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Technikum 2020-as kerettanterv alapjan

Kozismereti tantargyak

Irodalom

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Bevezetés az irodalomba — miivészet, irodalom
Az irodalom 6si forméi. Magia, mitosz, mitologia
e Az 0si magyar hitvilag
e A gOrdg mitologia
e Egyéb teremtésmitosz
A gorog irodalom
e Az epika sziiletése
e A gorog lira, az idémértékes verselés
e A gbrog drama
% Szinhaz- és dramatorténet: Szophoklész:
Antigoné
A romai irodalom
e A polgarhaboruk kora
e Augustus kora
A Biblia mint kulturalis kod - 15 6ra
e Az Oszovetség
e Az Ujszovetség
Kulcskompetencidk vizsgéalata szovegértés — szovegalkotas
teriiletén

A kozépkor irodalma
e Egyhazi irodalom
e Lovagi és udvari irodalom
e Dante Alighieri: Isteni szinjaték — Pokol
e A kozépkor vilagi irodalma
A reneszansz irodalma
¢ A humanista irodalom
¢+ Portré: Janus Pannonius
e A reformaci6 vallasos irodalma, az
anyanyelvl kultlra sziiletése
e A reforméci6 vilagi irodalma
e Lira areformacio koraban
¢ Portré: Balassi Balint
e Szinhaz- és dramatorténet: drama a
reformécid koraban
+«» William Shakespeare
A barokk és a rokoko irodalma
Kulcskompetenciak vizsgélata szovegértés —
szovegalkotas tertiletén
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Tankonyv:
e Irodalom 9. Tankonyv /Oktatasi Hivatal, NAT 2020/
Szerkesztd: Sandor Csilla
e Irodalom 9. Szoveggyiijtemény /Oktatasi Hivatal,
NAT 2020/
Szerkeszto: Sandor Csilla
e A tankOnyv, a szOveggylijtemény, a kotelezo
irodalmak megtalalhatok az iskolai konyvtarban.
A tananyag teljesitését segit6 egyéb (irasos v. digitalis)
tananyagok:
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MIRO9TA _teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MIR09SZ teljes.pdf
https://mek.oszk.hu/00500/00501/00501.pdf
https://szentiras.hu/
https://mek.oszk.hu/00300/00362/html/index.htm
https://mek.oszk.hu/00400/00492/00492.pdf

Tankonyv:
e Irodalom 9. Tankdnyv /Oktatasi Hivatal,
NAT 2020/ Szerkeszt6: Sandor Csilla
e Irodalom 9. Szoveggylijtemény /Oktatasi
Hivatal, NAT 2020/
Szerkeszto: Sandor Csilla
e A tankOnyv, a szOveggylijtemény, a kotelezd
irodalmak megtalalhatok az iskolai
konyvtarban.
A tananyag teljesitését segit6 egyéb (irasos v.
digitalis) tananyagok:
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MIRQO9TA _teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MIR09SZ teljes.pdf
https://mek.oszk.hu/00500/00501/00501.pdf
https://szentiras.hu/
https://mek.oszk.hu/00300/00362/html/index.htm
https://mek.oszk.hu/00400/00492/00492.pdf

10. évfolyam

A felvilagosodas irodalma
e Klasszicizmus €s kora romantika a magyar
irodalomban
% Portré: Csokonai Vitéz Mihaly
% Portré: Berzsenyi Daniel
¢ Portré: Kolcsey Ferenc
¢ Szinhaz és drama: Katona Jozsef: Bank ban

A romantika irodalma
A magyar romantika irodalma
e Eletmiivek a magyar romantika irodalmabol
% Vorosmarty Mihaly
% Pet6fi Sandor
+» Jokai Mor



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09SZ__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09SZ__teljes.pdf
https://mek.oszk.hu/00500/00501/00501.pdf
https://szentiras.hu/
https://mek.oszk.hu/00300/00362/html/index.htm
https://mek.oszk.hu/00400/00492/00492.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09SZ__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MIR09SZ__teljes.pdf
https://mek.oszk.hu/00500/00501/00501.pdf
https://szentiras.hu/
https://mek.oszk.hu/00300/00362/html/index.htm
https://mek.oszk.hu/00400/00492/00492.pdf
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Kulcskompetencidk vizsgalata szovegértés — szovegalkotas
tertiletén

e Tudomanyos élet a romantika kordban
(Bajza Jozsef, Erdélyi Janos)
Kulcskompetencidk vizsgalata szovegértés —
szovegalkotas terliletén

11. évfolyam

A klasszikus modernség irodalma

e A nyugat-eurépai irodalom

e Az orosz irodalom

e A klasszikus modernizmus lirajanak alkotoi,
alkotésai

e Romantika és realizmus a XIX. szdzad magyar
irodalmaban
1. Arany Janos
2. Mikszath Kalman
3. Madach Imre
4. Tompa Mihdly, Gardonyi Géza, Vajda Janos

A magyar irodalom a XX. szazadban L.
e Herczeg Ferenc
e Ady Endre
e Babits Mihdly
e Kosztolanyi Dezs6
e Moricz Zsigmond
e Wass Albert
e Juhész Gyula, Toth Arpad
e Karinthy Frigyes
A modernizmus irodalma
e Avantgard mozgalmak
e A vilagirodalom modernista lirdjanak nagy
alkotoi, alkotasai
e A modernizmus kései korszaka

12. évfolyam

A magyar irodalom a XX. szdzadban II.
e Eletmii a XX. szazad magyar irodalmabol II. — Jozsef
Attila
e Portrék a XX. szazad magyar irodalmabol 1.
< Orkény Istvan
% Szabo Magda
+» Kanyadi Sandor

A XX. szazadi torténelem az irodalomban
o A XX. szazadi torténelem az irodalomban —
Trianon, vilaghaboruk, holokauszt,
kommunista diktatara, 1956
Metszetek a kortars magyar irodalombol
Regionalis kultara
Az irodalom hatarteriiletei
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Metszetek a XX. szazadi magyar irodalmabol
% Egyéni utakon — Krady Gyula, Szabd Dezso,
Wedres Sandor
¢+ Modernista irodalom — a Nyugat alkotoi —
Szabo Loérinc, Radnéti Miklos
s Erdélyi, délvidéki és karpataljai irodalom
s ,,Fényes szellok nemzedéke” — Nagy Laszlo
% Térgyias irodalom — az Ujhold alkotoi —
Pilinszky Janos
¢ Irodalmi szociografia — Illyés Gyula
Szinhaz- és dramatdrténet — Orkény Istvan, Szabo
Magda

Magyar nyelv

Evfolyam

L. félév

kovetelményei

1. félév

kovetelményei

9. évfolyam

Mi a kommunikaci6?

A tdomegkommunikécio

A médiamiifajok - A sajtomiifajok

A médiamiifajok - A radios és televizios miifajok
A médiamiifajok - Az internetes miifajok

A beszéd és a nyelv

A hangok ¢és a hangtérvények

Kotelez6 irodalom:

Magyar nyelv 9. évfolyam, NAT 2020
Oktatasi Hivatal Budapest 2020.

A szbelemek

A szo6alkotas modjai

A szavak

A szoszerkezetek

Az egyszerli mondat elemzése
A mondatok

Helyesirasunk rendszere
Helyesirasunk alapelvei

A kiilonirés és az egybeiras
Az irésjelek
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! L. félév 1. félév
Evfolyam . L. " o
kovetelményei kovetelményei
e A tankOnyv az iskola kdnyvtaraban megtalalhato. o Az elvalasztas
e https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH- o A roviditések ¢és a mozaikszok helyesirasa, A
MNYQ9TB__teljes.pdf szdmok helyesirasa
Koételez6 irodalom:
e Magyar nyelv 9. évfolyam, NAT 2020
Oktatasi Hivatal Budapest 2020.
e A tankOnyv az iskola konyvtaraban
megtalalhato.
o https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MNYO09TB__teljes.pdf
e Miaszoveg? e Mi astilus?
e Kapcsolddas a beszédhelyzethez e A tarsalgasi stilus
e A jelentésbeli kapcsoloelemek a szovegben e A tudomanyos stilus
e A nyelvtani kapcsoloelemek a szovegben e Az értekezés, a tanulmany és az esszé
e Az intertextualitds e A publicisztikai stilus
e Szdvegtipusok a megjelenési formak szerint e A hivatalos stilus
e Szdvegtipusok és miifajok a nyelvhasznalati szinterek e A hivatalos ligyintézés
szerint o Az allaskeresés
10. évfolyam e Internetes szovegtipusok és miifajok e A szoénoki stilus
e A szoveg szerkezete és 1étrehozasanak maodja e Az irodalmi stilus
Kotelezd irodalom: e Hangalak és jelentés
e Magyar nyelv 10. tankonyv, Oktatasi Hivatal, e A szoképek
Budapest, NAT, 2020. Szerzd: Hargittay Gergely e Az alakzatok
(tananyagfejlesztd) Kotelezod irodalom:
e A tankonyv az iskola konyvtaraban megtalalhato. * Magyar nyelv 10. tankdnyv, Oktatasi
Hivatal, Budapest, NAT, 2020. Szerzd:
Hargittay Gergely (tananyagfejlesztd)



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY09TB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY09TB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY09TB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY09TB__teljes.pdf
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! L. félév 1. félév
Evfolyam . o " S
kovetelményei kovetelményei
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH- A tankonyv az iskola konyvtaraban megtalalhato.
MNY10TA__teljes.pdf https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH- MNY10TA__teljes.pdf
MNY10MAB__teljes.pdf https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MNY10MAB__teljes.pdf
e Nyelv — ember — kommunikacié e A magyar nyelv szokészletének valtozasa:
e A valtozd nyelv Egy nyelv szokészletének felépitése,
e Nyelv és gondolkodas: A nyelv és a gondolkodas Alapnyelvi eredetii szavak, Belsd
Osszefliggései, Nyelv és memoria keletkezésii szavak
e Nyelvi identitas e A magyar nyelv szokészletének valtozésa:
o A beszéd mint cselekvés Idegen eredetli szavak, A szavak
e Nyelvtipusok jelentésvaltozasa
e Nyelvcsaladok e A magyar nyelv egységesiilése az Omagyar
e A magyar nyelv eredete és rokonsaga: Torténelmiink kortdl a reformkorig: Az 6magyar kor, A
és nyelviink torténete, Nyelvcsaladunk, Nyelvészeti kozépmagyar kor
11. évfolyam érvek e A magyar nyelv egységesiilése az Omagyar
e A magyar nyelv eredete és rokonsaga, kortol a reformkorig: A nyelvujitas, A
A nyelvrokonsag-kutatas torténete és fejlodése nyelvujitas szoalkotdsi modjai
e A magyar nyelvtorténet korszakai: Nyelvtorténetiink e A magyar nyelv egységesiilése a reformkort
fobb szakaszainak jellemzo6i, Nyelvi valtozasok a kovetden
Neumann-galaxisban e Nyelv és tarsadalom viszonyarol
e Nyelvemlékeink: Szérvanyemlékek, Szojegyzéekek, o Kodznyelv, csoportnyelvek, rétegnyelvek,
Glosszak, Szovegemlékek, Osnyomtatvanyok Egy nyelv, tobb nyelvvaltozat, Nyelvi
o Nyelvemlékeink, Halotti beszéd és konydrgés soksziniiség, nyelv teriileti tagolodasa
« Nyelvemlékeink, Omagyar Maria-siralom e Nyelvpolitika
e Nyelvi tervezés, nyelvmiivelés



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10MAB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10MAB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10MAB__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY10MAB__teljes.pdf
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, L. félév 1. félév
Evfolyam , A , A
kovetelményei kovetelményei
Kotelezo irodalom: e Nyelviink helyzete a hataron tal
e Magyar nyelv 11. tankdnyv, Oktatasi Hivatal, Kotelezo irodalom:
Budapest, NAT, 2021. e Magyar nyelv 11. tankonyv, Oktatasi
Szerzd: Hargittay Gergely (tananyagfejlesztd) Hivatal, Budapest, NAT, 2021. Szerzé:
A tankOnyv az iskola kdnyvtaraban megtalalhato. Hargittay Gergely (tananyagfejleszto)
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH- A tankonyv az iskola konyvtaraban megtalalhato.
MNY11TA teljes.pdf https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-

https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar nyelv 11 nat2020/ MNY11TA teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar nyelv 11 nat

2020/
e Retorika (a beszédfajtak, a beszéd felépitése, az e Erettségi feladatok
ervelés) Kotelezo irodalom:
e Beszédhelyzetek (pragmatika: a megnyilatkozas e Magyar nyelv 12. évfolyam, NAT 2020,
fogalma, tarsalgasi fordulo, beszédaktus, Oktatési Hivatal Budapest 2022
egyiittmikodési elv) )

A tankOnyv az iskola konyvtaraban megtalalhato.
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-
MNY12MA _teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tart

Kotelezo irodalom:

e Magyar nyelv 12. évfolyam, NAT 2020, Oktatési

Hivatal Budapest 2022.

A tankOnyv az iskola konyvtaraban megtalalhato. i
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH- alomjeqyzek
MNY12MA _teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tartalomjeqy
zek

12. évfolyam



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY11TA__teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_11_nat2020/
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY11TA__teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_11_nat2020/
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_11_nat2020/
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY12MA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY12MA__teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tartalomjegyzek
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tartalomjegyzek
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY12MA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MNY12MA__teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tartalomjegyzek
https://www.nkp.hu/tankonyv/magyar_nyelv_12/tartalomjegyzek
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Magyar nyelv és irodalom — Nyelvi elokészité évfolyam (turisztikai technikus)

- A kommunikacids folyamat, a kommunikacio célja,
tipusai, szituacios jaték

A kommunikacié kédjainak gyakorlati példiakon
keresztiil torténé elsajatitasa — 7 ora

- Verbalis jelek, a szobeli és irdsbeli kommunikacio,
kommunikécids kapcsolatok

- A nonverbalis kommunikécio

- A fogyatékossaggal ¢lok kommunikécioja

- Szoékincsfejlesztés

Az érintkezés kulturaja - 8 ora

- Népszokésok a kommunikacidban

- Kommunikdcios technikék és zavarok

- Hagyomanyos és 11j kommunikécios feliiletek

- Miivészi kommunikacid

- K6zosségi halo

Kotelezo irodalom:
Magyar nyelv 9. évfolyam, NAT 2020 Oktatasi Hivatal
Budapest 2020.

. I. félév IL. félév
Evfolyam " A . S
kovetelményei kovetelményei
Nyelvi Az emberi kommunikacio alapfogalmai — 4 éra A tomegkommunikaci6 — 4 6ra
elokészité - Alapfogalmak - A médiamiifajok — sajto, radio, tv, internet
évfolyam - Kommunikaciés modellek, a modellek tényezdi Az bnkifejezés lehetdségeinek megismerése — 6 ora

- Onreprezentacio, onkifejezés

- A hatékony, sikeres kommunikacio

- Konfliktuskezelés

- Brainstorming Kapcsolattartas - 6 6ra
- Telefon, e-mail

- A dohanyzas karos hatasai

- Filmélmény

Kotelez6 irodalom:
Magyar nyelv 9. évfolyam, NAT 2020 Oktatasi Hivatal
Budapest 2020.




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Torténelem

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam
(TK: Torténelem 9. OH, NAT
2020)

TK.76. oldalig

Az oOkori allam szerepének bemutatasa

Az Okori civilizaciok jelentdsége és kulturalis
hatéasai

Az okori civilizaciok azonositasa térképen

A rémai jog alapelvei

Pannodnia

Az athéni demokracia és a romai koztarsasag
mikodése

Caesar diktaturaja

A zs1d6 és keresztény vallas Osszehasonlitasa
A kereszténység megjelenése a miivészetekben
A népvandorlas a Kr. u.4-8. sz. iddszakaban
Az iszlam vallas €s az arab terjeszkedés

TK.77. oldaltol

A kozépkor tarsadalmi, gazdasagi, vallasi, kulturalis
jellemz6i

A rendiség kora

Az egyhaz a kozépkorban

A lovagi ¢letmod

A kozépkori varosok és céhek

A magyarsag eredete

A honfoglalas, a kalandozasok

Géza, 1. (Szent) Istvan, IV. Béla uralkodésa

A kereszténység megjelenése és hatdsa hazank
torténetére

A 14-15. szazadi magyar uralkodok és az Oszmén
Birodalom terjeszkedd politikéja

A reneszénsz kultura bemutatdsa

10. évfolyam
(TK: Torténelem 10. OH-
TOR10TA)

A foldrajzi felfedezések és a kapitalista gazdasag
jellemzdi.

A lutheri és kalvini reformacid. A katolikus
megujulas. A barokk stilus jellemzdi.

A mohdcsi vész és az orszag harom részre
szakadasa. A varhaboruk (1541-1568).

Az alkotmanyos monarchia jellemzdi Anglidban.
A felvilagosodas eszmerendszere és f6bb
képviseldi.

Maria Terézia és I1. Jozsef reformjai

A korszak f6bb eszmearamlatainak (liberalizmus,
nacionalizmus, konzervativizmus €s szocializmus)
jellemzdi.

Az ipari forradalmak legjelentdsebb teriiletei
(konnytipar, nehézipar, kozlekedés), néhany
talalménya és a gyaripar kezdetei.

A reformkor f6 kérdései, Széchenyi és Kossuth
reformprogramja

A pesti forradalom eseményei, az aprilisi torvények.
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, I. félév I1. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A Rakoczi-szabadsagharc okai, fobb eseményei és | A szabadsagharc fobb katonai és politikai eseményei
eredményei.
Demografiai €s etnikai valtozasok a 18. szazadban.
A szocializmus és a munkdsmozgalom A naci Németorszag legfobb jellemzoi.
A polgari nemzetallam megteremtése A kommunista ideologia és a sztalini diktatura a
(Németorszag, Amerikai Egyesiilt Allamok, Szovjetunioban.
Japan) A vildghaboru elézményei, kitorése és jellemzdi. A
A kiegyezéshez vezet6 t. A kiegyezés tartalma és | holokauszt. Az ellenforradalmi rendszer
értékelése. konszolidacidjanak legfontosabb 1épései.
Gazdasagi valtozasok a dualizmus koraban. A magyar kiilpolitika a két vilaghaboru kozott.
A magyar polgarosodas tarsadalmi, gazdasagi A politikai rendszer f6bb jellemzdi.
jellegzetességei, sajatossagai. Tarsadalmi, gazdasagi, ideoldgiai kérdések.
11. évfolyam Népek, nemzetiségek (pl.: zsidok, németek) Tarsadalmi rétegzodés és életmod a hliszas-harmincas
(TK: Torténelem 11. OH- szerepe a modernizacioban. Etnikai viszonyok és | években.
TOR11TA) a nemzetiségi kérdés a dualizmus koraban. Az antiszemitizmus megjelenési formai és a
A szovetségi rendszerek kialakulasa ,»zsidokérdés” Magyarorszagon.
Az elsd vilaghédbort (hadviseldk, frontok, a Magyarorszag haboraba 1épése €s részvétele a
habort jellege). Az elsd vilaghdborut lezaro Szovjetunio elleni harcokban.
békerendszer. Magyarorszag német megszallasa és a nyilas
A trianoni békediktatum és kovetkezményei. hatalomatvétel. A holokauszt Magyarorszagon.
A keleti és a nyugati blokk fobb politikai, gazdasagi,
tarsadalmi jellemzoi, a hideghaboras szembenallas
jellemzdi.
Az ENSZ létrejotte, miikodése
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, I. félév I1. félév
Evfolyam , A , -
kovetelményei kovetelményei
Az egyparti diktatura miikodése, a gazdasagi élet | A globalis vilaggazdasag ellentmondésai
¢s a mindennapok jellegzetességei a Rakosi- A hataron tali magyarsag 1945-t6l.
korban. A magyarorszagi romak torténete és helyzetének fobb
Az 1956-0s forradalom ¢és szabadsagharc jellemzo6i napjainkban.
kitorésének okai és fobb eseményei; a megtorlds. | A szocidlis ellatorendszer f6 elemei.
12. évfolyam A rendszer jellemz6i a Kadar-korszakban, Az emberi jogok ismerete €s a jogegyenldség elvének
(TK: Térténelem 12. OH- ¢letmdd és mindennapok bemutatasa, az allampolgari jogok, kt')te.lességek.
Az Eurdpai Unid alapelvei, intézményei és A politikai intézményrendszer {6 elemel
TORI12TA) miukodése. (orszaggytilés, kormany, kdztarsasagi elnok,
A kétpolusu vilagrend megsziinése; a Szovjetunid | alkotmanybirésag, ombudsman, helyi
¢és Jugoszlavia szétesése; Németorszag onkormanyzatok, az Alaptorvény).
Ujraegyesitése. A vélasztasi rendszer f6 elemei.
A rendszervaltozas fobb eseményei.
A piacgazdasagra valo attérés és kovetkezményei
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Allampolgari ismeretek — Nyelvi el6készito évfolyam (turisztikai technikus)

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam
(TK:
Allampolgéri
iIsmeretek 12.
OH-ALP12TA)

TK.50. oldalig

A csalad

Nemzet, nemzetallam, honvédelem
Szabadsag és feleldsség

A magyar allam

Vallalkozas és vallalat

TK.51. oldaltol

A bankrendszer

Az allam gazdasagi szerepe

A csalad gazdalkodésa és pénziigyei

Fogyasztovédelem, kornyezet- és természetvédelem

Idegen nyelv (Angol)

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus
Elementary, Student’s Book + Workbook, 2020, 1-2.
module

Module 1

a hét napjai

koszonés

szdmok 1-100, majd milliés szamkorben
osztalyterem: dolgok, targyak megnevezése
betlizés

a vilag: kontinensek, orszagok, nemzetiségek
1étezés kifejezése: jelenidejiiség: a be alakjai
birtokviszonyok:

’s birtokos

személyes névmas alanyesete

személyes névmas birtokos esete

H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus
Elementary, Student’s Book + Workbook, 2020, 3-4.
module

Module 3

csalad, csaladtagok, kozeli baratok

hétkoznapi idObeosztas

a hosszu élet titka

birtokviszonyok: Whose?

1ddbeliség: at, in, on prepoziciok

térbeliség: at, in, to prepoziciok
szOvegosszefiiggés: hatarozoszavak helye a mondatban
iddbeliség: gyakorisagot kifejezd hatarozdszavak
szomszédok

hétkoznapi cselekvések

id6jaras, évszakok
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Evfolyam " L féléy . . IL. félé,v .
kovetelményei kovetelményei
e hétkoznapi dolgok, berendezési targyak e latnivalok Londonban
e gyakori melléknevek, szinek o képesség, engedély, tiltas kifejezése: can, can’t
e népszerl foglalkozasok e jelenidejiség: Present Continuous: kijelentés, kérdés,
e gyakori érzések tagadas
Module 2 Module 4

jelenidejiiség: Present Simple kijelentés, kérdés, tagadas
kérdések szorendje és hangsulyozasa
a pontos id6

e hatédrozatlan néveld: a/an e szokincs: Osszetett igék

e tobbes szam kifejezése e Present Simple és Present Continuous dsszehasonlitisa
e mutaté névmasok: e olvasasi szokasok

e this/that/ these / those e kedvenc id6toltés

e melléknevek helye a mondatban e zenehallgatasi szokasok, hangszerek

e quite, very, really e datumok, sorszamnevek

o felszolito mod: Let’s... e honapok, id6jaras

e hétkoznapi cselekvések e személyes névmas targyesete

e gyakori foglalkozasok e alike ige haszndlata

e egyenruhdk e Present Simple és Present Continuous dsszehasonlitasa: be
o tarskeresés vagy do segédige haszndlata

e kérddszavak

[ ]

[ ]

[ ]

H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus
Elementary, Student’s Book + Workbook, 2020, Module
5-6.

H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus
Elementary, Student’s Book + Workbook, 2020, Module 7-8

10. évfolyam | Module 5 Mo
1 . TR . épiiletek és helyek
e szokincsfejlesztés: szoképzés : foglalkozasok o sszehasonlitis
e Egy emlékezetes este . .
A 1 e nyaralds, utazas
e multidejiiség: a 1étige mult ideje: was, were o Kartvaiosls
o kijelentés, kérdés, tagadas 4]
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Evfolyam _ L félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
e Past Simple: kijelentés, kérdés, tagadas e mindségi viszonyok: melléknévfokozas: a melléknevek
e szabalyos és rendhagyo igék mult idejli alakja fels6 foka
e iddbeli viszonyok: e jOovOidejliség: going to jovO 1d6 (tervezés €s joslas):
e mult idejti id6hatarozok kijelentés, kérdés, tagadas
e rogzilt igekapcsolatok: e iddbeli viszonyok:
e o, get, have e jovo ideji idohatarozok
e Egy gyilkossag torténete e rogziilt igekapcsolatok
e Egy patinés haz e cls6é benyomasok
e szokincs: a haz részei e gyakori hataroz6szavak
o Egy ¢jszaka egy szellemjarta szallodaban
Module 8
Module 6 o ¢letcélok, szandékok
e szokincs - helyet és mozgast kifejezd prepoziciok o ferfiak, n6k és az internet
e multidejiiség: szabalyos és rendhagyo igék e mindségi viszonyok: mod- és fokhatarozok
e térbeli viszonyok: e szoképzés: melléknévbdl hatarozoszo
e there is, there are, e r0gziilt igei vonzatok:
e there was, there were e to + Infinitive
e Kkijelentés, kérdés, tagadas e konyvek és filmek
e szokincs: ételek, mennyiségek, mértékegységek e cddigi ¢élettapasztalatok
o  fehér arany”: s6, cukor e visszatekintés
o vetélkedok e szavak szemantikai csoportositasa
e (sszehasonlitas e multidejiiség: Present Perfect hasznalata
e mennyiségi viszonyok: kijelentés, kérdés, tagadas
e megszamlalhat6 és megszamlalhatatlan fonevek * szabalyos ¢és rendhagyo igek 3. alakja, helyes kiejtése
e alan, the, some, any kérdések Present Perfect és Simple Past igeidok hasznalatanak
osszehasonlitasa
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Evfolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus . — S
Pre- Intermediate, Student’s Book + Workbook, 2020, H.Q. Mitchell — Marl,lenl Malkogianni Traveller Plus
Module 1-2 Elementary, Student’s Book + Workbook, 2020, Module 3-4
Module 1 Module 3“1"k ‘s tizenévesek
e személyes bemutatkozas * ;zu © ,es' tflzle Izievels(e
e személyes valasztasok * d'flztar:[as1’ e’ al ,ato
e cgy hires festmény ¢ I,Vat, sV as 2.1'r a{s
e kérdd szorend e hétvégi idotoltés
o t6r- &s iddbeli viszonvok: e multidejliség: Present Perfect hasznalata
e prepoziciok o e iddbeli viszonyok:
A : . . et, just, already
e jelenidejliség: Present Simple és Present Continuous A ' . .
Jé.)s . ehaJs onliésa P ot e Present Perfect ¢s Simple Past igeidok hasznalatanak
e nvaralds 0sszehasonlitasa
11. évfolyam . h?]res fotok torténete e hatarozatlan, altalanos és tagadé névmasok: something,
’ . anything, nothin :
e torténet: egy sotét oktoberi este .y . g. .o thing Stp L . .
e multidejiiség: Simple Past és Past Countinuous * minségi viszonyok: —ed és —ing végii melléknevek
hasznalata ’ e felgyorsult ¢letmdd
e szabalyos és rendhagyo igék multideje * nag?fvarosok, fove}rosok
o Licjtés: —ed végzodés e lakohely bemutatasa
e iddbeli viszonvok: prepoziciok o ¢tkezési szokasok, egészséges €életmod
YOX- prep e dolgok, személyek 6sszehasonlitasa
Module 2 e vasarlas: uzletek, méretek, arak
e szOvegosszefliggés elemei: események id6beli e javaslatok kifejezése
sorrendje, idohatarozok e mindségi viszonyok: melléknevek €s hatarozok
e tervek és almok Osszehasonlitasa, kdzépfok, felséfok, as ... as
e arepiil6téren e iddbeli viszonyok: gyakorisagot kifejez6 hatdrozdszavak
o személyes talalkozasok
ol Loz ) Module 4
e rovid és hosszl tavu tervek megfogalmazasa ey ,
e szavak koriilirasa. definialasa e multidejiiség: Present Perfect hasznalata
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Evfolyam i L. félév ) II. félév .
kovetelményei kovetelményei
e jOvOidejliség: going to hasznalata (tervek, joslas), e iddbeli viszonyok: ever
Present Contiunuous e mennyiségi viszonyok:
e (megegyezések) too, (not) enough
e vonzatos igék: e pesszimista vagy optimista életszemlélet
ige + prepozicid o cllentétes jelentésti igék
e szOvegosszetarto elemek: o igéretek betartdsa

e nem-kijel6ld vonatkozoi mellékmondat, vonatkozo almok jelentése
névmasok e ajovo fiirkészése
e jovOidejuség: will, won'’t (joslas, hirtelen dontés,
felajanlas, igéret)
e kiejtés: mondat tagolasa, folyékony beszéd
e iddbeli viszonyok: az eddig tanult igeidok atismétlése
e vonzatos melléknevek

H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Traveller Plus Pre-
Pre-Intermediate, Student’s Book + Workbook, 2020, Intermediate, Student’s Book + Workbook, 2020, Module 7-
Module 5-6 8
Module 5 Module 7
e rogziilt igei vonzatok: to+Infinitive hasznalata e Present Passive
e gerund haszndlata e multidejiiség: used to (kijelentés, tagadas)
12. évfolyam  modalitas: kotelesseg kifejezese: * modalitas: lehetSség: might hasznalata
) have to, must e iskolai tantargyak
e mindségi viszonyok: fokhatarozok (very, quite stb.) o szoképzés: fonevek
e A patikdban- hétkoznapi betegségek és tlineteik e feltalalondk hires taldlmanyai
 modalitas:tanacsadas—should, shouldn’t e térbeli viszonyok: mozgést jelentd prepoziciok
o feltételesség: First Conditional o Gsszetett igek szorendje
* birtokviszonyok:  birtokos ~névmasok  hasznalata | o sz5vegisszetarto elemek: so és neither hasznalata
allitmanyként (mine, yours stb.) Module 8

o szO0képzés:melléknevekbdl hatarozoszavak
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Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
e get” ige hasznalata e szokincs: sport, mozgas kifejezése (sportagak, helyszinek,
Module 6 fel§z§reles) S
o , , . e szokincs: hasonldsag kifejezése
e logikai viszonyok: feltételesség-Second Conditional I,
S, c i e multidejiiség: Past Perfect
e iddbeli viszonyok: iddtartam: for, since (+ Present fiiood beszéd: . b
Perfect) e fiiggd beszéd: reporting verbs
s 4 , . o kérések, kérdések
e multidejiiség: Present Perfect ¢s Simple Past . ,
e o iy o say-tell igék hasznalata
hasznalatanak 6sszehasonlitasa o . o
g e alanyra vonatkoz6 kérdések (segédige nélkiil)
e amerikai és brit angol
e furcsa fobidk
o Allatok
e ¢letat bemutatasa
e Utbaigazitas, tomegkozlekedés
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: Matura Leader H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: Matura Leader B1
B1 (Felkésziilés a kozépszintii angol érettségire) (Felkésziilés a kozépszintii angol érettségire)
1. fejezet 9. fejezet
e csalad e utazas
e ¢letszakaszok e diilés
e csaladi tinnepek e szallas
e kapcsolatok o  kozlekedési eszkdzok
13. évfolyam o k§z§s 1d6toltés ' e szalloddban
e kifejezések a mind széval o feltételes mod
e phrasal verbs e cither / neiter hasznalata
e jOvoidejliség kifejezése: e cvery, each, both hasznalata
e jOv6idok attekintése e another / other hasznalata
e (going to, will)
e id6hatirozok prepozicioi e olvasott szovegértés: kerékparozas
e olvasott szovegértés: e hallott szovegertés:
= tarsas kapcsolatok, szocialis halo = utazasi nehézségek
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e hallott szovegértés:
= halaadas a nagysziilokkel
= csaladi torténetek
e nyelvhelyesség:
= csaladtag latogatoban
o iraskészség:
= nyaralas egy barattal
= tervek
o beszédkészség:
= csalad és kapcsolatok
= sziiletésnapi 0sszejovetel szervezése
= rokoni kapcsolatok: testvérek, nagysziil-unoka

2. fejezet
o kiils6 megjelenés
o személyiségjegyek
o ¢rzések, érzelmek
e tarsadalom és politika
o személyiséggel, érzelmekkel kapcsolatos

melléknevek: szinonimak, ellentétek, -ed/-ing
végzOdés
néveldk hasznalata (a/an/the/-)
question tags
kotdszavak
olvasott szovegértés:
szines egyéniségek
hallott szovegértés:
= fesztivalok,
= kulturdlis kiillonbségek

= problémdk a nyaralas soran
e nyelvhelyesség:
= budapesti varosnézés
= balatoni nyaralas
e iraskészség: tériszony utazas soran

10. fejezet
o beszédkészség:

= utazas és iskola

= dontéshozés egy kdzos utazasrol

= varosnézés: busszal vagy gyalog
hobbik ¢és érdeklodési korok
miivészet €s irodalom
szorakozas
tomegkommunikacids eszkdzok
kulturélis események, fesztivalok
Osszetett igék a turn szoval
modbeli segédigék
fliggd beszéd: kozvetett kérdések

11. fejezet
e olvasott szovegértés:
= tévés f6zOmiisorok
e hallott szOvegértés:
= fiatalok olvasasi szokdasai
= egy szokatlan hobbi: buvarkodas
e nyelvhelyesség:
= aszabadidd fontossaga
= sikeres TV-sorozatok
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e nyelvhelyesség:
= tanc, mozgas, divat
o iraskészség:
= ballagési ajandék / jotékonysag
e Dbeszédkészség:
= ember és tarsadalom
= szavazas egy tamogatando jotékonysagi
szervezetrol
= segitd foglalkozasok: rendor, tanar

3. fejezet
e butorok és berendezési targyak
egy otthon bemutatasa
hazimunka
szomszédsag
lakéasbérlés
Osszetett igék a look szoval
perfect igeidok
hatarozatlan névmasok
olvasott szovegértés:
= ¢let egy felhdkarcolo tetején
e hallott szovegértés:
= otthonok
e nyelvhelyesség:
= egy hires szobor
= szerepek a haztartasban
e iraskészség:
= lakésbérlés Budapesten egyetemistaként
o beszédkészség:
= otthonok

e iraskészség:
= jelentkezés egy tehetségkutatdé miisorba
e beszédkészség:
= kultara és szabadido
= jegyvasarlas a Globe Szinhaz eléadasara
= szabadidds tevékenységek: szamitogépes jatékok,
sport

12. fejezet
e sport és versenyek
helyszinek és felszerelés
extrém sportok
sportolassal kapcsolatos igék
melléknévfokozas
olvasott szovegértés:
= sportmisorok a tévében
e hallott szOvegértés:
= kosarlabdéazas
= vélemények a sportrol
e nyelvhelyesség:
= férfiak és ndk sportolasi szokasai
= egy hires stadion
o iraskészség:
= testnevelésorak az iskolaban
e Dbeszédkészség:
= gsport ¢s iskola
= ¢rdeklddés a helyi edzOterem kindlata irdnt
= extrém sportok: barlangdszas és vadvizi evezés

13. fejezet
e technika a mindennapokban




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

= lakasbérlés
= lakékornyezetek: nagyvaros, falu

4. fejezet
e iskolai élet
nyelvtanulés
oktatasi rendszer
szokapcsolatok a do, make, take igékkel
multidejiiség
narrative tenses (elbesz¢ld igeidok
olvasott szovegértés:
= otthoni iskola
= digitalis bennsziilottek
e hallott szovegértés:
= bentlakasos iskola
e nyelvhelyesség:
= didkcsere programok
= alvas 6ra kozben
e iraskészség:
= hazi feladat, vizsgak
o beszédkészség:
= iskola és tanulas
= nyelvtanfolyam kivalasztasa
= helyek az iskoldban: konyvtar és menza

5. fejezet
o foglalkozasok
munkafajtak

[ ]
e mesterségek
e munkavallalas

infokommunikacids technologiak
talalmanyok és felfedezések
trkutatas
kifejezések a take és go igékkel
vonatkozo6i mellékmondatok
birtoklas kifejezése
olvasott szovegértés:
= A Kennedy Urkézpont
= hallott szovegértés:
= szokatlan talalmanyok
= természettudomdnyos 6rdk az iskolaban
nyelvhelyesség:
= dinoszauruszok
= otthoni internetezési szokasok
iraskészség:
= ¢rdeklddés egy szamitogépes tanfolyam irant
beszédkészség:
= tudomany és technika
= hibas termék visszavitele az lizletbe
= {izenetkiildési modok (Instagram, képeslap)

14. fejezet

foldrajzi jellemzok
iddjaras és klima
természeti katasztrofak
allatok és novények
kornyezeti problémak
Osszetett igék a go szoval
modbeli segédigék
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

szOképzés:
mesterségek, foglalkozasok
Osszetett igék a give szoval
olvasott szovegérteés:

= Kkarriervaltas
hallott szovegértés:

* munka

= Onkéntesség
nyelvhelyesség:

= fiatalok munkavéllalasa
iraskészség:

= jelentkezés egy allasra
beszédkészség:

* munka

= nyari didkmunka egy hotelben
= foglalkozasok: allatorvos, pék

6. fejezet

csaladi pénziigyek
megtakaritas €s banki tigyek
vasarlas és fizetés
hirdetések
vasarloi panasz
Osszetett igék a get szoval
szOképzés: prefixes
olvasott szovegértés:
reklamok
hallott szovegértés:

= digitalis pénzhasznalat

e there /it mint a mondat alanya
e olvasott szovegértés: veszélyeztetett fajok jovoje

15. fejezet
e hallott szovegértés:
= iddjarasjelentés
= megujuld energiaforrasok
e nyelvhelyesség:
= kornyezettudatosan élni
= foldrengések
o iraskészség:
= szemétszedési akcid
e beszédkészség:
= emberek és természet
= dontéshozatal 6nkéntes kornyezetvédelmi
munkaval kapcsolatban
= Jllatok és emberek kapcsolata: allatkert, hobbiéllat

16. fejezet
e (Exam practice)
e Vizsgafelkésziilés
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I. félév IL. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

= pénziigyi tanacsok egyetemistaknak
e nyelvhelyesség:

» adozés

= online pénziigyi szolgaltatasok
o iraskészség:

=  panasz egy hibas termék miatt
e beszédkészség:

= pénz és boldogsag

» szuvenir vasarlas

= vasarlas online és lizletben

7. fejezet

e napi rutin
taplalkozas és étrend
mozgas
betegségek és sériilések
korhazban
Osszetett igék a take szoval
so €s such hasznalata

8. fejezet
e reported speech (fiiggd beszéd)
e visszahato névmasok
e olvasott szovegértés:
e szivatiiltetés
e hallott szovegértés:
= kiilonb6z6 étrendek
= egészséges taplalkozas az iskolaban
e nyelvhelyesség:
= influenza kezelése
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I. félév I1. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

= fogyokura és mozgas
o iraskészség:

= tandcsadés rendszeres mozgassal kapcsolatban
e beszédkészség:

= egészséggel kapcsolatos szokdsok

= vasarlas egy egészségboltban

= kétféle nyaralas: magashegyi tirazas, fitnesz

tabor
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Idegen nyelv (Angol) — Nyelvi el6készito évfolyam (turisztikai technikus)

Evfolyam 1. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Pioneer H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Pioneer Elementary
NYEK | Elementary Student’s Book + Workbook, 2022, 1-3. Student’s Book + Workbook, 2022, 4-6. module
évfolyam | module
Module 4
Module 1 e szokincs: Osszetett igék
e ahétnapjai e Present Simple és Present Continuous 0sszehasonlitasa
o koszonés e olvasasi szokasok
e szamok 1-100, majd milliés szamkorben e kedvenc id6toltés
* osztalyterem: dolgok, targyak megnevezese e zenehallgatasi szokasok, hangszerek
o Dbetiizes e datumok, sorszamnevek
e avilag: kontinensek, orszagok, nemzetiségek e honapok, iddjaras
o létezés kifejezése: jelenidejiliség: a be alakjai e személyes névmas targyesete
e birtokviszonyok: e alike ige hasznalata
e ’sbirtokos e Present Simple és Present Continuous 6sszehasonlitasa: be
e személyes névmas alanyesete vagy do segédige hasznalata
e személyes névmas birtokos esete
e hétkoznapi dolgok, berendezési targyak Module 5
e gyakori melléknevek, szinek e szokincsfejlesztés:szoképzés: foglalkozasok
e népszerl foglalkozasok e Egy emlékezetes este
e gyakori érzések e multidejliség: a létige mult ideje: was, were
Module 2 o Kkijelentés, kérdés, tagadas
e hatdrozatlan nével0: a/an e Past Simple: kijelentés, kérdés, tagadas
e tObbes szam kifejezese e szabalyos és rendhagyo igék mult idejii alakja
e mutatd névmasok: e iddbeli viszonyok:
e this/that/ these / those e mult idejii id6hatarozok
e melléknevek helye a mondatban e rogzilt igekapcsolatok:
e (Quite, very, really e o, get, have
o felszolitd mod: Let’s...
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I. félév IL. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

e hétkoznapi cselekvések Module 6

e gyakori foglalkozasok e szokincs - helyet és mozgast kifejezd prepozicidk
e cgyenruhak multidejliség: szabalyos és rendhagyd igék
tarskeresés térbeli viszonyok:

kérddszavak there is, there are,

jelenidejiiség: Present Simple kijelentés, kérdés, tagadas there was, there were

kérdések szorendje €s hangsulyozasa kijelentés, kérdés, tagadas

a pontos id6 e szokincs: ételek, mennyiségek, mértékegységek
gyakorisagi hatarozdszok e megszamlalhato és megszamlalhatatlan fonevek
e a/an, the, some, any kérdések

Module 3

csalad, csaladtagok, kozeli baratok

hétkdznapi idObeosztas

a hosszu élet titka

birtokviszonyok: Whose?

idobeliség: at, in, on prepoziciok

térbeliség: at, in, to prepoziciok

szovegosszefligges: hatarozdszavak helye a mondatban
idobeliség: gyakorisagot kifejezd hatarozoszavak
szomszédok

hétkoznapi cselekvések

id6jaras, évszakok

latnivalok Londonban

képesség, engedély, tiltas kifejezése: can, can’t
jelenidejiiség: Present Continuous: kijelentés, kérdés,
tagadas

NYEK
évfolyam
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Evfolyam L. félév ) II. félév
kovetelményei kovetelményei
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Pioneer H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni Pioneer Elementary
9. Elementary Student’s Book + Workbook, 2022, Module Student’s Book + Workbook, 2022, Module 10-12.
évfolyam | 75 Module 10

Module 7 e Balesetek, vészhelyzetek
e Az evés helyszinei e should
o Ftel-ital e Reported Speech (commands, requests)
e Téaroléedények o Kérések
e Melléknevek ételek leirasara e Szivesség kérése és felajanlasa
e Receptekkel kapcsolatos szokincs e Kifogasok
o FEtelek fajtai e Talalkozo megbeszélése €s lemondasa
e Megszamolhat6 és megszamlalhatatlan fénevek e Torténet elmesélése (fiiggd beszéd)
e How much.., How many...? e Utasitasok és kérések narraldsa (fliggd beszéd)
e Szamlalok
e Téjékozodas az étlapon Module 11
o Egészséges és egészségtelen ételek e Nyaralasok és szallasok fajtai

e Foldrajzi jellemzok

Module 8 . L e Szolgaltatasok és szallodai felszereltség
* Kozlekedési eszkozok o Melléknevek kizépfoka
* Dijszabisok o  Melléknevek felséfoka
e Helyszinek és iranyok o Erdeklsdés kifejezése
e Mozgés eldljaroszavai o Meggydzés
* Varosi létesitmények e Hotel szolgaltatasairdl érdeklédés
* Have/ _Has to e Formalis és informalis nyelv kiilonbségei irdsban
e Begoingto
e Informéciok ellendrzése Module 12
e MentegetOzés e Sportok fajtai
o Utmutatas adasa és kérése e Sporttal kapcsolatos élmények
e Jovobeli tervek e Iskolai tantargyak
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Evfolyam i L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
e Oktatassal kapcsolatos szokincs
Module 9 o e Sajat tanulmanyok bemutatasa
¢ Beva}sarlo helyek e Elettapasztalatok, események
* Ruhak _ e Present Perfect Simple (always, never, ever, before, once,
e Visarlas szokincse since, so far, just)
e Elektronikai eszkdzok
e too/enough
e one/ones
e compounds of some, any, no, every
e Vasarlasi szokésok
e Arak és méretek
o Vélemény kifejezése
e Probléma koriilirasa (elektronikai cikk)
10. Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Exam
évfolyam | Exam Trainer B1 Student Book, 2018, Unit 1-3 Trainer B1 Student Book, 2018, Unit 4-6
Unit 1l Unit 4
e csalad
e ¢életszakaszok e iskolai ¢let
e csaladi linnepek e nyelvtanulés
e kapcsolatok e oktatasi rendszer
* Kkoz6s idotoltés e szokapcsolatok a do, make, take igékkel
o kifejezések a mind szoval dtideitiséo:
e phrasal verbs ° HHCETReS e
e narrative tenses (elbesz¢éld igeidok)
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Evolvam L. félév II. félév
y kovetelményei kovetelményei
e jovOidejuség kifejezése: e forum poszt: véleménynyilvanitas
jOvoidok attekintése
(going to, will) _
e id6hatarozok prepozicioi unit 5
Unit 2 o foglalkozasok
o kiils6 megjelenés e munkafajtak
o személyiségjegyek e mesterségek
o ¢érzések, érzelmek e munkavallalas
e tarsadalom és politika o szoképzés
o személyiséggel, érzelmekkel kapcsolatos e mesterségek, foglalkozasok
melléknevek: szinonimak, ellentétek, -ed/-ing o Osszetett igék a give szoval
veégzodes e hivatalos e-mail: allasra jelentkezés
e névelok hasznalata (a/an/the/-) e Verb tenses
e (question tags e Expressing quantity ( a-little,a- few,a lot of, much, many)
e kotdszavak
Unit 6
Unit 3
e csaladi pénziigyek
e Dbutorok és berendezési targyak e megtakaritas és banki iigyek
* egy otthon bemutatdsa o vasarlas és fizetés
e hazimunka e hirdetések
e szomszédsag e vasarloi panasz
o lakasbérles o Osszetett igék a get szoval
e Osszetett igék a look szoval e szOképzés: prefixes
e perfect igeidok
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Evfolyam _ Lfélév L félév
kovetelményei kovetelményei
e hatarozatlan névmasok
Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Rézmﬁves Zoltan, Brigit Viney, Galjeth Davies, Oxford Exam
11. Exam Trainer B1 Student Book, 2018, Unit 7-9 Trainer B1 Student Book, 2018, Unit 10-12
évfolyam
Unit 7 Unit 10
e napi rutin e sport és versenyek
e taplalkozés és étrend e helyszinek és felszerelés
e mozgas e extrém sportok
e betegségek és sériilések e sportolassal kapcsolatos 1gék
e korhazban e melléknévfokozas
e Osszetett igék a take szoval Unit 11
e 50 és such hasznalata
e reported speech (fiiggd beszéd) e technika a mindennapokban
e visszahato névmasok e infokommunikacids technologiak

e taldlmanyok és felfedezések

e {rkutatas

Unit 8 o kifejezések a take és go igékkel
e vonatkozoi mellékmondatok

* utazas e birtoklds kifejezése
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Evfolyam " L féléy . . 1L félé,v .
kovetelményei kovetelményei
o {diilés e ¢rdeklodés egy szamitdogépes tanfolyam irant
o szallas )
e kozlekedési eszkozok Jnitiz
e szallodaban o foldrajzi jellemzok
o feltételes mod e idGjaras és klima
e either / neiter hasznélata e természeti katasztrofak
e every, each, both hasznalata o allatok és ndvények
e another / other hasznalata e kornyezeti problémak
Unit 9 e (Osszetett igék a go szoval
e modbeli segédigék
e hobbik és érdeklédési korok e there /it mint a mondat alanya
e miivészet és irodalom e dontéshozatal onkéntes kdrnyezetvédelmi munkaval
e szorakozas kapcsolatban
e tomegkommunikacios eszk6zok
e kulturdlis események, fesztivalok
e Osszetett igék a turn szoval
e moddbeli segedigék
e fiiggd beszéd: kozvetett kérdések
12. Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Exam
évfolyam | Exam Trainer B2 Student Book, 2020, Unit 1-3 Trainer B2 Student Book, 2020, Unit 4-6
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Unit 3

szo0kapcsolatok a take igével

multidejliség — narrative tenses (past simple, past
continuous, past perfect)

used to és would hasznalata multidejiiség kifejezésére

varosi és vidéki életmdd
lakasvasarlas és bérlés
kornyezettudatos életmod

Unit 6

Evfolyam _ Lfélév L félév
kovetelményei kovetelményei
Unitl Unit 4
e csalad és tarsadalom e az oktatési rendszer
e hazimunkak €s a haz koriili teenddk e mindennapi élet és hagyomanyok az iskoldban és az
e kapcsolatok egyetemen
e konfliktusok, vitdk e tanodran kiviili tevékenységek
e szoOkapcsolatok a get igével, o vizsgak
e az infinitive és a gerund hasznélata o felsdoktatas
e would rather, would prefer, had better szerkezetek
hasznélata
Unit 2
, 12. Unit 5
évfolyam o hozzadllas és viselkedés
e linnepek e munkavallalas
e szocialis kérdések és jotékonykodas e munkakeresés
e politika e munkaerdpiac

szokapcsolatok és Osszetett igék a draw szoval,

miiveltetd szerkezetek (have sg done, have sy do, get sy to
do, make sy do)

allasinterju

munkavégzés otthonrol

hivatalos e-mail, informacio kérés

pénziigyek
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Unit 7

o cgészséges taplalkozas

e tlinetek és betegségek

e egészségligyi ellatas

e alternativ gyogyaszat

o fliggdségek

e reported speech (fiiggdbeszéd)

Unit 8

e utazas

Evfolyam " L féléy . . 1L félé,v .
kovetelményei kovetelményei
e perfect igeidok — present perfect simple és e Dbanki ligyletek
continuous, past perfect simple és continuous o kereskedelem és reklam
e hivatalos e-mail, idépontegyeztetés e avallalkozasok vilaga
e célhatarozoi és ellentétes mondatok,
e inversion (forditott szorend kijelentd mondatokban)
e online vasarlas
e komment egy férum posztra, tandcsadas
13. Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Rézmiives Zoltan, Brigit Viney, Gareth Davies, Oxford Exam
évfolyam | Exam Trainer B2 Student Book, 2020, Unit 7-9 Trainer B2 Student Book, 2020, Unit 10-12

Unit 10

e sportesemények helyszinei

e sportolas

e sporteredmények

e sportesemények

e extrém sportok

e sz0képzés,

o cloljaroszok osszetett igékkel,
o feltételes mondatok

e az olimpiai jatékok
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Evfolyam .. L féléy . . 1L félé,v .
kovetelményei kovetelményei
e turizmus e asport jotékony hatasa
e varosi kozlekedés )
e akozlekedés problémai, biztonsag az utakon unit 11
e Osszetett igék a run szoval, e tudomany
e participles (melléknévi igenevek) e technologia
e nyaralasi szokasok véltozasa e technikai problémék
* nagyvarosi forgalom kezelése e [T (informéacids technologia
Unit 9 e Dbefejezett és folyamatos jovoé id6 (future perfect and future

continuous)
e média és a sajtd e digitalis technologia az iskolaban
o film, miifajok

e . e L Unit 12
e alkotd miivészetek: irodalom és képzémiivészet
e cléadomiivészet: szinhaz és zene e ¢ghajlat
e asince kotdszo hasznalata, e extrém id6jaras
e mult idejli segédigek e allat- és novényvilag
e barati e-mail, meghivas egy eseményre e kornyezetiink

e passziv szerkezetek
e komment egy forum posztra, tanacsadas
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Idegen nyelv (Német)
, L. félév I1. félév
Evfolyam . A . A
kovetelményei kovetelményei
Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1
Kapitel 1: Ich und meine Welt Kapitel 3: Bildung auf der Welt
e személyes adatok megadasa e tanszerek neveli
e bemutatkozas e iskolak tipusai
e név betlizése e tantargyak nevei
e iidvozlési formak e besz€lni az 6rarendrdl
o ¢rdeklddés a hogylét feldl Nyelvtan:
 szabadidds tevekenysegek A modbeli segédigék (miissen, kdnnen, mogen, wollen,
Nyelvtan: diirfen, sollen)
Szabalyos igék ragozasa egyes és tobbes szamban A ,kein”, ,keine” tagadoszo
A ,,sein” ige ragozasa egyes €s tobbes szamban Kapitel 4: Alltag in der Welt Nyelvtan:
A ,,Sie” hasznalata e hétkdznapi és szabadidds tevékenységek
9. W-s kérddszavak ° napszakok
Kapitel 2: Meine Familienwelt * sajat napirend leirasa
e csaladtagok megnevezése * hobbik
e szamok IOO-ig Nye|vtan:
e sajat csalad bemutatésa Szabalytalan igék (fahren, lesen, sehen, treffen,
o foglalkozasok schlafen, waschen, sprechen, essen)
Nyelvtan: Elvalo igekotds 1gék

A hatarozott nével6 alanyesetben (Nominativ)

A hatarozatlan nével6 alanyesetben (Nominativ)
A birtokos névmads alanyesetben (Nominativ)

A ,,haben” ige ragozasa egyes €s tObbes szamban
A targyeset (Akkusativ)

Visszahato igék
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egeszseges eletmadd ¢€s taplalkozas
testrészek, panaszok, tanécs kifejezése
parbeszéd az orvosi rendeldben
nyaralds soran felmeriilé betegségek

e Utigyogyszertar tartalma
Nyelvtan:
A ,halten” és a ,,tun” ige
Személyes névmasok részes esetben (Dativ)
A felszolitd mod

Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2

Kapitel 1-2. (Ismétlés- Starter)
Kapitel 1: Ich in der Welt

e alapvetd informaciot szolgaltatni magarol és masokrol

- L. félév I1. félév
Evfolyam . s . s
kovetelményei kovetelményei
Sylwia Mréz —-Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1
Kapitel 5: So schmeckt die Welt Kapitel 7: Adresse Weltallee 5
e alapvetd ¢lelmiszerek megnevezése e személyes adatok megadasa
o reggelizési szokasok e {rlap kitoltése
o levesek, foételek, italok o alakas/haz helyiségeinek felsorolasa
o cbédelési szokdsok, egészséges/egészségtelen étel e asajat lakas/hdz bemutatasa
o ¢hség és szomjusag kifejezése o képleiras
e ¢tteremben rendelni e berendezési targyak
Nyelvtan: Nyelvtan:
A ,,man” névmas, Osszetett fonevek Sorszamnevek, a részes eset (Dativ)
A ,nehmen ¢és a ,,méchte” ige Helyviszonyt kifejezo eloljaroszok targy-és részes
A ,,gern” fokozasa esetben (Akkusativ, Dativ), szamok 1.000.000-ig
10. Kapitel 6: Gesundheitswelt Kapitel 8: Reisen um die Welt

eiddjarassal kapcsolatos kifejezések
e honapok és évszakok nevei
e besz€lni az utazési szokéasokrol
e Gtbaigazitas
e besz¢lni a kedvenc nyaralohelyrol
Nyelvtan:
Az ,es” névmas, személyes névmasok targyesetben
(Akkusativ)
Helyviszonyt kifejezd eldljaroszok targy-, és részes
esetben (Akkusativ, Dativ)
A ,,Wo?” és a ,,Wohin?” kérdoszok
Az egyszerli kijelentd és kérdé mondat szorendje

Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2

Kapitel 4-7.
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Modbeli segédigék, elvalo igekotds igék, visszahato igék
A felszolitd mod

A hatéarozott és hatarozatlan néveld

A ,,nicht” és a ,,kein” tagad6sz6

Az egyszerti kijelentd €s kérd6 mondat szorendje

Az 6raidd kifejezése, sorszamnevek

A helyviszony kifejezésére szolgald eloljaroszok targy-, és
részes esettel (Akkusativ, Dativ)

A birtokos névmas alany-, targy-, és részes esetben

A jelen id6

Kapitel 2: Mein Platz in der Welt

e beszélni a lakokdriilményekrdl

e sajat és mas lakokornyezetének és lakoszobajanak
leirasa
ujsaghirdetések megértése
telefonbeszélgetés lakasbérlés tigyben
telefonbeszélgetés lakasbérlés tigyben
sajat lakohelyrol egyszerti fogalmazast irni

fviol L. félév I1. félév
VIO kovetelményei kovetelményei
e legfontosabb tulajdonsagokat elmondani tudni Kapitel 4: Die Welt der Familie
e megjelenés leirasa ) ) .
e aszabadidd eltoltésének modjai ¢ csaladtgg:>kr01 })CSZGII}I )
e rakérdezni, és beszélni arrol, hogy toltik méasok a * szabadidds .tevekenysegek a csaladbar} )
szabadidejiiket o gyerekkor, ifjukor, felnétt és dregkor jellemzdi
e alapvetd hazimunkdk megnevezése * torténetmesélés .
e roviden ismertetni a hagyomanyos és a modern csaladi * csalddi utazas, nyaralasrol beszélni.
modellt e Meghivas; meghivas elfogadasa, udvarias
11. visszautasitasa; gratuldcio kifejezése
Nyelvtan: Nyelvtan:
Szabalyos és szabalytalan igék Priteritum

A ,haben” és a ,,sein” ige Priteritum alakja
A modbeli segédigék Priteritum alakja

Kapitel 5: Arbeitswelt

foglalkozasok; alomszakma

szakmak jellemz0i

mellékallas, nyari munka

allaskeresés; allaskereso erdsségei; gyengeségei
napi program, munkanap

gyakorlati hely bemutatasa

onéletrajz

Nyelvtan:

Perfekt

Perfekt képzése a ,,haben” igével

Perfekt képzése a ,,sein” igével

A nem elval6 igekotds igék Perfekt alakja
Az -ieren végii igék Perfekt alakja
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, L. félév I1. félév
Evfolyam . A . A
kovetelményei kovetelményei
o képleiras . .
Nyelvtan: Kapitel 6: Sport bewegt die Welt
A melléknév vegyes ragozasa alany-, targy-és részes esetben e sportagakrol beszélni
(Nominativ, Akkusativ, Dativ) e sportagak és sportrekordok Osszehasonlitdsa
Kapitel 3: Schulwelt e extrém sportagakrol beszélni
o . s Nyelvtan:
e sajat iskolarol beszélni
. taljltér ak. kedvenc tantarevak Az ,,um zu+ Infinitiv” szerkezet hasznalata
. Eyax, . gya , A melléknév és a hatdrozdszo fokozasa
e iskolai stressz, problémak az iskolaban
. , Igevonzatok
e iskolatipusok
e iskolai ﬁgnepek, é}tézkédés az iskolaban . Kapitel 7: Um die Welt reisen
e alapvetd informaciok megadasa - érdeklddési kor
e hobbirdl beszélni e utazasi célokrol és kozlekedési eszkozokrol
Nyelvtan: beszélni
Kotészavak: aber, denn, oder, sondern, und e asziinidei tervekrdl beszélni
Kotdszavak: dass, weil e acseredidk kapcsolatrdl beszélni
e Berlin nevezetességeirdl beszélni
Nyelvtan:
Eloljaroszok részes esettel (Dativ)
Futur I (j6v6 1d6)
Sylwia Mréz —-Dwornikowska: Welttour Deutsch 3 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 3
Kapitel 1: Die Welt der Bildung Kapitel 4: Die Kauflust weltweit
12 ) ) o ilizletek, boltok fajtai, berendezései
' * ut:flrza.s, nye?ra}las o ) ) ) e kedvenc bevasarlo helyet bemutatni
) ?,ajat iskolardl beszélni, tantargyak, osztaly, tanarok o parbeszédek, iizletben, piacon (vasarlas,
* iskolarendszer; fizetés, reklamacio)
e tovabbtanulasi lehetdségek
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, L. félév I1. félév
Evfolyam . L. . PR
kovetelményei kovetelményei

e sajat tervek e Dbevasarlasi lehetoségek
Nyelvtan: e ruhazat; ruhabolt, ruhavasarlas
Fonévi igenév ,,zu”- val és ,,zu” nélkiil e webaruhazak (rendelés, reklamacio, méretek,

anyagok)
Kapitel 2: Feste weltweit Nyelvtan: Zustandspassiv (Allapotpassziv)
. Id6hatarozoi mondatok: az ,,als” és ,,wenn”

e csaladi linnepek; iinnepnapok kotészoval.

e hivatalos vagy vallési iinnepek

o meghivas, meghivas elfogadésa, visszautasitasa Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 3

e joOkivansagok kifejezése
Nyelvtan: Kapitel 5: Es gibt nur eine Welt
Fonevek birtokos esete ¢ kontinensek, Orszagok; foldrajzi fogalmak
Passiv jelen és egyszerti mult (Priasens és Préteritum) e kornyezetvédelemmel kapcsolatos kifejezések

e klimavaltozas
Kapitel 3: Die Welt der Kultur e vidéki élet; vérosi élet
ked K 5L filmekril beszélns e Aallatvédelem
* xe Yenc Onyvro K 1HMeKro .esze o ] Nyelvtan: Konjunktiv II. (Feltételes mod)
e mozi vagy otthoni filmezés, mi sz6l mellette, ill.
ell?ne; eWGle? o Kapitel 6: Die Weltentwicklung

¢ mrlizeufnok, l";m}w’a}ok o gépek és késziilékek a haztartasban

° velemenynyilvanitas o digitélis technologia; telefon, email, handy,
Nyelvtan: Kommunikaci6 és Internet
A melléknév gyenge és vegyes ragozasa Nyelvtan: Vonatkozé névmasok
Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 4 Sylwia Mroz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 4

13. Kapitel 1-3. (Ismétlés- Starter) Kapitel 7: Die Welt des Reisens
e Wie ich die Welt sehe
o kozlekedési eszkozok
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e Familien weltweit
e Die Welt des Wohnens

Nyelvtan: ismétlés

Kapitel 4: Die Welt der Schule

e Orarend, tantargyak, orai tevékenységek
e iskolai targyak
e vélemény az iskolarol, osztalytarsakrol
e kedvenc tantargyak
iskolarendszer, tovabbtanulas
Nyelvtan: Kérdémondatok, tagadas
Kapitel 5: Die Welt der Arbeit

o foglalkozésok feladatkorok
e munka- és alkalmazasi feltételek
e munkak
e munkaerdpiac
e crosségek és gyengeségek leirasa
e egy allasinterju

Nyelvtan: Perfekt

Kapitel 6: Meine Einkaufswelt

e {izlettipusok, aruk

e cladas és vasarlasszolgaltatasok
e reklam

o fizetdeszkozok, bankok

e meéret, suly és ar megadasa

e turista-informaciok, szallas, kirandulas

e az id6jarasrol beszélni

e turista-informaciot kérni és adni (ar,

nyitvatartasi ido, latvanyossagok)

o kozlekedési eszkdzok megnevezése

e uticélok, kontinensek, orszagok
Nyelvtan: Igeidok 6sszefoglalasa, ,,als” és ,,wenn”
kotoszavak

Kapitel 8: Die Welt der Natur

e honapok, évszakok, id6jaras
o f0ldrajzi fogalmak, éghajlat és éghajlatvaltozas,
novények ¢€s allatok
e kornyezetvédelem
Nyelvtan: Passiv

Kapitel 9: Die Wissenschaftswelt

e haztartasi, elektromos eszkozok, irodaszerek
e telefon és szamitogép hasznalata

Nyelvtan: Konjunktiv II. (mochte, wiirde)
Kapitel 10. Ernihrung weltweit

e ¢lelmiszerek ¢€s étkezési idOk
e taplalkozasi szokasok
e vendéglatd egységek, ételrendelés




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e cladasrodl és vasarlasrol beszélni

o beszélgetés eladokkal

e informaciot kérni, és adni
Nyelvtan: Zustandspassiv, ,,lassen” ige

Nyelvtan: melléknév és hatarozoszo fokozasa

Kapitel 11. Die Gesundheitswelt

orvosndl, idopontfoglalas,
betegségek, panaszok, orvossagok

e gylgyszertarban, sport

o cgészséges €s egészségtelen életmod

Nyelvtan: ismétlés, gyakorlas

Masodik idegen nyelv (N

émet) — Nyelvi elokészito évfolyam (turisztikai technikus)

Szabalyos igék ragozasa egyes €s tobbes szamban
A ,,sein” ige ragozasa egyes €s tobbes szamban
A ,,Sie” hasznalata

W-s kérddszavak

Kapitel 2: Meine Familienwelt

Fvfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Sylwia Mroéz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1
Kapitel 1: Ich und meine Welt Kapitel 3: Bildung auf der Welt
e személyes adatok megadésa e tanszerek neveli
e bemutatkozas e iskolak tipusai
e név betlizése e tantargyak nevei
e iidvozleési formak e besz€lni az orarendrol
9Ny . érdeklédeis a h(?gylét f’el(’)’l Nyelvtan : .
* szabadidds tevekenységek A modbeli segédigék (miissen, kdnnen, mogen, wollen,
Nyelvtan: diirfen, sollen)

A ,kein”, ,Kkeine” tagaddszo
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e csaladtagok megnevezése
e szamok 100-ig

e sajat csalad bemutatdsa

e foglalkozasok

Nyelvtan:

A hatarozott néveld alanyesetben (Nominativ)

A hatérozatlan néveld alanyesetben (Nominativ)
A birtokos névmas alanyesetben (Nominativ)

A ,haben” ige ragozasa egyes €s tobbes szamban
A targyeset (Akkusativ)

Sylwia Mréz —-Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Kapitel 6: Gesundheitswelt
Kapitel 4: Alltag in der Welt Nyelvtan: o cgészséges €letmadd és taplalkozas
e hétkoznapi és szabadidds tevékenységek o testrészek, panaszok, tanacs kifejezése
e napszakok e parbeszéd az orvosi rendelében
e sajat napirend leirdsa e nyaralds soran felmeriild betegségek
e hobbik e Utigyogyszertar tartalma
. Nyelvtan:
Nyelvtan: v 1 .
Szabalytalan igék (fahren, lesen, sehen, treffen, schlafen, Qz,é:;aél]t e:s nféi/?nzzgﬂ réIS;es esetben (Dativ)
9 waschen, sprechen, essen) A fol ylit’ mod
Elvalo igekotds igek clszolito mo

Visszahat6 igék

Kapitel 5: So schmeckt die Welt
e alapvetd ¢lelmiszerek megnevezése
o reggelizési szokasok
levesek, foételek, italok
ebédelési szokasok, egészséges/egészségtelen étel
¢hség és szomjusag kifejezése
étteremben rendelni
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Nyelvtan:
A ,,man” névmas, 0sszetett fonevek
A ,,nehmen és a ,,mochte” ige
A ,,gern” fokozasa
Sylwia Mréz —-Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1
Kapitel 7: Adresse Weltallee 5 Kapitel 8: Reisen um die Welt
e személyes adatok megadésa e iddjarassal kapcsolatos kifejezések
e {lrlap kitoltése e honapok és évszakok nevei
o a lakés/haz helyiségeinek felsorolasa e besz¢lni az utazasi szokédsokrol
e a sajat lakds/hdz bemutatasa e Utbaigazitas
10. e képleiras e beszélni a kedvenc nyaralohelyrél
e berendezési targyak Nyelvtan:
Nyelvtan: Az ,es” névmas, személyes névmasok targyesetben
Sorszamnevek, a részes eset (Dativ) (Akkusativ)
Helyviszonyt kifejez6 el6ljaroszok targy-és részes esetben | Helyviszonyt kifejez6 eloljaroszok targy-, és részes
(Akkusativ, Dativ), szamok 1.000.000-ig esetben (Akkusativ, Dativ)
A ,,Wo?” és a,,Wohin?” kérdoszok
Az egyszerl kijelent6 €s kérdé mondat szorendje
Sylwia Mréz -Dwornikowska: Welttour Deuitsch 2 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2
Kapitel 1. (Ismétlés- Starter) Kapitel 2.
Kapitel 1: Icr,], |'n der \,N,e,lt , ) o, | Kapitel 2: Mein Platz in der Welt
e alapvetd informacidt szolgaltatni magardl és masokrol e beszélni a lakokérilménvekrdl
. ; ) . yekrd
11. e legfontosabb tulajdonsagokat elmondani tudni . il 1 . ,
. R sajat és mas lakokornyezetének €s
* megjelends lefrdsa o lakészob4janak leirasa
. a’sz’abadlqo f:ltoltes,en(?k m’odjal o o Gjsaghirdetések megértése
) rakerde‘zn}," és besz¢lni arrol, hogy toltik masok a o telefonbeszélgetés lakasbérlés iigyben
szabadidejiiket e telefonbeszélgetés lakasbérlés tigyb
Lo , ) getés lakasbérlés igyben
e alapvetd hazimunkak megnevezése
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e rdviden ismertetni a hagyomanyos és a modern
csaladi modellt

Nyelvtan:

Szabalyos és szabalytalan igék

Modbeli segédigék, elvalo igekotds igék, visszahato igék
A felszolitd mod

A hatarozott és hatarozatlan néveld

A ,,nicht” és a ,,kein” tagad6sz6

Az egyszeri kijelentd és kérdé mondat szorendje

Az 6raid¢ kifejezése, sorszamnevek

A helyviszony kifejezésére szolgald eloljaroszok targy-, és
részes esettel (Akkusativ, Dativ)

A birtokos névmas alany-, targy-, és részes esetben

A jelen id6

e sajat lakohelyrdl egyszerli fogalmazast irni
o képleiras
Nyelvtan:
A melléknév vegyes ragozasa alany-, targy-¢s részes
esetben
(Nominativ, Akkusativ, Dativ)

12.

Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2
Kapitel 3.

Kapitel 3: Schulwelt

e sajat iskolarol beszélni
e tantargyak, kedvenc tantargyak
e iskolai stressz, problémak az iskolaban
e iskolatipusok
o iskolai linnepek, 61t6zkddés az iskolaban
e alapvetd informaciok megadasa - érdeklédési kor
e hobbirdl beszélni
Nyelvtan:
Kotdszavak: aber, denn, oder, sondern, und

Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2

Kapitel 4.
Kapitel 4: Die Welt der Familie

e csaladtagokrol beszélni
e szabadidds tevékenységek a csaladban
o gyerekkor, ifjukor, felnétt és dregkor jellemzdi
e torténetmesélés
e csaladi utazas, nyaraldsrol beszélni.
e Meghivas; meghivas elfogadasa, udvarias
visszautasitasa; gratuldcio kifejezése
Nyelvtan:
Prateritum
A ,haben” és a ,,sein” ige Priteritum alakja
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Kotoszavak: dass, weil A modbeli segédigék Priteritum alakja

Sylwia Mroz —-Dwornikowska: Welttour Deutsch 2 Sylwia Mroz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 2

Kapitel 5: Arbeitswelt Kapitel 7: Um die Welt reisen

o foglalkozésok; dlomszakma e utazasi célokrol és kozlekedési eszkdzokrol

e szakmak jellemzo6i beszélni

e mellékallas, nyari munka e asziinidei tervekrdl beszélni

o Aallaskeresés; allaskeresd erdsségei; e acseredidk kapcsolatrol beszélni
gyengeségei e Berlin nevezetességeirdl beszélni

e napi program, munkanap .

e gyakorlati hely bemutatasa Nyelvtan:

e Onéletrajz Eloljaroszok részes esettel (Dativ)

Nyelvtan: Futur | (jovo id6)
13. Perfekt

Perfekt képzése a ,,haben” igével

Perfekt képzése a ,,sein” igével

A nem elvalo igekotds igék Perfekt alakja
Az -ieren végi igék Perfekt alakja

Kapitel 6: Sport bewegt die Welt
e sportagakrol beszélni
e sportagak és sportrekordok 0sszehasonlitasa
e extrém sportagakrol beszélni

Nyelvtan:

Az ,,um zu+ Infinitiv” szerkezet hasznalata
A melléknév és a hataroz6szo6 fokozasa
Igevonzatok
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Matematika
, L. félév I1. félév
Evfolyam .« A " -
kovetelményei kovetelményei
Halmazok, matematikai logika Fiiggvények
e Halmazelméleti alapfogalmak o Fiiggvény fogalma, jelolések, fliggvény megadasa
9. évfolyam e Miveletek halmazokkal o Linearis fiiggvény
e Logikai szita Geometria

A felkésziiléshez hasznalhatoé:

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATO9TA | teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATO9TA Il teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/NT-16102 F teljes.pdf

Algebra és szamelmélet

e Betiis kifejezések a matematikaban

hatvanyok

e Ardnyossagok, szazalékszamitas

o Elséfoku egyenletek,
egyenlOtlenségek

e Elso6fokl egyenletrendszerek

Fiiggvények

e Fiiggvény fogalma, jelolések,
fliggvény megadasa

e Linearis fliggvény

e Geometriai alapismeretek

e Haromszdgek, négyszdgek, sokszdgek

e Pitagorasz tétele

e Geometriai transzformaciok

e Egybevagosagi transzformaciok

e Alakzatok szimmetridja és egybevagosaga
Leiro statisztika

e Adatok leolvasasa tablazatbol, diagramrol, az adatok

értelmezése
e Statisztikai kozépértékek

10. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATI10TA | teljes.pdf

Halmazok, matematikai logika
e Logikai miiveletek
e Az univerzalis és egzisztencialis
kvantorok hasznélata
e Implikacio, ekvivalencia
Kombinatorika, grafok
e Permutaciok, variaciok és
kombinaciok
Fiiggvények

Algebra és szamelmélet
e Szamolas valos szamkdrben
e Négyzetgyokvonas; ,,n”-edik gyokvonas

Maisodfoku egyenletek, egyenldtlenségek
Megoldoképlet
Geometria

e Szdgparok

e A Kkor és részei
e Hasonlosagi transzformaciok



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_I__teljes.pdf
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATI10TA |1l teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/NT-16202 F teljes.pdf

e Linearis tortfliggvény
e Masodfoku fliggvény,
négyzetgyokfiiggvény

e Alakzatok hasonlosaga
Valosziniiségszamitas

o Gyakorisag, relativ gyakorisag

e A klasszikus valoszinliségi modell

11. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATI11TA teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/NT-16302_F _teljes.pdf

Kombinatorika, grafok
e Binomialis egylitthato fogalma,
értékének szdmitasa
e (QGrafok csucsainak fokszama, élek
szama
Algebra és szamelmélet
e Oszthatosag, LNKO, LKKT
e Szamrendszerek
e A logaritmus fogalma
e Exponencialis egyenletek
e Logaritmikus egyenletek
Fiiggvények
e Hatvany- és gyokfiiggvények
e Az exponencialis fliggvény
e A logaritmusfliggvény

Geometria

e Szinusztétel, koszinusztétel
Koordinata-geometria

e Pontok tavolsaga, osztopontok koordinatai

e Egyenes és kor egyenletei; metszési feladatok
Algebra és szamelmélet

e Trigonometrikus egyenletek, egyenldtlenségek

12. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

Sorozatok
e A szamtani és a mértani sorozat
Geometria

Erettségi feladatsor
https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettseqi/feladatsorok



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT10TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16202_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16202_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16302_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16302_F__teljes.pdf
https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok
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Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
https://www.tankonyvkatalogus. e Térgeometria: felszin- és
hu/pdf/OH- térfogatszamitas
MATI12TA__teljes.pdf Valésziniiségszamitas
https://www.tankonyvkatalogus. * Geometriai valosziniiscg
hu/pdf/NT-16402_F__teljes.pdf
Matematika — Nyelvi elokészité évfolyam és 9-12. évfolyam (turisztikai technikus)
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Halmazok, matematikai logika Geometriai alapismeretek
e Halmazelméleti alapfogalmak e Két pont, pont és egyenes, két egyenes tavolsaganak
e v rv g ren X e Miveletek halmazokkal alkalmazasa a sikban
9. nyelvi elgkészitg éviolyam e Logikai szita e Térelemek kolcsonos helyzetének ismerete €s
A felkésziiléshez hasznalhato: | Algebra és szimelmélet alkalmazasa
https://www.tankonyvkatalogus. e Betls kifejezések a matematikéban; o Nevezetes szogparok tulajdonsagainak ismerete és
hu/pdf/OH- hatvanyok alkalmazasa: potszogek, mellékszogek, kiegészitd
MATO9TA | teljes.pdf e Aranyossagok, szazalékszamitas szogek, csucsszogek, egyallasu szogek, valtoszogek
https://www.tankonyvkatalogus. * Elsofoku egyenletek, Héromszﬁgek ) L L
hu/odf/OH- egyenlétlenségek e A ha_lromszogek csoportositasa oldalak és szogek
MATO9TA Il teljes.pdf e Els6foku egyenletrendszerek szerint
Fiiggvények e Az alapvetd Osszefiiggések ismerete és alkalmazéasa

https://www.tankonyvkatalogus. e Fiiggvény fogalma, jeldlések, héromszogek oldalai, szogei, oldalai és szdgei kozott
hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf fiiggvény megadésa e Specialis haromszogek tulajdonsigainak ismerete és

e Linearis fliggvény alkalmazasa: szabalyos, egyenl6 szaru, derékszogi

haromszog



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT12TA__teljes.pdf
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https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e Haromszdog teriiletének kiszamitdsa
e Fogalmak: szabalyos haromszog, egyenld szart
haromszog, derékszogii haromszog
Négyszogek, sokszogek
e Specidlis négyszogek (trapéz, hurtrapéz,
paralelogramma, deltoid, rombusz, téglalap, négyzet)
tulajdonsagainak ismerete, teriiletének kiszamitasa
Transzformaciok, szerkesztések
e A tengelyes tiikrozés, a kdzéppontos tiikrdzés, a pont
koriili forgatas és a parhuzamos eltolas ismerete,
tulajdonsagaik
e Egybevagosagi transzformaciok végrehajtasa
szerkesztéssel vagy digitalis eszkozzel
e Egybevago alakzatok, szimmetriak megfigyelése a
kornyezetben, miivészeti alkotasokban
o Négyszogek egybevagdsaga

9. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-

MATO9TA | teljes.pdf

Halmazok, matematikai logika
e Halmazelméleti alapfogalmak
e Miveletek halmazokkal
e Logikai szita
Algebra és szamelmélet
e Betiis kifejezések a matematikaban;
hatvanyok
e Aranyossagok, szazalékszamitas

Fiiggvények
o Fiiggvény fogalma, jelolések, fiiggvény megadasa
o Lineéris fliggvény
Geometria
o Geometriai alapismeretek
e Haromszdgek, négyszdgek, sokszdgek
e Pitagorasz tétele
e Geometriai transzformaciok
e Egybevagosagi transzformaciok



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_I__teljes.pdf
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-
MATO9TA 1l

teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/NT-16102 F teljes.pdf

o Elséfoku egyenletek,
egyenldtlenségek
e Elséfokl egyenletrendszerek
Fiiggvények
o Fiiggvény fogalma, jelolések,
figgvény megadasa
Linearis fliggvény

e Alakzatok szimmetridja és egybevagosaga
Leiré statisztika
e Adatok leolvasasa tablazatbol, diagramroél, az adatok
értelmezése
Statisztikai kozépértékek

10. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-
MATI10TA I

teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-
MATI10TA Il

teljes.pdf

https://www.tankonyvkatalogus.
hu/pdf/INT-16202 F teljes.pdf

Halmazok, matematikai logika
e Logikai miiveletek
e Az univerzalis és egzisztencialis
kvantorok haszndlata
e Implikacid, ekvivalencia
Kombinatorika, grafok
e Permutaciok, variaciok és
kombindciok
Algebra és szamelmélet
e Szamolas valds szamkorben
e Négyzetgyokvonas; ,,n”-edik
gyokvonas
e Maisodfoku egyenletek,
egyenlOtlenségek
e Megoldoképlet

Algebra és szamelmélet
e Szamolas valos szamkdrben
o Négyzetgydkvonas; ,,n”-edik gydkvonas
o Masodfoku egyenletek, egyenlétlenségek
e Megoldoképlet
Fiiggvények
e Linearis tortfiiggvény
e Masodfoku fiiggvény, négyzetgyokfiiggvény
Geometria
Szogparok

A koOr és részei

Hasonloséagi transzformaciok

Alakzatok hasonlosaga
Valosziniiségszamitas

e (Gyakorisag, relativ gyakorisag

e A klasszikus valoszinliségi modell



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
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https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT09TA_II__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16102_F__teljes.pdf
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Trigonometria Kombinatorika, grafok
e Hegyessz0g szinusza, koszinusza, e Binomialis egyiitthato fogalma, értékének szamitasa
tangense e (Grafok csucsainak fokszama, élek szama
e Szamitasok derékszogli Algebra és szamelmélet
haromszogekben szogfiiggvények e Oszthatésag, LNKO, LKKT
segitségével gyakorlati helyzetekben e Szamrendszerek
e Tompaszog szinusza, koszinusza, e A logaritmus fogalma
tangense e Exponencialis egyenletek
e Osszefiiggések ismerete egy adott o Logaritmikus egyenletek
11. évfolyam szog kiilonbozd szogfiiggvényei Geometria
kozott: pitagoraszi Gsszefiigges, e Szinusztétel, koszinusztétel
A felkésziiléshez hasznalhato: potszogek és mellékszogek Koordinata-geometria
https://www.tankonyvkatalogus. szogfuggvényei e Pontok tivolsaga, osztopontok koordinatai
hu/pdf/OH- e Szogfliggvény értékének ismeretében e Egyenes és kor egyenletei; metszési feladatok
MATLLTA__teljes.pdf a sz0g meghatdrozdsa szamologép | Algebra és szamelmélet
segitségével e Trigonometrikus egyenletek, egyenlétlenségek
https://www.tankonyvkatalogus. e Haromszog teriiletének kiszamitasa
hu/pdf/NT-16302_F__teljes.pdf két oldal és a kdzbezart szog
ismeretében

e Szinusz- és koszinusztétel ismerete
¢s alkalmazasa

e A szinusztétel bizonyitasa

e Szamitasok négyszdgekben,
sokszdgekben szogfliggvények
segitségével

e A kornyezetben talalhato targyak
magassaganak, pontok tavolsaganak



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-MAT11TA__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/NT-16302_F__teljes.pdf
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I. félév I1. félév

Evfolyam
. kovetelményei kovetelményei

meghatarozasa mért adatokbol
szamitva
o Négyszogek és szabalyos sokszogek
tertiletének kiszdmitasa
Kombinatorika, grafok
e Binomialis egyiitthato fogalma,
értékének szamitasa
e (QGrafok csucsainak fokszama, élek
szama
Algebra és szamelmélet
e Oszthatosag, LNKO, LKKT
e Szamrendszerek
e A logaritmus fogalma
e Exponencialis egyenletek
e Logaritmikus egyenletek
Fiiggvények
e Hatvany- és gyokfiiggvények
e Az exponencialis fliggvény
e A logaritmusfiiggvény

Sorozatok Erettségi feladatsor
12. évfolyam e A szamtani és a mértani sorozat https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettseqi/feladatsorok
Geometria
A felkésziiléshez hasznalhato: o Térgeometria: felszin- és

térfogatszamitas



https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok
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Yiviol I. félév I1. félév
violyam kovetelményei kovetelményei
https://www.tankonyvkatalogus. | Valésziniiségszamitas
hu/pdf/OH- e Geometriai valosziniiség
MATI12TA _teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.
hu/pdf/NT-16402_F__teljes.pdf
Digitalis kultura
Evfol L. félév I1. félév
violyam kovetelményei kovetelményei

9. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

OH-DIGO9TA, Digitalis kultara
9., Varga Péter, Jeneiné Horvath
Kinga, Reményi Zoltan, Farkas
Csaba, Takacs Imre, Siegler
Gabor, Abonyi- Toth Andor

https://www.tankonyvkatalogus.

hu/pdf/OH-
DIGO9TA

teljes.pdf

Korabbi érettségi feladatok:
https://www.oktatas.hu/koznevel

es/erettseqi/feladatsorok

Témakor: A digitalis eszkozok hasznalata

Az informatikai eszk6zok egészségre
gyakorolt hatdsai; a kdrositd hatasok
csokkentése

Az informatikai eszkozok miikodési
elveinek megismerése

A digitélis eszkozok fobb egységei

Az informatikai eszk6zok, mobileszkozok
operacids rendszerei

Operacios rendszer segédprogramjai
Allomany- és mappatomarités

Digitalis kartevok elleni védekezés
Tudatos felhaszndloi magatartés erdsitése,
a felel6s eszkOzhasznalat kialakitasa,
tudatositasa; etikus informaciokezelés
Felhdszolgaltatasok igénybevétele,
haszndlata a csoportmunkaban

Témakor: Multimédias dokumentumok készitése

Multimédia allomanyok manipulalasa

Az informéciokeresés sordn gyiijtott multimédids
alapelemek felhasznalasaval uj dokumentumok
létrehozasa

Mas tantargyak projektfeladatainak bemutatasa
multimédids dokumentumok alkalmazésaval
Fogalmak

fénykép, video, hangallomany készitése; foto-,
hang-, video-, multimédia-szerkesztd; digitalis
képfeldolgozas, -megosztas

Témakor: Online kommunikacio

Az online kommunikacio6 jellemzo6i

Az identitas kérdésének Osszetettebb problémai az
online kommunikécid soran

Az online kozosségek szerepe, miikodése
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
* Allomanyok kezelése és megosztasa a Témakor: Publikalds a vilighalon
felhoben i o
e Egy webes tartalomkezel6 rendszer 6nallo
Témakor: Informacios tarsadalom, e-Vilag hasznalata
e Az informacié megjelenési formai, e  Webdokumentum szerkezetének és alapelemeinek
jellemz6i iISmerete
e Az informdcidhitelesség ellendrzésének e  Webdokumentum tartalmanak és stilusanak
egyszerli modjai szerkesztési lehetdségei, szétvalasztasuk
e A személyes adatok védelmének fontosabb jelentdsége
szabalyai o Kozlésre szant szoveges és képi informacidval
e  Személyhez kothetd informaciok és azok kapcsolatos elvarasok, kivalasztasi szempontok,
védelme fajlformatumok

e Az internetes publikalas modszereinek
megismerése, szabalyai

e Szovegek, képek, fotéalbumok, hang- és
videoanyagok, weblapok publikalasa
tartalomkezeld rendszerben

e  Weblapkészités HTML nyelven
weblapszerkesztovel

e Stiluslap csatolasa weblaphoz, és a benne 1évo
stilusok hasznalata a dokumentum formézéasahoz

e Osszetett webdokumentum készitése

Témakor: Mobiltechnologiai ismeretek
e A mobiltechnologia korébe tartozo
eszkdzok ismerete
e  Mobileszkozok kezelése, alkalmazasok
futtatasa, telepitése, eltavolitasa
e  Mobileszkozokre tervezett oktato- és
oktatast segitd programok hasznalata
e Mobiltechnolégiai eszk6zok segitségével
megvalositott egyiittmiikodés
Témakor: Szamitogépes grafika Témakor: Algoritmizalas, formalis programozasi

e Digitalis képek jellemzdinek és nyelv hasznilata

tarolasanak megismerése

e A rasztergrafikus kép jellemzdi: felbontas,
szinmélység

e Rasztergrafikus rajzoloprogram hasznalata

e Szinrendszerek, alakzatok szinezése,
atlatszosag, takards, vagas

e Az algoritmikus gondolkodast segité informatikai
eszk6zok és szoftverek hasznalata

e  Hétkoznapi tevékenységekbdl a folyamat és az
adatok absztrakcidja
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e  Dokumentumszerkesztd program e A problémamegoldod tevékenység tervezési €s
alakzataival abra készitése minta vagy szervezési kérdései
leiras alapjan e A problémamegoldashoz tartozo
e Rasztergrafikus és vektorgrafikus abra algoritmuselemek megismerése. Algoritmus
tarolasi modszerének ismerete leirasa egy lehetséges modjanak megismerése
e  Alakzatok egymashoz képest torténd e Az algoritmus végrehajtasahoz sziikséges adatok
elrendezése: igazitas, elosztas, rétegek, ¢s az eredmények kapcsolatanak vizsgalata
transzforméciok e Az elemi adatok és sorozatok megkiilonboztetése,
e Vektorgrafikus szerkesztoprogram kezelése és hasznalata
hasznalata e Szekvencia, elagazasok ¢és ciklusok
e Alakzatok rajzolasa: rajzoloeszk6zok, e  Példak tipusalgoritmus hasznélatara
pont, szakasz, ellipszis, kor, téglalap o A vezérlési szerkezetek megfeleldi egy formalis
e  Vektorgrafikus 4bra elkészitése minta programozasi kdrnyezetben
vagy leiras alapjan e Elagazasok, feltételek kezelése, tobbiranya
e  Vektorgrafikus abrakészités algoritmikus elagazas, ciklusok
tervezese e  Valtozok, értékadas. Eljarasok, fiiggvények
o  Alakzat tulajdonsagainak médositasa: alkalmazésa
méret, szegely, kitoltés, feliratozas, e A program megtervezése, kodolasa, tesztelése
atlatszosag, transzformaciok: elforgatas, e Az objektumorientalt szemlélet megalapozasa
titkrozés e  Masok altal készitett alkalmazasok
*  Alakzatok egymashoz viszonyitott paramétereinek a program miikddésére gyakorolt
elrendezése: igazitas, elosztas, rétegek, hatasanak vizsgélata
eltolas, forgatas, csoportositas, kettdzés, i . L i
Klonozas Témakor: Tablazatkezelés
e  Gorbék, csomopontok felhasznalasa rajzok | ®  Adatok tablazatos elrendezése
készitésében. Csomodpontmiiveletek e Adatok bevitele, javitdsa, masolasa, formazasa
e Raszter- és vektorgrafikus abrak e Szam, szoveg, logikai tipusok. Datum- és id6-,
konverzioja pénznem-, szazalékformatumok alkalmazasa
e Elemi miveletek 3D-s modellel e Szamitasi miiveletek adatokkal, képletek
szerkesztése
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Témakor: Szovegszerkesztés

Tipografiai ismeretek

Onéletrajz, kérvény, hivatalos levél,
formanyomtatvany készitése

Adatok kezelése, sziirése, rendezése
korlevél készitése céljabol. Korlevél
készitése

Hosszu dokumentumok készitése,
formazasa. Eléfej és ¢l6lab kialakitasa,
labjegyzet, tartalomjegyzék létrehozésa

Cellahivatkozasok hasznalata

Fiiggvények hasznalata, paraméterezése
Hétkoznapi problémak megoldasa
tablazatkezeldvel. Statisztikai fiiggvények,
feltételtdl fliggd szamitasok, adatok keresése
Mas tantargyakban felmeriild problémak
megoldasa a tdblazatkezeld program segitségével
Diagram létrehozasa, szerkesztése

10. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

OH-DIG10TA, Digitalis kultara
10., Dr. Abonyi-Téth Andor,
Farkas Csaba, Jeneiné Horvath
Kinga, Reményi Zoltan, Toth
Tamas, Varga Péter

https://www.tankonyvkatalogu

s.hu/pdf/OH-
DIG10TA teljes.pdf

Korabbi érettségi feladatok:
https://www.oktatas.hu/koznev
eles/erettsegi/feladatsorok

Témakor: Szovegszerkesztés

Tipografiai ismeretek

Onéletrajz, kérvény, hivatalos levél,
formanyomtatvany készitése

Adatok kezelése, szlirése, rendezése
korlevél készitése céljabol. Korlevél
készitése

Hosszt dokumentumok készitése,
forméazasa. Eléfej és él61ab kialakitasa,
labjegyzet, tartalomjegyzék 1étrehozasa

Témakor: Multimédias dokumentumok
készitése

Multimédia allomanyok manipulalasa
Az informaciokeresés soran gytijtott
multimédids alapelemek felhasznéalasaval
1) dokumentumok létrehozésa

Témakor: Algoritmizalas, formalis programozasi
nyelv hasznalata

Az algoritmikus gondolkodast segitd informatikai
eszk6zok €s szoftverek hasznélata

Hétkoznapi tevékenységekbdl a folyamat €s az
adatok absztrakcidja

A problémamegold6 tevékenység tervezési €s
szervezeési kérdésel

A problémamegoldashoz tartozo
algoritmuselemek megismerése. Algoritmus
leirasa egy lehetséges modjanak megismerése

Az algoritmus végrehajtasahoz sziikséges adatok
¢és az eredmények kapcsolatdnak vizsgéalata

Az elemi adatok és sorozatok megkiilonboztetése,
kezelése €s hasznalata

Szekvencia, elagazasok és ciklusok

P¢éldéak tipusalgoritmus hasznalatara



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-DIG10TA__teljes.pdf
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e Mas tantargyak projektfeladatainak
bemutatasa multimédias dokumentumok
alkalmazaséaval

Témakor: Publikalas a vilaghalon

e Egy webes tartalomkezeld rendszer 6nallo
hasznalata

e  Webdokumentum szerkezetének és
alapelemeinek ismerete

e  Webdokumentum tartalmanak ¢€s
stilusanak szerkesztési lehetségei,
szétvalasztasuk jelentdsége

o Kozlésre szant szoveges és képi
informacioval kapcsolatos elvarasok,
kivalasztasi szempontok, fajlformatumok

e Az internetes publikalas médszereinek
megismerése, szabalyai

o Szdvegek, képek, fotéalbumok, hang- és
videoanyagok, weblapok publikalasa
tartalomkezeld rendszerben

e  Weblapkészités HTML nyelven
weblapszerkesztovel

e Stiluslap csatolasa weblaphoz, és a benne
1év0 stilusok hasznélata a dokumentum
formazasahoz

Osszetett webdokumentum készitése

A vezérlési szerkezetek megfeleldi egy formalis
programozasi kornyezetben

Elagazasok, feltételek kezelése, tobbiranyu
elagazas, ciklusok

Viltozok, értékadas. Eljarasok, fliiggvények
alkalmazasa

A program megtervezése, kodolasa, tesztelése
Az objektumorientalt szemlélet megalapozasa
Masok altal készitett alkalmazasok
paramétereinek a program mitkddésére gyakorolt
hatasanak vizsgalata

Témakor: Tablazatkezelés

Adatok tablazatos elrendezése

Adatok bevitele, javitdsa, masolasa, formazasa
Szam, szoveg, logikai tipusok. Datum- és id6-,
pénznem-, szazalékformatumok alkalmazasa
Szamitasi miiveletek adatokkal, képletek
szerkesztése

Cellahivatkozasok hasznalata

Fiiggvények hasznalata, paraméterezése
Hétk6znapi problémak megoldéasa
tablazatkezeldvel. Statisztikai fiiggvények,
feltételtd] fliggd szamitasok, adatok keresése
Mas tantargyakban felmertilé problémak
megoldasa a tablazatkezeld program segitségével
Diagram létrehozasa, szerkesztése




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam i L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Témakor: Adatbazis-kezelés
e strukturaltan tarolt nagy adathalmazokat kezel,
azokbol egyedi és Osszesitett adatokat nyer ki.
e ismeri az adatbazis-kezelés alapfogalmait;
e az adatbazisban interaktiv modon keres, rendez és
sziir.
e  Strukturalt adattarolas
e Adattipusok: szoveg, szam, datum ¢s idd, logikai
e Kozérdeki adatbazisok elérése, adatok
lekérdezése
e Szlirési feltételek megadésa
Hozzéférési jogosultsag szerint adatlekérés, modositas,
torlés
Témakor: Szovegszerkesztés Témakor: Adatbazis-kezelés
11. évfolyam e Tipografiai ismeretek e  Strukturalt adattarolas
e  Hosszt dokumentumok készitése, e Adattipusok: szoveg, szam, datum, 1d6, logikai
A felkésziiléshez hasznalhaté: formézasa e Tablakapcsolatok létrehozasa, felhasznalasa
OH-DIG11TA, Digitalis kulttra ° K,(izé')’sen hasznalt dokumentum kezelése, e [ekérdezések készitése
11., Dr. Abonyi-Téth Andor tarolasa’ , o e  Sziirési feltételek megadasa
Farkas Csaba, Fodor Zsolt, ’ * Korrektira alkalmazdsa, valtozasok e Fiiggvényhasznalat adatok &sszesitésére
Jeneiné Horvath Kinga, koyetese.’ Verziokovetés o e Jelentések készitése
Reményi Zoltan, Siegler Géabor, e Mas tantargyakllloz kapcsolodo feladatok, e  Adatok modositasa, hozzaflizése, torlése
Varga Péter formanyomtatvanyok, hivatalos o  Kozérdeki adatbazisok elérése
dokumentumok
https://www.tankonyvkatalogus. ) . o ] Témakor: Online kommunikacio
hu/pdf/OH- Témakor: Tablazatkezelés e Veszélyhelyzetek az online kommunikacio
DIG11TA _teljes.pdf e Szam, sz6veg, logikai tipusok folyamataban
e A kollaboricid jellemzdi, alkalmazési példak
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Korabbi érettségi feladatok:
https://www.oktatas.hu/koznevel

es/erettseqi/feladatsorok

Szamformatumok alkalmazasa. Datum- és
1d6-, pénznem-, szazalékformatumok
alkalmazésa. Egyéni szamformatum
kialakitasa

Sajat képletek szerkesztése,
cellahivatkozéasok hasznalata

Hétkoznapi problémék megoldasa
tablazatkezeldvel

Adatok bevitele kiillonb6z6 forrasokbol
Mas tantargyakban felmeriilé problémak
megoldasa a tdblazatkezeld program
segitségével

Adatok elemzése, csoportositasa

Nagy adathalmazok kezelése. Keresés,
rendezés, sziirés

Szamitasok végzése nagy adathalmazokon
Az adatok grafikus dbrazolasi lehetdségei

A fogyatékkal ¢16k online kommunikécidjat
segitd hardver- €s szoftvereszkdzok

Témakor: A digitalis eszkozok hasznalata

Az informatikai eszk6zok egészségre gyakorolt
hatasai; a karosito hatasok csokkentése

A digitélis eszk6zok fobb egységei, azok
fejlodéstorténetének fobb allomésai

Operacids rendszer segédprogramjai

Allomany- és mappatomorités

Digitalis kartevok elleni védekezés

Tudatos felhasznal6i magatartas erdsitése, a
felelos eszk6zhasznalat kialakitasa, tudatositasa;
etikus informaciokezelés

Felhdszolgaltatasok igénybevétele, hasznalata a
csoportmunkaban

Alloméanyok kezelése és megosztasa a felhében,
jogosultsdgok kiosztasa, kezelése

Témakor: Mobiltechnologiai ismeretek

A mobileszk6zok kezelofelliletének hasznalata,
személyre szabasa, egyedi igényekhez beallitasa
Mobileszkozok kezelése, alkalmazasok futtatasa,
telepitése, eltavolitasa

Alkalmazésok eréforrasigényének felmérése
Mobileszkozokre tervezett oktatd- és oktatast
segitd programok célszerti hasznalata
Alkalmazas kezelofeliiletének és feladatainak
specifikalasa



https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok
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I. félév I1. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

e  Mobiltechnolégiai eszk6zok segitségével
megvalodsitott egylittmiikodés

Témakor: Informacios tarsadalom, e-Vilag

e Az informdciohitelesség ellendrzésének Gsszetett
eljarasai

e A személyes adatokkal kapcsolatos etikali
szabalyok ¢€s torvényi eldirdsok

e Azegyén és a kdzosség kapcsolata az informacids
tarsadalomban

e Az e-szolgaltatasok fobb ismérvei

Témakor: Algoritmizalas, formalis programozasi
nyelv hasznalata
e Az algoritmikus gondolkodast segitd informatikai
eszk6zok és szoftverek hasznalata
e A problémamegoldod tevékenység tervezési és
szervezési kérdései. Szoveges specifikacio
készitése
e A problémamegoldashoz tartozo
algoritmuselemek hasznalata. Algoritmus leirasa
egy algoritmusleird eszkoz segitségével
e Az algoritmus végrehajtdsahoz sziikséges adatok
¢s az eredmények kapcsolata
e Azelemi és Osszetett adatok megkiilonboztetése,
kezelése és hasznalata
e Egyszerl algoritmusok tervezése az alulrol felfelé
épitkezés €s a 1épésenkénti finomitas elvei alapjan
e Egyszerli tipusalgoritmus hasznélata




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
o A vezérlési szerkezetek megfeleldi egy formalis
programozasi kornyezetben
e FElagazasok, feltételek kezelése, tobbiranyu
elagazas, feltételes ciklusok
Eljarasok, fliggvények alkalmazasa

Evfolyam

e A program megtervezése, kodolasa
o  Tesztelés, elemzés
e  Objektumorientalt szemlélet
e  Masok altal készitett alkalmazasok
paramétereinek a program mitkddésére gyakorolt
hatdsanak vizsgalata
Digitalis kultira — Nyelvi elokészit6é évfolyam és 9. évfolyam (turisztikai technikus)
Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Nvelvi elékésaits évfol Témakor: A digitalis eszkozok hasznalata Témakor: Publikalds a vilighalon
yelvl elokeszito eviolyam e Az informatikai eszkozok egészségre

.. Y , o Egy webes tartalomkezeld rendszer 6nalld
gyakorolt hatasai; a kédrosit6 hatasok £y

JOT Ve ) z, h ’1 t
A felkésziiléshez hasznalhato: csokkentése . \;Zﬁli?)liuinenmm szerkezetének €s alapelemeinek
OH-DIGO09TA, Digitalis kultura e Az informatikai eszk6z6k mitkddési ismerete P
9., Varga Péter, Jeneiné Horvath elveinek megismerése , s
Kinea. Reménvi Zoltan. Fark R o L. e  Webdokumentum tartalmanak és stilusanak

ga, kemenyl Zoltan, Farkas o A digitélis eszk6zok fobb egységei Kesztési lehetéséoel. szétvalasztasuk

Kécs Imre. Siceler . - o ; o szerkesztési lehetdségei, szétvalasztasu
Csaba, Ta acs , Sleg e Az informatikai eszkdzok, mobileszkdzok jelentdsége
Gabor, Abonyi- Téth Andor operécios rendszerei .1, , . s .
A , .. o Kozlésre szant szoveges és képi informacidval

https://www.tankonyvkatalogus. | ® QperaC,lOS r?ndszer seﬂgeq})llro’gramjal kapcsolatos elvarasok, kivalasztasi szempontok,
hu/pdf/OH- * Allomdny- és mappatomorités fajlformatumok
DIGO9TA__teljes.pdf o  Digitalis kartevok elleni védekezés e Az internetes publikalas modszereinek

megismerése, szabalyai
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L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

OH-DIGI0TA, Digitalis kultara
10., Dr. Abonyi-Téth Andor,
Farkas Csaba, Jeneiné Horvath
Kinga, Reményi Zoltan, T6th
Tamas, Varga Péter

https://www.tankonyvkatalogu

s.hu/pdf/OH-
DIG10TA teljes.pdf

Korabbi érettségi feladatok:
https://www.oktatas.hu/koznevel

es/erettseqi/feladatsorok

e Tudatos felhasznal6i magatartas erdsitése,
a felelOs eszkdzhasznalat kialakitasa,
tudatositasa; etikus informaciokezelés

e Felhdszolgaltatasok igénybevétele,
hasznalata a csoportmunkéaban

o Allomanyok kezelése és megosztasa a
felhében

Témakor: Informacios tarsadalom, e-Vilag

e Az informécié megjelenési formai,
jellemz6i

e Az informéciohitelesség ellendrzésének
egyszerli modjai

e A személyes adatok védelmének fontosabb
szabalyai

¢ Személyhez kothetd informaciok és azok
védelme

Témakor: Mobiltechnologiai ismeretek

e A mobiltechnolégia korébe tartozo
eszkozok ismerete

e  Mobileszkozok kezelése, alkalmazasok
futtatasa, telepitése, eltavolitasa

e  Mobileszkdzokre tervezett oktatd- €s
oktatast segitd programok hasznalata

e Mobiltechnolégiai eszkzok segitségével
megvaldsitott egylittmiikodés

Témakor: Szamitéogépes grafika

e Digitalis képek jellemzdinek és
tarolasanak megismerése

Szovegek, képek, fotéalbumok, hang- és
videoanyagok, weblapok publikélasa
tartalomkezeld rendszerben

Weblapkészités HTML nyelven
weblapszerkesztovel

Stiluslap csatolasa weblaphoz, és a benne 1évo
stilusok hasznalata a dokumentum formazasahoz
Osszetett webdokumentum készitése

Témakor: Algoritmizalas, formalis programozasi
nyelv hasznalata

Az algoritmikus gondolkodast segitd informatikai
eszk0zok és szoftverek hasznalata

Hétkoznapi tevékenységekbdl a folyamat és az
adatok absztrakcidja

A problémamegold6 tevékenység tervezési €s
szervezeési kérdésel

A problémamegoldashoz tartozo
algoritmuselemek megismerése. Algoritmus
leirasa egy lehetséges modjanak megismerése

Az algoritmus végrehajtasahoz sziikséges adatok
¢s az eredmények kapcsolatanak vizsgalata

Az elemi adatok és sorozatok megkiilonboztetése,
kezelése és hasznalata

Szekvencia, elagazasok és ciklusok

Példék tipusalgoritmus hasznalatara

A vezérlési szerkezetek megfeleldi egy formalis
programozasi kornyezetben

Elagazasok, feltételek kezelése, tobbiranyu
elagazas, ciklusok
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Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e A rasztergrafikus kép jellemzdi: felbontas, e  Valtozok, értékadas. Eljarasok, fliggvények
szinmélység alkalmazasa
e Rasztergrafikus rajzoloprogram hasznalata | e A program megtervezése, kddolasa, tesztelése
e Szinrendszerek, alakzatok szinezése, e Az objektumorientalt szemlélet megalapozasa
atlatszosag, takaras, vagas e  Masok altal készitett alkalmazasok
e  Dokumentumszerkeszt6 program paramétereinek a program muikodésére gyakorolt
alakzataival abra készitése minta vagy hatasanak vizsgalata

leiras alapjan

e Rasztergrafikus és vektorgrafikus dbra
tarolasi modszerének ismerete

e Alakzatok egymashoz képest torténd
elrendezése: igazitas, elosztas, rétegek,

Témakor: Tablazatkezelés

e Adatok tablazatos elrendezése

e Adatok bevitele, javitdsa, masolasa, formazasa

e Szam, szoveg, logikai tipusok. Datum- és id6-,
pénznem-, szazalékformatumok alkalmazasa

transzformaciok .

e  Vektorgrafikus szerkesztéprogram e Szamitasi miiveletek adatokkal, képletek
hasznalata szerkesztése

e  Alakzatok rajzolasa: rajzoldeszkozok, ° C_‘?llahl,VatkozaSOk ’hasznalata ’ ’
pont, szakasz, ellipszis, kor, téglalap e Fiiggvények hasznalata, paraméterezése

e  Hétkdznapi problémak megoldasa
vagy leiras alapjan tablazatkezeldvel. Statisztikai fiiggvények,
o  Vektorgrafikus abrakészités algoritmikus feltételtd] fliggd szamitasok, adatok keresése
tervezése e Mas tantargyakban felmeriilé problémak
megoldasa a tablazatkezeld program segitségével

e Vektorgrafikus 4bra elkészitése minta

e Alakzat tulajdonsagainak médositasa:

méret, szegély, kitoltés, feliratozas, o Diagram létrehozasa, szerkesztése
atlatszosag, transzformaciok: elforgatas, Témakor: Adatbazis-kezelés
tiikrozés

e strukturaltan tarolt nagy adathalmazokat kezel,
azokbol egyedi és Osszesitett adatokat nyer ki.

e ismeri az adatbazis-kezelés alapfogalmait;

e az adatbazisban interaktiv modon keres, rendez és
sziir.

e Alakzatok egymashoz viszonyitott
elrendezése: igazités, elosztas, rétegek,
eltolas, forgatas, csoportositas, kettdzes,
klonozas
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Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e  Gorbék, csomopontok felhasznaldsa rajzok | e  Strukturalt adattarolés
készitésében. Csomopontmiiveletek e Adattipusok: szoveg, szam, datum és id6, logikai
e Raszter- és vektorgrafikus abrak o Ko6zérdekii adatbazisok elérése, adatok
konverzidja lekérdezése
e Elemi miveletek 3D-s modellel e Szlrési feltételek megadasa

e  Hozzaférési jogosultsag szerint adatlekérés,

Témakor: Szovegszerkesztés enals Sl Ve
modositas, torlés

e Tipografiai ismeretek

e Onéletrajz, kérvény, hivatalos levél,
formanyomtatvany készitése

e Adatok kezelése, sziirése, rendezése
korlevél készitése céljabol. Korlevél
készitése

e Hossza dokumentumok készitése,
forméazasa. Eléfej és él61ab kialakitasa,
labjegyzet, tartalomjegyzék létrehozésa

Témakor: Multimédias dokumentumok
készitése

e  Multimédia dlloményok manipulalasa

¢ Az informéaciokeresés soran gylijtott
multimédias alapelemek felhasznalasaval
1j dokumentumok létrehozésa

e Mas tantargyak projektfeladatainak
bemutatasa multimédias dokumentumok
alkalmazéséaval

e Fogalmak

e fénykép, video, hangillomany készitése;
foto-, hang-, video-, multimédia-
szerkesztd; digitalis képfeldolgozas, -
megosztas
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Témakor: Online kommunikacio

e Az online kommunikacio jellemzoi

e Az identitds kérdésének Osszetettebb
problémai az online kommunikéci6 soran

e Az online kozosségek szerepe, miikodése

9. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

OH-DIGI11TA, Digitalis kultira
11., Dr. Abonyi-Té6th Andor,
Farkas Csaba, Fodor Zsolt,
Jeneiné Horvath Kinga,
Remeényi Zoltan, Siegler Gabor,
Varga Péter

https://www.tankonyvkatalogus.
hu/pdf/OH-
DIG11TA

Korabbi érettségi feladatok:
https://www.oktatas.hu/koznevel

teljes.pdf

es/erettseqi/feladatsorok

Témakor: Szovegszerkesztés

e Tipografiai ismeretek

e Hossza dokumentumok készitése,
formazasa

e Kozosen hasznalt dokumentum kezelése,
tarolasa

e Korrektura alkalmazasa, valtozasok
kovetése. Verziokovetés

e  Mas tantargyakhoz kapcsolodo feladatok,
formanyomtatvanyok, hivatalos
dokumentumok

Témakor: Tablazatkezelés

e Szam, szoveg, logikai tipusok

e Szamformatumok alkalmazasa. Datum- ¢s
1d6-, pénznem-, szazalékformatumok
alkalmazésa. Egyéni szamformatum
kialakitasa

e Sajat képletek szerkesztése,
cellahivatkozasok hasznalata

e  Hétkoznapi probléméak megoldasa
tablazatkezelovel

e Adatok bevitele kiilonb6z6 forrdsokbol

Témakor: Adatbazis-kezelés
e  Strukturalt adattarolas
e Adattipusok: szoveg, szam, datum, idd, logikai
e Tablakapcsolatok 1étrehozasa, felhasznalasa
o Lekérdezések készitése
e Szlirési feltételek megadésa
e Fliggvényhasznalat adatok Osszesitésére
o Jelentések készitése
e Adatok modositasa, hozzafiizése, torlése
o Kozérdekl adatbazisok elérése

Témakor: Online kommunikacio
e Veszelyhelyzetek az online kommunikacid
folyamatéban
e A kollaboraci6 jellemzdi, alkalmazasi példak
e A fogyatékkal é16k online kommunikaciojat
segitd hardver- és szoftvereszkzok

Témakor: A digitalis eszk6zok hasznalata
e Az informatikai eszk6zok egészségre gyakorolt
hatasai; a karosito hatasok csokkentése
o A digitélis eszkdzok fobb egységei, azok
fejlodéstorténetének fobb allomasai
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kovetelményei kovetelményei
e  Mas tantargyakban felmeriil6 problémak e  Operacids rendszer segédprogramjai
megoldasa a tdblazatkezeld program e  Allomany- és mappatomorités
segitségével e Digitalis kartevok elleni védekezés
e Adatok elemzése, csoportositasa e Tudatos felhasznaloi magatartas erdsitése, a
e Nagy adathalmazok kezelése. Keresés, felelds eszkozhasznalat kialakitasa, tudatositasa;
rendezés, szlirés etikus informaciokezelés
e Szadmitdsok végzése nagy adathalmazokon | e  Felhdszolgaltatasok igénybevétele, hasznalata a
e Az adatok grafikus abrazolési lehet6ségei csoportmunkéban

e Allomanyok kezelése és megosztasa a felhdben,
jogosultsadgok kiosztasa, kezelése

Témakor: Mobiltechnologiai ismeretek

e A mobileszkozok kezelbfeliiletének hasznalata,
személyre szabasa, egyedi igényekhez beallitasa

e  Mobileszkozok kezelése, alkalmazasok futtatasa,
telepitése, eltavolitasa

o Alkalmazasok eréforrasigényének felmérése

e Mobileszkdzdkre tervezett oktatd- €s oktatast
segitd programok célszerii hasznalata

e Alkalmazas kezeldfeliiletének ¢€s feladatainak
specifikalasa

e Mobiltechnologiai eszkdzdk segitségével
megvaldsitott egyiittmiikodés

Témakor: Informacios tarsadalom, e-Vilag
e Az informacithitelesség ellendrzésének Osszetett
eljarasai
e A személyes adatokkal kapcsolatos etikai
szabalyok és torvényi eldirdsok
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Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
e Azegyén és a kozosség kapcsolata az informacios
tarsadalomban

e Az e-szolgaltatasok fobb ismérvei

Témakor: Algoritmizalas, formalis programozasi
nyelv hasznalata
e Az algoritmikus gondolkodast segit6 informatikai
eszk6zok €s szoftverek hasznélata
e A problémamegoldo tevékenység tervezési és
szervezési kérdései. Szoveges specifikacid
készitése
e A problémamegoldashoz tartozo
algoritmuselemek hasznalata. Algoritmus leirasa
egy algoritmusleird eszkoz segitségével
e Az algoritmus végrehajtasahoz sziikséges adatok
¢s az eredmények kapcsolata
e Azelemi és Osszetett adatok megkiilonboztetése,
kezelése és hasznalata
e Egyszerl algoritmusok tervezése az alulrol felfelé
épitkezés €s a 1épésenkénti finomitas elvei alapjan
e Egyszerl tipusalgoritmus hasznélata
o A vezérlési szerkezetek megfeleldi egy formalis
programozasi kornyezetben
e FElagazasok, feltételek kezelése, tobbiranyu
elagazas, feltételes ciklusok
Eljarasok, fliggvények alkalmazasa
A program megtervezése, kodolasa
Tesztelés, elemzés
Objektumorientalt szemlélet




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolvam L. félév I1. félév
violya kovetelményei kovetelményei
e  Masok altal készitett alkalmazasok
paramétereinek a program miikodésére gyakorolt
hatasanak vizsgalata
Komplex természettudomanyos tantargy
Evfol L. félév I1. félév
violyam kovetelményei kovetelményei
Elektromossagtan
. . . Elektromos alapjelenségek
Kinematika , L . Egyenaram. Aramforrasok
e Mozgésok leirasa . Ohm térvénye
o Egyenes vonalu egyenletes mozgas M .
e Gyorsuldo mozgas ASNESEssee .
Y mozgas . Magneses alapjelenségek
e Szabadesés Dinamika . Indukci6
* Newtc:n torveny ck a}kalmazasa . Viltakozo6 aram, és tulajdonsagai
e Az erd fogalmanak ismerete -
) : , a1 Atomfizika
e A tdmeg ¢€s a stly megkiilonboztetése . Atommag felépitése
e Munka, energia fogalma a hétkdznapokban At . 1
. . omenergia hasznos és kéaros
9. évfolyam Hotan felhasznalasa
VIO o Hoémérsékleti skalak e
o Halmazallapot valtozasok cnytan
. A fény geometriai tulajdonsagai e A

fény hullimtermészete a mindennapokban.

T4jékozodas térben és iddben

A reakciosebesség

A reakciosebességet befolydsolo
tényezOk

A katalizatorok szerepe

IAtomi aktivitds Az atom felépitése
Az elektronburok szerkezete

Izotopok Radioaktiv izotopok a gyakorlatban

Elemek és vegyiiletek, Kristalyracsok

Fémes elemek
Nemfémes elemek
Vegyiiletek
Kristalyracsok

Oldatok

A tdménység jellemzése
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Halmazok

Halmazallapotok, halmazallapot
valtozasok

A gézhalmazallapot

Gaztorvények

A folyadék halmazallapot

Az ,.embergép”

Csontok és izmok 164

A légzés modellje

A levego utja: hogyan beszéliink?
Miként kohogiink?

A veérkorok

Szivverés, pulzus és vérnyomas

A keringési szervrendszer betegségei
Energianyerés az ¢lévilagban

Priestley kisérlete

Erdei séta

Az anyagok korforgasa

Benniink élnek

Testalkat ¢és lelki beke

A taplalkozas szervrendszere;
Mennyiség ¢és mindség

Naprendszer, Bolygok csoportositasa, A Fold jellemzése
,Lemezmozgasok kovetkezményei (hegységrendszerek,

foldrengések, vulkanizmus) Tengerviz mozgasai

Evfolyam ) I. félév i I1. félév .
kovetelményei kovetelményei
Ionok képzddése Szerves molekulak a mindennapokban
Az atomenergia Szénhidrogének
A Nap energiatermelése, hatasa a foldi életre Etilalkohol, ecetsav, aceton
Alternativ energiaforrasok - fenntarthato6 fejlodés Szappanok

Egyszerii cukrok a mindennapokban
Osszetett szénhidratok a mindennapokban
Vitaminok, aminosavak
Oriasmolekulak — Fehérjék, DNS
Mesterséges szerves vegyiiletek
A szervezet egysége
Gép és ember; A szervezet:
szabalyozott rendszer
A hormonok vildga
Cukoranyagcsere, Cukorbetegség
Erzékeny kapcsolat:
1degsejtek beszélgetése
Erzékelés; Egy kifinomult miiszer: a szem
Az 6roklédés
Mennyiség és mindség
Az 6roklédés molekulai (DNS)
Nok és férfiak
Eletit
Az ember, tarsas viselkedése
Tarsas viselkedések
Egyiittélés - 6kologia
Honnan hova? Biologiai evolucid
Az ¢€l6vilag evolucigja
A genom atformalasa, nemesités,

GMO)

Reflexek;
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I. félév I1. félév

kovetelményei kovetelményei
Foldtorténeti események, Légkor felépitése, szerkezete,
benne lezajlo iddjarasi jelenségek, Talaj kialakulasa,
fajtai 6vezetekben , Valds és a szolaris éghajlati
Ovezetek ,Vizburok, A természeti és tarsadalmi

ornyezet
r((telepiiléshélézat, népesség)

Evfolyam
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Biolégia
Fevfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A biologia tudomanya Sejtek ¢és szovetek
10. Az él(’SVi_laig egysége, a felépités és mitkodés Elet és energia
alapelvei
A sejt és a genom szervez6dése és mitkodése
Az anyagforgalom Egészségiigy
11. Az érzékelés és a szabalyozas Az ¢l6helyek és a biologiai sokféleség
Az emberi nemek és a szabalyozas A Fold és a Karpat-medence értékei
Ember és bioszféra
Foldrajz
2 L. félév I1. félév
Evfolyam , A , o
kovetelményei kovetelményei
1.T4jékozodas a kozmikus térben és idében 4. A kék bolygo
* Modern technika a térképészetben * A vizburok tagolodasa
« A mi galaxisunk * A tengerviz mozgasai
» A Naprendszer * A tengerek, tengerpartok jelentsége
* A Fold alakja és mozgasai + A felszin alatti vizek
+ AHold * A felszini vizek
» Tajékozodas az idében * Az édesvizek jelentOsége
10 2. A Fold mint kézetbolygo 5.A geoszférak kolcsonhatasai

» A Fold belso szerkezete

» A lemeztektonika alapjai

* A hegységképzodés folyamatai

* A magmas tevékenység

«  Asvanyok és kézetek megismerése
3.Védoernybnk, a 1égkor

» A légkor alkotoi és szerkezete

*  Alevego felmelegedése

* A kiils6 er6k

+ Atalgj

« Eghajlati és foldrajzi Gvezetesség
* A forro (tropusi) ovezet

* A mérsékelt ovezet

* A hideg dvezet

* A fliggbleges Ovezetesség
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- L. félév I1. félév
Evfolyam . s . S
kovetelményei kovetelményei
* A légnyomas és a szél 6.Atalakuld telepiilések, eltéré demografiai problémak a 21.
* A csapadékképzodés szazadban
* A nagy foldi légkorzés » Foldiink népessége
» Ciklonok, anticiklonok, tropusi ciklonok * A népesség Osszetétele
+ Iddjarasi frontok + Atalakul6 tanyak, fejlédé falvak
* A vérosfejlodés folyamata
1. Helyi problémak, globalis kihivasok 4. Magyarorszag a 21. szazadban
* A véltozé légkor * Magyarorszag a 21. szazadban
* Veszélyben a vizburok * A rendszervaltoztatd Magyarorszag
» Az ¢lelmiszertermelés kérdései * A globalizici6 Magyarorszagon
* Népesedési kihivasok * Az éllam gazdasagi szerepe
» Urbanizacios kihivasok * Magyarorszag régioi
2.A nemzetgazdasagtol a globalis vilaggazdasagig » Természeti értékek, kornyezeti problémak
* A gazdasag fogalma és felosztasa 5.A vilaggazdasag erbterei
* A gazdasag szinvonalanak jellemzése * Az eurdpai gazdasagi erétér
* A piacgazdasag és a globalizacio * A kék banantol a félperifériak felé
11 * Centrumok és periféridk » Az azsiai gazdasagi er6tér
* A munka szerepe a gazdasagban * Az qj vilaggazdasagi nagyhatalom: Kina
* A transznacionalis vallalatok a globalis * Az amerikai gazdasagi erétér
gazdasagban 6.Fenntarthatosag — kérdojelekkel
* Az allam szerepe a gazdaagban * A ndvekedés hatarai
* Gazdasagi integraciok, nemzetkdzi szervezetek * Elegendd-e a nyersanyag?
3.A pénz és a tOke mozgasai a vilaggazdasagban * Fenntarthato-e?
* Pénziigyek a haztartasban » Egy yj ipari forradalom kiiszobén?
* Hogyan gazdalkodnak a vallalatok?
* Az allam pénziigyei
* Pénziigyek és globalizacio
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Pénziigyi és vallalkozdi ismeretek

Egy haztartas koltségvetése; munkavallalas

e A csalad, illetve a haztartas fogalmanak eltérése.
A haztartés koltségvetése

o Allaskeresés: elvarasok, allaskeresési technikak.
Allasinterja

e Munkaba allas: munkaviszonnyal kapcsolatos
jogok, kotelezettségek

e Bérek, jarulékok napjainkban

e A munkaviszony megsziinése, megsziintetése

, L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Az allam gazdasagi szerepe Vallalkozés-vallalat
e Az allam feladatai napjainkban e A villalkozas, vallalkoz6 fogalma.
e Az allam bevételei. e Sajat vallalkozas — elényok, hatranyok.
e Az éllam gazdalkodasa. e Villalkoz6i kompetencidk
e (Gazdasagi mutatok e A vallalkozasok tipusai. A vallalkozasok
A pénzpiac mikodése kornyezete
e A pénz kialakulasa, jellemz6i e Nem nyereségérdekelt szervezetek
e A bankrendszer a mai gazdasagban Vallalkozas alapitasa, mikodése
e A tokepiac és termékei. A pénziigyi kozvetitok e Uzleti 6tlet kidolgozasa
e A haztartas, mint megtakarito. e Villalkozas alapitasanak finanszirozasi kérdései
. e A haztartas, mint hitelfelvevo e Vallalkozas alapitas szabalyai napjainkban
Technikum e Nemzetkdzi pénzpiac alapfogalmai, e Sziikséglet felmérés, piackutatas marketing
10. intézményei eszkozokkel

o Bevételek és koltségek tervezése

e Termelési, szolgaltatasi folyamat

e Adok, jarulékok, tAmogatasok

Az lizleti terv

o Aziizleti terv sziikségessége, felépitése

o Vezetdség és szervezeti felépités.

e Vezetdi Osszefoglald

e A viallalkozas bemutatasa, kornyezete.
Marketing Terv. Miikodési terv. Pénziigyi terv.
Mellékletek

e Sikeres vallalkozasok jellemzoi.

o Az esetleges kudarc okai, kezelés

Technikum 13.

Az allam gazdasagi szerepevallaldsa
Az éllam gazdalkodasa

Vallalkozas alapitdsa, miikédése .
Bevételek és koltségek tervezése,




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

, L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Az éallamadossag Koltségkalkulacio
Gazdasagi mutatok: GDP, GNI A termelési, szolgaltatasi folyamat
Inflacié Adok, jarulékok, tAmogatasok
Vallalkozas alapitasa, miikodése . Uzleti terv
Uzleti 6tlet kidolgozésa Az lizleti terv sziikségessége, felépitése
Franchise hal6zatok Uzleti terv 6 részei és terjedelme
Vallalkozas alapitasanak finanszirozési kérdései Vezetdi 6sszefoglalo
Villalkozas alapitas szabalyai napjainkban A vallalkozas bemutatasa, kdrnyezete
Sziikséglet felmérés, piackutatds marketing eszkdzokkel | SWOT analizis
Marketing Terv
Miikodési terv
VezetOség s szervezeti felépités
Pénziigyi terv
Mellékletek
Sikeres vallalkozas jellemzdi
A kudarcok okai, kezelése
Sikeres vallalkozasok jellemzdi
Az esetleges kudarc okai, kezelése
Testnevelés
, L. félév I1. félév
Evfolyam . N , A
kovetelményei kovetelményei
A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
. tavolugras, hasprés, torzsemelés, fekvotamasz/ helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/
Technikum
Atlétika: Atlétika:
S Magasugras: 1ép6 technika
Magasugras: 1ép6 technika
Szertorna:
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2 L. félév I1. félév
Evfolyam . A " L
kovetelményei kovetelményei
Rajtok: térdeld Szekrényugras: atguggolas
Talajtorna: Osszefiigg6 talajgyakorlat /mérlegallas, gurul6 atfordulas Korlat: alaplendiilet
elére, hatra, tarkéallas, homoritott felugras/ Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
Labdajaték: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés, leugras
roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai végrehajtasa Labdajaték: kézilabda /kiilonbdzé irdnybol érkezé labda
atvétele, tovabbitasa, kapura 16vések felsé dobassal
talajrol, roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa
A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/
Atlétika: Atlétika:
Magasugras: hasmant technika Magasugras: hasmant technika
Rajtok: allorajt Rajtok: allorajt
Talajtorna: 0sszefiiggé talajgyakorlat: mérlegallas, Szertorna:
kézallas, fejallas, tarkoallas, homoritott felugras Szekrényugras: kismacska
10 Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras
labdarugéas/ mozgoé labda riigasa, gurul6 és leveg6bdl érkezo labda Gerenda: jarasok, futdsok, fordulasok, leugras
atvétele, kapura ragas allo és mozgd labdaval/, vagy Labdajaték: kézilabda /sancolés, komplex kapura 16vési
roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy fels6 nyitas technikai gyakorlatok/ vagy labdarugés/ mozgd labda ragasa, guruld
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét és levegdbdl érkezd labda atvétele, kapura ragas allo és
oldalrodl, biintetddobas technikai végrehajtasa/ mozgd labdaval/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés,
als6 vagy fels6 nyitas technikai végrehajtasa/, vagy
kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét oldalrol,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
11 Kezﬂab(’la: .Labdatec,hmkalf Osszetett fes bon,yoll{ltabb a}a[,),formal Atlétika: Futésok: rajthelyzetek, rovid és kizéptavi
cselekvésbiztosan végrehajtva. Induldcesel, atadocsel, 16véesel, X
, s futasok.
cselkapcsolatok alkalmazasa mindkét oldalra.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Sz¢€lsok, atlovok, beallok kapura 16vései. Sancolés, zaras.
Gyors inditasok

Roplabda: a labda tudatos és pontos helyezése.

Célba iitések és érintd labdatovabbitasok mozdulatlan céltargyra vagy
tarshoz.

A felsé egyenes nyitas novekvo tavolsagrol.

Feladas alkar- és kosarérintéssel.

Torna, sporttorna:

talajtorna: tarkoallas, fejallas, kézallas, mérlegallasok, mozgésos
gyakorlatelemek: guruloatforduldsok kiilonbdz6 iranyokba,
guruloatfordulas hatra—tolodas kézallasba, tarkobillenés, fejenatfordulas,
kézenatfordulas oldalt, vetddések, atguggolasok, atterpesztések,
labkorzések, dolések, felallasok.

Szertorna fik szamara: Korlaton — terpesziilés, harantiilés, nytjtott
tdmasz, hajlitott tamasz, oldaltamaszok, lebegdtamasz, lebego-
felkartamasz, felkarfiiggés, alaplendiiletek tdmaszban és
felkarfiiggésben,

beterpesztések, terpeszpedzés, tamlazas, szokkenés, fellendiilés el6re
terpesziilésbe, felkarallas, felugras beterpesztéssel tamasz iilotartasba,
vetddési leugras, kanyarlati leugras.

lanyok szamara: Gerendan —jarasok, érint6jaras, hintalépés, mérlegallas,
térdelések, iilések, fekvések, térdelétamaszok, mérlegek,
guggoldtamaszok, fekvotamaszok, tamaszban atlendités, belendités,
hasonfekvésbol emelés fekvotamaszba, térdelétamaszba, fordulatok
allasban, guggolasban.

Szokdelések, labtartascserék, felugras egy 1ab at- és belenditéssel,
homoritott leugras

Ugrasok: A 1ép6 és guggold, a homoritd tavolugras
(differencialtan) jellemzdinek ismerete, gyakorlati
alkalmazasa.

Valasztas a magasugro technikak koziil. 5017 1épéses,
egyénileg kialakitott nekifutassal, a testi adottsagok
alapjan differencialt elvarasok szerinti végrehajtas.
Dobasok: Célba és tavolsagra dobasok hajitd, 16k6 és vetd
mozdulattal.

Onvédelem és kiizdésportok:

Grundbirkdzas:

Alapallas, alaphelyzetek stabil alkalmazasa, szabélyos és
er6s fogasok csuklora, karra, nyakra, derékra, rogzitett
kilenditések, keresztfogasok.

Emelések honaljfogassal, derékfogassal, kevert fogassal.
A mogékeriilések és kiemelések kiillonb6z6 valtozatai,
dobastechnikak, leszoritasok alkalmazasa.

Az eredményes foldharc technikdjanak alkalmazésa.
Gimnasztika és rendgyakorlatok — prevencio:

8-16 iitemi gimnasztikai gyakorlatok.

Maszasok, fliggeszkedések

Motoros tesztek—kozponti elbiras szerint.

Testnevelési és népi jatékok:

Statikus és dinamikus célfeliiletek eltalalasara torekvo, a
sportjatékok specialis mozgastartalmaira €piilé dobasok,
rugasok, iitések valtozatos tomegii és méretli eszkozoket
felhasznalva, fokozatosan nehezedd feltételek mellett
egyéni célzo jatékokban.

Az egyszerli és valasztasos reakcioidd.
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felugrasbol.

A feladas technikéjanak biztonsagos alkalmazasa alkar- és
kosarérintéssel egyarant.

Torna, sporttorna:

talajtorna: tarkoallas, fejallas, kézallas, mérlegallasok, mozgasos
gyakorlatelemek: guruléatfordulasok kiilonbozé iranyokba,
guruloatfordulas hatra—tolodas kézallasba, tarkobillenés, fejenatfordulas,
kézenatfordulas oldalt, vetddések, atguggolasok, atterpesztések,
labkorzések, dolések, felallasok.

Szertorna fitk szamara: Korlaton — terpesziilés, harantiilés, nyujtott
tamasz, hajlitott tamasz, oldaltamaszok, lebeg6tamasz, lebeg6-
felkartamasz, felkarfiiggés, alaplendiiletek timaszban és
felkarfiiggésben,

2 L. félév I1. félév
Evfolyam . A " L
kovetelményei kovetelményei
A tanult testnevelési, népi és sportjatékok Osszetett
technikai és taktikai elemeit kreativan, az adott
jatékhelyzetnek megfelelden, célszerlien, készségszinten
alkalmazza.
Kézilabdazas: Labdatechnikak Osszetett és bonyolultabb alapformai Atlétika: Futasok: rajthelyzetek: Térdelo-, allo- és
cselekvésbiztosan végrehajtva. Induldcesel, atadocsel, 16vdesel, repiilérajt, rovid és kozéptava futasok.
cselkapcsolatok alkalmazasa mindkét oldalra. Ugrasok: A 1ép6 és guggold, a homoritd tavolugras
Sz¢€lsok, atlovok, beallok kapura 16vései. Sancolés, zaras. (differencialtan) jellemzdinek ismerete, gyakorlati
Gyors inditasok. alkalmazasa.
Roplabda: A labdaérintés biztonsaganak, a labda tudatos és pontos Vilasztas a magasugro technikak koziil. 5117 1épéses,
helyezésének gyakorlasa, a hibaszazalék csokkentése, az élvezhetd, egyénileg kialakitott nekifutassal, a testi adottsagok
folyamatos jaték elérése érdekében. Gurulasok, vetddések. Célba iitések | alapjan differencialt elvarasok szerinti végrehajtas.
¢s érintd labdatovabbitasok mozdulatlan céltargyra vagy tarshoz. A Dobésok: Célba és tdvolsagra dobasok hajitd, 16k6 és vetd
sancolas technikaja egyénileg és parban. Az iités és a sancolas fedezése. | mozdulattal.
Tanult tamadasi technikak gyakorlasa, a felsé egyenes nyitas
1 differencialt tovabbfejlesztése novekvo tavolsagrol, ligyesebbek Grundbirkézas: Alapallas, alaphelyzetek stabil

alkalmazasa, szabalyos és erds fogasok csuklora, karra,
nyakra, derékra, rogzitett kilenditések, keresztfogasok.
Emelések honaljfogassal, derékfogassal, kevert fogassal.
A mogekeriilések és kiemelések kiillonb6zo valtozatai,
dobastechnikak, leszoritasok alkalmazasa.

Az eredményes foldharc technikajanak alkalmazasa.
Gimnasztika és rendgyakorlatok — prevencio:

8-16 litemu gimnasztikai gyakorlatok.

Maszasok, fiiggeszkedések

Motoros tesztek—kozponti elbiras szerint.

Testnevelési és népi jatékok:

Statikus és dinamikus célfeliiletek eltalalasara torekvo, a
sportjatékok specialis mozgastartalmaira épiilé dobasok,
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Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

allasban, guggolasban.

lanyok szamara: Gerendan —jarasok, érintéjaras, hintalépés, mérlegallas,
térdelések, tilések, fekvések, térdel6tamaszok, mérlegek,
guggolotamaszok, fekvoétamaszok, tamaszban atlendités, belendités,
hasonfekvésbdl emelés fekvOtamaszba, térdeldtdmaszba, fordulatok

rugasok, iitések valtozatos tomegii és méretii eszkozoket
felhasznalva, fokozatosan nehezed6 feltételek mellett
egyéni célzo jatékokban.

Az egyszerli és valasztasos reakci6ido.

A tanult testnevelési, népi és sportjatékok dsszetett
technikai és taktikai elemeit kreativan, az adott
jatékhelyzetnek megfelelden, célszeriien, készségszinten
alkalmazza.

Testnevelés — Nyelvi elokészité évfolyam

Talajtorna: 0sszefiiggd talajgyakorlat /mérlegallas, gurulo
atfordulas eldre, hatra, tarkoallas, homoritott felugras/

Labdajatek: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés/,
roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai végrehajtasa/

, . félév II. félév
Evfolyam , . .« C
kovetelményei kovetelményei
A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, Magasugras: 1ép6 technika
helybdl tdvolugras, feliilés, torzsemelés, fekvétamasz/ Rajtok: térdeld
Atlétika: Szertorna:
Magasugras: 1ép6 technika Szekrényugras: atguggolas
Rajtok: térdeld Korlat: alaplendiilet
9.NY

Gerenda: jarasok, forduldsok, homoritott
felugréassal leugras

Labdajaték: kézilabda /kiilonbozd irdnybodl érkezd
labda atvétele, tovabbitasa, kapura 16vések felsd
dobéssal talajrol/ roplabda/kosarérintés alkarérintés
technikai végrehajtésa.
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Tanulasmodszertan — Nyelvi elokészité évfolyam

2 I. félév I1. félév
Evfolyam . L .. .
kovetelményei kovetelményei
Az iskola és a tanulas Beszédmiivelés
a tanulas fogalma, tanulasi szokasok, a tanulas kiils6-, és belsd 1égzéstechnika, kiejtés, beszédtechnika, artikulacio,
9.NY feltételei helyesiras
' Tanulasi motivaciok Tanulasi stratégiak
a tanulas és a motivacio kapcsolata tanulasi moédszerek, idegennyelv tanulds, tankdnyv
Az 6nallé tanulas tervezése hasznalat
a tanulas tervezése, a tanulas, mint a tudashoz vezet6 altalanos ut

Szakmai tantargyak

Munkavallaléi idegen nyelv (Angol)

, I. félév I1. félév
Evfolyam , A " A
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Czirle Klara- Toth Gabor: Szakmai idegen Tankonyv: Czirle Klara- Toth Gabor: Szakmai
nyelv angol idegen nyelv angol
Szakmak Szakmak
Vendégtéri szaktechnikus Vendégtéri szaktechnikus
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjun eléfordulo legaltalanosabb
13. kovetelményei csevegési témak szokincse
e amotivacios levél tartalmi és formai kdvetelményet, o atelefonbesz¢lgetés soran csevegés (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdemenyezése
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok « atelefonbeszelgetés szabalyai, altalanos
Kitoltése nyelvi fordulatai
e amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvi kifejezései
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Szakmai idegen nyelv: Szakmai idegen nyelv:
Szakmai kommunikacié szakmai szituaciok alapjan idegen Szakmai kommunikacié szakmai szituaciok alapjan
nyelvii étlap és itallap segitségével idegen nyelven idegen nyelvii étlap és itallap segitségével idegen
nyelven
* avendég fogadasa e avendég fogadasa
* helykindlas e helykinalds
o étel-¢s italmegrendelés felvétele o ¢tel-és italmegrendelés felvétele
o elégedettség felmérése o clégedettség felmérése
* szdmlazas e szamlazas
o clkdszonés o elkdszonés
Szakacs szaktechnikus Szakics szaktechnikus
A tantirgy témakorei: A tantargy témakorei:
* az 6néletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjin eléforduld legaltalanosabb
kovetelményei csevegési témak szokincse
e amotivacids levél tartalmi €s formai kovetelményet, o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdeményezése
o az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok « atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
kitoltése nyelvi fordulatai

o amunkaszerzddés fobb elemei,

Szakmai idegen nyelv: leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Idegen nyelvi szakmai szokincs L.
Receptek idegen nyelven Szakmai idegen nyelv:

Meniisorok idegen nyelven Idegen nyelvi szakmai szokincs II.
Receptek idegen nyelven

Kereskedo é aruhazi technik N .
ereskedo és webaruhazi tec us Mentiisorok idegen nyelven

A tantargy témakorei:

e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai Kereskedé és webaruhazi technikus
kovetelményei A tantargy témakorei:
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

a motivaciods levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Fitness-welness instruktor
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivaciods levél tartalmi €s formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Pénziigyi és szamviteli ligyintézo
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Kertésztechnikus
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

az allasinterjun eléfordulé legéaltaldnosabb
csevegesi témak szokincse

a telefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

a munkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Fitness-welness instruktor
A tantargy témakorei:

az allasinterjun eléfordulé legéaltaldnosabb
csevegesi témak szokincse

a telefonbeszélgetés sordn csevegeés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

a munkaszerz6dés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Pénziigyi és szamviteli ligyintézo
A tantargy témakorei:

az allasinterjun eléfordulé legéltaldnosabb
csevegesi témak szokincse

a telefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

e a munkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Kertésztechnikus
A tantargy témakorei:
o az éllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altaldnos
nyelvi fordulatai
e amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Munkavallaldi idegen nyelv (Német)

A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi €s formai
kovetelményei
e amotivacids levél tartalmi és formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

. L. félév I1. félév
Evfolyam . s . s
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Rudolf Radenhausen: Guten Appetit! Tankonyv: Rudolf Radenhausen: Guten Appetit!
Dr. Hetyei Judit: Arbeit im Fokus Dr. Hetyei Judit: Arbeit im Fokus
Szakmak Szakmak
13 Vendégtéri szaktechnikus Vendégtéri szaktechnikus

A tantargy témakorei:
o az allasinterjun el6fordulo legaltalanosabb
csevegesi témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
Szakmai kommunikacié szakmai szituaciok alapjan idegen
nyelvii étlap és itallap segitségével idegen nyelven
vendég fogadasa
helykinalas
étel-és italmegrendelés felvétele
elégedettség felmérése a
e szamlazas, elkOszonés

Szakacs szaktechnikus
A tantargy témakorei:

e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

e amotivacids levél tartalmi és formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Szakmai idegen nyelv:

Idegen nyelvi szakmai szokincs 1.

o Receptek idegen nyelven
Mentisorok idegen nyelven

Keresked6 és webaruhazi technikus
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
e amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései
Szakmai idegen nyelv:
Szakmai kommunikéci6 szakmai szituaciok alapjan
idegen nyelvii étlap és itallap segitségével idegen
nyelven
e avendég fogadasa
o helykinalas
o ¢tel-¢s italmegrendelés felvétele
o clégedettség felmérése
e szamlazas
o elkoszonés

Szakacs szaktechnikus
A tantargy témakorei:
o az allasinterjin el6fordulo legaltalanosabb
csevegesi témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
e amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései
Szakmai idegen nyelv:
Idegen nyelvi szakmai szokincs 1.
e Receptek idegen nyelven
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

a motivaciods levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Fitness-welness instruktor
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivacids levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Pénziigyi és szamviteli iigyintézo
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Kertésztechnikus
A tantargy témakorei:

az onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivaciods levél tartalmi és formai kdvetelményet,
felépitése, tipikus szofordulatai

Meniisorok idegen nyelven

Keresked6 és webaruhazi technikus
A tantargy témakorei:
o az dllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
o amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Fitness-welness instruktor
A tantargy témakorei:

o az allasinterjin el6fordulo legaltalanosabb
csevegesi témak szokincse

o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

o atelefonbeszélgetés szabalyai, altaldnos
nyelvi fordulatai

¢ amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Pénziigyi és szamviteli ligyintézo
A tantargy témakorei:
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .« A " A
kovetelményei kovetelményei
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok o az allasinterjun el6fordulo legaltalanosabb
kitoltése csevegési témak szokincse

o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

o atelefonbeszélgetés szabalyai, dltalanos
nyelvi fordulatai

e amunkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Kertésztechnikus
A tantargy témakorei:

o az éllésinterjun eléfordulo legaltaldnosabb
csevegesi témak szokincse

o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

e a munkaszerzodés fobb elemei,
leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései

Munkavallaléi idegen nyelv (Angol) — Turisztikai technikus

: I. félév I1. félév
Evfolyam . o . A
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Czirle Klara- Toth Gabor: Szakmai idegen Tankonyv: Czirle Klara- Toth Gabor: Szakmai
13 nyelv angol idegen nyelv angol
' Turisztikai technikus Turisztikai technikus
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
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, L. félév I1. félév
Evfolyam " o " .
kovetelményei kovetelményei
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az éllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
kovetelményei csevegesi témak szokincse
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményet, o atelefonbeszelgetés soran cseveges (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdeményezése
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok « atelefonbeszelgetés szabalyai, altalanos
Kitoltése nyelvi fordulatai
e amunkaszerzodés fobb elemei,
Szakmai idegen nyelv: leggyakoribb idegen nyelvii kifejezései
e aprogramcsomaghoz tartozé ajanlattévo levél
elkészitése a kiilfoldi partner részére idegen nyelven | Szakmai idegen nyelv:
e szituacids gyakorlat az elkészitett
programcsomag alapjan
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Kereskedelem agazat

Kereskedo és webaruhazi technikus

Munkavallaloi ismeretek

9. évfolyam

célkitizések, helyi munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe,
szakképzések szerepe, képzési tdmogatasok (Osztondijak
rendszere) ismerete

Allaskeresési modszerek: Gjsaghirdetés, internetes allaskeres
oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga
Munkajogi alapismeretek

Foglalkoztatasi forméak: munkaviszony, megbizasi
jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti
jogviszony, kozszolgalati jogviszony

A tanulot érintd szakképzési munkaviszony lényege,
jelentdsége

Atipikus munkavégzési formak a munka torvénykonyve
szerint: tivmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerd-
kolcsonzés, egyszeriisitett foglalkoztatas (mezdgazdasagi,
turisztikai idénymunka és alkalmi munka)

Specidlis jogviszonyok: onfoglalkoztatés, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Allaskeresés Munkaviszony létesitése
Karrierlehetéségek  feltérképezése:  Onismeret,  realis | Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony

alanyai

A munkaviszony létesitése. A munkaszerzddés. A
munkaszerzddés tartalma.

A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai. Probaid6
A munkavallalé és munkaltatd alapvetod
kotelezettségei

A munkaszerz6dés modositasa

Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
Munkaidd és pihen6idd

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt
bérminimum)

Munkanélkiiliség

Nemzeti Foglalkoztatdsi Szolgéalat (NFSZ).
AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel.
Az éllaskeresési ellatasok fajtai.

AllaskeresSk szamara nyujtandé tamogatasok
(véllalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok).

Szolgaltatasok allaskeres6knek (munkaerd-
kozvetités, tanacsadas).

Eurodpai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES).
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Gazdasagi ismeretek

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Gazdasagi alapfogalmak A vallalat termel6i magatartasa
A sziikséglet és a javak fogalma, fobb csoportjai és kapcsolatai, Haztartas ¢s vallalat.
a gazdasagi korforgas, termelés, a munkamegosztas szerepe. Villalat és vallalkozas.
Termelési tényezok tipusai, jellemzoi. A vallalat kornyezete, piaci kapcsolatai,
A gazdasag szereploi. célrendszere, csoportjai.
Gazdasagi rendszerek, a piacgazdasag kialakulasa. Villalkozasi formak.
Piaci alapfogalmak: a piac fogalma, fajtai, szerepldi, elemei. Az egyéni vallalkozasok jellemzdi, alapitasa,
9 Piac és pénz. szlineteltetése, megsziinése.
&v f(.)ly Pénz fejlddése, funkcidi. A tarsas vallalkozasok alapijtésénak,
am A héztartas gazdalkodasa miikddésének kozos vonasai.
Csalad fogalma és funkcioi. A tarsas vallalkozasok megsziinése.
Munkamegosztas a haztatasokban. A tarsas vallalkozasok formai, sajatossagai
Id6gazdalkodas.
Haztartasok bevételei és kiadasai.
A haztartasok koltségvetése.
A haztartasok pénzgazdalkodasa, a megtakaritasok ¢€s hitelek
SZerepe.
A haztartdsok vagyona.
Az allam gazdasagi szerepe, feladatai Marketing alapfogalmak A marketing lényege,
Az allami szerepvallalas: feladatok, valtozasok szerepe a vallalkozasban
Mibdl gazdalkodik az allam? Az &llam gazdasagi szerepe, a Marketingstratégiak.
10. gazdasagi beavatkozas alapveto teriiletei Marketingmix és elemei - 4P (termékpolitika,
évfoly Hogyan lehet egyensulyban tartani a kdltségvetést? arpolitika, értékesitési politika és kommunikacios
am A kozponti koltségvetés politika).
Tudatos fogyasztoi magatartas, A vésarlasi dontés folyamata
Fogyasztovédelmi alapismeretek
Szavatossagra és jotallasra vonatkozé tudnivalok
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Kommunikacio I.
- I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. L.
kovetelményei kovetelményei
Kapcsolat(?k a rT]Indenr!aquban ) A munkahelyi kapcsolattartas szabalyai
A viselkedéskultura alapjai, illem, etikett, protokoll . e
. , Pontos munkavégzés, csoportkdzi viszonyok, a
értelmezése. " 1 ; e s
. e res . o .| vezetd és beosztott viszonya, generacios problémak
A koszonés, megszolitas, bemutatkozas, bemutatas, tarsalgas, X
, ) . , . A a munkahelyen, azok kezelése.
9. évfolyam vita, konfliktusmegoldas fogalmainak bemutatasa és P - . ,
. . et A . . A tarsasagi élet specialis lehetdségei (névjegy és
gyakorlati alkalmazasa, elmélyitése a kulturalt viselkedésben. | ", . . . b
. . . . ter 1o 12 névjegyhasznalat, telefonhasznalat, dohanyzas,
A mindennapi, a hivatali és az alkalmi 61t6zkodés SN . L P
. . ajandékozas) és gyakorlati alkalmazasi lehetdségiik,
megismerése. il 2 o
A . . . . lehetdleg élet kozeli helyzetekben.
Gasztronomiai alapismeretek, alapelvardsok megismerése.
Kommunikacié 11.
. L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. L.
kovetelményei kovetelményei
A kommunikacids folyamat On- és tarsismeret fejlesztése
A kommunikécio6 alapfogalmai. Onelemzés, onkifejezes, érzések, érzelmek,
, A verbalis és nem verbdlis jelek a kommunikacioban. gondolatok kifejezése a kommunikacios stilusok
10. évfolyam s e .
A kommunikécids kapcsolatok. hasznalat.
Az irasbeli és szobeli kommunikacid fajtai. A hatékony, sikeres kommunikaci6 akadalyai,
A kommunikécids zavarok kommunikacios technikak konfliktuskezelés.
gyakorlasa.
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Digitalis alkalmazasok I.

tliz megeldzése érdekében.
Tizujjas vakirassal a betlik a homogén gatlas pszichologial
elvének érvényesitésével

Evfolyam ) I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Munkavédelmi ismeretek Tizujjas vakirassal a betlik, szdmok, jelek és
A munkavédelem Iényeg és teriiletei. A munkahelyek | kezel6billentyiik kapcsoldsa a homogén gatlas
kialakitasanak altalanos szabalyai. A munkahelyek kialakitdsa | pszichologiai elvének érvényesitésével.
9. évfolyam az ligyintézai, tigyviteli munkakorokben. Alapvetd feladatok a | Szdcsoportok, sorok, mondatok és dsszefiiggd

szovegek masoléasa sortartassal.

A jelek szabalyai.
A kiemelési modok 6ndlléo meghatdrozasanak
gyakorlasa a szovegosszefiiggés ismérvei alapjan.

10. évfolyam

nincs ilyen tantargy

Tizperc alatt legalabb 900 leiités terjedelmil, 6sszefiiggd
szOveg masoldsa

A gépelt levél adott idoszakban érvényes szabalyai

Tizujjas vakiras

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

10. évfolyam

Tizperc alatt legalabb 900 leiités terjedelmii, Osszefiiggd
szOveg masoladsa

A gépelt ligyirat, levél adott idoszakban érvényes
szabalyai

A gépelt levél adott iddszakban érvényes
szabalyai.

Leggyakrabban hasznalt tigyiratok ¢€s levelek:
szerkesztése a megadott adatokkal az eldirt
forméban

Digitalis alkalmazasok II.

szabalyai.

- I. félév I1. félév
Evfolyam . PR . P
kovetelményei kovetelményei
A szovegszerkesztovel torténd adatbevitel megalapozasa | Szovegformazas, masolas, athelyezés, kiemelés,
9. évfolyam betiik, szamok, jelek irdsanak adott iddszakban érvényes | felsorolds, tabulator, szoveg igazitasa, eléfej, €161ab

sth.
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Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Tablazatkészités, formazas, szegély, mintazat stb.

Az online kommunikacidt biztositd szolgaltatasok
hasznalata (email, azonnali lizenetkiildés, hang-és
videoalapu kommunikacio).

Prezentéaciokészités.
Az elektronikus adatbazisok biztonsagos mentési munkalatai,
az anyagok archivaldsa

10. évfolyam

Vallalkozasok miikodtetése 1.

I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A vallalkozasok gazdalkodasa
A gazdalkodasi folyamat elemei
Beszerzési folyamat
10. évfolyam Termelési folyamat
Ertékesitési folyamat
A gazdalkodasi folyamatok elszamolasa
Arbevétel, kiadas, koltség fogalma

Evfolyam

A gazdalkodasi folyamatok elszamolasa
Koltségek csoportositasa, fajtai.
A kalkulacid, az 6nkoltség.
A vallalkozas eredménye, a nyereségre hato
tényezok.
Az éarak szerepe a gazdasagi dontésekben.

Vallalkozasok mikodtetése I1.

I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

Statisztikai alapfogalmak

A statisztika fogalma, agai.

A statisztikai sokasag fogalma, fajtai, jellemzai.

A statisztikai ismérv és fajtai.
10. évfolyam Az informéciok forrasai, az informacioszerzés eszkozei.
A statisztikai sor fogalma, fajtai készitésének szabalyai.
A statisztikai tabla fogalma, a statisztikai tablas tipusai.
A statisztikai adatok abrazolésa.
A statisztikai adatok dsszehasonlitdsa: viszonyszamok és
alkalmazasuk. A viszonyszdmok csoportositasa

Evfolyam

A statisztikai alapfogalmak

A megoszlasi viszonyszdmok és 0sszefiiggésel.
A kozépértékek és alkalmazasuk.

Szamitott kozépértekeke. (szdmtani atlag,
stlyozott szamtani atlag, mértani 4tlag)
Helyzeti kozépértékek. (modusz, median)
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Kereskedelem alapjai I.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Aruforgalmi folyamat

A kereskedelem tevékenység jellemzése, szerepe,
tagozodasa.

Az aruforgalomi folyamat elemei.

Az arubeszerzés helye, szerepe az aruforgalomban.
A beszerzés fogalma, folyamata, a megrendelés.

Az aruatvétel célja, gyakorlata, aruatvétel
bizonylatai

Teendd hibas teljesités esetén

A visszaru és a visszaszallitand6 gongyolegek
elokészitése

12. évfolyam

Aruforgalmi folyamat
Az aruk raktari elhelyezése és tarolasa.
Tarolasi rendszerek ¢és tarolasi modok.

A beérkezett aruk készletre vétele, a készletnagysag
megallapitasa

A leltér és leltarozas a gyakorlatban. A leltarhiany
és leltartobblet oka

Kereskedelem alapjai 1.

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

A felsorolt t¢émakorok feldolgozasa gyakorlati szempontbol:

Aruforgalmi folyamat

A kereskedelem tevékenység jellemzése, szerepe,
tagozddasa.

Az aruforgalomi folyamat elemei.

Az arubeszerzés helye, szerepe az aruforgalomban.
A beszerzés fogalma, folyamata, a megrendelés.

Az aruatvétel célja, gyakorlata, aruatvétel
bizonylatai

Teendd hibas teljesités esetén

A visszaru és a visszaszallitandd gongyolegek
elokészitése

A felsorolt témakorok feldolgozasa gyakorlati
szempontbdl

12. évfolyam

Pénzkezelés

A pénzforgalom altalanos szabalyai. Pénzforgalmi szamla
nyitasa

Készpénzes, készpénzkiméld és készpénz nélkiili fizetési
modok Fizetési szamlak fajtai

Pénztargépek fajtai, szerepiik a kereskedelemben.

A pénztarnyitas feladatai

Digitalis és analog eszkozok hasznalata

Arumozgaté gépek, eszkozok fajtai, hasznalati
szabalyai
Kézi- és gépi anyagmozgatasra vonatkozo szabalyok
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Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Az ellenérték elszamoldsanak mozzanatai, szabalyai A kereskedelmi egységekben hasznalatos gépek,
Készpénzkiméld eszk6zok fajtai, elfogadasuk, kezelésiik berendezések (hlitdberendezések, mérlegek,
szabalyai szeletelo-, apritd- €s csomagologépek) fajtai
A valutéval torténd fizetés szabalyai Gépek, berendezések hasznalati szabalyai a
Nyugtaadasi kotelezettség. Gépi/ kézi készpénzfizetési gyakorlatban
szamla Aru- és vagyonvédelmi eszkozok fajtai, 6 jellemzéi
A pénztarzaras feladatai
A pénztéros elszdmoltatasa
Arumozgato gépek, eszkozok fajtai, hasznalati szabalyai.
Kézi- és gépi anyagmozgatasra vonatkoz6 szabalyok.
Termékismeret |.
Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

11. évfolyam

Arufécsoportok: Hagyomanyos arucsoportositas

Arurendszerek:

Az arurendszerek jelentdsége és szerepe a kereskedelemben
A kodolas fogalma, kodok fajtai

Vonalkéd, QR

QR kod GS-1, EAN (GTIN), ETK, VTSZ,
TESZOR, EPC / RFID, PLU Az EPOS rendszer
felépitése, eldnyei, hatranyai

Termékkihelyezés és forgalmazas
Az egyes értékesitési modok személyi €s targyi
feltételei, az elado feladatai.
Az aruk eladasra torténd elokészitése.
Az aruk kicsomagolasa és/vagy eldre csomagolasa,
a vevok tajékoztatasat szolgald informaciok
meglétének ellendrzése.
A fogyasztoi ar feltiintetése.
Az araz6-, cimkézdgép, szamitogép kezelése.
Arjelz6 tablak, vonalkodok készitése.

12. évfolyam

Fogyasztovédelmi alapok
A fogyasztdvédelemmel kapcsolatos jogszabalyok

Fogyasztoi trendek a vasarloi kosarban
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Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
A fogyasztévédelem intézményrendszere Az 1j fogyasztoi szokasok ¢és vevotipusok
A fogyasztokat megilletd alapjogok megjelenése és azok megismerése.
Innovacidk, uj termékek.
Termékismeret I1.
Evfolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Csomagolastechnika: Csomagolastechnika:

11. évfolyam

A csomagolas fogalma, funkcioi

A csomagolasra vonatkozo eldirasok

A csomagolasnal hasznélt anyagok jellemzdi
A csomagoloeszkdzok fajtai, alkalmazasuk.
A csomagolasnal hasznalt anyagok jellemzdi

A csomagoloeszkozok fajtai, alkalmazasuk

A csomagoloeszk6zokon feltiintetett &ruvédelmi
¢és veszélyességi jelolések fajtai és értelmezésiik
Reverz logisztika, a csomagoldeszkdzok
Osszegyljtése, Gjrahasznositasa

12. évfolyam

Fogyasztovédelmi alapok:

A felsorolt t¢émakorok feldolgozasa gyakorlati szempontbol:

A fogyasztévédelemmel kapcsolatos jogszabalyok

A fogyasztovédelem intézményrendszere

A fogyasztokat megilletd alapjogok

Termékfeleldsség, mindség

Mindséget meghatarozo tényezok, jellemzok, mindségi
osztalyok

Fogyasztoi trendek a vasarloi kosarban:

A felsorolt t¢émakorok feldolgozasa gyakorlati

szempontbol:

Az 1 fogyasztoi szokasok €s vevotipusok

megjelenése és azok megismerése
Innovaciok, 0 termékek
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Kereskedelmi gazdasagtan |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Arképzés
Az ar kialakitasanak jogszabalyi hattere
Arfelépités, az 4fa beépiilése a beszerzési arba
Arajanlatok kozotti valasztas, beszerzési dontés
Az eladési ar meghatarozasa, arkalkulaci6, fogyasztoi ar
Az afa bevallasa, megfizetése

Készletgazdalkodas
A készletgazdalkodas mutatészamai,
értelmezésiik
Az aruforgalmi mérlegsor
A leltareredmény megallapitasa

12. évfolyam

Kozterhek
Az addzas fogalma, a kozterhek fajtai
Az addztatas altalanos jellemz6i, funkciodi, alapelvei

Koltségek
A koltségek fogalma, dsszetétele
A koltségek csoportositasa
A koltségek fogalma, dsszetétele
A koltségek csoportositasa
A koltségekre hato tényezok

A koltségek vizsgalata, elemzése abszolut
mutatokkal, relativ mutatokkal
Eredményesség

A jovedelmez6ség kimutatasa

A forgalomalakulés ¢€s a koltséggazdalkodas
kapcsolata, az eredményességre val6 hatasa
Az eredmény keletkezésének folyamata

Az eredmény nagysagat befolyasolo tényezok

13. évfolyam

Az eredmény nagysagat befolyasolé tényezok.
Az eredmény tervezése.

Az eredmény tervezése: nagysagara, alakulasara
hat6 tényezdk elemzése, értékelése
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Kereskedelmi gazdasagtan 1.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Human eroéforras tervezés
A létszamgazdalkodas és hatékonysagi mutatok szamitésa,
értelmezése

Bérgazdalkodas, bérezési mutatok szamitasa,
értelmezése

12. évfolyam

Human eroforras tervezés
A 1étszam- és bérgazdalkodas atfogo elemzése

A bérgazdalkodas atfogd elemzése

Digitalizacio

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Rendszer felépitése és miikodése
Az elektronikus kereskedelmi rendszer fobb részei.
Az elektronikus kereskedelem szintjei.
Infrastrukturalis ellatottsag.
Webszerver, alkalmazasszerver, adatbazisszerver.
A rendszer miikddtetése, koltségek.

Multimédias és kommunikacios alkalmazasok
Egyedi gépen alapuld multimédia.
Halozaton (széles- és keskenysavu) alapuld
multimédia.

Kommunikacios alkalmazasok.

12. évfolyam

Weblapkészités és mitkodtetés
Sablonok, HTML, CSS, domainnevek
Webdesign, web hosting
Szoftverspecifikacio, -tervezés, -vizsgalat és karbantartas
A nyilt forraskodu szoftverek eldnyei és hatranyai

Adatbaziskezelés
Az adatbaziskezel$ szoftver munkakdrnyezete
Adatbevitel, adattabla létrehozasa
Miveletek az adatokkal, mezokkel
Tablak 6sszekapcsolasa
Lekérdezések, jelentések, tirlapok

13. évfolyam

Mobil eszk6zok fizikai paraméterei

Applikaciokhoz kothetd szoftver platformok.
Szoftverekhez kapcsolodo jogok, felhasznalasi
formak.
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Marketing alapjai

11. évfolyam

A marketing sajatossagai a kereskedelemben
Vasarloi magatartas
A fogyasztdi magatartds modellje
A vasarloi magatartast befolyéasolo tényezok
Viasarloi tipusok jellemz6i
Szervezeti vasarloi magatartas
Piackutatas, -szegmentacio és célpiaci marketing
A vallalat koérnyezetének elemei
A piac fogalma, kategoriai
A piac szerkezete, a piaci szereplok és piactipusok fajtai
és jellemzo6i
A piackutatas fajtai, modszerei és felhasznalasi teriilete
Piacszegmentalas €s célpiaci marketing
A szervezeti vasarlok piacszegmentacidja
A marketingstratégiak tipusai és megvalositasanak elve

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A marketing sajatossagai és teriiletei Termékpolitika
A marketing fogalma, kialakulasa, fejlodése A termék, a termékpolitika elemei és
A marketing jellemz6 tendenciai napjainkban termékfejlesztés

Termékpiaci stratégia és annak jelentOsége
A termék piaci életgdrbéje és az egyes
szakaszok jellemz6i

Arpolitika

Arpolitika, arstratégia és az artaktika 1ényege
Az ar szerepe, arképzési rendszerek
Ardifferencialas, ardiszkriminacié

A fogyaszt6i arelfogadast és arérzékenységet
befolyasolo tényezok

Marketing alapjai I.

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Ertékesitéspolitika

Ertékesitéspolitika, értékesitési csatornak szerepl6i, funkcioi
¢s kivalasztasa

A marketing €s az elosztasi csatornak kozotti 6sszefiiggés

A franchise lényege ¢s jellemzdi
Szolgaltatasmarketing
Interakcio és egyediség
A szolgéltatasmindség dimenzi6i
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Marketing alapjai I1l.

Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Szolgaltatasmarketing: Mindségingadozas, romlékonysag,

12. évfolyam Szolgaltatas marketing (7P) HIPI-elv, azaz megfoghatatlansag | elvalaszthatatlansag

Vallalkozasi ismeretek

. I. félév I1. félév
Evfolyam . P ” P
kovetelményei kovetelményei
Gazdasagi szervezetek Likviditas és cash-flow
A gazdalkod¢ szervezetek szerepe, kozds vonasai. A likviditéas fogalma és mutatészamai.
A gazdalkodo szervezetek fajtai és jellemzoi. Likviditasi mérleg.
Villalkozéasok alapitdsara vonatkozé szabalyozas. A cash-flow elemzés 1ényege, fajtai.
A vallalkozas modositasara, megsziinésére €s Uzleti tervezés
. megsziintetésére vonatkoz6 szabalyozas, adatszolgaltatasi Az lizleti terv fogalma, a készitéséhez
13. évfolyam R . . . Ny
kotelezettségek. felhasznalhat6 informaciok.
A gazdasagi szervezeti formak kozotti valasztas

szempontjai.

A kozbeszerzés alapjai
A kozbeszerzés alapfogalmai.
A kozbeszerzés menete.
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Webaruhaz miikodtetése csak a dualis képzéhelyen van

Jogi ismeretek

I. félév

Evfolyam kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Uzemeltetés jogi feltételei
Az interneten 1étrejott szerz6dések kdvetelményei
A szolgéltatok feleldssége és a fogyasztoi jogok védelme
Altalanos szerzodési feltételek
Az eldzetes tajekoztatasi kotelezettség
13. évfolyam A tomeges szerzddéskotés
A szerzddés teljesitésével kapcsolatos kotelezd eldirasok
Az abszolut elallas joganak biztositasa
Szerzéi jog
A szerz6i jog fogalma, jogi védelem
A szerz0i jog atruhazasanak lehetdségei

Adatvédelemi szabalyok, GDPR
Az tgyfelek személyes adatainak kezelése
Adatkezelési tajékoztatd €s nyilvantartas
AdatkezelOk - adatfeldolgozoi szerzodés
Adatvédelmi szabalyzat

A pénzforgalom szabalyozasa
Fizetési lehetdségek (4tutalas, paypal, utanvét,
internetes bankkartya)
Banki tranzakciok végrehajtdsanak szabalyozasa
Két- és haromszereplos fizetés

Marketing kommunikacio

A reklam fogalma, szerepe, fajtai

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Reklam Reklam
Marketingkommunikécio eszkdzrendszere, a Reklameszkozok fogalma, fajtai
13. évfolyam kommunikacios mix elemei Online marketing

Az online marketing fogalma, célja és eszkozei
Webhelymarketing, email marketing
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Turizmus-vendéglatas agazat
Agazati alapképzés szaktechnikus

Munkavallaloi ismeretek

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei

Allaskeresés: Specialis jogviszonyok:

Karrierlehetdségek feltérképezése: onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében

Onismeret, realis célkitizések, helyi munkaerdpiac ismerete, | végzett didkmunka, 6nkéntes munka

mobilitas szerepe, szakképzések szerepe, képzési Munkaviszony létesitése:

tamogatasok (6sztondijak rendszere) ismerete Felek a munkajogviszonyban.

Allaskeresési modszerek: A munkaviszony alanyai

ujsaghirdetés, internetes allaskeres6 oldalak, személyes A munkaviszony létesitése.

kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga A munkaszerz6dés.

Munkajogi alapismeretek: A munkaszerzddés tartalma.

Foglalkoztatasi formak: A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai.

munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi Probaido

jogviszony, kdzalkalmazotti jogviszony, kozszolgalati A munkavallalé és munkaltato alapvetd

9. évfolyam jogviszony kotelezettségei

A tanulét érintd szakképzési munkaviszony lényege, A munkaszerzddés modositasa

jelentdsége Munkaviszony megsziinése, megsziintetése

A tipikus munkavégzési formak a munka térvénykonyve Munkaidd és pihendidd

szerint: A munka dijazasa (minimalbér, garantalt

tdvmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerd-kolcsonzés, | bérminimum)

egyszerusitett foglalkoztatds (mezdgazdasagi, turisztikai Munkanélkiiliség:

idénymunka és alkalmi munka) Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
Allaskereséként torténé nyilvantartasba vétel
Az allaskeresési ellatasok fajtai
Allaskeresék szamara nytjtandé tamogatésok
(vallalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok)
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I. félév I1. félév

Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

Szolgaltatasok allaskeresOknek (munkaerd-
kozvetités, tanacsadas)
Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)

A munka vilaga

2 I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. . L.
kovetelményei kovetelményei
Alapvetd szakmai elvarasok: Kommunikacid irasban, telefonon és digitalis
Munkaegészségiigyi eldirasok, szakmai kovetelmények, eszkozok felhasznalasaval
etikai, erkdlcsi elvarasok Munkabiztonsag ¢s egészségvédelem:

9. évfolyam Kommunikacio és vendégkapcsolatok: Munkabiztonsagi, balesetelhdritasi, tlizbiztonsagi
Alapvetd szakmai kommunikacids elvarasok - eléirasok gyakorlati oktatdsa, ismerete; teendok
szakkifejezések hasznalata a munkahelyen, kommunikacié a | rendkiviili esetekben (balesetek, tlizesetek stb.);
vendégekkel elsdsegélynyujtasi alapismeretek a gyakorlatban

IKT a vendéglatasban
- I. félév I1. félév
Evfolyam . P . P
kovetelményei kovetelményei

Digitalis kultara alapjai: szovegszerkesztés A kommunikéaci6 fogalma
Word hasznalata, formazasi feladatok, képek beszurasa Hivatalos kommunikaci6 alapjai
Word dokumentum mentése, mentési helyek, feltoltesek Embertipusok, személyiségtipusok
felhébe, TEAMS alkalmazésba, egyéb adathordozora A szobeli és irasbeli kommunikécio
Word dokumentumban tablazat készitése, felépitése, Modern kommunikacios csatornak

9. évfolyam statisztikai alapok, adatok értelmezése, tablazatban Kommunikacié a kozosségi oldalakon, internetes
elhelyezése kozosségi oldalak beallitasai
Excel hasznalata, adatok elrendezése, alapok megismerése A vendéglatas fogalma, helye €s szerepe a
Power Point 1ényege, miikddése, formazasa, képek, nemzetgazdasagban, feladatai, jelentdsége
hivatkozasok beszlirasa A vendéglatas aruforgalmi munkafolyamatai

A beszerzés
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A raktarozas és készletezés: Az aruatvétel rendszere,
szakositott tarolas, FIFO-elv, HACCP-rendszer

A termelés

Az értékesitd tevékenység

Szolgaltatasok a vendéglatasban

A valasztékkozlés eszkozei

Ettermi szoftverek hasznalatanak alapjai
POS-terminal hasznalata

10. évfolyam

A vendéglatas szervezeti egységei

A vendéglatas tlizlethalozata

A turisztikai szolgaltatasok helyszinei

Szallashelyi szolgaltatasok

Bongészd programok, internetes keresé programok
hasznélata

Webes megjelenések a vendéglatas tertiletén

A vendéglatas targyi feltételei: helyiségek,
helyiségkapcsolatok

A vendéglatas targyi feltételei: gépek, berendezések,
felszerelések, digitalis eszkozok
Készletnyilvantartd szoftver hasznalata

A vendéglatas személyi feltételei: munkakorok
Kovetelmények a dolgozokkal szemben

Turizmus és szallashelyi szolgéltatasok
Szallashelyek miikodése, szallashelyi szolgaltatasok
Szallodai szoftverek mitkdése

Digitalis eszk6zok a turizmusban

A cukraszati termelés alapjai elmélet

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Cukrasziizem helységei, munkateriiletei:

o A cukrésziizem helyiségei, berendezései, eszkozei, gépei

e Munka- és balesetvédelmi eléirasok

o A cukrészati termelés €élelmiszerbiztonsagi €s
kornyezetvédelmi kdvetelményei

e A cukrésziizem munkakdrei

Cukraszati alapmiiveletek:

o Tésztalazitdsi modok
Cukorkészitmények eldallitasa
Tésztakészités ¢és feldolgozas
Stités
Kikészitd miiveletek
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. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A cukraszati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok: o Cukrészati alapmiiveletek idegen nyelvii
e A cukrészati nyersanyagok mindsége, tarolasa, elnevezései
¢érzékszervi tulajdonsagai Cukraszati félkész termékek csoportjai:
e A nyersanyagromlas jellemzoi o Tésztak
e A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkozo e Toltelékek
mindségi kovetelmények Bevonodanyagok
A cukraszati nyersanyagok idegen nyelvii elnevezései
Cukrészati alapmiiveletek: Cukraszati késztermékek csoportjai, f6 jellemzoi:
o Tésztakészités és feldolgozas e Uzsonnasiitemények
o Siités o Kikészitett slitemények
o Kikészitd miiveletek e Hidegcukraszati termékek
e Cukraszati alapmiveletek idegen nyelvii elnevezései e Bonbonok
10. évfolyam Cukrészati félkész termékek csoportjai: Egyszer( cukraszati termékek technoldgidja,
o Tésztak eléallitasa, receptiraja:
o Toltelékek e Linzerkari
Bevonodanyagok e Néro
e Piskota rolad
[zesitett tejszinhabbal toltott (égetett) fankocska
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A cukraszati termelés alapjai gyakorlat

9. évfolyam

tulajdonsagai

A nyersanyagromlas jellemzoi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkoz6 mindségi
kovetelmények

A cukraszati nyersanyagok elokészitése

A cukraszilizem gépeinek, eszkozeinek eldkészitése

Meérési miiveletek végzése:

- tomeg, Urtartalom

mértékegységek atvaltasa

. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. L.
kovetelményei kovetelményei

A cukrészati nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi | Cukorkészitmények eldallitasa

Egyszertien el6allithatd cukrészati tésztak (gyuart
omlos, kevert omlos, forrazott és felvert tészta)
készitése, tésztalazitd miiveletek, tésztafeldolgozas
Toltelékkészités a termékekhez: fozés, keverés,
adagolas

Cukraszati  termékek
darabolas, sztras, lekenés
Lizer karika készitése

alakitasa:  felcsavaras,

10. évfolyam

Megadott receptura alapjan a nyersanyagok mérése,
elokészitése

Egyszerlien eldallithatd cukraszati tésztdk (gyurt omlos,
kevert omlos, forrazott és felvert tészta) készitése, tésztalazitd
miiveletek, tésztafeldolgozas

-Piskotatekercs készitése

Megadott recepttra alapjan a nyersanyagok mérése,
elokészitése

Egyszerlien eldallithatd cukrészati tésztak (gyuart
omlos, kevert omlds, forrazott és felvert tészta)
készitése, tésztalazitd miiveletek, tésztafeldolgozas
-Néro teasiitemény készitése

-Képviseld fank izesitett tejszinhabbal
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Az ételkészités alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

A konyha felépitése, helységei, munkateriiletei:

A konyha helyiségei, berendezései, eszkozei, gépei,
hasznalatuk

Munka-, baleset és tiizvédelmi eldirasok

Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok

A szakacs szakma felépitése (konyhai hierarchia,
feladatkorok; tanuld, szakacs, chef)

Az ételkészités nyersanyagai, el6készité miveletek:
A nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi
tulajdonsagai

A nyersanyagromlas jellemzdi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkoz6o mindseégi
kovetelmények

A nyersanyagok elkészitése
Iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fliszerndvények
tulajdonsagai, iz- €s illatjellemz0jiik)

Konyhatechnoldgiai miiveletek:

Fozés, siités, piritas, parolas, g6zolés

Elkészitést kiegészité miiveletek: stritési-, dusitasi-,
bundézasi eljarasok, alaplevek, kivonatok,
flszerezés, izesités

Formaadas: kiszuaras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolés, passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas,
dresszirozas

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal,
levegdbevitellel, egyéb mechanikai uton
Osszedllitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gyliras,
lerakas, rétegezés

Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek,
barna alaplevek, vilagos alaplevek
Alapkészitmények eloallitasa és talalasuk:
Zoldséges rizotto

Parajkrém leves, buggyantott tojassal

10. évfolyam

Az ételkészités nyersanyagai, elokészitd miiveletei:
A nyersanyagok eldkészitése

Iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fiiszernovények
tulajdonsagai, iz- és illatjellemzdjiik)
Konyhatechnoldgiai miiveletek:

Az elkészités muiveletei: f6z¢s, g6zolés, siités, piritas,
parolas, mikrohulldmu hdkezelés, filistolés

Osszeallitas: toltés, kikeverés, Osszekeverés, gyuras,
lerakas, rétegezés

Flszerezés, izesités:

- Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek
- Barna és vilagos alaplevek

Martasok tipusai, szerepiik
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Elkészitést kiegészitd miiveletek: stiritési-, dasitasi-,
bundazasi eljarasok, alaplevek, kivonatok, fiiszerezés,
izesités

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonds, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fiiszerezés, szinezés,
tisztitas, derités, parirozas, lehabozas, sziirés
Formaadas: kiszaras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolés, passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas,
dresszirozas

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegébevitellel,
egy¢b mechanikai Gton

Befejezd muveletek: hon tartas, adagolés, talalas,
diszités
Egyszerti alapkészitmények recepturaja,
konyhatechnolégidja:

e Zoldséges rizottd

¢ Hal tempura (magyar fehérhtisti halbol), friss
kevertsaldtaval, citrusos vinagrette ontettel

e Natur csirkemell filé, tejszines gombamartéassal,
parolt rizzsel)

¢ Parajkrém leves, buggyantott tojassal

Az ételkészités alapjai gyakorlat

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Az ételkészités nyersanyagai, elokészité miiveletek:

A nyersanyagok mindsége, taroldsa, érzékszervi
tulajdonsagai

A nyersanyagromlas jellemzdi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkozd mindségi
kovetelmények

A nyersanyagok eldkészitése

Iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fiiszerndvények
tulajdonsagai, iz- ¢és illatjellemzdjiik)
Konyhatechnoldgiai miiveletek:

Fozés, siités, piritas, parolas, gdzolés

-Paraj krémleves Buggyantott tojassal

10. évfolyam

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonds, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fiiszerezés, szinezés,
tisztitas, derités, parirozés, lehabozas, sziirés
Formaadas: kiszuras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolas, passzirozas, kiszaggatés, sodras, fonas,
dresszirozas

- Z.oldséges rizotto

Flszerezés, izesités:
Befejezd muveletek: hon tartas, adagolés, talalas,
diszités
Egyszerti alapkészitmények recepturaja,
konyhatechnolégidja:
e Hal tempura (magyar fehérhusu halbol), friss
kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel
e Natur csirkemell filé, tejszines
gombamartassal, parolt rizzsel)
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A vendégtéri értékesités alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Higiéniai eldirasok a vendéglatasban
Egészségligyi kritériumok
Munkavédelem

Baleset megel6zés

HACCP ismertetése

A vendéglato iizem, és lizlet helyiségei
Az értékesités munka teriiletei

Az értékesités munka korei

Eszk6z0k csoportositasa

Egyszerti és kiilonleges evéeszkdzok

Az értékesitotér berendezési targyai, gépei
Felszolgalas szabalyai

Felszolgalasi modok

Az éttermi alapterités formai

Etikett, protokoll szabalyok

Nyités eldtti munka miiveletek

Egyszerl terités folyamata

Helyes iizleti magatartas

Kommunikacio

10. évfolyam

Eszkozismeret:

Az értékesités eszkozeinek csoportositasa
Az értékesités eszkozeinek hasznalata
Viltasok (egyszerli és kiilonleges)
Italkeverés eszkozei, diszitd eszk6zok

A vendeéglato értékesités gépei, berendezései:
A vendégtérben alkalmazott gépek és berendezések
Teritési formdk, felszolgalasi modok:
Felszolgalas altalanos szabalyai
Felszolgalasi modok

Az éttermi alapterités formai

Teritési modok, teritési szabalyok

A vendég fogadasa, kommunikacio, etikett:
Etikett és protokoll szabalyok ismerete
Ko6szonési, megszolitasi formak, kézfogas

Udvariassagi szabalyok (nemek, kor és
rang/beosztas szerint)
A pincér és a vendég kapcsolata (vendégfogadas,
iiltetés, ajanlés, felszolgalas, fizettetés, elkdszonés)
Vendégtipusok
Hazai és nemzetkozi éttermi fogyasztasi szokasok
Vendég- és szervizterek elOkészitése:
A vendég fogadasa
Etel- és italismeret
Svijci felszolgalasi mod
A vendeég asztalanal késziilo ételek és italok:
A vendég asztalanal torténd ételkészités eszkozei,
szabalyai
A vendég asztalanal torténd italkészités eszkozei,
szabalyai, lépései
Alkoholmentes kevert italok recepturaja:

e Lucky Driver

e Shirley Temple
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e Alkoholmentes Mojito
e Alkoholmentes Pina Colada

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Turisztikai alapfogalmak, a turizmus célja:
A turizmus célja
A turizmus szerepl6i
Turisztikai vonzerd, irodalmi, miivészeti attrakciok
Természeti adottsagok: az orszag fekvése, domborzati
viszonyok, vizrajz, gyogy- és termalvizek, nemzeti
parkok, arborétumok, barlangok
e Eger és kornyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régid
foldrajzi, torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje,
latvanyossagai
Eger és kornyéke turisztikai vonzereje, latvanyossagai:
e Eger kiemelkedd mliemlékei
Eger kiilonleges vonzereje

Eger, és kornyéke, mint a gydgyturizmus kdzpontja
Egerben ¢s a kornyéke kiemelt rendezvényei

Heves megye ¢s a Matra-Biikk latvanyossagai,
nevezetességei

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon:

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030
alapjan kiemelt turisztikai fejlesztési térségek €s
turisztikai termékek

Kiemelt turisztikai térségek

10. évfolyam

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon

Széllashelyek csoportositasa, mindsitése
Szallashelyek csoportositasa, tipusai
Széllashelyek szolgaltatasai

Szallashelyek mindsitése

Szallodai standardok

A szallodak iranyitasi rendszere, miikddtetése
Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teenddk
Szallodabemutatas

Szallashelyek ellatasi tevékenysége és az azokhoz
kapcsolodo helyiségek €s munkakorok

Szallodai kiajanlasok

Széllashelyek megjelenése a webes feliileteken
Eger és kornyeke szallashelyek

Eger széllashelyi kindlata és szolgaltatasaik
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A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai gyakorlat

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Turisztikai ismeretek a gyakorlatban

Turisztikai vonzerd, irodalmi, mivészeti attrakciok.
Természeti adottsagok: az orszag fekvése, domborzati
viszonyok, vizrajz, gyogy- és termalvizek, nemzeti parkok,
arborétumok, barlangok

Eger és kornyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régid
foldrajzi, torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje,
latvanyossagai

Eger nevezetességeinek megismerése, meglatogatasa -
varosismereti séta

Eger és kornyéke turisztikai vonzereje,
latvanyossagai

Eger, és kornyéke, mint a gydgyturizmus kdzpontja
Egerben ¢és a kornyéke kiemelt rendezvényei

Heves megye ¢s a Matra-Biikk latvanyossagai,
nevezetességei

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai
régiok Magyarorszagon

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030
alapjan kiemelt turisztikai fejlesztési térségek és
turisztikai termékek

Kiemelt turisztikai térségek:

Balaton — egészségturizmus = Héviz

Sopron-Fert6 térség — rendezvényturizmus = VOLT
Fesztival

Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség — bor- és
gasztronomiai turizmus = Tokaj-hegyaljai borvidék
Debrecen, Hajduszoboszl6, Hortobagy, Tisza-td —
aktiv turizmus = Tisza-to

Budapest — hivatasturizmus

10. évfolyam

Turisztikai ismeretek a gyakorlatban

Szallashelyek szolgaltatasai, a szallasadas
tevékenysége
A szallodak iranyitasi rendszere, miikodtetése
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Eger és kornyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régid
foldrajzi, torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje,
latvanyossagai

Eger nevezetességeinek megismerése, meglatogatasa -
varosismereti séta

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030 alapjan
kiemelt turisztikai fejlesztési térségek és turisztikai termékek
Kiemelt turisztikai térségek:

Balaton — egészségturizmus = Héviz

Sopron-Fert6 térség — rendezvényturizmus = VOLT Fesztival
Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség — bor- és gasztronomiai
turizmus = Tokaj-hegyaljai borvidék

Debrecen, Hajduszoboszld, Hortobagy, Tisza-t6 — aktiv
turizmus = Tisza-t6

Budapest — hivatasturizmus

Turisztikai fejlesztési teriiletek:

Balaton, Sopron-Fert6 térség, Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség
térség, Dunakanyar térség, Debrecen, Hajduszoboszlo,
Hortobagy, Tisza-t6 térség, Budapest, Vilagdrokségi
helyszinek

Szallashelyek csoportositasa, mindsitése a gyakorlatban
Szallashelyek csoportositasa, tipusai, szolgaltatasai
Széllashelyek mindsitése, standardok

Szallodalatogatas (Egerben vagy vonzaskorzetében)

Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teendok
Szallodabemutatas
Szallashelyek megjelenése a webes feliileteken

Eger és a régio szallashelyei

Eger szallashelyi kindlata és szolgaltatasaik

Portfolio készitése:

- Irasos anyagok Gsszegyiijtése

- Szakmai anyagok (sajat fotok, projekt-munkak)
rendszerezése

A portfolié formai és tartalmi kovetelményeknek

megfeleld elkészitése
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Szakacs szaktechnikus

El6készités és élelmiszerfeldolgozas |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Elelmiszerismereti alapfogalmak

Az élelmiszerek Osszetevoi: viz és szarazanyagok; a viz
Szerepe

Az élelmiszerek csoportositasa: novényi €s allati eredetli
¢lelmiszerek

Zoldségek és gyiimdlesok jellemzoi, 0sszetételiik, kezelésiik,
feldolgozasuk

Z06ldségek és gyiimdlesok idényszerlisége

Az el6készités miiveleti sorrendje: valogatas, szaraz és
nedves tisztitas, darabolas

Az el6készitett alapanyagok felhasznélasa

Az allati eredetli élelmiszerek tipusai, 0sszetételiik,
jellemzdik

A vagdallatok, szarnyasok, halak darabolésa, filézése,
csontozasa,

valamint a rostirany fogalmanak Iényege, jelentdsége a
nyersanyag-felhasznalas soran

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonds, dermesztés
Feliiletkezelés: fényezés, athuizas, bevonas, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés,
tisztitas, derités, parirozas, lehabozas, sziirés
Formaadas: kiszaras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolas, passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas,
dresszirozas

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegObevitellel,
egy¢éb mechanikai Gton

A vilagos ¢€s barna alaplevek fajtai

Barna alaplevek és a vilagos alaplé

Az alapkészitmények:

— fiiszervajak: hidegen és melegen kevert
fiiszervajak

— farce-ok: maj- és husfarce-ok

— paclevek: nyers és fott paclé vadakhoz

— marinalas: citrom alapt aromatikus készitmények,
melyek elsésorban vilagos husok, halak, zoldségek
¢és gylimolcsok aromatizalasara szolgalnak
Egyszerli gyurt tészta: sokoldalu felhasznalhatosag,
levesbetétek, koretek készitéséhez

— duxelles: gombapép, izesitésre és burkolasra
hasznalhato

— muszlin martés: vilagos, tejszines hus- vagy
halemulzio, amely toltelékként, habgaluskaként
hasznosithato

A stritési eljarasok 1.

— a liszttel torténd siirités fajtai: rantasok, lisztszoras,
habaras, beurremani¢, stirités

szarazon piritott liszt felhasznalasaval

— a liszttel torténd siirités fajtai: rantasok, lisztszoras,
habaras, beurremanié, suirités

szarazon piritott liszt felhaszndlasaval

— keményitdk hasznalata
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Osszeallitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gytras, lerakas,
rétegezes

Flszerezés, izesités: bouquetgarni, fliszerzacsko, friss
fliszerndvények hasznalata, s6zas

(sofajtak), édesités, savasitas, izesitOkeverékek (sofrito,
mirepoix, persillade)

— egy¢éb stiriték alkalmazasa (roux, agar-agar,
xantan), figyelembe véve ezen anyagok eltérd
tulajdonsagait

— az étel suritése sajat anyagaval

— surités tejtermékkel (tejfol, tejszin, vaj)

— stirités zsemlemorzsaval, kenyérrel

— burgonyaval torténd stirités

Alapanyagok el6készitése bundéazas eldtt

Az alapvetd bundazési eljardsok

— natur

— bécsi

— périzsi

— Orly

— tempura

— bortészta

A martasok hasznalata, szerepiik az étkezés
rendjében

Elokészités és élelmiszerfeldolgozas I1.

2 I. félév I1. félév
Evfolyam . P . PR
kovetelményei kovetelményei
Martasok Toltelekaruk (kolbaszok, terrine-ek, pastétomok,
— francia alapmartasok és beldliik képzett martasok készitése | galantinok)
, — az emulzids martasok készitéséhez sziikséges specialis Pékaruk €s cukraszati alaptésztak
12. évfolyam . . o rren
technologia alkalmazasa Savanyitas, tartositas
— hideg martasok eldallitasa
— egy¢éb meleg martasok készitése
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Etelkészités-technologiai ismeretek |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Fozés

— Forralas: tésztak, levesbetétek, koretek

— Gyodngyozo forralas: huslevesek, erdlevesek

— Kiméletes forralas: fozelékek, krémlevesek, 0sszetett
levesek, stritett levesek

— Posirozas: bevert tojas

— Beforralas: fliszerkivonatok

— Forréazas: paradicsomhamozas, csontok forrazasa
— Blansirozas: zoldségek el6fozése

— Fo6zés zart térben: hokezelés kuktaban, pl. hiivelyesek
esetén

Go6zolés

— Kozvetlen gézolés: harcsafilé, zoldségek

— Kozvetett gdzolés: felfujtak

Pérolas

Egyszerii (egylitemil) parolés:

— Halak (rovid 1€ben)

— Gyilimolcsok

Osszetett parolasok:

— Husszeletek

— Nagyobb darab husok (brezirozas, poelle)

— Apro6 htsok, porkoltek

Stités 1.

Nyilt 1égtért stitések:

— Nyarson siités: jellemzden egész allat (csirke,
barany, malac) siitése pardzs vagy faszén felett,
specialis esetben tészta pl. kiirtoskalacs siitése

— Roston siités: frissensiitéssel készithetd husok,
halak és z6ldségek rostlapon, rostélyon vagy japan
grillen (Hibachi) torténd siitése

— Serpenydben, kevés forrd zsiradékban stités
(szotirozas): natur steakek, lisztbe forgatott halak és
panirozott hasok siitése

— Piritas: kisebb szeletre vagy aprobb darabokra
vagott husok, zoldségek gyors, magas
homeérsékleten torténo elkészitése kevés zsiradékkal,
szarazon vagy szakacsfaklyaval

— Sugarzo hdvel torténd siités (szalamder): erds
porzsanyag-képzddéssel jard hokezelés, célja a
feliileti pirultsag elérése, pl. martas rasiitése
valamire vagy konfitalas utdni porzsanyagképzés
— B0 olajban siités (frittirozas): ropogods kiilsd és
szaftos, krémes belso allag elérése halaknal,
z0ldségeknél (burgonya, gyokérzoldségek,
fiiszerndvények), tésztaknal

(pl. fankok), ropogosok, bundazott alapanyagok
(sor- vagy bortésztdba martott husok, zoldségek,
gyiimolcsok) esetén

12. évfolyam

Stiteés 11.
Zart 1égtert siitések (siitdben, kemencében, kombiparoldban
¢s Josperben):

Cukraszat
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

— Egészben vagy nagyobb darabban készitett husok

— Osszesiitott zoldség- vagy tésztaételek (pl. burgonyagratin,
lasagne)

— Edes vagy sos tésztak (pl. aranygaluska, kenyér, pékaru)
— Melegen fiistolés

— SerpenyOben elkezdett siités befejezése

Kiilonleges technologidk

Konfitalas: husok sajat zsirjukban, zoldségek vajban vagy
olajban, lasst, alacsony homérsékleten torténd siitése. Hasok
esetben ugyanezzel a zsiradékkal tartdsitani lehet az
elkészitett ¢lelmiszereket. Leginkabb kacsa, liba, sertés,
ritkabb esetben hal, z6ldségek koziil pedig hiivelyesek
elkészitésére alkalmas technika.

Sous vide: rendkiviil nagy technoldgiai pontossagot igénylo
hokozlés. Az alapanyagot vagy alapanyagokat el6szor
vakuumfoliazzak, utana pontosan megtartott hdmérséklet
mellett meghatarozott ideig f6zik.

Marinalas: savas kdrnyezetben torténd fehérjeatalakitas.
Halaknal és konnyebb rostozatt hiisoknal alkalmazzak.
Fiistolés: hideg vagy meleg flistolés, jellegzetes izzel €s
allaggal jar6 technologia, amely nem minden alapanyaghoz
illik.

— Tésztakészitési technologidk (gyuart és kevert
omlos, éleszt6s, leveles, forrazott, felvert, kevert,
huzott, taros €s burgonyas tésztak)

— Alapkrémek és alapkrémekbdl izesitett krémek
készitése

— Gytimolcskészitmények (piirék, zselék, toltelékek)
készitése

— Edes és sos toltelékek osszedllitasa

— Habok (mousse, habositott ganache, espuma)
készitése

— A fagylaltkészités alapjai €s a fagylaltfajtak
(fagylalt, parfé, sorbet, granita)

— Edes felfujtak, pudingok készitése

— Martasok, ontetek készitése

Specidlis ételek (mentes, kiméld)

Etelkészités drukosarbol

Etelkészités-technolégiai ismeretek II.

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Fozés
— Forralas: tésztak, levesbetétek, koretek
— Gyongyoz0 forralds: huslevesek, erdlevesek

Stités L.
Nyilt 1égtérti stitések:
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

— Kiméletes forralas: fozelékek, krémlevesek, 0sszetett
levesek, stiritett levesek

— Posirozas: bevert tojas

— Beforralas: fiiszerkivonatok

— Forrazas: paradicsomhamozas, csontok forrazasa

— Blansirozas: zoldségek el6fozése

— Fo6zés zart térben: hdkezelés kuktaban, pl. hiivelyesek
esetén

GOzolés

— Kozvetlen gézolés: harcsafilé, zoldségek

— Kozvetett gézolés: felfujtak

Pérolas

Egyszerii (egyiiteml) parolas:

— Halak (rovid 1ében)

— Gylimdlcsok

Osszetett parolasok:

— Husszeletek

— Nagyobb darab husok (brezirozas, poelle)

— Apro husok, porkoltek

— Nyarson siités: jellemzden egész allat (csirke,
barany, malac) siitése pardzs vagy faszén felett,
specialis esetben tészta pl. kiirtoskalacs siitése

— Roston siités: frissensiitéssel készithet6 husok,
halak és zoldségek rostlapon, rostélyon vagy japan
grillen (Hibachi) torténd siitése

— Serpenydben, kevés forrd zsiradékban siités
(szotirozas): natur steakek, lisztbe forgatott halak és
panirozott hasok siitése

— Piritas: kisebb szeletre vagy aprobb darabokra
vagott husok, zoldségek gyors, magas
homérsékleten torténo elkészitése kevés zsiradékkal,
szdrazon vagy szakacsfaklyaval

— Sugarzo hdvel torténd siités (szalamder): erds
porzsanyag-képzddéssel jard hokezelés, célja a
feliileti pirultsag elérése, pl. martas rasiitése
valamire vagy konfitalas utani porzsanyagképzés
— B0 olajban siités (frittirozas): ropogods kiilsd és
szaftos, krémes belso allag elérése halaknal,
z0ldségeknél (burgonya, gyokérzoldségek,
fliszerndvények), tésztaknal

(pl. fankok), ropogosok, bundazott alapanyagok
(sor- vagy bortésztdba martott husok, zoldségek,
gyiimolcsok) esetén

12. évfolyam

Zart légterQ siitések (siitdben, kemencében, kombiparoldoban
¢s Josperben):

— Egészben vagy nagyobb darabban készitett husok

— Osszesiitdtt zoldség- vagy tésztaételek (pl. burgonyagratin,
lasagne)

— Edes vagy sos tésztak (pl. aranygaluska, kenyér, pékaru)

A tanul6 képessé valik arra, hogy ételeket és meniiket
hozzon Iétre a specidlis igényekkel érkezd vendégek
szamara. Megismeri a kiméld és a mentes
taplalkozashoz  sziikséges  alapanyagokat  ¢és
technologidkat.
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— Melegen fiistolés

— SerpenyOben elkezdett siités befejezése

A tanul6 megtanulja beéllitani a kombiparolon a paratartalmat
¢s a légkeverést, illetve annak intenzitdsat, valamint elsajatitja
az ¢jszakai siitési modot.

A tanuld megismeri és megtanulja hasznalni az alabbi
technologidkat:

Konfitalas: husok sajat zsirjukban, zoldségek vajban vagy
olajban, lassu, alacsony hdmérsékleten torténd siitése. Hisok
esetben ugyanezzel a zsiradékkal tartositani lehet az elkészitett
¢lelmiszereket. Leginkabb kacsa, liba, sertés, ritkdbb esetben
hal, z6ldségek koziil pedig hiivelyesek elkészitésére alkalmas
technika.

Sous vide: rendkiviil nagy technologiai pontossagot igényld
hokozlés. Az alapanyagot vagy alapanyagokat el6szor
vakuumfoliazzak, utdna pontosan megtartott hémérséklet
mellett meghatarozott ideig f6zik.

Marinalas: savas kornyezetben torténd fehérjeatalakitas.
Halaknal és konnyebb rostozata hiisoknal alkalmazzak.
Fiistolés: hideg vagy meleg flistolés, jellegzetes izzel ¢€s
allaggal jaro technologia, amely nem minden alapanyaghoz
illik.

A tanuld megismeri és megtanulja kombindlni a kiilonféle
éttermi cukrasztechnoldgidkat.

Megismeri a tanyérdesszertek lehetséges Osszetevoit, €s
képessé valik ezeket kombindlva komplex tanyérdesszertet
alkotni. Elsajatitja az alabbiakat:

— Tésztakészitési technologidk (gyart és kevert omlos,
élesztos, leveles, forrazott, felvert, kevert, hiizott, taros és
burgonyas tésztak)

A tanul6 az eddig megszerzett tudasat felhasznalva a
rendelkezésére 4allo alapanyagokbol megalkot egy
legalabb  haromfogasos  meniisort, amelyben
bemutatja kreativitdsat, alapanyag-ismeretét ¢és
technoldgiai tudasat. Mindezt higiénikusan, precizen,
Onmagara és kdrnyezetére is igényes formaban teszi.
Szbban is be tudja mutatni az altala elkészitett meniit.
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Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

— Alapkrémek ¢és alapkrémekbdl izesitett krémek készitése

— Gylumolcskészitmények (piirék, zselék, toltelékek) készitése
— Edes és sos toltelékek osszeallitasa

— Habok (mousse, habositott ganache, espuma) készitése

— A fagylaltkészités alapjai és a fagylaltfajtak (fagylalt, parfe,
sorbet, granita)

— Edes felfujtak, pudingok készitése

— Martasok, ontetek készitése
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Etelek talalasa |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Talaloeszk6zok, tanyérok, talak, kiegészitok és a talalasi
szabalyok. Husok szeletelése, darabolasa a rostiranyra
merdlegesen alkalmazott vagasokkal.

Rendezett és aranyos talalas szabalyai, figyelembe véve a
fogas f6 motivumat, a koretet, a martast és a kiegészitoket.
A talalas idérendjének meghatarozasa a rendelésekben
szereplo tételek ismeretében.

Talalasi moédok.

A diszités szabalyali, a diszitéelemek, -anyagok
tulajdonsagai, szerepiik.

A tanyért melegen tartd berendezések mitkddése, kezelésiik.
Az elkésziilt étel, fogas jellegének, méretének megfeleld
tanyér, tal és talaloeszkoz kivalasztasa.

Szakmai szempontok: a talalas tisztasaga, a talalt étel és
tanyér, tal hdmérséklete.

Szervizmoddok és azok kellékei.

A talalas esztétikai kovetelményei (az elkésziilt fogas
esztétikus elhelyezése a tanyéron, talon; izléses, kreativ
elkészitése, a tal ,,megkomponalasa” stb.).

Az alapanyagok szezonalitasa (meghatarozzék a szezonnak
megfeleld alapanyagokat, és ezeket be tudjak épiteni az lizlet
kinalataba).

Az ¢élelmiszertipusnak megfeleld eld- és elkészitési
technologiak.

Osszeallitjak a heti meniit, figyelembe veszik és
szakszerlien kezelik a felmeriil6 ételallergiakat.
Képesek dietetikus szemlélettel gondolkodni és a
meniit ennek megfeleléen alakitjak ki. Kivalasztjak
¢s haszndljak a szezonalis alapanyagokat.
Bérmilyen rendezvényre képesek Osszeallitani a
meniit, figyelembe véve az dsszes felmeriild
specialis igényt. Szem el6tt tartjak a résztvevok és a
megrendeldk kéréseit. Figyelnek a szezonalitésra,
ajanlatot tesznek kiilonbozo variaciokra.

12. évfolyam

Osszedllitjak a heti meniit, figyelembe veszik és szakszertien
kezelik a felmertil6 ételallergiakat.

Képesek dietetikus szemlélettel gondolkodni és a meniit
ennek megfelelden alakitjak ki.

Kivalasztjak és hasznaljak a szezonalis alapanyagokat.

Rendezvények elokészitésével, lebonyolitasaval,
elszamoltatasaval kapcsolatos dokumentécio.

Beosztottak irdnyitasa, a feladatok koordinalésa,
kapcsolattartas a kiilonboz0 tarsrészlegekkel, az




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Barmilyen rendezvényre képes Osszeallitani a meniit, elvarasok megfogalmazasa ¢€s a legjobb tudas

figyelembe véve az 6sszes felmeriil6 specialis igényt. Szem | szerinti megfelelés azoknak.
elott tartja a résztvevok és a megrendeldk kéréseit. Figyel a A jelentds nemzetkdzi konyhdk specidlis vagy éppen

szezonalitasra, ajanlatot tesz kiilonb6z0 variacidkra. hagyomanyos alapanyagai, kész fogasai és
Rendezvények lebonyolitasahoz kapcsolodo tervezési elkészitéslik technologiai.

feladatok (nyersanyagsziikséglet, megrendelések, A nemzetkozi konyhak hagyomanyos és az
készletezés, technikai lebonyolités tervezete, munkaerd- igényeknek, lehetdségeknek megfelelden atalakitott
beosztas stb.) tételeinek €s technoldgiai megoldasaiknak ismerete.
A catering konyhdra es6 részének szervezési feladatai. Igény szerint megtervezi, 1étrehozza a biiféasztalos
Logisztikai feladatok, megoldasi lehetdségek. étkezést, figyelembe veszi és 6sszehangolja a

konyha kapacitasat, a szezonalitast €s a vendégkor
Osszetételét, valamint a specialis kéréseket. Felépiti
a biifét, folyamatosan gondoskodik az utanpotlasrol,
az étkezes végével visszaallitja az eredeti allapotot.
A rendelkezésre 4llo kalkulaciokat képes pontosan
atvaltani az éppen sziikséges meniihoz,
rendezvényhez, képes logikus valtoztatasokat
végrehajtani, ha a szezonalitas vagy a vendégek
igényei ugy kivanjak meg. Uj étel esetén képes a
tételeket rogziteni manualisan vagy digitalisan.

Anyaggazdalkodas, adminisztracio, elszamoltatas

fvfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Meérési, szamlalasi, mérleghasznalati ismeretek. Megadott termék elkészitéséhez sziikséges
Az éruatvétel kiilonb6z6 modjai, a mindségi, mennyiségi, alapanyagok, eszkozok kivalasztasa, és ezek
11. évfolyam értékbeli aruatvétel szempontjai, aruatvétel a gyakorlatban. meglétének ellendrzése a k(?nyhén.
) A kiilonboz6 alapanyagok (halak, kagylok, rakok) Az adott nyersanyagmennyiségek kiilonboz6 (pl. a
mindségének megallapitasara vonatkozd szabalyok, és az rendezvényi csoportok) 1étszamhoz igazitasa.

érzékszervi vizsgalat ismeretei. A min0ségmegorzeEsi €s a
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

szavatossagi 1d6, valamint a jotallas. Az aruatvétel soran
tapasztalt, esetleges eltérések kezelése, dokumentalésa.

A szallitas megfeleldsége, valamint a nem megfeleld
szallitas, mindség, mennyiség, érték sziikséges intézkedések
(jegyzOkonyv, visszaru).

A beérkezett aruk felvezetése az arugazdalkodasi rendszerbe.
A kiadott termékek jelolése.

Az e-HACCP alkalmazasa.

Egy adott étel megadott mennyiségben torténd
elkészitéséhez a raktarbol vételezendé mennyiség
kiszamitasa.

Tomegveszteség, illetve tomegndvekedés szdmitasa.
Az utanpotlasi id6 figyelembevételével a rendelési
mennyiség megallapitasa.

A raktéarozas fogalma, célja.

Az atvett aru tulajdonsagainak megfelelden torténd
kezelése.

A szakositott raktarozas.

Szakositott raktarak.

A tiszta ut elve.

A FIFO-elve.

A beérkezett aru nett6 és bruttod tomegének
kiszamitasa.

12. évfolyam

A beérkezett aruk felvezetése az arugazdalkodasi rendszerbe.
A kiadott termékek jel6lése.

Az e-HACCP alkalmazésa.

Megadott termék elkészitéséhez sziikséges alapanyagok,
eszk0zok kivalasztasa, és ezek meglétének ellendrzése a
konyhéan.

Az adott nyersanyagmennyiségek kiilonb6zo (pl. a
rendezvényi csoportok) 1étszamhoz igazitasa.

Megadott receptira alapjan anyaghanyad-kalkulacio
készitése.

Az egységar, mennyiségi egység, mennyiség, értek fogalma.
A kalkulacié papiron és digitalisan torténd elkészitése.

Egy adott étel megadott mennyiségben torténd elkészitéséhez
a raktarbol vételezendd mennyiség kiszamitasa.
Tomegveszteség, illetve tomegnovekedés szamitasa.

Az arképzes lényege, elve a vendéglatasban.

Brutto ar, nett6 ar.

Egy adott termék aranak megallapitisa a felhasznalt
anyagok beszerzési aranak alapjan.

A beszerzési €s eladasi ar.

Az afa sz6 jelentése, tulajdonsagai, a vendéglatasban
hasznalt afa-kulcsok mértéke, hasznalatuk szabalyai.
Arrés szamitasa haszonkulcs segitségével.

A termék nettd, brutto eladasi aranak megallapitasa.
Az engedményes ar szamitasa.

A csoportar kialakitasa.

Felar szamitasa.

Az ér és a bevétel kapcsolata.

A bizonylat fogalma, a bizonylati elv.
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Az utanpotlasi id6 figyelembevételével a rendelési A bizonylatok keletkezésiik, kiallitasuk szerinti
mennyisé¢g megallapitasa. csoportositasa.
A raktarozas fogalma, célja. Készpénzfizetéses, atutalasos szamla, nyugta,
Az atvett aru tulajdonsdgainak megfelelden torténd kezelése. | szallitolevél kitoltésének ismerete.
A szakositott raktarozas. A rontott bizonylat kezelésének elve.
Szakositott raktarak. A vendéglatasban hasznalt vasarlok konyvének
A tiszta ut elve. célja, tartalma, elemei, kezelése.
A FIFO-elve. A készletgazdalkodas legfontosabb dokumentumai
A beérkezett aru nettd és bruttd tomegének kiszamitasa. (vételezési jegy, selejtezési iv, kiadasi bizonylat).

Szoftver segitségével késziild bizonylatok ismerete,
tartalma, készitésiik.

A raktar és a termelési munkateriilet
leltareredményének kiszdmitasa.

A fizetend6 hidny, tobblet, egyez0 leltar fogalma,
Osszefliggései.

A készletgazdalkodas fogalma és jelentdsége a
vendéglatasban.

A nyitokészlet, zarokészlet, készletnovekedés é€s -
csokkenés kifejezések jelentése, és ezek
felhasznalasaval az aruforgalmi mérlegsor
felallitasa.

Szamtani atlag és kronologikus atlag.

A forgasi sebesség napokban és fordulatokban.

A készletgazdalkodasi eredmény értelmezése.
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Uzleti menedzsment

A nyugta alaki, tartalmi kovetelményei, kézi, gépi nyugta,
eljarasok a pénztargép lizemzavara, meghibasodésa esetén,
sztorn6zas

Fizetési modok: készpénz, bankkartya, készpénz-
helyettesitok, banki atutalas; banki POSterminal hasznalata
A nyugta- és szamlaadas gépi, eszkdzei: szamlazo
munkadllomasok kezelése (asztalnyitas, blokkolas,
asztalbontdas, cikk athelyezése, tételsztornd, szdmlasztorno,
eldlegszamla, eldleg-felhasznalas, hitelszamla,
engedményadas

Ertékesitési szerzédés

A szallodai bankett és a catering bevételeinek elszamolasa
Fizetési hataridok, a halasztott fizetés feltételei, eldleg,
foglalo, kaucid

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Gazdalkodas a bevételekkel Anyag-, készlet- ¢s eszkozgazdalkodas
A bevétel fogalma, egyszert szamviteli alapjai Az aruforgalmi mérlegsor elemei
Az ar ¢s az arak kialakitasaval 6sszefliggd alapismeretek: Kalkulaci6 — az anyaghanyad-szamitas alapjai
nettd, brutto, afa, felszolgalasi dij (egységek, mennyiségek, veszteségek)
Az arak kezelése a szdmlaz6 munkadllomasban: arucikk Etelkoltség, italkoltség, egyéb koltség (fogalmak,
felvétele, arucikk hozzarendelése értékesitohelyhez, szintmutatok értelmezése)
armeghatdrozas, érvényességi hataridok bedllitasa, Kalkulécios szamitogépes alkalmazas kezelése:
engedmények beallitasa alapanyagok felvétele, tobbszintes miikodés
Az arrés fogalma, szintmutatok hasznalata, tdpanyagértékre, transzzsirokra és
A bevételtervezés egyszerli folyamata: a tervezés alapjai, a allergénekre vonatkozo6 informaciok bevitele,
bevétel egységekre, idotavokra bontasa alapkalkulaciok elkészitése, kalkulaciok eladasi
A gazdalkodassal 0sszefliggd bizonylatkezelési ismeretek cikkekhez rendelése
A bevétel bizonylatai, elszdmoltatas Beszerzés: beszallitok kivalasztasa, arajanlatkérés,
A szamla alaki, tartalmi kdvetelményei, gépi, kézi kiallitas, ajanlatok 0sszehasonlitasa, beszallitok értékelése,
13. évfolyam sztorn6zas mindsitése, egyszerli szallitoi szerzddés

Raktarozas: raktar kialakitasa (szakositott tarolas,
specialis szabalyok: ergondmia, munkavédelmi,
tzrendészeti eldirasok

Készletmozgasok (bevételezés, kiadas):
készletnyilvantartasi szamitogépes alkalmazas
kezelése, bels6 mozgasbizonylatok kiallitasa

A keészletgazdalkodas alapfogalmai: minimum,
maximum, biztonsagi készlet
Készletnyilvantartasi szamitogépes alkalmazas
kezelése, készlet-statisztikak készitése

Anyagi feleldsség

Elszamolas a készletekkel: a standolas gyakorlata, a
leltarozas gyakorlata, a készletnyilvantartas,
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Pénziigyi elszamolas: bevételfeladas az tigyvitel felé
(pénzosszesito kiallitasa)

Szamlazé munkaallomas, kasszagépek és banki POS-
terminalok elszamolasi bizonylatai

Felszolgalasi dij kifizetése

TIP kifizetése

Szakhatosagi ellendrzés (Fogyasztovédelmi Fdosztaly):
szamla- és nyugtaadasi kotelezettség, borravald kezelése,
nyilvantartasa; az elviteles €s helyben fogyasztott
termékeknél alkalmazott afaszamitas szabalyanak
alkalmazasa

Az artajékoztatas eszkozei

standolas, leltdrozas szamitdgépes alkalmazasainak
elsajatitasa, kezelése

Az alap eszkOzcsoportok ismerete: tizemelési, targyi
eszkzok

Leltarozassal 6sszefliggd ismeretek: leltartipusok,
eszkozleltar

Létszam- és bérgazdalkodas

Allashirdetések

Allaskeresés: onéletrajz, motivacios levél,
allaskereso portalok, személyes interju,
bemutatkozas

Toborzas, munkatarsak keresése, kivalasztas:
modszerek, a cég bemutatasa

Tréningek: orientacios tréning, szakmai tréning

A munkaviszony létesitése és megsziintetése

A belépés ¢€s a kilépés folyamata, dokumentumai
Munkaszerzédés: kotelezo elemei, idobeli hatalya
(hatarozott, hatarozatlan), prébaidd, felmondasi 1d6;
kolesonzott munkaerd, alldsmegosztas

A munkabeosztas szabalyozasa: szabadido,
pihendidd, osztott munkaidd, munkaidé hossza,
beosztaskészités idobeli korlatai

Heti beosztés tervezése, éves szabadsag tervezése
Munkaid6-nyilvantartas: jelenléti iv vezetése,
teljesitménylap kitoltése

A munkavallalok jogi védelme: szakszervezet,
tizemi tanacs, Munka Torvénykonyve, hatosagok
Munkakorok és sziikséges képzettségek
Munkakori leirasok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A bérezés alapjai: bérelemek (alapbér, jutalékok,
prémiumok, egyéb bér jellegli juttatidsok)

Adozas (SZJA, jarulékok, borravalo és TIP specialis
szabalyozasa)

A bérkoltségek tervezésének egyszerii folyamatai: a
bérek tervezésének alapjai (a bérek bontasa
egységekre, id6tavokra, munkakorokre)
Szakhat6sagi ellendrzés (Orszagos Munkabiztonsagi
¢s Munkaiigyi Féfeliigyeldség)

Vezetés a gyakorlatban

Villalkozas inditasa

Villalkozasi formak (egyéni, tarsas) alapitasa,
miukodtetése

A vallalkozas inditasanak folyamata (jogszolgalat és
konyveldi szolgalat igénybevétele)

A vendéglato tizlet inditasanak jogszabalyi elGirdsai

Marketing, protokoll

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Marketing

Termékpolitika: az véalaszték kialakitasdnak szempontjai
Arpolitika: az arképzés korszerii gyakorlati ismeretei
Disztribticids politika (beszerzési, értékesitési csatornak)

Az értékesitéssel 0sszefliggd marketing alapismeretek: a
reklam alaptipusai (markareklam, cégreklam, termékreklam)
Rekldmhordozok (elektronikus média, nyomtatott sajto,
plakatok, levelek, stb.)

Uzleten beliili és iizleten kiviili reklameszkozok a
vendéglatasban

Viselkedés és iizleti protokoll

A protokoll fogalma €s értelmezése

Viselkedés, magatartasi jellemvondsok (jo modor,
tiszteletadas, hatarozottsag, pontossag stb.)

Szbbeli kommunikécié a vendéggel és partnerekkel
Koszonés (a négyes szabaly értelmezése), kézfogas,
egyéb koszonési formak, elkdszonés

Tegezddés, magazddas

Kommunikaci6 telefonon

A bemutatas, bemutatkozas szabalyai
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Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

ATL, BTL, gerillamarketing (sokkol6 reklamok) Oltozkddési szabalyok (dress-code)
Online marketing: internet (WEB), kdz6sségi média Ultetési rendek, iiltetokartyak, iiltetési tablok
(Facebook, Twitter, Instagram, blog, egyéb kozosségimédia- | készitésének és elhelyezésének szabalyai
feliiletek) A kiszolgalas protokollaris sorrendje
Online elégedettség-visszajelzd rendszerek A kiemelt vendégek (VIP) kezelésének specialis
Kommunikacié a kdzosségi oldalakon: netikett szabalyai
A virtudlis valosag hasznélata, a kiterjesztett valosag A vallasi, nemzeti, nemzetiségi fogyasztasi
hasznalata el6irasok, szokasok ismerete

Személyes eladas

Feltilértékesités (upsell), keresztértékesités (cross-sell)
Eladasosztonzés: akciok, promociok, kuponok, vasarloi
hiiségkartyak, utazasi lehetdségek, nyeremények,
arengedmények, bizonyos napszakokban adott engedmények
(happy hours), torzsvasarldi programok

Vendégkapcsolat (PR): a PR jellegzetes eszkozei

Belso PR — szervezeti kultara

A piackutatas modszerei, konkurenciavizsgalat

Uzleti kommunikacié: arajanlatkérés, arajanlatadas, iizleti
levél, egyszerii szerz8dés
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Vendégtéri szaktechnikus

Rendezvényszervezési ismeretek |.

Evfolyam ) L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

A vendégfogadas szabalyai A vendégfogadas szabalyai

Etkezéssel egybekotott rendezvények: diszétkezések, Etkezéssel egybekotott rendezvények:

allofogadasok, koktélparti, iiltetett allofogadasok, eskiivok és | diszétkezések, alléfogadasok, koktélparti, liltetett

egyeb csaladi rendezvények allofogadasok, eskiivok és egyéb csaladi
rendezvények, protokollfogadasok, egyéb tarsas
rendezvények
Rendezvények protokollja
Terités (asztalok beallitasa, letorlése, abroszok
szakszerl felhelyezése, terités sorrendjének
betartasa)

11. évfolyam Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat

Osszeallitasu étrend alapjan (részvétel étel- €s italsor
Osszeallitasaban), szerviz asztal és kisegitd asztal
szakszerll felkészitése

Rendezvényen val6 felszolgélés (bankett,
koktélparti, allo/tltetett fogadas, diszétkezések)
eszkozok csomagolasa, szallitasa, helyszin
berendezése, asztalok elrendezése, lebonyolités,

elszamolas)
Lebonyolitas dokumentumai (forgatokonyv,
diszpozicio)

Nyitas elotti el6készitd miiveletek Terités

Szervizasztal felkészitése Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat

, Gépek lizembe helyezése Osszeallitasu étrend alapjan
12. évfolyam 1 - . . .y
Rendezvénykonyv ellendrzése Rendezvényen valo felszolgalas
Vételezés raktarbol, készletek feltltése Lebonyolitas dokumentumai (forgatokonyv,

Terités diszpozicio)
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Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat Bankkartyas, készpénzes, atutaldsos fizettetés
Osszeallitasu étrend alapjan menete, eléleg, eldlegbekérd, foglalo, kotbér,
lemondasi feltételek, lemondas stb.
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Rendezvényszervezési ismeretek I1.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Altalanos kommunikacios szabalyok

Kommunikacid az ,,a la carte” értékesités soran
Kommunikaci6 a tarsas étkezéseken

Kommunikacio a biifé/koktélparti étkezéseken
Kommunikacié a csaladi eseményeken €s egyeb tlinnepélyes
eseményeken

Rendezvényfelvétel, asztalfoglalas folyamata, lehetdségei,
adminisztralasa

Etikett és protokoll szabalyok

Megjelenés

Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése

Rendezvények tipusai, fajtai, értékesitési modjai (bankett,
koktélparti, diszétkezések, allo/tltetett fogadas)
Eszkozigény, technikai hattér, munkaerd-sziikséglet

Nyitas elotti elokészité miiveletek

Szervizasztal felkészitése

Gépek lizembe helyezése

Rendezvénykonyv ellendrzése

Vételezés raktarbol, készletek feltdltése

Terités (asztalok beallitasa, letdrlése, abroszok
szakszeru felhelyezése, terités sorrendjének
betartasa)

Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat
Osszedllitasu étrend alapjan (részvétel étel- €s italsor
Osszeallitasaban), szerviz asztal és kisegitd asztal
szakszerl felkészitése

Rendezvényen valo felszolgalas (bankett,
koktélparti, allo/iiltetett fogadas, diszétkezések)
eszk6zok csomagolasa, szallitasa, helyszin
berendezése, asztalok elrendezése, lebonyolitas,
elszamolas)

Lebonyolitas dokumentumai (forgatokonyv,
diszpozicio)

Vendégtéri ismeretek I.

Evfolyam } I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A felszolgaloval szemben tdmasztott kovetelmények, a Felszolgalasi médok, folyamatok
felszolgalés altalanos szabalyai, nyitas eldtti miiveletek, Etlap szerinti féétkezések lebonyolitasa
11. évfolyam vendég fogadasa, ajanlas Alkalmi rendezvényekre valo terités
Rendezvényen valo felszolgalas
Szobaszerviz feladatok ellatasa
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A felszolgaloval szemben tdmasztott kovetelmények, a Felszolgalasi modok, folyamatok

felszolgalés altalanos szabalyai, nyitas eldtti miiveletek, Etlap szerinti féétkezések lebonyolitisa

vendég fogaddsa, ajanlas Alkalmi rendezvényekre valo terités
12. évfolyam Rendezvényen val6 felszolgélas

Szobaszerviz feladatok ellatasa
Bankkartyas és egyéb készpénzkimélo fizetési
modok, készpénzes, atutalasos fizettetés menete

Etel- és italismeret |.

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Darabolasi, bundazasi moédok, siiritési, dusitasi eljarasok Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas
A hokozlési eljarasok, konfitalds, szuvidalas és egyéb modern | borok, sorok, parlatok, lik6rok, kavek, .
konyhatechnoldgiai eljarasok fogalma, rovid, szakszeri kévélfﬁ}énlegességeli, tee}k: ﬁfﬁfék» ésvényvm,ek)
magyarizata Borv%d_ekek, Jellem;o sz016fajtak, bo?ok, boraszatok
11. évfolyam ) L, . L . Aperitif €és digestiv italok, kevert baritalok
Hideg eloételek, levesek, meleg eléételek, fozelékek, koretek, Aperitif és digestif italok, italajanlas
martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezo fogasok Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett)

Etlap szerkesztésének szabalyai
Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai

Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas borok, Aperitif és digestif italok, italajanlas

sorok, parlatok, likérok, kavék, kavékiilonlegességek, teak, | Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett)
Etlap szerkesztésének szabalyai

Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai

Alkalmi étrend 6sszedllitds szempontjai, mentikartya

' szerkesztés szabalyai
Hideg el6ételek, levesek, meleg eléételek, fézelékek, koretek, | Alkalmi meniisorok osszedllitasa, étrendek és a

martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezd fogasok hozz4 ill6 italok ajanlasa
Kavé, tea készitési modok

uditok, asvanyvizek)
Borvidékek, jellemzd sz6l6fajtak, borok, bordszatok

12. évfol
cviolyam Aperitif és digestiv italok, kevert baritalok

Etel- és italismeret I1.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Darabolasi, bundazasi moédok, stiritési, dusitasi eljarasok

A hokozlési eljarasok, konfitalas, szuvidalas és egyéb modern
konyhatechnologiai eljarasok fogalma, révid, szakszer
magyarazata

Hideg eléételek, levesek, meleg eldételek, fozelékek, koretek,
martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezd fogasok

Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas
borok, sorok, parlatok, likérok, kavék,
kavékiilonlegességek, tedk, tiditdk, asvanyvizek)
Borvidékek, jellemz0 sz6ldfajtak, borok, boraszatok
Aperitif és digestiv italok, kevert baritalok

Aperitif és digestif italok, italajanlas

Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett)
Etlap szerkesztésének szabélyai

Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai

Alkalmi étrend 0sszeallitds szempontjai, meniikartya
szerkesztés szabalyai Alkalmi meniisorok
Osszeallitasa, étrendek és a hozza 1116 italok ajanlasa

12. évfolyam

Hideg el6ételek, levesek, meleg eléételek, fozelékek, koretek,
martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezd fogasok

A vilag éttermi besorolasi rendszerei, a cslicsgasztrondmia
ujdonsagai, érdekességei

Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas borok,
sOrok, parlatok, likérok, kaveék, kavékiilonlegességek, tedk,
uditok, asvanyvizek)

A vendéglatasban alkalmazott ételekben és italokban
eléforduld 14-féle allergén anyag

Aperitif és digestif italok, italajanlas

Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett)
Etlap szerkesztésének szabalyai

Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai

Alkalmi étrend 6sszedllitds szempontjai, meniikartya
szerkesztés szabalyai

Alkalmi meniisorok 0sszeallitasa, étrendek és a
hozza 1116 italok ajanlasa

Kavé, tea készitési modok

Ertékesitési ismeretek |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Etlap, itallap, artabla, tiblas ajanlat, elektronikus
valasztékkoz16 eszkozok, fagylaltlap, borlap, egyéb
specifikus valasztékkozl6 eszkdzok

Etlap, itallap, artabla, tiblas ajanlat, elektronikus
valasztékkoz16 eszkozok, fagylaltlap, borlap, egyéb
specifikus valasztékkozld eszkdozok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Vendégigények, szezonalités, alkalom, technologia,
gépesitettség, helyszin, rendelkezésre allo személyzet
szakképzettsége

Etterem megjelenése az online térben
Etteremhonlap felépitése, admin-feladatok

Twitter, Facebook, Waze, Google Maps stb.
Események szervezése, vacsoraestek
lebonyolitasdnak megjelenése az online protokoll
szerint a kdzosségi oldalakon

A hirlevelek szerkesztésének szabalyai, kiildésének
szempontjai, célcsoportok helyes megvalasztasa az
online protokoll szerint
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Gazdalkodas és iigyviteli ismeretek

Ugyvitel a vendéglatasban

Bizonylatok, szamlak, leltarozas

Bizonylatok tipusai, szigort szamadasu bizonylatok
jellemzo6i

Készletgazdalkodas a vendéglatasban

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Beszerzés Szazalékszamitas, mértékegység-atvaltasok
Arurendelési és beszerzési tipusok Megoszlasok szamitasa, kerekitési szabalyok
Nyersanyagok beszerzési kovetelményei Arképzés
Raktarozas Arpolitika, arkialakitasok nemzetkozi formai, food
Az aruatvétel szempontjai €s eszkdzei cost, beverage cost, ELABE, arrés, haszonkulcs,
Raktérak tipusai, kialakitasanak szabalyai ELABE-szint, arrésszint, arengedmények fajtai,
Uzemi, iizleti terméktarolas szabélyai brutt6 és nettd beszerzési ar, brutto és nettod eladasi
A selejtezés szabdlyai ar, afa fogalma és szamitasuk modja
Termelés Vallalkozasi formak
Vételezések szabalyai Villalkozasi formak, tipusok (egyéni és tarsas
Vételezések szempontjai: pillanatnyi készlet, vart forgalom, | vallalkozasok, kkt., bt., kft., rt.)
szakositott el0készités Vendéglatasra jellemz0 vallalkozési tipusok
11. évfolyam Termelés helyiségei jellemzo6i (egyéni, bt., kft. alapitasa, alapitasdnak

feltételei, dokumentumai, tagjai, tagok feleldssége,
tagok jogai, véllalkozasok vagyona, megsziintetési
modjai, belso és kiilsé ellendrzése, NAV)
Alapveté munkajogi és ad6zasi ismeretek
Munkaltatd és munkavallalé kapcsolata
(munkaszerzddés fogalma, tartalma, jellemzoi)
Munkavallal6 és munkaltato jogai és kotelességei
Munkakori leiras célja, tartalma

Ado fogalma, alanya, targya, ad6zas alapelvei,
funkcidi

Adok csoportositasa, fobb adofajtak jellemzdi (szja,
jovedeéki ado, osztalékado, nyereségado, kata, kiva,
helyi adok, afafizetés szabalyai)

12. évfolyam

Vendégigények, szezonalités, alkalom, technolégia,
gépesitettség, helyszin, rendelkezésre 4ll6 személyzet
szakképzettsége

Etterem megjelenése az online térben
Etteremhonlap felépitése, admin-feladatok
Twitter, Facebook, Waze, Google Maps stb.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Események szervezése, vacsoraestek
lebonyolitasanak megjelenése az online protokoll
szerint a kozosségi oldalakon

A hirlevelek szerkesztésének szabalyai, kiildésének
szempontjai, célcsoportok helyes megvalasztasa az
online protokoll szerint

Uzleti menedzsment

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Az aruforgalmi mérlegsor elemei

Kalkulé4cio — az anyaghanyad-szamitas alapjai (egységek,
mennyiségek, veszteségek)

Etelkoltség, italkoltség, egyéb koltség (fogalmak,
szintmutatok értelmezése)

Szamitdgépes kalkulacids alkalmazés kezelése: alapanyagok
felvétele, tobbszintes miikddés hasznalata, tapanyagértékre,
transzzsirokra és allergénekre vonatkozo6 informaciok
bevitele, alapkalkulaciok elkészitése, kalkulaciok eladési
cikkekhez rendelése

Beszerzés: beszallitok kivalasztasa, arajanlatkérés, ajanlatok
Osszehasonlitasa, beszallitok értékelése, mindsitése, egyszeri
szallitoi szerzodés

Raktérozas: raktar kialakitasa (szakositott tarolas, specialis
szabalyok)

Ergonomia, munkavédelmi, tlizrendészeti eldirasok
Készletmozgésok (bevételezés, kiadas): készletnyilvantartasi
szamitogépes alkalmazas kezelése

Belsé mozgasbizonylatok kiallitasa

Allashirdetések

Allaskeresés: onéletrajz, motivacios levél,
allaskereso portalok, személyes interju,
bemutatkozas

Toborzas, munkatarsak keresése, kivalasztas:
modszerek, a cég bemutatisa

Tréningek: orientacios tréning, szakmai tréningek
Munkaviszony létesitése és elemei, idObeli hatalya
(hatarozott, hatarozatlan), prébaidd, felmondasi id6
Ko6lesonzott munkaerd, allasmegosztas
Munkabeosztas szabalyozasa: szabadidd, pthen6ido,
osztott munkaidd, munkaidd hossza, a
beosztaskészités idobeli korlatai

Heti beosztés tervezése, éves szabadsag tervezése
Munkaid6-nyilvantartas: jelenléti iv vezetése,
teljesitménylap kitoltése

A munkavallalok jogi védelme: szakszervezet,
lizemi tanacs

A munka térvénykonyve, hatosagok

Munkakorok és sziikséges képzettségek
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A készletgazdalkodas alapfogalmai: minimum-, maximum-,
biztonsagi készlet

Szamitogépes készletnyilvantartasi alkalmazas kezelése,
készletstatisztikak készitése

Anyagi feleldsség

Elszamolas a készletekkel: a standolas és a leltarozas
gyakorlata, szamitogépes alkalmazdsainak elsajatitasa

Munkakori leirdsok

A bérezés alapjai: bérelemek (alapbér, jutalékok,
prémiumok, egyéb bér jellegili juttatasok)

Adobzas (szja, jarulékok, borravald és tip specialis
szabalyozasa)

Marketing és protokoll

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Termékpolitika: a valaszték kialakitdsanak szempontjai
Arpolitika: az arképzés korszerii gyakorlati ismeretei
Disztribucids politika (beszerzési, értékesitési csatornak)

Az értékesitéssel 0sszefliggd marketing alapismeretek: a
reklam alaptipusai (markareklam, cégreklam, termékreklam)
Reklamhordozok (elektronikus média, nyomtatott sajto,
plakatok, levelek stb.)

Uzleten beliili és iizleten kiviili reklameszk6zok a
vendéglatasban

ATL, BTL, gerillamarketing (sokkol6 reklamok)

Online marketing: internet, k6zosségi média (Facebook,
Twitter, Instagram, blogok, egyéb kézosségimédia-feliiletek)
Online elégedettség-visszajelzd rendszerek

Kommunikacio a kdzosségi oldalakon: netikett

A virtudlis (VR) és a kiterjesztett valésag (AR) hasznalata
Személyes eladas; feliilértékesités (upsell), keresztértékesités
(cross sell)

Eladasosztonzés: akciok, promociok, kuponok, vasarloi
hiiségkartyak, utazasi lehetdségek, nyeremények,

A protokoll fogalma ¢€s értelmezése

Viselkedés, magatartasi jellemvonasok (j6 modor,
tiszteletadés, hatarozottsag, pontossag stb.)
Szobeli kommunikacié a vendéggel, partnerekkel
Ko6szonés (a négyes szabaly értelmezése)
Kézfogas; egyéb koszonési formak, elkdszonés;
tegezO0dés, magdzodas

Kommunikacio6 telefonon

A bemutatas, bemutatkozas szabalyai
Oltozkddési szabalyok (dress code)

Ultetési rendek ismerete

Ultetdkartyak, iiltetési tablok készitésének és
elhelyezésének szabalyai

A kiszolgalas protokollaris sorrendje

A kiemelt (VIP) vendégek kezelésének specialis
szabalyai
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

arengedmények, bizonyos napszakokban adott engedmények
(happy hours), torzsvasarldi programok

Vendégkapcsolat (PR): a PR jellegzetes eszkozei

Bels6 PR — szervezeti kultura

A vallasi, nemzeti, nemzetiségi fogyasztasi
el6irasok, szokasok ismerete

Cukrasz szaktechnikus

Elokészités .

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Cukraszati anyagok technologiai szerepe

-Cukrészati élelmiszerismeret (viz, szarazanyagok,
tapanyagok, jarulékosanyagok, balasztanyagok)

-Karos anyagok az élelmiszerben

-Szervezet tapanyagigénye(tapanyagok)
-Mikroorganizmusok jellemzése, csoportositasa

-Tartositési eljarasok

-Cukraszatban hasznalatos alapanyagok(malomipari
termékek, édesitdszerek, zsiradékok, tojas, tej és tejtermékek,
gyumolcsok, olajosmagvak, édesipari termékek, alkohol
tartalmu €s alkoholos italok, zamatositok anyagok, Fiiszerek,
Adalékanyagok)

-Félkész termékek eldallitasa (cukorkészitmények, toltelékek,
bevoné anyagok, zselék)

-Gylimolcstartositas

Cukraszati anyagok technologiai szerepe
-Cukrésztésztak készitése (Elesztos tésztak, omlos
tésztak, felvertek, hajtogatott tésztak, hengerelt
tésztak, forrazott tésztak, mézes tésztak)
-Tésztakészitési hibak

Anyaghanyad szamitas

12. évfolyam

Munkaanyag-sziikséglet meghatarozasa, rendelések és
elérejelzések alapjan

Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa €s elokészitése,
gyartési, gazdasdgossagi €s ergondmiai szempontok alapjan

Eldkésziileti munkak feliilvizsgédlata mindségi
kritériumok alapjan
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Cukraszati termékek készitése 11.

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Puncstoltelék készitése

Tésztak, uzsonnasiitemények anyagainak kivalasztasa, és
recept szerinti felhasznalasa

Gyurt €lesztds tésztabol késziilt uzsonnasilitemények
készitése, gyurt élesztds tészta gyurasa, feldolgozasa, toltott
¢s toltetlen uzsonnasiitemény készitése, siitése

Kevert ¢élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények
készitése, kugloftészta készitése, feldolgozasa, forméaban
kelesztése, siitése

Hajtogatott €lesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények
készitése, hajtogatott élesztds tészta (blundel, croissant)
gyurasa, hajtogatasa, toltelékes tészta feldolgozasa, toltése,
kelesztése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztasa és recept szerinti | Krémes termékek hozzavaldinak kivalasztasa és
felhasznalasa recept szerinti felhasznalasa
Gyilimolcstoltelékek, rétestoltelekek, készitése Vajas tésztabol késziilt krémes ¢és tejszines
Gyiimolcstartdsitas: gyorsfagyasztés, vizelvonas, hdkezelés, | siitemények: krémlap, sdrgakrém, franciakrémes
vastag cukorban tartosités, alkoholban tartositas készitése
Zoldségtartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonds Forrazott tésztabol késziilt krémes €s tejszines
Olajos magvakbol késziilt toltelekek (szaraz és forrazott did, | slitemények, forrazott tésztahiively, sargakrém,
mak, didhab) készitése képviseldfank, tejszines képviseldfank készitése
Tuarotoltelékek készitése Edes teasiitemények hozzavaloinak kivalasztasa és
So6s toltelékek, készitése recept szerinti felhasznalasa
Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, tojashabkrém készitése | Omlos, felvert, hengerelt és egyéb tésztak
Tartos toltelékek: parizsi krém, triiffelkrém készitése eldallitasa, nyomozsakkal alakitasa, lappa kenése,
Vajkrémek: fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziild formaba toltés, siitése
vajkrém, angol krémmel késziilo vajrémek készitése, Toltetlen €s toltott €des teasiitemények készitése,
11. évfolyam hagyomany6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek készitése toltése

Gyors érlelésti mézeskalacs-tészta gyarasa,
feldolgozasa, siitése
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I. félév I1. félév

kovetelményei kovetelményei
Omlos ¢élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények
készitése. Edes omlos élesztds tészta, pozsonyi tészta, zserbo
tészta gyurasa, tészta feldolgozasa, toltése,
uzsonnasiitemények lekenése, kelesztése, siitése. S6s omlos
¢lesztos pogacsa tésztak gyurasa, tészta fel- dolgozasa,
lekenése, szorasa, kelesztése, siitése
Omlos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése.
Omlos tészta készitése, tészta feldolgozasa, toltése, siitése,
szeletelése
Vajas tésztabol késziilt édes €s so6s uzsonnasiitemények
készitése. Vajas tészta gylrasa hajtogatasa, feldolgozasa,
lekenése, slitése vagy siités utani toltése, diszitése.
Toltott és toltetlen uzsonnasiitemények készitése
Nehéz felvertbdl gyiimolcskenyér készitése
So6s teastlitemények hozzavaloinak kivalasztasa és recept
szerinti felhasznalasa
Vajas tészta, forrazott tészta, sos omlods tészta készitése
Toltott és toltetlen sos teasiitemény készitése vajas tésztabol
Toltott sos teastitemények készitése forrazott tésztabol
Toltott €s toltetlen sos teasiitemény készitése omlos tésztabol
Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztasa és recept szerinti | Nemzetkozi cukréaszati termékek hozzavaldinak
felhasznalasa kivalasztasa €s recept szerinti felhasznalasa
Gyiimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése Nemzetkozi cukraszati termékek munkaszervezése,
Gyilimolcstartdsitas: gyorsfagyasztés, vizelvonas, hokezelés, | félkész termékek készitési sorrendjének
vastag cukorban tartdsités, alkoholban tartdsitas meghatarozasa
Zoldségtartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonas Tésztak készitése:
Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és forrazott did, | — Felvertek készitése: dacquoise felvert, genoise
mak, didhab) készitése felvert, marcipanos csokoladéfelvert, jokonde felvert
Turotoltelékek készitése készitése, kikenése, siitése
Sos toltelékek, készitése

Evfolyam

12. évfolyam
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, tojashabkrém készitése
Tartos toltelékek: parizsi krém, triiffelkrém készitése
Vajkrémek: fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziilo
vajkrém, angol krémmel késziil6 vajrémek készitése,
hagyomany0rzé magyar tortak vajkrémjeinek készitése
Tejszinkrémek készitése, izesitése

Puncstoltelék készitése

Tortak, szeletek, tekercsek, minyonok, desszertek
hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa
Konnyt és nehéz felvertek készitése, indianer, felvert
piskota, Dobos, Esterhazy Sacher, triiffel és vajas lap
készitése, alakitasa nyomozsakkal, lappa kenése, formaba
toltése, siitése

Hagyomanyos alaptortak: Dobos-, Esterhazy- puncs-, triiffel-
, Sacher- és formaban siilt gylimolcstorta készitése
Hagyomanyos tejszines tortak készitése: orosz krémtorta,
Fekete-erdd torta, tejszines tardtorta és tejszines joghurttorta
készitése

Uzleti specialitasok, kiilonleges izesitésii tortak készitése
hagyomanyos technikaval

Szeletek, tejszines szeletek készitése:

— Tortak toltése szogletes alakban

— Nyomdzséakkal kialakitott szeletek, pl. kardinalis szelet
készitése

— Adagolt szeletek, pl. Somloi galuska készitése

Felvert lapokbol késziilt tekercsek készitése

Minyonok, omlos tésztabol késziilt desszertek készitése:
minyonok esetén a készitési mod szerint fajtanként 1-1
alaptermeék elkészitése felvert lapok, tésztahiivelyek
felhasznélasaval.

— Omlos tésztak készitése: sablee-tésztak,
keksztésztak gytrasa, pihentetése, folia kozt
nyujtasa, dermesztése

— Francia forrazott tészta készitése, nyomozsakkal
alakitasa, siitése

Betétek készitése: zselés betétek készitése pektinnel,
zselatinnal

— Roppanos rétegek készitése

Krémek készitése

— Ganache készitése tejszinnel vagy
gylimolcspiirével

— Mousse készitése: gylimdlcs mousse készitése
olasz habbal, forr6 sziruppal kikevert
tojassargajaval, csokoladé alapt mousse készitése
angol krémmel, ganache-sal

— Cremeux készitése: gyiimolcs cremeux vajjal,
cremeux csokoladéval

— Vajkrémek készitése: francia vajkrém, olasz
vajkrém készitése

Nemzetk6zi trend szerint késziild monodesszertek
készitése

— Rétegelt vagott monodesszertek készitése

— Formaban dermesztett monodesszertek készitése
— Tartlette készitése: francia forrazott tésztabol
késziilt desszertek készitése

Nemzetkdzi trend szerint késziil tortdk készitése:
rétegelt tortak készitése

Minidesszertek készitése

— Felvert, omlos, forrazott tészta felhasznalasaval
késziil6 minidesszertek készitése
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Evfolyam I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Omlos tésztabol késziilt desszertek készitése — Macaron készitése
Pohardesszertek: rétegek, kiegészitok készitése,
poharba toltése

Bonbonok hozzéavaldinak kivélasztasa és recept
szerinti felhasznalasa

Csokoladé¢ temperalasa

Csokoladébonbonok, krémbonbonok,
grillazsbonbonok, nugatbonbonok,
gylimolcsbonbonok készitése

Fagylaltok, parfék hozzavaloinak kivalasztasa és
recept szerinti felhasznalasa

Fagylalt szarazanyag-tartalméanak kiszdmitasa
Fagylaltkeverékek készitése a megadott miiveletek
betartasaval, a keverék fagyasztasa.

Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok,
gytimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok,
z0ldségfagylaltok, tejes gyiimdlcsfagylaltok,
joghurt- és turofagylaltok készitése

Parfék készitése fagylalt és tejszinhab keverékébdl,
parfék készitése tejszines fagylaltokbol, Semifreddo
készitése

A kiilonleges taplalkozasi igények
figyelembevételével késziilo cukraszati termékek
nyersanyagai €s az eldallitas kovetelményei
Hozzaadott cukor nélkiili cukraszati termékek
készitése

Hozzéaadott glutén nélkiili cukraszati termékek
készitése

Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése
Tejcukormentes cukrészati termékek készitése
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Eviolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Mindenmentes és vegan, valamint
szénhidratcsokkentett cukraszati készitmények
Cukraszati termékek befejezése, diszitése |1.
Evfolvam L. félév I1. félév
Y kovetelményei kovetelményei

11. évfolyam

Bevonatok hozzavaloinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Baracklekvar-bevonat, zselé készitése

Fondan melegitése, higitasa

Csokoladébevonat kivalasztasa, higitdsa, temperalasa
Nemzetkozi cukraszati trend szerint késziilé bevonatok,
titkdrbevond, gourmand bevond, kompresszorral fujt
csokoladébevonat készitése

Nyersanyagok és anyagok Osszedllitdsa a kinézetiik és iziik
kolcsonhatasanak figyelembevételével

Diszitési technikak alkalmazasa, bevonas, szoras, felrakas,
gyimolcs €s egyeb diszitdelemekkel

Uzsonnasiitemények hintése, lekenése baracklekvarral,
felrakéasa gyltimdlccsel, zselézés, bevonds fondannal,
csokoladéval

Kiilonboz6 fajta aprosiitemények bevonasa és
diszitése csokoladéval

Krémes termékek, bevonasa fondannal, szeletelése,
szorasa, forrazott tésztabol késziilt termékek martasa
dobos cukorba, fondanba, tejszinhabbal
Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek bevonasa
dobos cukorral, fondannal, csokoladéval, zselével,
sajat krémmel, tejszinhabbal, diszités egészben vagy
szeletelés utan

Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
fondannal

Nemzetkdzi cukraszati termékek bevonasa
tiikorbevono, gourmand bevond, kompresszorral fijt
csokoladé bevonat alkalmazasa

Diszitéelemek: csokoladédiszek, meringue-diszek
készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
szivacspiskotak készitése

Nemzetkozi cukréaszati termékek diszitése, egészben
vagy szeletelés utan

Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék
diszitése

Cukraszati termékek talalasa
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Bevonatok hozzavaloinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Baracklekvar-bevonat, zselé készitése

Fondéan melegitése, higitasa

Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa, temperalasa
Nemzetkozi cukraszati trend szerint késziilé bevonatok,
titkdrbevond, gourmand bevond, kompresszorral fujt
csokoladébevonat készitése

Nyersanyagok ¢és anyagok Osszedllitdsa a kinézetiik €s iziik
kolesonhatasanak figyelembevételével

Diszitési technikak alkalmazasa, bevonas, szoras, felrakas,
gyuimolcs €s egyéb diszitéelemekkel

Uzsonnasiitemények hintése, lekenése baracklekvarral,
felrakéasa gyltimdlccsel, zselézés, bevonds fondannal,
csokoladéval

Kiilonb6zd fajta aprosiitemények bevonasa és diszitése
csokoladéval

Krémes termékek, bevonasa fondannal, szeletelése, szorasa,
forrazott tésztabol késziilt termékek martasa dobos cukorba,
fondanba, tejszinhabbal

Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek bevonasa dobos
cukorral, fondannal, csokoladéval, zselével, sajat krémmel,
tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés utdn
Minyonok vagésa, bevonasa és fecskendezése fondannal

Nemzetkozi cukraszati termékek bevonasa
tiikorbevond, gourmand bevono, kompresszorral fujt
csokoladé bevonat alkalmazéasa

Diszitéelemek: csokoladédiszek, meringue-diszek
készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
szivacspiskotak készitése

Nemzetkdzi cukraszati termékek diszitése, egészben
vagy szeletelés utan

Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parféek
diszitése

Cukraszati termékek talaldsa

Munkarajz készitése tortakrol és formakrol az
anyagok, szinek és formak harmonizalasdnak
figyelembevételével

Viragmintak és irasjelek tervezése, rajzolésa,
fecskendezése

Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé
formazasa

Marcipanfigurak modellezése, viragok készitése,
szinezése ¢és diszitése, elore megadott vagy sajat
készitésii tervek alapjan

Cukor f6zése, isomalt olvasztasa, 6ntése és
formézésa, huzasa, fujasa

Unnepi, egyedi formaju tortak készitése
Diszmunkak talalasa
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Anyaggazdalkodas, adminisztracio, elszamoltatas

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Az arukészlet ellendrzése a raktarban Cukraszati termékek tomegének kiszamitasa a
A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok ¢és hasznalati receptek és veszteségek figyelembevételével
targyak mennyiségének meghatarozasa Cukraszati félkész termékek nyersanyag-értékének
A megrendeldlap és a beérkezett aru szallitolevelének kiszamitasa
Osszehasonlitasa, az eltérések jelentése Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa
A beérkezett a&ru mindségének, eltarthatésaganak és Kalkulaciot végzd szamitogépes program
frissességének megallapitasa megismerése

11. évfolyam Aruraktarozas a rend, a gazdasagossag és a biztonsag

figyelembevételével. Az élelmiszerek tipusanak megfeleld
raktarozas és folyamatos ellenérzés. A romlott aru
elkiilonitése és elszallitasa.

Arufelhasznalas megallapitasa

Arusziikséglet megéllapitasa

Raktargazdalkodasi szamitogépes programok megismerése

Cukraszati termékek tomegének kiszamitasa a receptek és Cukrasziizem ¢és raktar leltarozasa
veszteségek figyelembevételével A tényleges anyagfelhasznalas, nyitokészlet,
Cukraszati félkész termékek nyersanyag-értékének zarokészlet megallapitasa

12. évfolyam kiszamitasa Megengedett anyagfelhasznalas megallapitasa
Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa Leltareredmény megéllapitasa

Kalkulaciot végzd szamitogépes program megismerése
Bevételek és kiadasok feltiintetése a pénztarkonyvben

Uzleti menedzsment

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A bevétel fogalma, egyszerili szamviteli alapjai Anyag-, készlet- ¢és eszkozgazdalkodas
13. évfolyam Az ar €s az arak kialakitasaval 6sszefliggd alapismeretek: Az aruforgalmi mérlegsor elemei
) nettd, brutto, afa, felszolgalasi dij Kalkulacio — az anyaghanyad-szamitas alapjai

(egységek, mennyiségek, veszteségek)
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az arak kezelése a szdmlaz6 munkadllomasban: arucikk
felvétele, arucikk hozzarendelése értékesitdhelyhez,
armeghatarozas, érvényességi hataridok beallitasa,
engedmények bedllitasa

Az arrés fogalma, szintmutatok

A bevételtervezés egyszerli folyamata: a tervezés alapjai, a
bevétel egységekre, idotavokra bontasa.

A bevétel bizonylatai, elszamoltatas

A szémla alaki, tartalmi kdvetelményei, gépi, kézi kiallitas,
sztorn6zas

A nyugta alaki, tartalmi kovetelményei, kézi, gépi nyugta
Eljarasok a pénztargép lizemzavara, meghibasodasa esetén,
sztorn0zas

Fizetési modok: készpénz, bankkartya, készpénz-
helyettesitok, banki atutalas

Banki POSterminal hasznalata

A nyugta- és szamlaadas gépi, eszkdzei: szamlazo
munkadllomasok kezelése (asztalnyitas, blokkolés,
asztalbontas, cikkathelyezés, tétel sztornd, szdmla sztornd,
elélegszamla, eldleg-felhasznalas, hitelszamla,
engedményadas

Ertékesitési szerzédés

Széllodai bankett és a catering bevételeinek elszamolasa
Fizetési hataridok, a halasztott fizetés feltételei, eléleg,
foglalo, kaucio

Pénziigyi elszamolas: bevétel feladasa az ligyvitel felé
(pénzosszesitod kiallitasa)

Szamlaz6é munkadllomas, kasszagépek és banki POS-
termindlok elszadmolasi bizonylatai

Felszolgalasi dij kifizetése

Anyagi feleldsség

Elszamolas a készletekkel: a standolas gyakorlata
A leltarozés gyakorlata

Szamitogépes készlet-nyilvantartasi program
kezelése

Standolas, leltarozas szamitdgépes alkalmazasainak
megismerése

Az alap eszkozcsoportok ismerete: tizemelési, targyi
eszkozok

Leltarozassal 0sszefiiggd ismeretek: lizemelési,
targyi eszk6zok

Leltarozassal 0sszefiiggd ismeretek: leltartipusok,
eszkozleltar

Allashirdetések

Allaskeresés: onéletrajz, motivacios levél,
allaskeresd portalok, személyes interja,
bemutatkozas

Toborzas, munkatarsak keresése, kivalasztas:
modszerek, a cég bemutatisa

Tréningek: orientacios tréning, szakmai tréningek
Munkaviszony létesitése és megsziintetése

A belépés ¢€s a kilépés folyamata, dokumentumai
Munkaszerzddés: kotelez6 elemei, idébeli hatalya
(hatarozott, hatarozatlan), prébaidd, felmondasi id6
Kolcsonzott munkaerd, alldsmegosztés
Munkabeosztas szabalyozasa: szabadidd, pihendidd,
osztott munkaidd, munkaid6 hossza,
beosztaskészités idobeli korlatai

Heti beosztas tervezése, éves szabadsag tervezése
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

TIP kifizetése

Szakhat6sagi ellendrzés (Fogyasztovédelmi Féosztaly):
szamla- és nyugtaadasi kotelezettség, borravalo kezelése,
nyilvantartasa

Az elviteles €s helyben fogyasztott termékekre vonatkozo
afaszamitas szabalyanak alkalmazasa

Az artajékoztatas eszkdzei

Az aruforgalmi mérlegsor elemei

Kalkulé4cio — az anyaghanyad-szamitas alapjai (egységek,
mennyiségek, veszteségek)

Etelkoltség, italkoltség, egyéb koltség (fogalmak,
szintmutatok értelmezése)

Szamitogépes kalkulacios program kezelése: alapanyagok
felvétele, tobbszintes miikdés hasznalata, tapanyagértékre,
transzzsirokra és allergénekre vonatkozo6 informaciok
bevitele, alapkalkulaciok elkészitése, kalkulaciok eladési
cikkekhez rendelése

Beszerzés: beszallitok kivalasztasa, arajanlatkérés, ajanlatok
Osszehasonlitasa, beszallitok értékelése, mindsitése, egyszeri
szallito1 szerzodeés

Raktérozas: raktar kialakitasa (szakositott tarolas, specialis
szabalyok: ergonomia, munkavédelmi, tlizrendészeti
eldirasok

Készletmozgésok (bevételezés, kiadas): készletnyilvantartasi
szamitogépes programok kezelése, belsd mozgasbizonylatok
kiallitasa

A készletgazdalkodas alapfogalmai: minimalis, maximalis,
biztonsagi készlet

Készletnyilvantartasi szamitogépes program kezelése,
készlet-statisztikak készitése

Munkaid6-nyilvantartas: jelenléti iv vezetése,
teljesitménylap kitoltése

A munkavallalok jogi védelme: szakszervezet,
tizemi tandcs, Munka Torvénykonyve, hatésagok
Munkakorok és sziikséges képzettségek

Munkakori leirasok

A bérezés alapjai: bérelemek (alapbér, jutalékok,
prémiumok, egyéb bér jellegli juttatidsok)

Adozés (SZJA, jarulékok, borravald és TIP specidlis
szabalyozasa)

A bérkoltségek tervezésének egyszerii folyamatai: a
bérek tervezésének alapjai (a bérek bontasa
egységekre, id6tavokra, munkakorokre)
Szakhatosagi ellendrzés (Orszagos Munkabiztonsagi
¢s Munkaiigyi Féfeliigyel0ség)

Az oktatok esettanulmanyokon illusztraljak az
elméleti attekintést. A tanulok gyakorlati példakon
keresztiil megismerik a vezetés aktualis metodikajat,
a korszerli gazdasagi gyakorlatra épiilé vezetést.
Villalkozasi formak (egyéni, tarsas) alapitasa,
miikodtetése

A vallalkozas inditasanak folyamata (jogi és
konyveldi szolgélat igénybevétele)

A vendéglato tizlet inditasanak jogszabalyi eldirdsai




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Turisztikai technikus (Turisztikai szervezo)

Beszerzés és értékesités |.

A kapcsolattartas protokollja a szolgaltato partnerekkel,
study tour

Az arualap fajtai, jellemz0i, beszerzési lehetdségei (szallas,
étkezés, programok, kozlekedés, kapcsolodo egyéb
szolgéltatasok beszerzése)

Az utazasi csomag Osszedllitdsdnak szempontjai, a
csomagban szerepl6 szolgaltatasok fajtai, kategoriai
célcsoportok szerint

Utazasszervezés/utazaskozvetités

. L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Az utazéasszervezés torténete Utazasi szerz6dés (utassal kotott)
Az utazasszervezés fogalma, jogszabalyi hattere, személyi Az utazasi ajanlat piacra vitelének lehetdségei
feltételei, human eréforrasai Egyéb tevékenységek az utazasi irodaban: biztositas,
A vagyoni biztositék jelentdsége és formai valutavaltas, varoskartyak, vizumiigyintézés
Az utazasszervezes fajtai: beutaztatas, kiutaztatas, belfoldi (beutazasi engedélyek, ESTA, ETA)
utazasszervezEs; csoportos €s A magyarorszagi kozlekedés fobb jellemzoi
egyéni utak A kozlekedéshalozat jellemzdi, a kdzlekedési dgak
Az utazasszervezés folyamata, feltételei szerepe az idegenforgalomban, fontosabb hazai és
Csoportos €s egyéni utak jellemzdi, tematikus utak hazankon 4tmend nemzetkdzi kézlekedési vonalak,
Bizomanyosi/ligynoki szerepek hatarallomasok
Utazésszervezeés — kereslet és kinalat Globalis helyfoglalasi rendszerek és jelentdségiik:
A magyar piac alakulasa beutazo/kiutazo csoportositasban Galileo, Amadeus, Sabre, Bistro, Traffics
Turisztikai fogadoképesség: infra- és szuprastruktira A legjelentdsebb nemzetkdzi és hazai
11. évfolyam A kereslet és kinalat elemzése Magyarorszdgon szallaskozvetitd oldalak: Booking.com, szallas.hu

Fapados ¢s hagyoméanyos menetrend szerinti
légitarsasagok

A repiil¢jegy-foglalas modja, menete
Magyarorszag vilagorokségi helyszinei
Természeti vilagorokség: az Aggteleki-karszt €s a
Szlovak-karszt barlangjai; Hortobagyi

Nemzeti Park — Puszta

Kulturalis vilagorokség: Budapest Duna-parti
latképe, a Budai Varnegyed, az Andrassy 1t

és torténelmi kdrnyezete; Hollokd ofalu és taji
kornyezete; az Ezeréves Pannonhalmi Bencés
Féapatsag ¢és kozvetlen természeti kornyezete; pécsi
okeresztény sirkamrak
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Természeti/kulturalis vilagorokség:
Fertd/Neusiedlersee kulturtdj; tokaji torténelmi
borvidék

Szellemi kulturalis 6rokség: mohacsi busojaras
Vilagemlékezet Lista: Matyas korvinai (Bibliotheca
Corviniana)

12. évfolyam

A magyarorszagi kozlekedés fobb jellemzdi

A kozlekedéshalozat jellemz6i, a kozlekedési agak szerepe az
idegenforgalomban, fontosabb hazai és hazdnkon dtmend
nemzetko6zi kozlekedési vonalak, hatarallomasok

A kozlekedés dgazatai: kozuti, vasuti, 1égi és vizi kozlekedés,
specidlis lehetdségeik az

idegenforgalomban

Menetrend- és utvonaltervezék: Google Maps, Elvira, BKK
(menetrendek.hu),

skyscanner.hu, momondo.com, bud.hu stb.

Globalis helyfoglalasi rendszerek

Globalis helyfoglalasi rendszerek és jelentdségiik: Galileo,
Amadeus, Sabre, Bistro, Traffics

A legjelentdsebb nemzetkdzi és hazai
szallaskozvetitd oldalak: Booking.com, szallas.hu,
expedia.com ¢és lednyvallalatai, GoGlobal, Rate
Hawk és kapcsolodod szolgaltatasaik Bedbankok
megjelenése, rendszerhez valo kapcsolhatosaga,
dinamikus csomagolas

A repiiléjegy értékesitéshez kapcsolodo
szolgaltatasok foglaldsanak lehetdségei (autobérles,
biztositas, szallasfoglalés)

A legjelentdsebb nemzetkozi és hazai
szallaskozvetitd oldalak

Uzleti kalkulacio és Kolts

éggazdalkodas I1.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Sajat és kozvetitett utak

Nem alaptevékenységli iizletagak az utazasi iroddban
A biztositasok fajtai

A valutavaltas szabalyai

Villalkozési formak

Utazési iroda alapitasa, miikodtetése, megsziintetése,
felfiiggesztése

Nyomtatvanyok ismerete, hasznélata, iktatasa,
megdrzése

Afa az utazasszervezésben — kiilonleges adozas,
tevékenységek TEAOR-szamai

A szamitasok szabalyai, a szamitasokban szerepld
szolgaltatasok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A szolgaltatasok sorrendje, a kiilonféle
szolgaltatasok szamitasanak maodja

Az eldkalkulacié fogalma, fontossaga, elkészitése —
kiutaztatas, beutaztatas, belfoldi utazasszervezés
Elszamolés az idegenvezetdvel, szolgaltatasokat
biztosito partnerekkel — kozlekedés, szal- las,
vendéglatés, programok

Szamlak ellendrzése, kiegyenlitése, modszerek

12. évfolyam

A szamitdsok szabdlyai

A szamitasokban szerepld szolgaltatasok

A szolgéltatasok sorrendje

A kiilonféle szolgaltatasok szamitasanak modja

Az el6kalkuléacio fogalma, fontossaga, elkészitése
Kiutaztatas, beutaztatas, belfoldi utazasszervezés
elékalkulacioja

Elszamolas az idegenvezetdvel, szolgaltatasokat biztosito
partnerekkel — kozlekedés, szallas, vendéglatas, programok
Szamlak ellendrzése, kiegyenlitése, modszerek

Az utdkalkulaci6 fontossaga, elemei, elkészitése
elméletben és gyakorlatban, kiutaztatasra

¢s beutaztatasra, belfoldi programra vetitve

Arrés kiszamitésa — afa

Jutalék, tigynoki jutalék szamitasa, elszdmoladsa —
afa

Hatékonysagi mutatok készitése utokalkulaciok
segitségével

Gazdasagi elemzések utdkalkulaciok segitségével
A kovetkez0 évi arualap 6sszeallitasdnak
megtervezése a sajat eredmények és a kiilsd
tényezOk fényében
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Specialis szolgaltatasok .

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

A gondolkodas folyamata, intelligencia, kreativitas,
érzelmek, motivacio, Onismeret,

stresszkezelés, a személyiségfejlodés 1€pései
Erkolcs, lizleti etikett és kommunikacio

Erkoélesi szabalyok, normak

Viselkedéskultura az iizleti életben: az informalis
kommunikécio jellemzo6i

Uzleti kommunikéacid tervezése, szobeli és irasbeli formai:

Viselkedéskultura az iizleti életben: Uzleti titoktartas:
formalis

kommunikécio jellemzd

Uzleti kommunikacio tervezése, szobeli és irasbeli formai

Ko6szonéstdl a kapcsolattartasig (a formalis és az
informalis kommunikacid

jellemzo6i sz6 ban és irasban)

Megjelenés

Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése
Fogyasztotipusok

Fogyaszto6i magatartast befolyasold tényezdk
magatartas

A fogyaszt6i dontést befolyéasolo tényezdk,
fogyasztovédelmi alapismeretek, fenntarthatosag

12. évfolyam

A gondolkodas folyamata, intelligencia, kreativitas,
érzelmek, motivacio, onismeret, stresszkezelés, a
személyiségfejlodés 1épései

Viselkedéskultara az tizleti életben

Uzleti titoktartas

Megjelenés

Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése

Fogyasztotipusok

Fogyaszt6i magatartast befolyasold tényezok
Magyarok éltal latogatott eurdpai és Eurdpan kiviili
desztinaciok: Mediterrdneum — a Foldkozi-tenger
orszagai, Magyarorszag szomszédos orszagai,
Eszak-Afrika, Torokorszag, Egyesiilt Arab
Emirségek, Jordania, Eurdpa f6- és nagyvarosai

Adminisztracio és elszamolas |.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Nyilvantartasok kezelése (digitalis, papiralapu, széalloda,
utazasi iroda stb. — szituacios gyakorlatok

Az utazési szerz0dés fogalma, tartalmi elemei, jogok és
kotelezettségek

Utazaskozvetitdi szerzodések

Forgatokonyv készitése kiutazo, beutazé és belfoldi
programra vetitve

Jegyz6konyv

Vis major esetek kezelése
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Ertékesitési szerz6dések: szolgaltatokkal, szallashelyekkel, A jegyzokonyv készitésének tartalmi, formai

kozlekedési vallalkozoval, idegenvezetdvel kovetelményei

Forgatokonyv fogalma, fontossaga A helyszini jegyzokonyv felvétele, tartalmi, formai
kovetelményei, a hazaérkezést kovetd
intézkedések
Szituacids gyakorlatok
Idegenvezetdi jelentés
Az idegenvezet6i jelentés fogalma, jelentdsége
Szituacios feladatok
Részvételi jegyek, mint utazasi dokumentumok
Részvételi jegy készitése elméletben és
gyakorlatban
Szituacids feladatok — uti okményok kiadasa, utasok
tajekoztatasa elutazaskor

Nyilvantartasok kezelése (digitalis, papiralapti, szalloda, Ertékesitési szerzédések: szolgaltatokkal,

utazasi iroda stb. — szituacids gyakorlatok szallashelyekkel, kozlekedési vallalkozoval,

12. évfolyam Utazaskozvetitdi szerzoédések idegenvezetdvel

Forgatokonyv fogalma, fontossaga, készitése
kiutazd, beutazo6 €s belfoldi programra vetitve

Uzleti menedzsment a turizmusban

Evfolyam i I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Gazdalkodas a bevételekkel Anyag-, készlet- és eszkozgazdalkodas
A bevétel fogalma, egyszerli szamviteli alapjai Az aruforgalmi mérlegsor elemei
A bevétel elemei, részei Az alap eszkozcsoportok ismerete: tizemelési, targyi
13. évfolyam A bevételtervezeés egyszerii folyamata eszkozok
A bevétel bizonylatai, elszdmoltatasa Leltarozassal 6sszefliggd ismeretek: leltartipusok,
Fizetési modok eszkozleltar

A nyugta- és szamlaadas gépi eszkozei Létszam- ¢s bérgazdalkodas
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Pénziigyi elszamolas Létszam és bérgazdalkodas elemzése mutatdi
Szakhatosagi ellendrzés Allashirdetések
Allashirdetés Allaskeresés: onéletrajz, motivacios levél,
Munkaviszony Iétesitése és megsziintetése, a belépés-kilépés | allaskeresd portalok, személyes interju,
folyamatai, dokumentumai bemutatkozas
Munkaszerz6dés Toborzas, munkatarsak keresése, kivalasztas:
Kolcsonzott munkaerd modszerek, a cég bemutatasa
Munkabeosztas Tréningek: orientacids tréning, szakmai tréning
A munkavallalok védelme A munkaviszony létesitése és megsziintetése
A bérezés alapjali A belépés és a kilépés folyamata, dokumentumai
A bérkoltségek tervezésének egyszerii folyamatai Munkaszerzddés: kotelezd elemet, idébeli hatalya

(hatarozott, hatarozatlan), probaidd, felmondasi ido6;
kolesonzott munkaerd, alldasmegosztas

A munkabeosztas szabalyozasa: szabadido,
pihendidd, osztott munkaidd, munkaidé hossza,
beosztaskészités idobeli korlatai

Heti beosztés tervezése, éves szabadsag tervezése
Munkaidd-nyilvantartas: jelenléti iv vezetése,
teljesitménylap kitoltése

A munkavallalok jogi védelme: szakszervezet,
tizemi tandcs, Munka Torvénykonyve, hatésagok
Munkakorok és sziikséges képzettségek
Munkakori leirdsok

A bérezés alapjai: bérelemek (alapbér, jutalékok,
prémiumok, egyéb bér jellegili juttatdsok)
Vezetés fogalma

Szervezeti felépités

Miikodési sztenderdek kidolgozasa és ellendrzése
Csapatépités, tréningek, motivaciod

Villalkozasi formak




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Marketing alap- és részstratégia

A marketingmenedzsment folyamata: helyzetelemzés, célok
megfogalmazasa, stratégiak

meghatarozasa, programkialakitas, -végrehajtas €s -
ellendrzés

A marketingtervezés folyamatanak hét 1épése
Marketingterv

Szervezeti vasarlok, szervezeti piacok fajtai €s sajatossagai
Beszerzési helyzetek, ipari vevok, viszonteladok

A viszonteladok csoportositasa

. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Villalkozas inditasanak folyamata (jogszolgalat és
konyveldi szolgalat igénybevétele)
A turisztikai vallalkozasok fajtai, sajatossagai,
mitkodése
Egy szalloda, egy utazasi iroda, egy turisztikai
egyestilet vallalkozasi koncepcidja
Turizmusmarketing és protokoll
Evfolyam ) I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A marketing fogalma Turisztikai imazs, elosztasi csatornak a turizmusban
Piacszegmentacio: a piac és ismérveinek meghatarozasa, Orszagmarketing, régiomarketing, TDM
szegmentumok kialakitdsa, elemzése, célcsoportkezelés, (desztinacios marketing), regiondlis
pozicionalas turizmusmarketing
Marketingmix: termékek és termékpolitika, drazas és Széllodai marketing, HORECA
arpolitika, értékesités €s termekelhelyezes, hirdetés €s kiszolgalas protokollaris sorrendje
reklampolitika, emberi tényez6, kdrnyezeti és targyi elemek, | Alapvetd udvariassagi formak (koszonés,
folyamat, bemutatkozas, megszolitas)
szolgaltatasok mindsége Nem verbalis kommunikacid (testmozgas,
13. évfolyam 4C: fogyaszt6i igény, koltség, kommunikacid, kényelem térkozszabalyozas, kulturalis emblémak)

frasbeli kapcsolattartas (hivatalos és elektronikus
levelezés, meghivo)

Megjelenés az interneten — a netikett

Etkezési kultara, nyilvanos szereplés, 61tozkodés
protokolléris szempontbol

A vendégfogadas szabdlyai, hivatalos ceremoniak
(4llami rendezvények, diploméciai szintli
rendezvények, tudomanyos €s tarsadalmi
rendezvények)
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Informacidgytjtési modszerek: kvantitativ és kvalitativ,
primer ¢és szekunder, kérddives

megkérdezés, mélyinterju, fokuszesoport, probavasarlas
Branding fogalma

Markaépités: célkozonség meghatarozasa, marka kiildetése
A marka értékének és kiillonlegességének azonositasa
Vizualis megjelenés, az arculat beépitése a marka dsszes
megjelenésében

Hiiség a marka értékeihez

HIPI-elv

Szegmentacio a turizmus teriiletén

Utazasi dontés folyamata, modellje

A turisztikai termék €letgorbéje

Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
A piackutatas fogalma Etkezéssel egybekotott rendezvények (allo-iiltetd

rendezvények)

Rendezvények protokollja

Kiilonbozo kulturak, nemzetek érintkezési formai,
viselkedés a magyarok altal leginkabb

latogatott eurdpai és Eurodpan kiviili desztinacidkra
utazaskor

Orszagismeret magyar nyelven

nevezetességek, turisztikailag frekventalt

templomok, vallasi rendezvények, Magyarorszag
zarandokutjai

Rendezvényturizmus: turisztikailag jelentds fesztivalok,
rendezvények

Kulturalis élményszerzés

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Varosi turizmus — Az 5A-modell Hungarikumok és hagyomanyok, amelyek nemzeti
Turisztikai infra- és szuprastruktira ¢s turisztikai szempontbodl is értékelhetd vonzerot
Kastély-, miiemlék- és 6rokségturizmus: turisztikai jelentenek
jelentdséggel birdé mizeumok, vérak, Teriiletek: agrar-élelmiszergazdasag, kulturalis
kastélyok, torténelmi emlékhelyek orokség stb.
, Vallasi turizmus: szakralis helyszinek, vallési A varoslatogatasok alkalmaval bemutatott
13. évfolyam

attrakciok, vidéki tematikus utak és azok vonzeroi:
Hop on Hop off varosnézo buszok ¢és gyalogos
vezetések Budapesten

Varosbemutato kisvonatok

Villany-siklosi borut

Paloc ut stb.
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I. félév I1. félév

Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

Gyogyturizmus Budapesten és vidéken: Héviz,
Hajduszoboszld, Sarvar, Biik, Zalakaros, Gyula
Gyogytényezk Magyarorszagon: gyogygazok,
gyogyiszapok, asvanyvizek, gyogybarlang, klimatikus helyek
Wellnessturizmus

Borvidékek: a 22 magyar borvidék

Borturizmus: a bor, mint turisztikai termék: pincelatogatas,
borkostold, borut, borfesztival,

borestek

Gasztroturizmus: a gasztroturizmusban részt vevok
csoportositasa, gasztrofesztivalok
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Gazdalkodas és menedzsment agazat
Pénziigyi szamviteli iigyintézo

Munkavallaloi ismeretek

Evfolyam . L féléy . . 1L félé,v .

i kovetelményei kovetelményei
Allaskeresés Karrierlehetdségek feltérképezése, Munkaviszony létesitése munkaviszony alanyai,
allaskeresési modszerek Munkajogi alapismeretek munkaszerzodés, prébaido, jogok és
) Foglalkoztatasi formak, szakképzési munkaviszony, atipikus | kotelezettségek, modositds- megsziinés  és
9. évfolyam munkavégzési formak, specidlis jogviszonyok megsziintetés, munkaidd, pihenéidé, munkabér
Munkanélkiiliség NFSZ, allaskeresési ellatasok-

tdmogatasok- szolgaltatasok

Gazdasagi és jogi alapismeretek

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Gazdasagi alapfogalmak Fogyaszt6i magatartasA fogyasztoi dontést
(sziikséglet, javak, gazdasagi korforgas, termelési befolyasold tényezok, fogyasztovédelmi
tényez6k, gazdasag- piacgazdasag, piaci alapfogalmak alapismeretek, fenntarthatosag A vallalat
9. évfolyam A haztartas gazdalkodasa termelSi magatartasa

A vallalat kornyezete, piaci kapcsolatai,

(csalad €s haztartas, haztartas er6forrasai, bevételek- N : '
célrendszere, csoportjai, vallalkozasi formak: egyéni

kiadasok, koltségvetés, mérleg,

megtakaritas és hitel, vagyon és tarsas vallalkozasok
Az allam gazdasagi szerepe, feladatai Nemzetkozi gazdasag kapcsolatok
Az allam feladatai. A nemzetkozi gazdasagi kapcsolatok
10. évfolyam Az eilllami szerepyé}lalés valtozasa. - ’ szlikségessége, a nemzetkdzi munkamegosztas.
Az allam gazdasagi szerepe, a gazdasagi beavatkozas Kereskedelempolitikai irAnyzatok
alapvet6 teriiletei. A gazdasagi integraciok szerepe és tipusai.

Az é4llam gazdalkodasa, az allamhaztartas rendszere.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A kozponti koltségvetés.

Az allamhaztartas kdzponti és Onkormanyzati
alrendszerének kiemelt bevételei és kiadéasa

Az ad6zési alapfogalmak

Kiemelt adonemek (személyi jovedelemadd, altalanos
forgalmi add) csak a megértés szintjén

A nemzetgazdasag agazati rendszere

Nemzetgazdasag fogalma és agazati rendszere

A nemzetgazdasag teljesitménykategoriai és mérésiik, az
egyes SNA mutatészamok kozotti kapcsolatok.

A nemzetgazdasag teljesitménykategéridk nomindl- és
realértéke A gazdasagi novekedés és tényezoi

A gazdasagi egyensuly ¢és egyenstlytalansag

Az inflaci6 fogalma és fajtai A munkaerdpiac mitkddése.
A munkanélkiiliség fogalma és fajtai

Az Eurdpai Unio fejlodése és miikddése
Marketing alapfogalmak

A marketing szerepe a vallalkozéasban.
Marketingstratégia.

Marketingmix és elemei.

Jogi alapismeretek

A jog lényege, fogalma, funkcioi.

A jogforras €s jogforrasi hierarchidja.

A jogviszony.

A jogalkotas, a jogszabalyok.

A jogszabalyok érvényesség és hatalyossaga.
A jogrendszer felépitése, tagozodasa, a jogszabalyok
értelmezése

Tulajdonjog

A tulajdon fogalma, tartalma, a tulajdonost megilletd
jogosultsagok

A birtoklas és birtokvédelem

A hasznalat és hasznok szedése

A rendelkezés joga

A tulajdonjog korlatozasai

Eredeti és szdrmazékos tulajdonszerzés
Kételmi jog

Szerzddések fogalma, fajtai

A szerzddésekre vonatkozo k6zos szabalyok:
szerzddéskotés
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A szerzddés érvénytelensége, modositasa,
megsziinése

A szerzddés teljesitése, a szerz0dés megszegése
A szerz6dés megerdsitése (foglalok, kotbér,
jogvesztés kikotése, jotallas), biztositékadas
(kezesség, ovadék, zalogjog).

A szerzddések legfontosabb szabalyai: addsvétel,
bérlet, megbizas, vallalkozas, szallitas, fuvarozas

Kommunikacio

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Kapcsolatok a mindennapokban A viselkedéskultura
alapjai,

konfliktusmegoldas, 61tozkodés, gasztronomiai
alapismeretek A munkahelyi

kapcsolattartas szabalyai Pontos munkavégzés, csoportkozi
viszonyok, a vezetd és beosztott viszonya, generacios
problémak, a tarsasagi élet

A kommunikécids folyamat
A kommunikacid

alapfogalmai, a verbalis és nem verbalis jelek, az
irasbeli és szoébeli kommunikacié fajtai, a
kommunikécids zavarok

On-és tarsismeret fejlesztése

Onelemzés, dnkifejezés, érzések, érzelmek,
gondolatok kifejezése, kommunikacios stilusok
hasznalata, a sikeres kommunikaci6 akadalyai,
konfliktuskezelés
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Digitalis alkalmazasok |.

Tizujjas vakirédssal a betlik, szdmok, jelek és kezeldbillentytlik
kapcsolasa a homogén gatlas pszichologiai elvének
érvényesitésével

Szdcsoportok, sorok, mondatok és Osszefliggd szovegek
masolasa sortartassal.

Evfolyam ) L. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Munkavédelmi ismeretek A munkavédelem Iényege és | A jelek szabalyai
teriiletei, a munkahelyek kialakitisanak altalanos szabélyai,a | A kiemelési modok ©6nallé meghatarozasanak
munkahelyek  kialakitdsa az  ligyintéz6i, tgyviteli | gyakorldsa a szovegosszefiiggés ismérvei alapjan.
munkakorokben, alapveté feladatok a tliz megel6zése | A gépelt levél adott idészakban érvényes szabdlyai.
9. & érdekében Tizujjas vakiras Tizperc alatt legalabb 900 leiités terjedelmd,
. évfolyam

Osszefliggd szoveg masolasa.

10. évfolyam

A kiemelési modok 6nalldo meghatarozasanak gyakorlasa a
szOvegosszefiiggés ismérvei alapjan.

A gépelt levél adott idészakban érvényes szabalyai.
Tizperc alatt legalabb 900 leiités terjedelmii,

Osszefiiggd szoveg masolasa

Digitalis alkalmazasok 11

- I. félév I1. félév
Evfolyam .. P .. L.
kovetelményei kovetelményei
A szovegszerkesztovel torténd adatbevitel megalapozasa | Prezentaciokészités.
betiik, szamok, jelek irasanak adott idGszakban ervényes | Az elektronikus adatbazisok biztonsagos  mentési
0 vl szabélyzri. Szévregformézés,'més:orlés, éthe@ye;z?sz kiemelés, | munkalatai, az anyagok archivaldsa.
cviolyam ferlsorrolas,’ ta‘t’>u’1ator, szoveg 1gaz3tasa, ‘elo’fej, €1614b stb. Az online kommunikaciét biztositd szolgaltatasok
Tablazatkészités, formazas, szegély, mintazat stb. , . - 1 1 .
hasznalata (email, azonnali tizenetkiildés, hang-és
videoalapu kommunikacio).
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10. évfolyam

egyszerli  lgyiratok  fajtai elismervény,
meghatalmazas stb.

A palyazati dokumentumok, nyomtatvanyok, irat- és
szerz6désmintak értelmezése

Kozigazgatasi szerv, intézmény, gazdalkodd szervezet,
levelei (értesités,

meghivd, igazolas, engedély stb.), a szerzddésekkel
kapcsolatos tigyiratok.

A vallalkozasok, szervek, intézmények belsd, levelei
(jegyzOkonyv, emlékeztetd, feljegyzés stb.)

Uzleti levelezés (ajanlat, megrendelés, teljesités, a teljesités
zavarai, szallitas stb.)

Munkaviszonnyal kapcsolatos levelek

(0néletrajz, palyazat, munkaszerzddés stb.)

(nyugta,

Evfolyam ) I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Levelezés ¢€s iratkezelés A levél fajtai, formai ismérvei Digitalis alkalmazasok Tablazatkészités,
A hivatalos levelek fogalmazéasanak tartalmi szempontjai formazas, szegély, mintazat stb.
A beadvanyok (kérvény, kérelem, fellebbezés stb.) Az | Prezenticiokészités.

Az elektronikus adatbazisok biztonsdgos mentési
munkalatai, az anyagok archivalasa.

Az online kommunikacidt biztositd szolgaltatasok
hasznalata (email, azonnali lizenetkiildés, hang-¢és
videoalapu kommunikacio). Személyes €s céges
online iigyintézés ligyfélkapun

keresztiil

Adat és informacié fogalma Az adat- ¢s
informéaciokezelés, -védelem szabalyozdsa Az
adat- és

informaciokezelés korébe tartoz6 fogalmak,
értelmezésiik

A személyes adatok védelme

Vallalkozasok miikodtetése 1.

Ertékesitési folyamat. A gazdalkodasi folyamathoz
kapcsolhaté dokumentumok, bizonylatok megismerése,
kezelése

Evfolyam } I. félév II. félév
kovetelményei kovetelményei
A vallalkozasok gazdalkodasa A gazdalkodasi folyamatok eredménye Koltség,
A gazdalkodasi folyamat elemei. kiadas, bevétel, profit fogalma, a szdmviteli profit,
Beszerzési folyamat. gazdasagi profit és a normal profit 6sszefliggései
10 évfolyam Termelési folyamat. A vallalkozas gazdalkodasanak eredménye, a

nyereségre hato tényezdk Az éarak szerepe a
gazdasagi
dontésekben
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alkalmazasuk.

A viszonyszamok csoportositasa.

A dinamikus viszonyszamok ¢€s 0sszefiiggéseik.

A megoszlasi viszonyszam és Osszefliggései.
Kozépértékek és alkalmazasuk.

Szamitott kdzépértékek (szamtani atlag, stlyozott szamtani
atlag, mértani atlag)

Helyzeti kozépértékek: modusz, median.

Indexek és alkalmazasuk

Indexszamitas

Evfolyam I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
. Vallalkozasok miikodtetése I1.
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Statisztikai alapfogalmak Banki alapismeretek
A statisztika fogalma, agai. A pénz fogalma ¢€s fajtai, a pénz funkcioi
A statisztikai sokasag fogalma, fajtai, jellemzai. (értékméro, forgalmi eszkoz, fizetési eszkdz,
A statisztikai ismérv és fajtai. kincsgytijtés, felhalmozas, vagyontartas)
Az informdciok forrasai, az informacidszerzes eszkozei. A pénz kialakulasa: arupénz, pénzhelyettesitok, a
A statisztikai sor fogalma, fajtai, készitésének szabalyai. mai pénz Gazdasagpolitika, pénziigypolitika
A statisztikai tabla fogalma, statisztikai tablak tipusai. (fogalma, eszkozet)
Tablazatok készitésének tartalmi és formai kovetelményei A pénziigyek, pénziigyi viszonyok
A statisztikai adatok abrazolasa. A pénziigyi rendszer feladatai, jellegzetes
. A statisztikai adatok Osszehasonlitdsa: viszonyszamok és intézményei
10 évfolyam

A bankok kialakulasa, fogalma és a bankmiiveletek
Az egyszintli és a kétszintli bankrendszer jellemzdi
A legjellemzdbb banki szolgéltatasok

E-banking szolgaltatasok fogalma, lehetdségei
Biztonsagi tandcsok az elektronikus banki
szolgaltatashoz kapcsolodoan

Konyvvezetési alapok
A szamvitel feladatai, teriiletei
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L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A szamvitel szabalyozasa (kiilsé és bels6
szabalyozas), alapdokumentumok
A szamviteli torvény - szamviteli alapelvek -
szamviteli politika Osszefliggései
A beszamolo szerepe, a beszamolo részei
A beszamolok formai
A szamviteli bizonylatok és csoportositasuk
Bizonylati elv értelmezése
Szigorti szamadast kdtelezettség
Szigoru szamadasu bizonylatok nyilvantartasa
Bizonylatok tartalmi és formai kovetelményei
Bizonylatok kiallitasa, helyesbitése, megdrzése
A vallalkozasok altal leggyakrabban hasznalt
bizonylatok
A leltar fogalma, szerepe, jellemzdi
A mérleg fogalma, jellemzdi
A mérlegfécsoportok, mérlegtételek tartalma,
definicioja
Az eredménykimutatds fogalma
A konyvviteli szamlak
Az egységes szdmlakeret felépitése ¢€s szerkezete
A szamlak nyitésa, zarasa
Iddsoros és szamlasoros konyvelés
Mérlegszamlak, koltség- és eredményszamlak
Az analitikus és szintetikus konyvelés kapcsolata

Evfolyam
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Gazdalkodasi ismeretek

Gazdalkodas a befektetett eszkozokkel
Az innovacio lényege €s szerepe a vallalkozasnal
A targyi eszkozok értékcsokkenési leirdsa

Evfolyam L félév CILfaey
kovetelményei kovetelményei
A vallalkozasok gazdasagi feladatai A targyi eszk6zok lizemfenntartdsanak szerepe
A termelés és a szolgaltatas tartalma A beruhazés szerepe a vallalkozéasnal
A termelés jellemzo6i A beruhazas folyamata
A szolgéltatasok jellemzése
A termelés és szolgaltatds megvaldsitasa Készletgazdalkodas, logisztikai rendszerA
A mindségbiztositas szerepe vallalkozasi logisztika lényege és szerepe A
A vallalkozasok gazdasagi feladatai (szamviteli, pénziigyi, logisztika tertiletei, a logisztika anyagi és
adozasi, tigyviteli feladatok és koztiik 1évo dsszefliggések) informacios folyamataiA logisztikai rendszer
11 éviolyam szerkezete

A logisztika stratégiai kérdései

Munkaerd és bérgazdalkodas

A munkaerd és bérgazdalkodas feladataiA
vallalkozas munkaerdsziikségletének biztositdsa
(sziikséglet meghatarozasa, biztositasa, hatékony
foglalkoztatas)

12. évfolyam

Szamviteli bizonylatok

A bizonylatok tartalmi és formai kdvetelményei
Bizonylatok kiallitasa, helyesbitése, megdrzése
A vallalkozasok altal leggyakrabban hasznalt
bizonylatok

Konyvelési tétel szerkesztése

Az egységes szamlakeret felépitése €s szerkezete
Analitikus és szintetikus konyvelés a gyakorlatban
Iddsoros €s szamlasoros konyvelés

A pénzkezeléshez kapcsolédo bizonylatok
Bizonylatok tartalmi és formai kellékei

Kiadasi és bevételi pénztarbizonylat

Id8szaki pénztarjelentés

Készpénzfizetési szamla

Bizonylatok kiallitdsa megadott adatok alapjan:—
Készpénzforgalomhoz k6tddo egyszerti gazdasagi
események bizonylatainak elkészitése (komplex
feladat megoldésa)
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

— Bankhoz ko6t6dd egyszerli gazdasagi események
bizonylatainak elkészitése

(komplex feladat megoldasa)Konyvelési tételek
szerkesztése pénztari és

banki bizonylatok alapjan

Targyi eszk6zok nyilvantartasa

Targyi eszkoz egyedi

nyilvantart6 karton

Uzembehelyezési okmany

Selejtezési jegyzokonyv

Amortizacio szamitasa

(linearis €s teljesitményaranyos), eszkoz értékének
meghatarozasa

13. évfolyam

Munkaero és bérgazdalkodas

A beosztott €s vezetd munkavallalok belsd érdekeltségi
rendszereA vallalaton beliili szervezeti egységek
érdekeltségi rendszere

A vallalkozas vezetése, szervezete és stratégiaja

A véllalati folyamatok funkcionalis teriiletei

A vezetés lényege és funkciodi

A vallalkozas szervezete

A tervezés szerepe, fajtai a vallalkozasnal

A vallalati stratégia szerepe, a stratégiai tervezés folyamata

A vallalkozasok valsaga

A vallalati valsag Iényege, kialakulasanak okaiA
vallalati valsag szakaszai €s tipusai

A vallalati valsag lekiizdése

Valsagkezel0 stratégiak

A vallalkozasok megsziinése (csOdeljaras,
felszamolasi eljaras, végelszamolas
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Gazdasagi szamitasok

Evfolyam . L féléy . . 1L félé,v .
kovetelményei kovetelményei
Statisztikai szamitasok Diagramok.
Egyszerl, sulyozott atlag alkalmazasa Kor-, vonal-, oszlop- és savdiagramok értelmezése,
11 évfolyam Moédusz, median, terjedelem készitése.
Szamitott és helyzeti kozepértékek fajtai Annak eldontése, hogy mikor, milyen diagramot
Nevezetes kozepek érdemes késziteni
Pénziigyi szamitasok Statisztikai szamitasok
Egyszerli kamatozas Viszonyszamok. Szdzalékszamitas. A viszonyitasi
. Kamatos kamatozas szamok helyes megtalalasa a szoveg alapjan.
12. évfolyam Vegyes kamatozast konstrukcio alkalmazas Szazalékfogalmak magabiztos ismerete. A nettd ar
Torlesztd tervek tipusai ¢s a fogyasztoi ar kozotti eltérés meghatdrozéasa
Kolcsontorlesztés, hiteldij kiilonb6z6 addkulcsok mellett
Pénziigy
- I. félév
a0k kovetelményei
A pénziigyi intézményrendszer
A jelenlegi magyar pénziigyi intézményrendszer felépitése
Jegybank €s a monetaris szabalyozas
Az MNB szervezeti felépitése
A magyar kdzponti bank feladatai, a monetaris irdnyitasban betoltott helye
11 évfolyam A pénziigyi intézmények jellemzo6i (hitelintézetek €s pénziigyi vallalkozasok)
Nem monetaris kdzvetitdk ¢és feladataik (biztositok, nyugdijpénztarak)
Magyar Bankszovetség, OBA, BEVA
Pénziigyi szolgaltatasok és kiegészitd pénziigyi szolgaltatdsok
Bankiigyletek
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I. félév

Evfolyam kovetelményei

Passziv bankiigyletek (betétgyiijtés, értékpapirok kibocsatasa, hitelfelvétel a jegybanktol és mas
banktol)Aktiv bankiigyletek, a hitelezés folyamata (hitelek tipusai, lizingiigylet, faktoralas,
forfetirozas).A hitelezési eljaras meneteHitelbiztositékok: targyi, dologi biztositék és személyi
biztositékSemleges bankmiiveletek

A pénz idoértéke

Javasolt a témakort csoportbontasban feldolgozni.

A pénz id6értékének fogalma, jelentdsége

A jelen- és a jovoértékszamitas idotényezotablazatok alkalmazasaval

Az egyszerli és a kamatos kamatszdmitasa

Diszkontalas

A bank passziv bankmiiveletei, megtakaritasi szamlak, befektetési szamitasok

A bank aktiv bankmiveletei, a hitelezés folyamata, hiteltdrlesztési modok szamitasa

A pénzforgalom
A pénzforgalom altalanos szabalyai.
Banki titoktartéasi szabalyok
A fizetési szamlak fajtai
Fizetési modok:
* fizetési szamlak kozotti fizetés: atutalas, beszedés,
okmaényos meghitelezés (akkreditiv)
» fizetési szamlahoz kot6do készpénzfizetés: készpénzfizetésre sz6lo csekk kibocsatasa és
bevaltasa, készpénzbefizetés fizetési szamlara, készpénzkifizetés fizetési szdmlarol
» fizetési szamla nélkiili fizetés:
készpénzatutalas
» készpénzfizetés
A készpénzforgalom lebonyolitasa
A pénztér, a pénzkezelés és a pénztari forgalom elszamolésa
A pénzkezeléssel kapcsolatos feladatkorok
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I. félév

Evfolyam kovetelményei

A vallalkozasok finanszirozasa

Rovid lejarata bankhitel és tipusai

Kereskedelmi hitel (vevoktol kapott el6leg és aruhitel), valtotartozas
Faktoring l1ényege, ¢s igénybevételének jellemzoi

Tart6s passzivak

Uzletfinanszirozas

Pénziigyi tervezés és a tervek csoportjai

Alloményi (statusz) és forgalmi szemléletii terv

Az allomanyi szemléletli terv: a mérlegterv jellemzéiForgalmi szemléletii terv: a likviditasi terv
jellemz6i

A pénziigyi tervek egyenlegének ismeretében hozott intézkedések

A vallalkozasok pénziigyi teljesitményének mérése
A mutatok kiszdmitasanak értelmezése

Nemzetkozi pénziigyek

A nemzetkdzi fizetések altalanos szabalyai

A nemzetkdzi elszamolasok eszkozei

A valuta, a devizaarfolyama, az arfolyamok jegyzése

A valuta- és a devizamiiveletekkel kapcsolatos gazdalkodasi feladatok
A valuta-, a devizaarfolyamokhoz kapcsolodo szamitasok

A nemzetkdzi fizetések altalanos szabalyai

Fizetési modok a nemzetkozi kereskedelemben

(devizaatutalas, okmanyos inkasszo, akkreditiv)

A nemzetkdzi pénziigyi intézmények ¢€s feladataik

12. évfolyam

Pénziigyi piacok és termékeik

A pénziigyi piacok fogalma, gazdasadgban betdltott szerepe

Pénziigyi piacok csoportositasa

Az értékpapirok pénziigyi piacokon betdltott szerepe

Az értékpapirok megjelenése, fogalma (fobb csoportositasi szempontjai)
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I. félév
kovetelményei

Evfolyam

Az értékpapirok fobb fajtai:

— a kotvény fogalma, jellemz0i, fajtai, a vallalati kotvény pénziigyi piacon betoltott szerepe

— arészvény fogalma, fajtai, jellemzo6i, a részvények szerepe a gazdasagban

— a kozraktarjegy fogalma, jellemz6i

— az allampapirok jellemzoi és fajtai

— a banki értékpapirok

— valtéismeretek

Pénziigyi piacok és termékeik

A pénziigyi piacok, a tdzsde miikodése A toke- és pénzpiaci ligyletek: prompt és termin ligyletek
Befektetések értékelése

A részvény értékelése: A torzsrészvény €s az elsObbségi részvény redlis arfolyaménak (elméleti
arfolyamanak) becslése, Osszevetése a piaci arfolyammal, valamint a vasarlasi-eladasi szandék
megallapitasa A részvények varhatd hozamanak

szamitasa

Tdzsdei ligyletek értékelése

13. évfolyam

Adozas
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Az allamhaztartas rendszere Személyi jovedelemadozas és bért terheld
A koltségvetési bevételek, koltségvetési kiadasok, a jarulékok
koltségvetés egyenlege Az ad6 megallapitasara, bevallasara és
Az ado6 és az adorendszer fogalma, jellemzoi megfizetésére vonatkozo szabalyok a személyi
12 évfolyam A magyar adojog f’01:résa‘i" ’ . jovedelemadd térvény alapjan (az ad6
Az addk csoportositasa: jovedelemado, forgalmi megallapitasa, adonyilatkozat, egyszeriisitett
tipusu add, vagyonaddztatas bevallas, adofizetés)
Az adokoteles és az adomentes bevételek, az
Az addzas rendje, az adoigazgatasi rendtartas adokoteles bevételek legfobb jellemzoi
Az addkotelezettség szabalyai
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az adomegallapitasi médok

A bevallés, adofizetés és adoeldleg-fizetés szabalyai

A bizonylatkiallitas €s a nyilvantartas szabalyai
Adatszolgaltatas, pénzforgalmi szamlanyitasi kotelezettség
Adotitok, adohatosagi adatszolgaltatas

Fizetési kedvezmények, eléviilés

Jogkovetkezmények, intézkedések

Az addhatdsagok hataskore ¢€s illetékessége

Az ellendrzés célja és fajtai

Az ellenérzés meginditasa ¢és lefolytatasa, az ellendrzés
befejezése

Jogorvoslat ¢s eljarasi koltség

A bevételek jovedelemtartalmanak megallapitasa:

az Osszevonasra keriilé jovedelmek (kiemelten a
munkaviszonyb6l szarmazo jovedelmekre, a
megbizasi dijakra és a vallalkozoi ,,kivétre”)

Csaladi kedvezmény, elsé hazasok kedvezménye,
négy vagy tobb gyermeket neveld anyadk
kedvezménye

Adokedvezmények

Az adoeldleg megallapitasa, bevallasa és megfizetése

13. évfolyam

Személyi jovedelemadozas és bért terheld jarulékok
A bért terheld jarulékok

A szocialis hozzajarulasi ado

Adoeldleg szamitasa és az éves adobevallas elkészitése, a
kifizetendd havi bér megallapitasa gyakorlofeladatokon
keresztiil

A kiilonad6zo jovedelmek addztatdsa, kiemelten az
ingosag- €s az ingatlanértékesités adoztatasa, a
kamatjovedelem, az osztalékbol szarmazo jovedelem
Feladatok megoldasa az 6sszevonasra kerild €s a
kiilonadozé jovedelmekre, esettanulmany elkészitése
kiscsoportos keretben

Az egyéni vallalkozo jovedelemadozasi formai
Az egyéni vallalkozok adozési szabalyai a személyi
jovedelemadoban

A vallalkozo6i személyi jovedelemado:

Altalanos forgalmi adé

Az altalanos forgalmi ad6 alanyai

A gazdasagi tevékenység fogalma

A termék értékesitésének €és szolgaltatas nyujtasanak
esetei a torveény értelmében

A termék Ko6zosségen beliili beszerzése €s a termék
importja

A teljesités helye a termék értékesitése és a
szolgaltatdsok nytjtasa esetében az altalanos
szabalyok értelmében

A teljesités ideje

Az adofizetési kotelezettség keletkezése, a
fizetend6 ado megallapitasa

Az ado alapja termék értékesitése és a
szolgaltatasok nyujtasa esetében

Az ad6 alapjanak utdlagos csokkentése
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vallalkozoi osztalékalap adozasi szabalyai

— Az atalanyadozas szabalyai

A kisaddzo6 vallalkozasok tételes addja, az adonem
valasztasanak feltételei:

— A kata alapjdnak meghatarozésa

— A kata mértéke (féallast kisadozo, foallasunak nem
mindsiild kisad6zo)

— A kata altal kivaltott adonemek

Tovabbi adonemek a hatalyos jogszabalyok alapjan:
adodalany, adoalap, adomérték, az altaluk kivaltott
adokEgyszertibb feladatok megoldésa a vallalkozoéi
személyi jovedelemado, és a kisad6zo vallalkozasok tételes
addja korében, esettanulmany elkészitése kiscsoportos
keretben

Tarsasagok jovedelemadozasa

A tarsasagi ado alanyai, az adofizetési kotelezettség

A tarsasagi adoalap meghatérozasa, az adozas elotti
eredmény, az addalap és a jovedelem (nyereség) minimum
Osszefliggései

Az adoalap-korrekcios tételek jelentdsége

Az addalapot modosité tételek csoportjai:

— az addalapot jogcimében (egyszerre) ndveld és csokkentd
tételek

— az adoalapot csak csokkentd tételek

— az addalapot csak noveld tételek

Az adé mértéke

Az alapvetd adokedvezmények

Az ad6zés utani eredmény

Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
— A vallalkozoi kivét, a vallalkozo6i jovedelem és a Az ad6 mértéke, az ado aloli mentességek

szabalyai

Az adolevonasi jog keletkezése

Az eldzetesen felszamitott adé megosztasa

Az adolevonasi jog korlatozasa

Adofizetési kotelezettség megallapitasa

A szdmlazas szabalyai

Feladatok megoldasa az altalanos forgalmi ado
fizetend6 addjanak megallapitasara, a
vallalkozast terheld altalanos forgalmi ado és az
eldzetesen felszamitott adé megosztasara
vonatkozoan, az ad6 aloli mentességek ¢és az
adomértékek tobb kulcsara tekintettel Specidlis
elszamolédsi modok (forditott

afa, pénzforgalmi elszamolas)

Helyi adok

A helyi adok tipusai: vagyoni tipust (épitményado
és telekadd), kommunalis jellegli adok
(maganszemélyek kommunalis adoja és
idegenforgalmi add), helyi ipariizési ado,
telepiilési ado Az egyes tipusok adoalanyai

Az ad6 alapja és mértéke

Az adokotelezettség teljesitése

Egyszeriibb feladatok megoldéasa a helyiadokrol
sz6106 torvényben meghatarozott adonemekre

Gépjarmiiado és cégautoado
A gépjarmiiadd
A belfoldi gépjarmiivek adojanak alanya és az
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A kisadozo6 vallalkozasok tételes addja alanyai adokotelezettség keletkezése, mentesség az ado
— Az adonem valasztasanak feltételei alol
— A kata alapjanak meghatarozasa Az ado alapja és mértéke személyszallito
— A kisvallalati ad6 alanyai gépjarmii és tehergépjarmi esetén, az ado mértéke
— Az ad6nem valasztasanak feltételei ¢s az adokedvezmények
A kiva vallalkozoi ad6 alapja és mértéke A cégautoado
Tovabbi adonemek a hatilyos jogszabdlyok alapjan: |— A cégautdado alanyai
addalany, adoalap, adomérték, az altaluk kivaltott |— A cégautdado-fizetési kotelezettség keletkezése
adokEgyszeriibb  feladatok megolddsa a  tarsasagi | (bérlet, lizing, kikiildetés stb.)
adofizetési  kotelezettség ¢és az adozott eredmény | — Az adod mértéke
megallapitasa teriiletén a legjellemzObb adodalapkorrekcios | A gépjarmiiadd és a cégautdadd dsszevezetésének
tételek alapjan, kata adodalany fizetési kotelezettségének | feltételei
meghatarozasa Egyszerlibb feladatok megoldéasa a
gépjarmiiadora, a cégautdadora
Szamvitel
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A szamviteli torvény és az éves beszamolo IdGsoros €s szamlasoros konyvelés
A szamviteli torvény célja és hatalya, fobb fejezetei Meérlegszamlak, koltség- és eredményszamlak
A szamvitel fogalma és részei, szamviteli alapelvek Az analitikus és szintetikus konyvelés kapcsolata
A kiilonb6z6 beszamolasi formdk alkalmazasanak
feltételei Targyi eszkozokkel és immaterialis javakkal
11 évfolyam A kozzététel, a letétbe helyezés és a konyvvizsgalat kapcsolatos elszamolas
A konyvvitel fogalma, feladatai A targyi eszkozok és fajtaik, allomany- és
A vallalkozas eszkozei, az eszkdzdk csoportositasa értékvaltozasaik, analitikus nyilvantartasuk
A forrasok és csoportositasuk A targyi eszkozok értékelése (bekeriilési érték
A mérleg fogalma, fajtai (A tipust mérleg), mérlegkészités fogalma, nyilvantartasi értek)
(egyszerlsitett éves beszamold mérlege)
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. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A bizonylatok fogalma, csoportositasa, tartalmi €s formai A targyi eszkozok terv szerinti és terven feliili
kellékei, a bizonylati elv, a bizonylati fegyelem, a értékcsokkenése, a hasznalatba vételkor egy
bizonylatok utja, a bizonylatok javitasa Osszegben elszamolt eszk6zok
A targyi eszk6zO0k amortizaciészamitasa degressziv
A szamlakeret, konyvelési tételek szerkesztése eljarasokkal (nett6 értek alapu, évek szama Gsszeg
A kbnyvviteli szamlak modszer, szorzoszamos modszer)
Az egységes szamlakeret felépitése és szerkezete A targyi  eszkozok  piaci  értekelése, az

értekhelyesbitésA belfoldi beruhazas konyvelése
(kiilonboz6 finanszirozassal)

A felyjitas és konyvelése

A sajat  eldallitasu  targyi  eszkozokkel
kapcsolatos elszamolasok

A beruhazas és felujitas analitikdja

A szédmlak nyitésa, zarasa

Allomanyvaltozasok elszamolasa (terven feliili
értékcsokkenési leirds, selejtezés, értékesités, térités
nélkiili atadas, atvétel, lizingbe vett eszkdz bevitele
¢s atvétele, hiany, karesemény, értékhelyesbités)
Az immateridlis javak és fajtai, allomany és
értékvaltozasok, analitikus nyilvantartasuk

Az immaterialis javak beszerzésének konyvelése
(vagyon értékii jog, szellemi termék)

Az  immaterialis  javak  terv  szerinti
értekcsokkenése és értékcsokkenési leirdsanak
szamitasa ¢és  konyvelése, terven  feliili
értekcsokkenés
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I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Az immaterialis javak (vagyon értékii jogok és
szellemi termékek) selejtezése, térités nélkiili
atadasa és atvétele, selejtezés és hiany elszamolasa

Evfolyam

Vasarolt készletek elszamolasa A bérszamfejtésbol szarmazo kotelezettségek

A vasarolt készletek fajtai és jellemzdik, a bekeriilési érték atutalasa

és tartalma Az elszamolasra kiadott 6sszegekkel kapcsolatos
Az anyagok raktari és analitikus nyilvantartasa konyvelési feladatok

Az anyagokban bekovetkezett valtozasok konyvelése, ha a A fel nem vett jovedelemmel kapcsolatos
vallalat évkozben folyamatos értéknyilvantartast nem kényvviteli elszamolasok

vezet

Anyagbeszerzés konyvelése szamla szerinti aron torténd,
illetve tényleges beszerzési aron vald nyilvantartsnal, a

Kotelezettségekkel kapcsolatos elszamolasok
A kotelezettségek fajtai €s jellemzoi, analitikus

) CI e ; B ) nyilvantartasuk
VlsszaI;ullﬁes s ?Z enfvfedfn,en-‘/, k(l)(r.{yvelels,e aod A hitel- és a kolcsontartozas keletkezése és
Anyagfelhasznalas szamitasa és konyvelése atlagaron, megszimése

12. évfolyam csusztatott atlagaron és FIFO-elv alapjan

Az anyagértékesités, a karesemény ¢&s gazdasagi
tarsasagba bevitt anyagokkal kapcsolatos gazdasagi
események konyvelése

A leltarozas feladatai, a leltari eltérések szamitasa és
konyvelése, az értékvesztés szamitasa és konyvelése

Az aruk fogalma, csoportositasuk, az aruk

analitikus nyilvantartasa Nagykereskedelmi arubeszerzés,

A koltségvetési kapcsolatok szamviteli
elszamolasa, koltségvetési befizetési
kotelezettségek, az altalanos forgalmi adoval
kapcsolatos szamviteli feladatok

A széllitokkal és mas rovidlejarat
kotelezettségekkel kapcsolatos konyvviteli
elszdmoléasok

Koltségekkel kapcsolatos elszamolasok

A koltség, kozvetlen koltség, kozvetett koltség
fogalma

A termelési koltségek elszamolasanak lehetdségei
az arres (koltségnem, koltséghely, koltségviseld)

visszakiildés, engedmény konyvelése tényleges beszerzési
aras nyilvantartasnal, aruértékesités Kiskereskedelmi
arubeszerzés, visszakiildés és engedmény konyvelése,
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Kiskereskedelmi aruértékesités kiszamlazassal és
készpénzért, a leltari eltérések bizonylatolasa és konyvelése
A gongydleg fogalma, csoportositasa, analitikus
nyilvantartasa

Az idegen gongydleg beérkezése és visszakiildése

A sajat gongyoleg beszerzése €s kiszdmlazasa, a
kiszdmlazott gongyodleg visszaérkezésének konyvelése

A gongyolegek kiselejtezése

A kozvetitett szolgaltatds fogalma, a leszdmlazott
kozvetitett szolgaltatés

A kiszamlazott kozvetitett szolgaltatas

Jovedelemelszamolas

A jovedelemmel kapcsolatos analitikus nyilvantartasok, a
jovedelem részei

A bérfeladés szamitasa, nyilvantartasa és konyvelési
feladatai (bér, betegszabadsag)

A levonasok keletkezése, nyilvantartasa és konyvelése

A bérek kozterheinek szamitdsa, nyilvantartasa és konyvelése
(szocho, szaho)

A jovedelem kifizetése (készpénzes €s pénzforgalmi
szamléra torténd utalas)

A koltségnemek részletes tartalma és a
koltségnemek konyvelése

Koltségmodosito tételek

Koltségek iddbeli elhatarolasa

Az értékesitési, igazgatasi koltség és az egyéb
altalanos koltség tartalma

Az 6nkoltség fogalma, részei

Onkoltségszamités, kalkulacios séma
Onkoltségszamitési szabalyzat

13. évfolyam

Sajattermelésii készletekkel kapcsolatos elszamolasok és
eredménymegallapitasa
A sajat termelésii készletek fogalma, fajtai és értékelésiik

Az adott kdlesonokkel kapcsolatos elszamolasok
Az értékpapirok, befektetett pénziigyi eszkdzok
konyvelése




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A sajat termelésii készletek kozvetlen 0Onkoltségének
meghatdrozasa

Raktarra vétellel kapcsolatos szamitasok és konyvelésiik

A sajat termelésti készletek allomanyvaltozasainak
meghatarozasa

A késztermékek leltari kiilonbozetének elszamolasa

Az értékesités bizonylatolasa, a szdmla tartalmi elemei

Az értékesités konyvelése, arbevétel, fizetendd afa,
készletcsokkenés

kiszamitasa ¢és konyvelése Visszaru és mindségi engedmény
szamitasa és konyvelése

A kiszamlazott ipari szolgaltatas elszamolasa, konyvelése
Eredménymegallapitas szamitasa esettanulmany forméjaban

Pénziigyi és hitelmiiveletekkel kapcsolatos
elszamolasok

A bankszamlat €s a pénztarszamlat érinté gazdasagi
események

A bankszamla és a pénztarszamla vezetésére vonatkozo
szabalyok

A bankszamlat és a pénztarszamlat érintd

A forgatési célu kotvények beszerzésének,
értékesitésének és bevaltasanak konyvviteli
elszamolasa

A részvényvasarlas, a részvényértékesités, valamint
a kapott osztalék konyvelése

A koltségvetési kiutaldsi igények és teljesitésiik

A kamatok aktiv és passziv idobeli

elhatarolasanak konyvelése

A zaras, az éves beszamolo

A konyvviteli zarlat célja és feladatai

A havi és negyedévi zaras feladatai, az év végi
zarlati teendok

A beszamolokészités, a beszamolo részei

A vagyonrészek értékelése a mérlegben

Az éves beszamol6 eredménykimutatasa,
Osszkoltség-eljarasu, forgalmikoltség-eljarasu
eredménykimutatas

Az egyéb raforditasok és az egyéb bevételek
tartalma

A pénziigyi eredmény (a pénziigyi raforditasok
¢s a pénziigyi bevételek)

Tarsasagi ado, osztalék elszdmolasa

Az adodzott eredmény meghatdrozasa

A kiegészitd melleklet készitésének célja és
tartalma legfontosabb gazdasagi események
konyvelése
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Szamviteli esettanulmanyok

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

Szamviteli bizonylatok A pénzkezeléshez kapcsolédé bizonylatok

A bizonylatok tartalmi és formai kdvetelményei Bizonylatok tartalmi és formai kellékeiKiadasi

Bizonylatok kiallitasa, helyesbitése, megdrzése ¢és bevételi pénztarbizonylat

A vallalkozasok altal leggyakrabban hasznalt Id6északi pénztarjelentés

bizonylatok Készpénzfizetési szamla

Bizonylatok kiallitdsa megadott adatok alapjan:

Konyvelési tétel szerkesztése — Készpénzforgalomhoz kot6dé egyszerti

Az egységes szamlakeret felepitése és szerkezete gazdasagi események bizonylatainak elkészitése

Analitikus és szintetikus konyvelés a gyakorlatban (komplex feladat megoldasa)

Idsoros és szamlasoros konyvelés — Bankhoz k6t6d6 egyszerti gazdasagi események
, bizonylatainak elkészitése (komplex feladat

11 évfolyam megoldasa)

Konyvelési tételek szerkesztése pénztari és banki
bizonylatok alapjan

Targyi eszkozok nyilvantartasa

Targyi eszkoz egyedi nyilvantart6 karton
Uzembehelyezési okmény

Selejtezési jegyzokonyv

Amortizaci6 szamitasa (linearis és
teljesitményaranyos), eszkoz értékének
meghatarozasa

12. évfolyam

Vasarolt készletek bizonylatai

Bizonylatok tartalmi és formai kellékei
Bizonylatok kiallitasa megadott adatok alapjan:
— készletbevételezési,

-kivételezési bizonylat

— készletnyilvantarto lap

Jovedelemelszamolas bizonylata

Bérszamfejto lap alapjan nettd bér megallapitasa
Bérfizetési jegyzék

Konyvelési tételek szerkesztése bérfizetési
jegyzek alapjan
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Eviolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei

— szallitolevél
— szamla

Konyvelési tételek szerkesztése a vasarolt készletek
bizonylatai alapjan

Komplex szamviteli esettanulmanyok A beszamol6 (egyszeriisitett éves beszamolo,
Targyi eszkozokkel, vasarolt €s sajat termelésii mérleg, eredménykimutatas) készitése konyvelt
készletekkel, jovedelemelszamolassal, koltségekkel, adatok alapjan

sajattermelésu készletekkel kapcsolatos komplex
gazdasagi események fOkonyvi elszamolasa. Pénziigyi és
hitelmuveletek €s a kotelezettségekkel kapcesolatos
elszamolasok alkalmazasa a folyamatos

konyvelési munkéban

13. évfolyam
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Irodai szoftverek alkalmazasa

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Irodai szoftverek szakmai alkalmazasa:
Tablazatkezeloben végzett feladatok:

— statisztikai (tablak, szamitasok, diagrammok)

— pénziigyi (kamatszamitas, jelenérték, jovoérték tablak)
— vallalkozasfinanszirozasi (hiteltorlesztés, pénzforgalmi
terv, mutatok, diagrammok)

Tablazatkezel6ben végzett feladatok:
—szamviteli (écs. szamitas, készletérték szamitas,
Onkoltség kalkulacido) — addzasi (afa bevallds,
bérkalkulacio)

Szovegszerkesztd szakmai hasznalata (kimutatés

készités, korlevél stb.)

Elektronikus adobevallas

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

A gyakorlat elokészitése
A munka el6készitésének menete:
T4jékozodas a NAV honlapjan

Keretprogram letoltése, a kivalasztott nyomtatvanyok és

kitoltési itmutatojuk letdltése

A szamitogépen a nyomtatvanykitoltd rendszerben a
kivalasztott bevallas megnyitasa

A torzsadatok kitoltése

Az elektronikus bevallas gyakorlata

Az elkészitendd bevallasok fajtai:

A munkaltato vagy a kifizetd altal foglalkoztatott
biztositottak adatairdl sz616 bejelentd és valtozasbejelentd
adatlap (T1041)

Bejelentd és valtozasbejelentd elektronikus adatlap az
egyszerlsitett

Bevallas a személyi jovedelemado, a jarulék, az
egyszerusitett kozteherviselési hozzdjarulas, a
szocialis hozzajarulasi adorol, mindezek
helyesbitésérdl, onellendrzésérdl (évszam SZJA)
Bevallas egyes adokotelezettségekrdl az
allamhaztartassal szemben (01-es bevallas)

A munkaltato, kifizetd dsszesitett igazoldsa a
személyi jovedelemado bevallashoz (M30- as
bevallas) ADAT ES VALTOZASBEJELENTO
LAP egészségligyi szolgaltatasi jarulék fizetésére
kotelezettek részére (T1011es bevallas)
Altalanos forgalmi ad6 bevallas (65-6s
bevallas)Bevallas a helyi ipartizési adorol allando
jellegli ipartizési tevékenység esetén (HIPA)
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foglalkoztatas adatairol (T1042E)

Havi bevallas a

kifizetésekkel, juttatdsokkal

Osszefliggd adorol, jarulékokrol és egyéb adatokrol, valamint
a szakképzési hozzajarulasrol

(08-as bevallas) Bevallas a kiegészitd tevékenységet
folytatbonak nem mindsiild egyéni vallalkozdé ¢és a
mezdgazdasagi Ostermeld szocidlis hozzédjarulasi add és
jarulék kotelezettségeirdl

(58-as) bevallas

Atvezetési és kiutalasi kérelem az addszamlan mutatkoz6
tulfizetéshez (17es bevallas)

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
foglalkoztatasrol szo6l6 2010. évi LXXV. torvény Adatlap munkaltatétol szarmazo jovedelemrdl, az
ertelmeben a 2010. ado és adoeldleg levonasarol a munkaviszony
augusztus  1-jét  kovetden létesitett egyszerUsitett megsziinésekor (Adatlap évszam)

A kisadoz6 vallalkozok tételes adojanak éves
bevallasa (KATA)

Nyilatkozat a nulla értékadat bevallas kivaltasarol
(NY-es bevallas)

A bevallasok ellendrzése

A kész bevallasok attekintése, sziikség esetén a
kitoltési utmutatd hasznalata

Ellendrzési funkcio futtatasa, a jelzett hibak javitasa
Mentés, a hibatlan bevallas kijeldlése elektronikus
elkiildésre

Szamitogépes konyvelés

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Szoftverjog és etika, adatvédelem

A szerz0i jogrol szolo torvény fobb szabalyai

Az adatok felhasznalési korlatai

Adatvédelem, személyes adatok védelme

A szamitogépes virusok, a virusok elleni védelem
Rendszerbiztonsag, adatbiztonsag, a mentés, az archivalas
alapjai

A konyvelési programokkal kapcsolatos kovetelmények

A leltar elokészitése, leltari kimutatasok készitése
Listak, lekérdezések (analitikus naplo,
készletkarton)

Fékonyvi feladasok a készletnyilvantarto
rendszerbol

Bérelszamoloé program alkalmazasa
A bérszamfejtd rendszer sajatossagai
Torzsadatok felvitele
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A feldolgozassal szemben tamasztott igények
meghatdrozasa

A feldolgozasbol szarmaz6 informacio fontossaga
A konyvel6programok csoportositasa, jellemzoi
A konyveldrendszerek  haszndlati  jogai,
sajatossagai

A konyvelérendszerek sajat gépes és halozati telepitése

licencek

Targyieszkoz-nyilvantarté program

A targyi eszkozok analitikus nyilvantartasanak sajatossagai
Torzsadatok felvitele, a rendszer beallitasa

Beruhazas, targyi eszkoz allomanyba vételének rogzitése
Amortizécio elszamolésa

A targyi eszkozok kivezetése (selejtezés, értékesités)
Lekérdezések (karton, leltarlista)

Fokonyvi feladasok a targyieszkoz-nyilvantartd
rendszerbdl

Készletnyilvantarté program

A készletnyilvantartés sajatossagai

A torzsadatok felvitele, a program beallitasa, értékelési
eljarasok alkalmazésa

Raktari bevételezések, kiadasok bizonylatok alapjan
(vésarlas, felhasznalas, értékesités, hiany, selejtezés,
idegen gongyolegekkel kapcsolatos elszamolasok)

Eviolvam I. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Informacids piramis A munkavallald6  felvétele,  munkaligyi

nyilvantartas elkészitése

Bérszamfejtés, bérjegyzék készitése

Listak, lekérdezések (ado, kozterhek és levonasok,
bérkarton, tb- és addigazolas)

Fokonyvi feladas a bérelszamolo6 rendszerbdl

Integralt vallalati rendszerek
A halozati és a webalapu rendszerek

sajatossagai

A felhasznalok €s jogosultsagok

A rendszer torzsadatai, a torzsadatok felvitele

A rendszer részrendszereinek (moduljainak)
alkalmazasa

A részrendszerek kozotti kapesolatok, feladasok
megteremtése

Listak, lekérdezések a rendszerbol

Osszefiiggd feladatok megoldasa integralt vallalati
rendszerekben
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Sport agazat
Anatomiai-élettani ismeretek
. L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Az emberi testet alkotd szovetek csoportositasa a sejtek Az izomzat felépitése és mitkodése
alakja és funkcidja szerint A vézizom felépitése: izomsejt, izomrost,
A mozgat6 szervrendszer felépitésének, nevezéktananak és izomkoteg, izompdlya, inak.
mikddésének alapjai: Az izmok alak és miikddés szerinti csoportositasa.
A csont szdveti szerkezete és élettani szerepei kozotti Az izomeredés ¢és a —tapadas fogalma, megnevezése
Osszefliggések. konkrét izmokon.
A csontokat alak szerinti csoportositasa. A felépités és a A kovetkezd izmok anatdmiai helyzetének
miikddés kapcsolatanak kiilonb6z6é megjelenése az emberi felismerése szemléltetd abran/csontvazon:
mozgas szervrendszerében. Végtagok hajlitod- és feszitd, kozelitd és tavolitd
A felépités és a miikddés kapcesolatanak kiillonb6zo izmai koziil: (két- és haromfeji felkar-izom,
megjelenése az emberi mozgas szervrendszerében. holloécsérkarizom, deltaizom, csipdizmok, kis-
A csontdsszekottetések tipusai (varratos, porcos, kozépso- és nagy farizom, két- és négyfejli
. kotdszovetes). combizom, hosszu- a rovid- és nagy kozelitdéizom,
9. évfolyam

Az iziilet részei, az iziiletet Osszetarto erok.

A vazrendszer felépitése és miikodése:

Az emberi csontvaz 0 elemei.

A vazrendszer felosztasa (gerincoszlop, mellkas, fiiggeszto-
ovek, végtagok, koponya)

A csontvaz csontjainak a csontvazon vald elhelyezkedésiik
alapjan torténd felismerése és megnevezése.

féstis és karcstizom, az eliilsé sipcsonti izom,
haromfejli 1abszarizom)

Nyak- és hatizmok koziil: fejbiccentd izom,
csuklyasizom, lapockaalatti izom, nagy rom-
buszizom, széles- és hosszu hatizom),

Mellkas izmai koziil: rekeszizom bordakozi izmok,
kis és nagy mellizom, eliils6 fii-részizom

Hasfal izmai koziil: egyenes-, kiils6 ferde-, belsé
ferde és harant hasizom, csipéhor-paszizom.

A mozgatdrendszer miikddését magyarazo fizikai
(emel6-elv, erd, erdkar), szovettani: (vazizomszovet
mikroszkopos szerkezete), biokémiai (csiszo
filamentum elmélet) elméle-tek ismerete.
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. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Az izommukodés szakaszainak ismerete,
kontrakciotipusok.
A 1égzés szervrendszerének felépitése és miikddése
A légutak és a tiido felépitése, miikddése és
funkcidi. A 1égzdszervi és a szovetlégzés kozti
kapcsolat.
A légzdrendszert veszélyeztetd kdrnyezeti artalmak
¢s karos szenvedélyek. A felépités és a miikodés
kozotti kapcesolat értelmezése a tiid6é 1€ghdlyagjainak
felépitése és a kiilsé gaz-cserefolyamat kozotti
Osszefliggés felismerésében.
Tudja, hogy terhelés és stressz esetén a két
1égzésforma preferencidja nemek szerint eltérd.

A sziv és a keringési rendszer felépitése, miikodése A szervezet szénhidrat-anyagceseréjének (adrenalin,

A vorosvérsejtek, a fehérvérsejtek €s a vérlemezkék szerepe, | inzulin, gliikokortikoidok), so- és viz-haztartdsanak

keletkezésiik helye, a normal értéktartomanytol valo eltérés (mineralokortikoidok, vazopresszin), kalcium -

okai és kovetkezmeényei. anyagcseréjének (parathormon, kalcitonin, D-

A sziv anatomiai felépitése, miikodésének alapelvei (iiregek | vitamin) részletes ismerete.

térfogat- és nyomdsviszonyainak valtozasa, a vér &ramlasa a | A novekedési hormon, a tiroxin és az inzulin

szivciklus folyaman). A sziv felépitésének és miikodésének | hidnyabol, illetve tobbletébdl eredd

10 kapcsolata. A szinuszcsomo helyzete, funkcidja. rendellenességek.
' A vérkorok szerepe a keringésben, Osszefiiggésbe hozasuk a | A cukorbetegség l1ényege, tipusai, tiinetei, okai,

célteriileteik gazcseréjével €s a sziv liregrendszerével. A kockézati tényezoi és kezelési modjai.

fontosabb erek neve, lefutasa az artérias és vénas

keringésben. Az artérias-, vénas- €s kapillaris-aramlast segité | Az idegrendszer felépitése és miikodése

tényezok. Az idegsejt felépitése, tipusa és funkcioja.

A szivfrekvencia €és a vérnyomas fogalma és felndttkori Az idegszovet felépitése. A gliasejtek €s a

normal értékei, a 1ép helye és sze-repe a keringésben. veldshiively fobb funkcioi (taplalkozas, szigete-1¢s)

A kivalasztas szervrendszerének felépitése, mikodése Az inger, az ingerlilet, az ingerkiiszob fogalma.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A bor, a maj, a tiido, a végbél és a vese szerepe a
kivalasztasban.

A vizeletelvalaszto rendszer fobb részei.

A vese kivalasztd miikodésének harom f6 részfolyamatanak:
szlirletképzés, visszaszivas, kivalasztas (exkrécio)
értelmezése. A vizelet fobb 0sszetevoi, a viz, a gliikkoz, a sok,
a karbamid visszaszivasanak, valamint a gyogyszerek, ionok
(pl. hidrogénion) kivélasztdsdnak vesében zajlo folyamatai.
A szabalyozas élettani torvényszeriiségei, a hormonrendszer
mikddése

A hormonrendszer miitkodésének 1ényege, a hormon fogalma,
a hormontermelés szabalyozasa.

A hormontermelés szabalyozasanak alapelvei, a negativ
visszacsatolas mechanizmusa.

A receptor, a receptornak megfeleld (adekvat) inger
fogalma, tipusai (mechanikai, kémiai, fény, ho).

A szinapszis fogalma, a serkentd vagy gatld hatas
atvivo anyag- és receptor kolcsonhatas-fiiggése. A
droghatas ismerete a neurotranszmitterek
helyettesitési elvén.

A kozponti, kornyéki idegrendszer, az ideg, dic,
palya, mag, kéreg, fehér- és sziirkedllomany
fogalma, a testi (szomatikus) €s a vegetativ
idegrendszer jelentése.

Az idegrendszer miikodésének 6 ¢lettani
folyamatai, és az ezeket megvalosito sejttipusok
(receptorsejt, érzdidegsejt, asszocidcios idegsejtek,
mozgatoidegsejt), valamint a reflexiv fogalma.

A gerincveld anatdmiai és élettani felosztasa,
palyarendszerei, tdjékozddas a gerincveld
keresztmetszeti képén.

A mozgatémiikddések példdjan értelmezni az
idegrendszer hierarchikus felépitését, a gerincveld
fobb funkcioit (izomtonus kialakitasa, védekezd
mechanizmusok, a bor ereinek reflexes szabéalyozéasa
stb.).

Az agy részeinek részletes ismerete
(agytorzs/nyultveld, hid, kozépagy/, koztiagy
/talamusz, hipotalamusz/, kisagy, nagyagy), és az
emlitett teriiletek funkcioi.

A bor és a belso szervek receptorai (mechanikai-,
fajdalom-, h6-, kemoreceptorok, szabad ideg-
végzddések). Az érzékszervek anatomiai felépitése,
az érzékszervek mitkodésének altalanos elveit.
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Edzéselmélet 1.
. L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A kulttra, testkultura, testnevelés, sport 0sszefiiggései A homeosztazis, edzésalkalmazkodas, terhelés,
Az edzéselmélet torténete, kialakuldsanak szakaszai. tulkompenzacié Osszefiiggései.
Az edzés fogalma, teriiletei, szerkezeti elemei, azok A kiilso terhelés fogalma, szabalyozasanak
funkcionalis céljai. lehetdségei.
Edzésrendszer, edzéseszkoz fogalma, edzéseszk6zok Az edzettség fogalma, altaldnos és specidlis
csoportositasa, negativ €s pozitiv edzéseszkozok. Dopping edzettség.
9. évfolyam fogalma. Az edzettséget felmérd eljarasok.
A teljesitmény Osszetevoi, a teljesitoképesség és a
teljesitokészség jellemzése.
Az elfaradas sajatossagai: tipusai, szakaszai, az
egyes szakaszok jellemzdi.
A tuledzettség allapotanak kifejlodése (fogalma,
tipusai, jellemzdi).
Motoros képességek fogalma, felosztéasa. Az edzés és versenyzés Osszefliggései
Kondicionalis képességek fogalma, alapképességek (erd, A sportverseny meghatarozasa, jellemzai.
gyorsasag, alloképesség). Versenyhelyzet elemzésének szempontjai.
A kondicionalis képességek kapcsolata. Versenyzési konfliktusok, motivumok, azok
A koordinacids képességek fogalma, alapképességek Osszefiiggései a személyiségtipusokkal.
(mozgéasalkalmazkodo és -atallito ké-pesség, Rajtallapot fogalma, tipusai (rajtkészség, rajtlaz,
10. mozgasszabalyozasi képess€g, mozgastanulasi képesség). rajtapatia).
A koordinacids képességek megjelenési formai. (téri A stratégia és taktika fogalma, jelentdsége.
tajekozodo képesség, egyensulyozo képesség, kinesztézis, Az edzésfolyamatot befolydsolo tényezdk
mozgasdifferenciald képesség stb.) Bioldgiai edzéselvek.
Az iziileti mozgékonysag fogalma, tipusai. Pszichologiai edzéselvek.
A motoros képességek életkori sajatossagai, szenzitiv A formaiddzités lehetdségei és tényezoi.
fejlesztési szakaszai. A sportforma fogalma, befolyasold tényezok.




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Gimnasztika I.
Evfolvam I. félév I1. félév

y kovetelményei kovetelményei
A test sikjai, tengelyei Gyakorlatlancok tervezése, rajzirassal, szakleirassal.
A rajzirasban hasznalt jelek. Testnevelési jatékok gimnasztikai feladattal

. Mozgasok rajziréasa. jatékok, versenyek, valtoversenyek.
9. évfolyam & J ( Y Y
A gimnasztikai gyakorlatok ismertetésének, kozlésének és a | Az altalanos bemelegités blokkjai, mozgasanyaga,
gyakorlatok vezetésének a mddszerei (verbalis, vizualis, gyakorlatvezetése.
10 kevert modszerek). Gyakorlatok varialasa a mozgas térbeli

' Nytjté hatast alapformak. Osszetevoinek valtoztatasaval (kiindul6 helyzet,

Erdsitd hatasu alapformak. mozgasirany, mozgasterjedelem stb.).
Edzésprogramok |I.
Evfolvam I. félév I1. félév

y kovetelményei kovetelményei
Rovid, kozép és hosszl tava alloképesség fejlesztése A reagalési képesség fejlesztése
Alloképesség fejlesztése intervall modszerrel. A differencial6 képesség fejlesztése.

9. évfolyam
Edzésdokumentécid tartalmi 6sszetevoi: Elettani tényez6k rogzitése (faradtsagi index,
Az edzés tartalmi elemeinek rogzitése (bemelegités intenzitas index, pulzusmérés az edzésen)
10 mozgasanyaga, az edzés f0 részének tartalma, Sajat sportagaban egy mikrociklus megtervezése.

' edzésmodszerek alkalmazasa, edzés levezeto részének

mozgasanyaga, gimnasztika rajzirassal, szakleirassal)
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Edzésprogramok I1.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Kezdo és halado fittségi edzésprogramok megtekintése
(fitness-wellness instruktor).

Fitnesztermek és fitnesz orak latogatasa (fitness-wellness
instruktor).

Szakmai rendezvények, workshopok latogatasa (fitness-
wellness instruktor)

Mas sportagak/mozgasformak edzésprogramjainak és
versenyeinek megtekintése.

Mérkézés latogatasok soran sajat sportagi
jegyzokonyvek készitése.

Mas sportagak (csapatsportok, sportjatékok)
jegyzokonyv vezetésének elsajatitasa.

Kiilonb6zd mozgasformak vided elemzése.

Elére megadott szempontok szerint a mérkézés
latogatasok soran statisztikdk készitése, elemzése.
(Minden esetben a gyakorlatvezet6 hatarozza meg a
latogatasok részletes feladatait.)

Pedagoégia

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Az oktatas-nevelés folyamata

Alapfogalmak (nevelés, oktatas, képzés, képesség, ismeret,
jartassag, készség, teljesit-mény-képes tudas)

A nevelés lehetdsége és sziikségessége

A nevelés folyamata

A nevelés alapelvei, szinterei, modszerei és eszkozei

A sportoktatas elmélete és modszertana

Az életkorok pedagdgidja.

Edz6i szerepek

Edz6i kompetenciak

Az edzOvel szemben tamasztott kovetelmények (altalanos
miveltség, szakmai felkésziilt-ség, pedagdgiai képességek,
erkolesi kdvetelmények)

Az edz6-sportolo kapcsolat jellemzdoi

A sport és az erkolcs

Az edz6 felel6ssége a tanitvanyok személyiségének
formélasaban

Vezetési stilusok, a sikeres edz6 vezetési stilusa

Az edzd, mint példakép

Edz6-sportold konfliktushelyzetek és megoldasuk
lehetdségei

Tehetség, tehetséggondozas
A tehetség fogalma, ismérvei
A sporttehetség ismérvei
Kivalasztas-bevalas a sportban
A sporttehetség gondozéasa
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Az edzd, mint szocializacids tényezo
Az edz6, mint vezetd
Az edz0 Onnevelése.

A kiégés
A sportagvalasztas formai hazankban

Pszichologia

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

A személyiség jellemz0 jegyei

Alapfogalmak (személyiség, szocializacio, tanulés,
viselkedés, cselekvés)

A megismer6 tevékenység

Személyiség-jellemzok és lelki egészség az egyes
¢letszakaszokban

Gyakori viselkedészavarok és pszichés problémak

A sporttevékenység pszicholdgiai jellemzo6i

A sporttevékenység pszichologiai sajatossagai €s
személyiségfejlesztd hatasa

A cselekvések 0sztonzo, szervezo és végrehajto
szabalyozasa

A tarsas interakciok folyamata és befolyasolo
tényez0oi

Csoportszerkezet, csoportdinamika, csoportvezetés
Konfliktuskezelés

Csoportos és specialis oratipusok

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

A csoportos 0rak modszertana

A csoportos fitnesz orak rendszertana

Az alapora jellemz6i és felépitése

Az alloképesség-fejlesztd orak jellemzdi, fajtai
Alakformalo orak jellemzdi és fajtai

A tancos fitnesz orédk jellemzdi és fajtai
Gerinctréning a csoportos fitnesz programokban
Stretching a csoportos fitnesz programokban
Csoportos fitnesz orak sulyzokkal

Alapora

Az iitemérzek fejlesztése

Zenei fazisok érzékeltetése

Kitiintetett zenei iitemek érzékeltetése

A zenei litemek és a mozgas Osszekapcsolasa

Az egyes oOrarészeknek megfeleld6 BPM szdmu zenék
felismerése, kivalasztasa

Technikai alapképzés: testtartas, 1€gzéstechnika,
talajfogas
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Csoportos fitnesz 6rak rugalmas ellenallasokkal
Csoportos fitnesz 6rak kis és nagy labdakkal
Csoportos fitnesz 6rak specidlis eszkdzokkel
Zenés csoportos koredzés az aerobik termekben
Csoportos funkcionalis tréning

Trendi oratipusok

Zeneelméleti alapismeretek (hang, ritmika)

A fitnesz oran alkalmazhat6 zenék fajtai és sajatossagai
Ritmikai gyakorlatok

A csoportos fitnesz orak szerkezete, felépitése
Az egyes Orarészek sajatossagai

Az egyes oOrarészek és a zenei tempd kapcsolata
Az alapdra mozgasanyaga

A helyes testtartas és 1égzéstechnika

A gyakorlatok 6sszekapcsolasa

A terhelési intenzitas valtoztatdsdnak modszerei
Az dravezetés technikéja

Szobeli utasitasok

Nonverbalis utasitasok: kézjelek, hangjelek, testbeszéd
Motivacio

Hibajavitas

Sériilések megeldzése

A sikeres oravezetd személyisége, stilusa

A low impact elemek iitemezése és helyes technikai
végrehajtasa

A low impact elemek varialésa

A karmunka-variaciok és -kombinaciok

Az alaplépések €s a karmunka Osszekapcsolasa

Az intenzitasskala felépitése

Harangterhelés

A bemelegités szakaszai és gyakorlatai

A high impact elemek iitemezése €s helyes technikai
végrehajtasa

A high impact elemek varialasa

A high impact elemek és a karmunka
Osszekapcsolasa

Pulzusmérés, edzészona a gyakorlatban

A kar, a vall és mellkas izmait erdsitd, illetve nyujto
gyakorlatok

A hatizmokat erdsitd, illetve nytijté gyakorlatok

A hasizmokat erdsito, illetve nyujtd gyakorlatok

Az also végtag és a csipd izmait erdsitd, illetve
nyujtoé gyakorlatok

Er6sito gyakorlatlancok készitése

Szobeli utasitasok és a szamolas gyakorlasa
Kézjelek, hangjelek, testbeszéd alkalmazasa
Motivalas a gyakorlatban

Hibajavitas a gyakorlatban

Az oravégi levezetés, nyujtas szakaszai €s
gyakorlata
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Egészségtan
- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Sport és életmod Az immunologia alapjai, egészségtani vonatkozasai
Az egészség fogalmanak fejlodése, egészségtani Az immunitas fogalma, az immunrendszer részei,
alapfogalmak. miikodése.
A testedzés €s az egészségmegOrzés kapcsolata, a helyes A nyirokrendszer anatomiai felépitése, a
taplalkozas keringési rendszer egészségére gyakorolt hatasai. | nyirokcsomok és a csontveld kitiintetett jelentd-
A sport, mint az életmindség dsszetevije, fitnesz-wellness sége. A fehérvérsejtek tipusai, szerepiik az
alapismeretek. immunvalaszok kialakitasaban.
A sportrekreacio fogalma, egészségtani vonatkozasai, a sport | Az immunrendszer szerepe az egészség
szerepe a stresszoldasban és egyes kronikus betegségek megdrzésében, a betegségek kiilsé €s belsd okai, az
kezelésében. A pihenés fogalma, aktiv €s passziv formai. autoimmun betegség fogalma.
A tapcsatorna felépitése és mitkddése A rendszeres testmozgas szerepe a nyirokkeringés
A taplalkozas részfolyamatai. fenntartasaban, a rendszeresen végzett
A maj szerepe az emésztOnedv-termelésben, a fehérje-, sporttevékenység egészségmegdrzd hatésa.
gliikoz- és glikogénszintézisben, a raktarozasban €s a
9. évfolyam méregtelenitésben. Sportsériilések

A hasnyalmirigy kettds funkcioja (hormontermelés,
emésztonedv-termelés).

Az egészséges taplalkozas

A taplalék és tapanyag kozti kiillonbség ismerete. A
testtomegindex értelmezése, az értékét befolyasold tényezok
(testosszetétel, nem, életkor).

A tapanyagok csoportositasa az energiaforgalomban betdltott
szerepiik alapjan (kalorigén, non-kalorigén)

A tapanyagcsoportok részletes ismerete: fehérjék,
szénhidratok, zsirok, ndvényi rostok, 4s-vanyi anyagok,
nyomelemek ezek természetes forrasai. Ervek hianyuk vagy
tulzott fo-gyasztasuk ellen.

A vitaminok élettani jelentésége, és hianytiineteik. A zsirban
01dodo vitaminok tiladagola-sanak veszélye.

A mozgatd szervrendszer épségének megovasat
szolgalo alapelvek. (pl. helyes testtartas, testedzés).
A bemelegités, levezetés, pihenésre forditott 1dd
fontossaga az egészségmegdrzésben.

A sportsériilés és a sportartalom kozti fogalmi
kiilonbség, e traumak keletkezésének okai, idébeni
lefolyasuk, tlineteik, gyogyulasuk feltételei,
megel6zésiik modjai.

A rehabilitacio fogalma, jelentdsége a sportartalmak
kezelésében.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A zsirok ¢€s olajok biologiai szerepe

Az elhizas okai és kovetkezményei.

A tapléalékpiramis helyes értelmezése.

A folyadékpotlas fontossaga, a kiszaradas tiinetei.

A helyteleniil alkalmazott taplalék kiegészitok karos hatasai.

Kommunikacio

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Kommunikacié fogalma, tényezdi, funkcioi, és
mellékfunkcidi. Nem nyelvi kifejezéeszk6zok
alkalmazaséanak lehetdségei: az €l0sz6 zenei
kifejezdeszkozei, a nonverbalis kommunikaciod altal
kozvetitett jelzések értelmezése. A testbeszéd, a
térkozszabalyozas szerepe a kommunikécios folyamatban,
értelmezése €s tudatos alkalmazasa kiilonféle kommunikacios
helyzetekben. A gyakorlatban megjelend nem nyelvi
kifejezOeszkozok értelmezése €s elemzése (példaul kép- és
hanganyag alapjan). Kommunikéci6 tipusai, azok jellemzdi:
személyes, csoportos, nyilvanos és tomegkommunikacio.
Beszédhelyzetek megitélése; a megfeleld stilus és magatartas
értelmezése, alkalmazasa. Kommunikacios zavarok
felfedezése, elharitasa

Az asszertiv kommunikacié fogalma.

Az asszertiv kommunikacié jellemzoi, nyelvi és nem nyelvi
formai.

Az informéci6 hatékony befogadasa, értelmezése, a
szituacidonak megfeleld onérvényesités.

Az asszertiv meggy6zés retorikai eszkdzei, érvelési technikai,

A szakmaspecifikus interakciok soran megjelend
szituaciok

(edzd-sportolo; oktatd-ligytel; edzé-sportszervezet;
edzdnyilvanossag; edz6-tanintézmény stb.),
szintereket (edzés, versenyhelyzet, egyesiilet, média,
iskola stb.) ismerete.

Az alkalmazhat6 kommunikacids formak, miifajok
(személyes/csoportos beszélgetés, megbeszélés;
terv; beszamolo; értekezlet; utasitas stb.) ismerete.
A sportolok motivalésa, véleményformalas,
reflektalas a fennall6 kommunikécids tényezdk
figyelembevételével, a megismert kommunikacios
technikak alkalmazésaval.

A gyakorlati szituaciok, a megjelend
kommunikacios elemek felismerése, értelmezése,
elemzése (példaul film bejatszas alapjan).
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A megfelel6 kommunikécids eszkdzok alkalmazésa az
érzelmi és értelmi hataskeltésre.

A kulturalt vita felépitése, szabalyai, az érvelési és a cafolat
modszerei, a hatasos eldadas-mod eszkozei, szemléltetésének
modjai (bemutatas, prezentacio stb.)

A hatasos meggy0zés és véleménynyilvanitas nyelvi
(mondat- és szovegfonetikai eszkdzok) és nem nyelvi
kifejezésbeli eszkozeinek alkalmazasa kiilonféle
szOvegmiifajokban, az audiovizudlis és multimédias kozlés
kiilonb6z6 formaiban.

Munkavallaléi idegen nyelv

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

A tanulé megismeri az allaskeresés 1épéseit, és megtanulja az
ahhoz kapcsolodo szokincset idegen nyelven (végzettségek,
egyeb képzettségek, megkovetelt tulajdonsagok, szakmai
gyakorlat stb.). Képessé valik a szakmajahoz kapcsolddo
allashirdetések megértésére, és fel tudja ismerni, hogy sajat
végzettsége, képzettsége, képességei mennyire felelnek meg
az allashirdetés kovetelményeinek. Az allashirdetésnek és
szakmajanak megfeleléen begyakorolja az egyszertibb,
allaskereséssel kapcsolatos tirlapok helyes kitoltését. Az
allashirdetések és az tirlapok szovegének olvasdsa soran a
receptiv kompetencia fejlesztése torténik (olvasott szoveg
értése), az lrlapkitdltés soran pedig produktiv
kompetencidkat fejlesztiink (iraskészség).

A tanul6o megtanulja az 6néletrajzok tipusait, azok tartalmi és
formai kovetelményeit, tipikus sz6fordulatait. Képessé valik
sajat maga is a nyelvi szintjének megfelel6 helyességgel és

A small talk elengedhetetlen része minden
beszélgetésnek, igy az allasinterjunak is. Segiti a
beszélgetésben részt vevoket rdhangolddni a
tényleges beszélgetésre, megtori a kinos csendet,
oldja a fesziiltséget, segit a beszélgetés gordiilékeny
menetének fenntartasaban €s a beszélgetés
lezarasaban. Fontos, hogy a small talk sordn érintett
témak semlegesek legyenek a beszélgetOpartnerek
szamara, és az adott szituacidhoz, fizikai
kornyezethez passzoljanak. Ilyen tipikus témak
lehetnek pl. id6jarés, kdzlekedés (odajutas, parkolds,
épiileten beliili tajékozodas), étkezési lehetdsegek
(cégnél, kornyéken), csalad, hobbi, szabadidd
(szorakozas, sport). A tanuldk begyakoroljak a
kérdésfeltevést és a beszélgetésben valo aktiv
részvétel szabalyait, fordulatait. Az allasinterjat
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Evfolyam L. félév II. félév
kovetelményei kovetelményei
igényességgel, onalldan megfogalmazni 6néletrajzat. megeldzden gyakran telefonos egyeztetésre is sor
Megismeri az allas megpalyazasahoz hasznalt hivatalos levél | keriil, ezért a tanulonak fontos a
tartami és formai kovetelményeit. Begyakorolja a gyakran telefonbeszélgetések szabalyait €s fordulatait is
hasznalt tipikus szofordulatokat, szakméjaban hasznalt megismernie, elsajatitania. A témakdr soran
gyakori kifejezéseket, valamint a szakmaja gyakorlasdhoz elsdsorban a tanuldk produktiv kompetenciaja
sziikséges kulcsfontossagi kompetencidk kifejezéseit idegen | fejlodik (beszédkészség), de a témahoz kapcsolodo
nyelven. Az allashirdetések alapjan begyakorolja, hogyan internetes videok €és egyéb hanganyagok hallgatasa
lehet az adott hirdetéshez igazitani levelének tartalmat. soran receptiv készségeik is fejlodnek (hallas utani
ertés).

A témakor végére a tanuld képes viszonylagos
folyékonysaggal, hatékony kommunikéciot folytatni
az allasinterju soran. Be tud mutatkozni szakmai
vonatkozassal is. Elsajatitja azt a szakmai jellegii
szokincset, amely alkalmassa teszi arra, hogy a
munkalehetdségek-rél, munkakdriilményekrol
tajékozodjon. Ki tudja emelni erésségeit, €s
kérdéseket tud feltenni a betdlteni kivant
munkakorrel kapcsolatosan. A témakor tanulasa
soran elsajatitja a kdzvetleniil a szakmajara
vonatkozo, gyakran hasznalt kifejezéseket. A
témakor tanitdsa sordn az allasinterju lefolytatdsan
kiviil fontos, hogy a tanul6 ismerje a
munkaszerz0dés azon szakkifejezéseit, részeit is,
amelyek szakmajahoz kotddhetnek. A
munkaszerzddések kulcskifejezéseinek elsajatitasa
és forditasa révén alkalmas lesz arra, hogy a leendd
sajat munkaszerzddését, illetve munkakori leirdsat
leforditsa és értelmezze. A témakor soran elsdsorban
a tanul6 produktiv kompetenciaja fejlodik
(beszédkészség), de a téméahoz kapcsolodo videdk és
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Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
egyéb hanganyagok hallgatasa soran a receptiv
készségek is fejlodnek (hallas utani értés), valamint
a munkaszerzodésmintak szovegének olvasasa soran
az olvasott szovegértés is fejlesztheto.
Munkavallaléi ismeretek
Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei

9. évfolyam

Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, realis
célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe,
szakképzések szerepe, képzési tdmogatasok (0sztondijak
rendszere) ismerete

Allaskeresési modszerek: jsaghirdetés, internetes allaskeresd
oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati halozat
fontossaga

Foglalkoztatasi forméak: munkaviszony, megbizasi
jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti
jogviszony, kdzszolgalati jogviszony A tanulot érintd
szakképzési munkaviszony lényege, jelentdsége Atipikus
munkavégzési formak a munka térvénykonyve szerint:
tavmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerékodlcsonzés,
egyszerusitett foglalkoztatds (mezdgazdasagi, turisztikai
idénymunka és alkalmi munka) Specidlis jogviszonyok:
onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett
diakmunka, 6nkéntes munka

Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony
alanyai

A munkaviszony létesitése. A munkaszerzddés. A
munkaszerzddés tartalma.

A munkaviszony kezdete létrejotte, fajtai. Probaidd
A munkavallal6 és munkaltato alapvetd
kotelezettségei

A munkaszerz6dés modositasa

Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
Munkaidd és pihen6idd

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt
bérminimum)

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
Allaskereséként torténé nyilvantartasba vétel

Az allaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeresék szamara nytjtandé tamogatésok
(vallalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltségtamogatasok)

Szolgaltatasok allaskeres6knek (munkaerd-
kozvetités,

tanacsadas)

Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)
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Pedagdégia

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Alapfogalmak (nevelés, oktatas, képzés, képesség, ismeret,
jartassag, készség, teljesitményképes tudas). A nevelés
lehetOsége ¢és sziikségessége. A nevelés folyamata. A nevelés
alapelvei, szinterei, modszerei és eszkozei. A sportoktatas
elmélete és modszertana. Az életkorok pedagogidja.

Edz6i kompetencidk. Az edzdvel szemben tamasztott
kovetelmények (4ltalanos miiveltség, szakmai felkésziiltség,
pedagogiai képességek, erkolcsi kdvetelmények). Az edzo,
mint szocializacios tényezd. Az edzd, mint vezetd. Az edzd
onnevelése.

A sport €s az erkolcs. Az edzo feleldssége a
tanitvanyok személyiségének formalasaban.
Vezetési stilusok, a sikeres edz0 vezetési stilusa. Az
edzd, mint példakép Edz6-sportold
konfliktushelyzetek és megoldasuk lehetdségei.

A tehetség fogalma, ismérvei. A sporttehetség
ismérvei Kivalasztas-bevalas a sportban. A
sporttehetség gondozasa. A kiégés. A
sportagvalasztas formai hazédnkban.

Pszicholdogia

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Alapfogalmak (személyiség, szocializacio, tanulas,
viselkedés, cselekvés). A megismerd tevékenység.
Személyiség-jellemzok ¢€s lelki egészség az egyes
¢letszakaszokban. Gyakori viselkedészavarok és pszichés
problémak.

A sporttevékenység pszichologiai sajatossagai és
személyiségfejlesztd hatdsa. A cselekvések
0sztonzo, szervezo és végrehajtd szabalyozasa. A
tarsas interakciok folyamata és befolyasold tényezoi.
Csoportszerkezet, csoportdinamika, csoportvezetés.
Konfliktuskezelés.
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Ugyfélszolgalat

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

A fitnesz klubokra vonatkoz6 kozegészségiigyi szabalyok A
wellness létesitményekre vonatkozo kozegészségiligyi
szabalyok A létesitmények mitkodésével kapcsolatos
munkavédelmi el6irasok és szabalyzatok A 1étesitmények
lizemeltetésével kapcsolatos tlizvédelmi eldirasok,
szabalyzatok A szolarium-hasznalat szabalyai A fitnesz és
wellness létesitmények hazirendje Kornyezettudatos
megoldasok a létesitmény muiikodtetésében A l1étesitmény
mikroklimdja (levegd, zaj, hdmérséklet, fény, tisztasag stb.)
A létesitmény esztétikdja, dekoraciok A fitnesz és wellness
létesitményekre jellemz6 marketing tevékenység.

A fitness-wellness asszisztens pozitiv személyiség jellemz6i
Az tigyfélkezelési szituaciok (kdszonés, megszolitas,
bemutatkozas, érdeklddes, szabalyok ¢és feltételek
ismertetése, telefonalas stb.) kulturélt formai. Megjelenés-
kulttra a fitnesz-wellness 1étesitményekben (61tozkodés,
hajviselet, ékszerek, smink, illatok stb.) Az elsé benyomas
fontossaga, hataskeltés Interakcios helyzetek és hatékony
megoldasok Befolyasolas, meggydzés és asszertivitas a
kommunikécids folyamatokban Tarsalgasi stilusok Hangerd,
mosoly, humor A kommunikéci6 zavarai Vitakultira A
konfliktus értelmezése, formai, konfliktusjelek,
konfliktuskezelés Nonverbalis tizenetek értelmezése és
kiildése A vendég-elégedettség mérése és fokozas Ugyvitel,
értékesités A fitness-wellness asszisztens munkakéri
kompetenciai A munkakdrrel kapcsolatos jogi ismeretek
(munkajog, feleldsségi szabalyok, szavatossag stb.) A
létesitmény miikodtetésével kapcsolatos adminisztrativ
feladatok (iratkezelés, nyilvantartdsok, elszamolasok stb.)

A wellness értelmezési keretei €s fogalmi
Mmeghatarozasai. A wellness tedria 6sszetevoi €s
alapelvei. A wellness turizmus sajatossagai. A hazai
wellness szallodakra vonatkozd mindsitési
kovetelmények. A wellness ipar szakemberei. A
medencék tipusai. A szaundk fajtai, tipusai és
hatédsai. Szauna-technika. Masszazs-tipusok. A
masszazs targyi feltételei. Balneo- és hidroterapias
szolgaltatasok. A wellness részlegekben alkalmazott
komplementer egészségfejleszté modszerek. A
wellness részlegekben alkalmazott arc- €s
testszépészeti eljardsok. Az asszisztens munkakore.
A létesitmény mukodeési rendjének (a vendégekre és
a dolgozdkra vonatkoz6 szabalyoknak)
megismerése. Szabalyok betartasa és betartatdsa. A
létesitmény termékkinalatanak megismerése.
Termeékek értékesitése, a vendégek kiszolgaldsa. A
létesitmény szolgaltataskinalatanak megismerése. A
létesitményben dolgozo6 szakemberek és
munkakoreinek megismerése. Vendégek
tajékoztatasa, informacionyujtas. Kommunikacios
helyzetek gyakorlasa. A 1étesitmény
infrastruktiurajanak megismerése. A 1étesitmény
lizemeltetésével kapcsolatos részfeladatok
megoldasa. A létesitmény adminisztracios
rendszerének megismerése. Adminisztrativ
feladatok ellatasa. Szamitastechnikai és
irodatechnikai eszkzok alkalmazasa. A 1étesitmény
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Evfolyam i L. félév i I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Adatvédelmi szabalyok. Pénzkezelési szabalyok. Ertékesitési | pénzkezelési szabalyainak megismerése.
szituaciok a fitnesz és wellness 1étesitményekben. A Pénzkezelési feladatok ellatasa.

forgalmazott termékek fajtai, tipusai, Iényeges mindségi
jellemz6i. Vasarloi tipusok €s magatartasformak. Vasarlasi
motivumok Sziikségletek feltarasa. A vasarlas, mint dontési
folyamat Vésarlasosztonzés. Hatékony személyes eladasi
modszerek. Az értékesitési tevékenységgel szemben
tamasztott etikai kovetelmények. Az ujdonsag szerepe. A
termékek bemutatdsanak, kihelyezésének, csomagolasdnak
technikai, azok hatasa a vasarlokra. Arlapok és artablak
készitése, kihelyezése. A beszerzési, raktarozasi, értékesitési
folyamatokhoz kapcsolddd adminisztracios feladatok. Fitnesz
termi biifészolgaltatas, mint a vendéglatas egy sajatos
forméja. Az engedélyezett €lelmiszerek tarolasara,
készitésére vonatkozo specidlis szabalyok. Kinélas és
kiszolgalas. Vendégpanasz kezelése. Fogyasztévédelmi
alapismeretek. A fogyasztovédelmi torvény rendelkezései.
Szavatossagra és jotallasra vonatkozé tudnivalok.
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Fitnesz-wellness instruktor

Edzéselmélet 11.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

A motoros képességfejlesztés modszertana

Pulzus fogalma, tipusai (ébredési, nyugalmi, munka,
visszaallasi) és a kiilonb6z6 tipusok funkcioi.

A terhelés intenzitasa, a pulzus ¢€s a fejlesztendd motoros
képességek kapcsolata.

Az izomer? fejlesztésének modszertana (életkori

sajatossagok, fejlesztési modszerek, mod-szertani alapelvek).

Az izomer6 felmérésére szolgalo eljarasok.
Az alloképesség fejlesztésének modszertana (életkori

sajatossagok, fejlesztési modszerek, modszertani alapelvek).

Az alloképesség felmérésére szolgalo eljarasok.
A gyorsasag fejlesztésének mddszertana (életkori

sajatossagok, fejlesztési modszerek, modszertani alapelvek).

A gyorsasag felmérésére szolgalo eljarasok.

Az iziileti mozgékonysag fejlesztésének modszertana
(életkori sajatossagok, fejlesztési modszerek, modszertani
alapelvek).

Az iziileti mozgékonysag felmérésére szolgalo eljarasok.

A koordinacids képességek fejlesztésének modszertana
(életkori sajatossagok, fejlesztési modszerek, modszertani
alapelvek).

Az koordinécios képességek felmérésére szolgalo eljarasok.

A mozgastanulas

A mozgaskoordinacid ¢és a mozgaskészség fogalma,
Osszefliggései.

A mozgasszerkezet fogalma, nyilt és zart jellegli
mozgaskészségek.

A mozgastanulés alapfeltételei, jellemz6i.

A mozgastanulds jellemzdi, szakaszai, az edzok
feladatai.

Edzéstervezés, foglalkozéstervezés

Az edzéstervezés alapelvet, 1épései.
Edzéstervek tipusai

Fitnesz foglalkozéasok tervezésének alapelvei,
1épései.

Sportag-specifikus edzéstervezés.
Edzéstervezés utanpotlas kortiaknal, haladoknal,
¢lversenyzOknél.
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Edzésprogramok I1.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Altalanos eréfejlesztés

Specidlis eréfejlesztés

Gyorsasag (ciklikus helyzet- és helyvaltoztatasi gyorsasag)
fejlesztése

Gyorsasagi alloképesség fejlesztése (Valamennyi fejlesztd
modszer elsajatitasa konkrét gyakorlatok és edzésprogramok
végrehajtasa utjan torténik.)

Edzés (foglalkozas) latogatas, dokumentalas II.

Kezd6 és halado fittségi edzésprogramok megtekintése
(fitness-wellness instruktor).

Fitnesztermek és fitnesz orak latogatasa (fitness-wellness
instruktor).

Versenyek latogatasa Szakmai rendezvények, workshopok
latogatasa (fitness-wellness instruktor)

Mas sportagak/mozgasformak edzésprogramjainak
¢s versenyeinek megtekintése.

Mérkdzes latogatasok soran sajat sportagi
jegyzOkonyvek készitése.

Mas sportagak (csapatsportok, sportjatékok)
jegyzOkonyv vezetésének elsajatitasa.

Kiilonb6z6 mozgasformak vided elemzése.

Elére megadott szempontok szerint a mérkdzés
latogatasok soran statisztikak készitése, elemzése.
(Minden esetben a gyakorlatvezetd hatarozza meg a
latogatasok részletes feladatait.)

Terhelésélettan

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Edzéselméleti 6sszefoglalés, a terhelés soran a szervezetben
végbemend valtozasok

Az edzés, edzésrendszer fogalma, jellemzdi.

A terhelés fogalma, kiils6 és belsd terhelés, kiilsd terhelés
Osszetevol.

Az edzésalkalmazkodas fogalma.

A tulkompenzacio folyamata.

A homeosztazis fogalma, jellemzdi.

Energiaszolgaltatd folyamatok a szervezetben

A terhelés és a szabalyozo rendszer kapcsolata

A vezérlés és a szabalyozas dsszehasonlitasa.

A szabalyozas feladatai. Negativ visszacsatolas.

A hormonrendszer és az idegrendszer feladatainak
Osszehasonlitasa.

Mirigy fogalma, tipusai.

Hormon fogalma, tipusai.

A terhelésben fontos szerepet jatszé mirigyek és
hormonjaik (pajzsmirigy, mellékvese,
hasnyalmirigy, nemi mirigyek)
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az energiaszolgaltatd folyamatok tipusai (anaerob alaktacid,
anaerob laktacid, aerob).

Steady state, anaerob kiisz6b fogalma

Terhelés hatasa a mozgat6 szervrendszerre

A mozgatdrendszer részei, feladatai.

A csontok tipusai, csdves csont felépitése, csontnovekedés.
A csontok 0sszekottetése, iziilet felépitése.

Az izomszdvet felépitése.

Az izommiikddés mechanizmusa.

Az izomkontrakci6 tipusai.

Az izomrostok tipusai, jellemzoi.

A passziv mozgatorendszer adaptacios folyamatai.

Az aktiv mozgatdrendszer adaptacids folyamatai.

Terhelés hatasa a 1€gzési szervrendszerre

A 1égzési rendszer részei, feladatai.

A tiid0 jellemzése.

A 1égzdrendszert jellemz0 élettani mutatok (1égzésszam,
1égzési térfogat, 1égzési perctér-fogat, vitalkapacitas).

A tlid6 adaptécios folyamatai.

A légzOrendszert jellemz0 €lettani mutatok valtozasai
terhelés hatasara, az edzett és a nem edzett szervezet
mutatdinak osszehasonlitasa.

Az aerob kapacitas fogalma, jelentdsége.

Terhelés hatasa a keringési rendszerre

A keringési rendszer részei, feladatai.

A sziv jellemzése (elhelyezkedés, felépités, 6nallo ingerkeltd
és ingeriiletvezetd rendszer).

A nyirokrendszer jellemzése.

Az egyes értipusok Osszehasonlitasa.

A vér Osszetevoi, jellemzése.

Rendszeres terhelés hatdsara végbemend hormonalis

valtozasok.

Az idegszovet felépitése (neuron, gliasejtek).
A terhelés és a szimpatikus talstily kapcsolata.
Az idegrendszer adaptacios folyamatai.

A terhelés és a taplalkozas kapcsolata
Tapanyagok fogalma, csoportositasa.
Taplalkozas és sporttaplalkozas dsszehasonlitasa.
A sporttaplalkozas alapelvei.

Taplalkozas a terhelés eldtt, alatt és utan.
Kiilonbozo életkorok terhelésélettani sajatossagai
Naptari és biologiai €letkor fogalma.

Terhelés és biologiai életkor.

Szenzibilis idészak fogalma.

Az egyes motoros képességek és szenzibilis
1d6szakaik.

Erdfejlesztés kiilonbozo életkorokban.

Az iddskori sportolas jellemzai.

Fogyatékkal €10k, kronikus betegek és terhesek
terhelésének sajatossagai

Fogyatékossag fogalma, tipusai.

Fogyatékkal €16k sportolasanak jellemzai.
Kronikus betegség fogalma.

Gyakori kronikus betegségek (cukorbetegség,
asztma, kronikus elhizés, epilepszia, magas
vérnyomas).

A teljesitményfokozas
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. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A keringési rendszert jellemz0 €lettani mutatok (vérnyomas, | A teljesitményfokozas megengedett és tiltott
pulzus, pulzustérfogat, perc-térfogat). modszerei és eszkozei.
Egy aerob és anaerob munkat végzo sportolo terhelés alatti A dopping fogalma. Doppingosztalyok.
vérnyomasvaltozasainak Ossze-hasonlitasa. Az antidopping program.
Kiilonb6z6 pulzusfajtak és jelentdségiik (ébredési, nyugalmi,
munka, maximalis, visszaal-1asi).
A sziv adaptacids folyamatai. Edzett sziv, edzés bradycardia.
A szivmikddés adaptacios folyamatainak dsszehasonlitasa
egy aerob és egy anaerob mun-kat végzo sportolod esetében.
A keringési rendszert jellemzd élettani mutatok valtozasai
terhelés hatasara, az edzett és a nem edzett szervezet
mutatoinak Osszehasonlitsa.
Gimnasztika I1.
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

11. évfolyam

Kéziszerrel- és egyéb szerrel végzett gyakorlatok

Er6sitd hatasu kézisulyzos gyakorlatok megismerése,
tervezése, rajzirasa (kar-, vall-, hat-, mell-, térzs-, labizom
erdsitd gyakorlatok)

Erdsitd hatasu gimnasztikai labdas gyakorlatok megismerése,
tervezése, rajzirasa (kar-, vall-, hat-, mell-, torzs-, labizom
erdsitd gyakorlatok)

Er6sito hatast rugalmas ellenallasossal, gumikdtéllel végzett
gyakorlatok megismerése, tervezé-se, rajzirasa (kar-, vall-,
hat-, mell-, térzs-, labizom erésité gyakorlatok)
Felfiiggesztéses eszkozzel, TRX-szel végzett erdsitd hatast
gyakorlatok megismerése, ter-vezése, rajzirasa (kar-, vall-,
hat-, mell-, torzs-, 1abizom erdsitd gyakorlatok)

Bordasfal gyakorlatok megismerése, tervezése,
rajzirasa (kar-, vall-, hat-, mell-, torzs-, laizom
erdsitd gyakorlatok)

Ugro kotél gyakorlatok megismerése, tervezése,
rajzirasa (kar-, vall-, hat-, mell-, térzs-, laizom
erdsitd gyakorlatok)

Medicin labda gyakorlatok megismerése, tervezése,
rajzirasa (kar-, vall-, hat-, mell-, térzs-, lab-izom
erdsitd gyakorlatok)

Erdfejlesztd gépekkel, csigas szerkezetekkel végzett
erdsitd hatasu gyakorlatok (kar-, vall-, hat-, mell-,
torzs-, labizom erdsitd gyakorlatok)

Bot gyakorlatok megismerése, tervezése, rajzirasa.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Péros ¢és tarsas gyakorlatok megismerése, tervezése, rajzirasa
(kar-, vall-, hat-, mell-, térzs-, 1abizom erésitd hatasa
gyakorlatok)

Zsamoly ¢s padgyakorlatok megismerése, tervezése, rajzirasa
(kar-, vall-, hat-, mell-, térzs-, labizom erdsit6 hatasa
gyakorlatok)

Egyéb eszkozzel (pl. bosu, "hajokotél") végzett
gyakorlatok megismerése, tervezése, rajz-irasa.

Sportszervezési ismeretek

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Sportesemények szervezése

A sportesemények, sportrendezvények tipusai és
modszertana.

A sportprogramok szerkezete

A sportprogramok létrehozasanak és szervezésének
szempontjai és modszertani kérdései.

Az eseményszervezes folyamata, dokumentumai.

Sportagi alapok

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Labdajatékok, mint szabadiddsportok
Labdajatékok csoportositasa és alapismereteinek elsajatitasa
Szabalyismeret, Jatékvezetdi ismeretek

A magyar testnevelés €s sport teriiletei €s
szervezetei

A sport szerkezete és felépitése nemzetkdzi
viszonylatban.

Az intézményes testnevelés rendszere

Ovodai testnevelés.

Iskolai testnevelés , mindennapos testnevelés
A felséoktatasi intézmények testnevelése

Az iskolai testnevelés iranyitasa ¢€s feliigyelete
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Allami és onkorményzati szerepvallalas a sportban
A magyar sport iranyitasi, igazgatasi rendszere.

12. évfolyam

Lfélev

Aerobik, mint versenysport

Hazai és nemzetkozi sporttorténeti alapismeretek
Hazai és nemzetkdzi szabalyismeretek

Hazai ¢és nemzetk6zi versenyrendezési ismeretek
Hazai és nemzetk6zi adminisztracios és dokumentacios
eljarasok

A sportag hazai és nemzetkozi szervezddése, szervezetei
Mozgésanyag alapismeretei - utanpotlas és felnott
korosztalyok mozgasanyaganak ismere-te
Mozgéastechnikai végrehajtasra iranyul6 ismeretek -
kiilonboz6 tanitadsi modszerek, hibaja-vitas technikdja
Aktudlis versenynaptar ismerete

Fitnesz, mint versenysport

Hazai és nemzetkozi sporttorténeti alapismeretek
Hazai és nemzetkozi szabalyismeretek

Hazai és nemzetk6zi versenyrendezési ismeretek

Hazai és nemzetk6zi adminisztracids és dokumentacios
eljarasok

A sportag hazai és nemzetk6zi szervezddése, szervezetei
Mozgésanyag alapismeretei - utanpotlas €s felnott
korosztalyok mozgéasanyaganak ismere-te
Mozgastechnikai végrehajtasra iranyuld ismeretek -
kiilonbdz6 tanitasi modszerek, hibaja-vitas technikaja
Aktualis versenynaptar ismerete

Testépités, mint versenysport

Testépités, mint versenysport

Mozgasanyag alapismeretei - utanp6tlas és felnott
korosztalyok mozgasanyaganak ismere-te
Mozgastechnikai végrehajtasra iranyul6 ismeretek -
kiilonb6z6 tanitasi modszerek, hibaja-vitas
technikaja

Aktudlis versenynaptar ismerete

Utés sportok, mint szabadidsportok
Utés jatékok alapismereteinek elsajatitisa
Szabalyismeret

Jatékvezetdi ismeretek

Eszkdzhasznalat

Prevencid, egészségmegorzeés, motorikus
képességek fejlesztésének lehetdségei

Alloképességi sportok, mint szabadiddsportok
Alloképességi sportok csoportositisa és
alapismereteinek elsajatitasa

Alloképességi sportok élettani hatasa
Sportagspecifikus technika és eszk6zhasznalat
Prevencid, egészségmegorzeés, motorikus
képességek fejlesztésének lehetdségei
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Hazai és nemzetkozi sporttorténeti alapismeretek

Hazai és nemzetkozi szabalyismeretek

Hazai és nemzetkozi versenyrendezési ismeretek

Hazai és nemzetk6zi adminisztracios és dokumentacios
eljarasok

A sportag hazai és nemzetkozi szervezddése, szervezetei

Csoportos és specialis oratipusok

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

A csoportos 0rak modszertana

A csoportos fitnesz orak rendszertana

Az alapora jellemz6i és felépitése

Az alloképesség-fejlesztd orak jellemzdi, fajtai
Alakformalo orak jellemzdi és fajtai

A tancos fitnesz orék jellemzdi és fajtai
Gerinctréning a csoportos fitnesz programokban
Stretching a csoportos fitnesz programokban
Csoportos fitnesz orak sulyzokkal

Csoportos fitnesz 6rak rugalmas ellenallasokkal
Csoportos fitnesz orak kis és nagy labdakkal
Csoportos fitnesz 6rak specidlis eszkdzokkel
Zenés csoportos koredzés az aerobik termekben
Csoportos funkcionalis tréning

Trendi oratipusok

A fitnesz 6ran alkalmazhat6 zenék fajtai és sajatossagai
Ritmikai gyakorlatok

A csoportos fitnesz orak szerkezete, felépitése
Az egyes Orarészek sajatossagai

Az egyes Orarészek és a zenei tempd kapcsolata

Alapora

Az litemérzék fejlesztése

A zenei litemek és a mozgas 6sszekapcsolasa
Technikai alapképzés: testtartas, 1égzéstechnika,
talajfogas

A karmunka-variaciok és kombinaciok

Az alaplépések és a karmunka dsszekapcsolasa
Az intenzitasskala felépitése

A bemelegités szakaszai €s gyakorlatai
Pulzusmérés, edzészona a gyakorlatban

A Kar, a vall és mellkas izmait er6sitd, illetve nyajtd
gyakorlatok

A hatizmokat erdsitd, illetve nyujté gyakorlatok
A hasizmokat erdsitd, illetve nyujtd gyakorlatok
Az also végtag és a csipd izmait erdsitd, illetve
nyujté gyakorlatok

Er6sitd gyakorlatlancok készitése

Szobeli utasitasok és a szamolas gyakorlasa
Kézjelek, hangjelek, testbeszéd alkalmazasa
Motivélés a gyakorlatban
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az alapora mozgasanyaga

A helyes testtartas és 1égzéstechnika

A gyakorlatok 6sszekapcsoldsa

A terhelési intenzitds valtoztatasanak modszerei

Az oravezetés technikdja

Szobeli utasitasok

Nonverbdlis utasitasok: kézjelek, hangjelek, testbeszéd

Hibajavitas a gyakorlatban
Az oravégi levezetés, nyujtas szakaszai és
gyakorlata

13. évfolyam

Specidlis 6rak

Az alloképesség-fejlesztd 6rak mozgasanyaga és modszertani
sajatossagai

Az eszkoz nélkiili alakformald 6rak mozgésanyaga és
modszertani sajatossagai

Az alakformalo 6rédk 10j irdnyzatai

A gerinctréning mozgasanyaga ¢s modszertani sajatossagai
A stretching 6ra felépitése, mozgédsanyaga és mdodszertani
sajatossagai

Kézi stilyzoval végzett gyakorlatok fajtai €s modszertani
sajatossagai

Kétkezes stulyzoval végzett gyakorlatok fajtai és modszertani
sajatossagai

Rugalmas ellenallasokkal végzett gyakorlatok fajtai és
modszertani sajatossagai

Kislabdaval végzett gyakorlatok fajtai és modszertani
sajatossagai

Orias labdakkal végzett gyakorlatok fajtai és modszertani
sajatossagai

Az eszk$z0s orak 11j iranyzatai

A koredzések fajtai, gyakorlatai és modszertani sajatossagai
Csoportos funkcionalis tréning

Mozgastanulas, mozgastanitas kisiskolaskorban

A sportfoglalkozasok fajtai kisiskolaskorban
Sportfoglalkozasok szervezése kisiskolasoknak

A kisiskolasok sportfoglalkozasainak felépitése,
gyakorlatanyaga

A kisiskolas sportfoglalkozasok vezetésének
modszertana

Baleset-megel6zés a gyermeksport-foglalkozasokon
Elsdsegélynyujtas a gyermekbaleseteknél

Elettani, lelki és szocialis valtozasok idskorban
Az iddskor terhelés-¢élettani specifikumai

A zenés-csoportos teremkerékpar-orak felépitése €s
mozgasanyaga

A tancos fitnesz termi Oratipusok fajtai és
sajatossagai

Kiizddsport és harcmiivészeti mozgasformakra
épilo fitnesz oratipusok fajtai és sajatossagai

A pilates-modszer 1ényege, az egyes pilates
iranyzatok specifikumai

Joga tradicid alapjai, jogairanyzatok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az oratipusok trendjei

Specialis fittségi programok

A gyermekkor szakaszai

Szervrendszerek fejlddése dvodaskorban (3—6 éves kor
kozott)

Az dvodaskor terhelés-¢lettani jellemzdi

Az 6vodaskor fejlédés-1¢élektani sajatossagai

Motoros képességek fejlesztése ovodaskorban
Mozgéastanulas, mozgastanitas 6vodaskorban

A sportfoglalkozasok fajtai 6vodaskorban
Sportfoglalkozasok szervezése 6vodasoknak

Az 6vodasok sportfoglalkozasainak felépitése,
gyakorlatanyaga

Mozgasos jatékok fajtai

A gimnasztika mozgasrendszerének alkalmazasa az
ovodaskorban

Az 6vodas sportfoglalkozasok vezetésének modszertana
Szervrendszerek fejlodése kisiskolaskorban (6—10 éves kor
kozott)

A kisiskolaskor terhelés-€lettani jellemzoi

A kisiskolaskor fejlodés-1élektani sajatossagai
Motoros képességek fejlesztése kisiskolaskorban

A joga mozgasanyaganak felhasznalésa a fitnesz
programokban, csoportos szenior ordk felépitése és
mozgasanyaga

Gyermek- és szeniorfoglalkozasok

Altalanos bemelegités a gimnasztika
mozgasanyagaval 6vodaskorban, kisiskolaskorban,
idéskorban

Koordinécios és kondicionalis képességek
fejlesztése szabadgyakorlati alapformaja
gyakorlatokkal 6vodaskorban, kisiskolaskorban,
idéskorban

Motoros képességek fejlesztése kiilonbozo
eszkozokkel (lufi, labda, zsdmoly, karika, bab-zsak,
bordasfal, ugrokaotél, pad, instabil eszk6zok,
oridslabda, rugalmas ellenallasok stb.)
ovodaskorban, kisiskolaskorban, idoskorban
Motoros képességek fejlesztése jatékokkal (utdnzéd
jateékok, fogojatékok, dobojatékok, sor- €s
valtoversenyek stb.) ovodas- és kisiskolaskorban
Tartasjavitd gerinctorna az életkori sajatossdgoknak
megfelelden

Aerobik jellegli 6ra (6rarész) az életkori
sajatossagoknak megfelelden

Tancos mozgaselemek alkalmazésa az ¢életkor-
specifikus foglalkozasokon

Egyéb oratipusok

Zenés-csoportos teremkerékpar-orak

Tancos fitnesz o6rak

Kiizddsportos €s harcmiivészeti mozgasformakra
¢épiild fitnesz 6rak
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Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Talajon végzett, csoportos pilates gyakorlatok
Joga-alapelemeket tartalmazo6 fitnesz 6rak
Minden oratipus esetében: a stilusra jellemz6
bemelegitd, a {6 részt tartalmazo és levezetd
gyakorlatok Osszeallitdsa, a mozgaselemek helyes
technikai végrehajtasa, dravezetés gyakorlasa:
utasitdsok, szamolas, hibajavitds, motivalas
Sporttorténet
Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Az okori olimpidk kialakuldsa, eszmerendszere A testmozgas szerepe az egészséges életmod
(kalokagathia). kialakitasaban.
Az Okori olimpiak helyszinei, versenyzoi, versenyszamai. A testmozgas, a sport szerepe a személyiség
Az 6kori olimpidk hanyatlasa. fejlesztésében
Az olimpiai eszme Ujjasziiletése, az ujkori olimpidk Az iskolai testnevelés célja és feladatai
kialakulasa, magyar vonatkozasai. Az atlétika jelentdsége az ember életében.
Az olimpiai eszme, a NOB és a MOB szerepe az eszme A torna oktatasanak fontossaga az iskolai
apolasaban. testnevelésben.
Az olimpia jelképei. Az Uszas jelentdsége az ember €letében.
12. évfolyam Az Gjkori olimpidk torténetének forduldpontjai. Egy természetben {izhetd sportdg bemutatésa.
Kiemelked6 magyar eredmények, sportagak. A ritmikus gimnasztika szerepe a harmonikus
A paralimpia. mozgas kialakitasdban.
A kiizdésportok és az onvédelem.
Sportagi ismeretek
Az alapsportagak torténete (atlétika, uszas, torna), hazai és
nemzetkzi szervezeti felépité-se, kiemelkedd alakjai.
A sportjatékok torténete (kézilabda, kosarlabda, labdarugas,
roplabda), hazai és nemzetk-zi szervezeti felépitése,
kiemelkedd alakjai.
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Funkcionalis anatomia

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Szoveti struktirdk élettani vetiiletei

A szerkezeti strukturak szerepe a kovetkez6 szovetekben:
harantcsikolt izom, simaizom, sziv-izom, csontszovet, emberi
vér. A csontszovet részletes felépitése. A harom izomszovet-
tipus felépités és miikodés szempont 0sszehasonlitasa
(kontrakcid, izom-rangés, ingerszummacio elve, tartds
tetanusz kialakulasa).

A vazrendszer felépitése és miikodése

A csontok szerkezetének vazfunkciokhoz kothetd
tulajdonsagait. (fizikai tart6, vérképzés helyszine,
dsvanyianyag raktar).

Az iziiletek tipusainak csoportositadsa azok alakja és
tengelyszadma szerint, az egyes iziilet-tipusok mozgasai.

A vazrendszer fontosabb iziileteinek (vall-, konyok-, csuklo-,
csipd-, térd-, also és felsd ug-roiziilet) jellemzése, az iziileti
tengelyek szama, és az azt megalkoto csontok szerint.

A férfi- és a n6i vazrendszer, kiilondsen a medence-tipusok
kozti kiilonbség oka és moz-gasmindsegi kovetkezményei.

Az izomrendszer felépitése és miikddése

Az izomeredés ¢€s a tapadas fogalmanak ismerete.

A kovetkez6 izmok jellemzdinek (eredés, tapadas, funkcio)
iISmerete:

A végtagok hajlité- és feszitd, kozelitd és tavolitd izmai
kozil: (két- és haromfeji felkar-izom, deltaizom,
hollocsérkarizom, csipdizmok, kis- kozépso- és nagy
farizom, két- és négyfejli combizom, fésiis és karcsuizom,
hosszu- a rovid- és nagy kozelitdizom, az eliilsd sipcsonti
izom, haromfejii labszarizom)

Keringési rendszer részeinek szerepe az
¢letmiikodések fenntartasaban

A vérrdl alkotott szovettani ismeretek bdvitése: a
hemoglobin molekula vorosvértestek jel-lemzait
meghataroz6 tulajdonsagai.

A sérilt érfal, a vérlemezkék, a trombin, a fibrin, a
kalciumion, K-vitamin szerepe a véral-vadas
folyamatéaban.

A vérszegénység lehetséges okai. A véralvadasi
folyamat rendellenességeinek szerepe a
vérzékenység, illetve trombdzis kialakuldsdban.
Az artérias erek szerepe a szabalyzasi
folyamatokban.

A hajszalerek keringési jellemzdi, funkcidja az
anyagcserében.

A vérnyomas valtozasanak elemzése, a véraramlas
sebessége, az erek keresztmetszetének alakuldsa a
keringési rendszerben.

A sziv teljes ingeriiletkeltd és vezetd rendszerének
részei, valamint a szivritmus idegi sza-balyzasanak
modja. A szivciklus.

Légzorendszer részeinek szerepe az életmiikodések
fenntartdsaban

A légcsere, a gaz-csere és a sejtlégzés
Osszefiiggései.

A sejtlégzés {6 1épései (aerob és anaerob ut) a
kétféle metabolizmus szerepe az izommiikd-désben.
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

A nyak- és hatizmok koziil: fejbiccentd izom, csuklyasizom, | A tiidében és a szovetekben folyd gazcsere diffiizios
lapockaalatti izom, nagy rom-buszizom, széles- és hosszi elve, a 1égzémozgasok kovetkeztében kialakulo
hatizom), nyomasvaltozasok szerepe a 1égzési gazok
Mellkas izmai koziil: rekeszizom bordakozi izmok, kis és transzportjaban.
nagy mellizom. A vér szén-dioxid koncentracidjanak szerepe a
Hasizmok (egyenes-, kiils6 ferde-, bels6 ferde- és harant 1égzés szabalyozasaban. A 1égzésvezérlés idegi
hasizom, csipéhorpaszizom eliils6 flirész-izom.). szabalyzasa.

Szabalyzoérendszer egyes elemeinek szerepe az érzd
¢s mozgatd teriiletek miikodésének
Osszehangoldsaban

A motivacios allapotok szerepe magatartasunk
iranyitasaban. Az agykéreg szerepe az aka-ratlagos
mozgasok kialakitasaban.

A kisagy funkcidi (mozgaskoordinacid,
finomhangolas, szirés).

A szimpatikus és a paraszimpatikus idegrendszer
anatomiai vetliletének és miikodésének
Osszehasonlitasa.

A vegetativ szabalyozas hatasa az ¢letfolyamatokra.
(a szembogar (pupilla), a vdzizom, a bél, a sziv és a
vérerek szimpatikus és paraszimpatikus
befolyasolasa). A keringés és a testhdmérséklet
szabalyozasa.

Az 6roklott emberi magatartasformak. A feltételes
reflexek szerepe az ember tanulasi fo-lyamataiban,
komplex viselkedésében.
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Egyéni kondicionalas

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

A testformalas elmélete

A test és alakformalo modszerek fejlodése

Az eréfejlesztés eszkozei

Testalkati tipologidk

Testosszetétel, testzsir-arany

Az idedlis testtomeg kiszamitasnak modszerei
Elhizottsag és sovanysag

Aranyossag, szimmetria

Az erbfejlesztés élettani hattere

Az edzdtermi erdfejleszto edzés sajatossagai

Az erbfejlesztd eszkozok és gépek tipusai

A Kkar- és a vallizmok részletes funkcionalis anatomiaja
A mellizmok részletes funkciondlis anatdmidja

A hatizmok részletes funkcionalis anatdémidja

Az als6 végtag izmainak részletes funkcionalis anatomidja
A hasizmok részletes funkcionalis anatomiaja

Az aerob edzés szerepe a testformalasban
Pulzuskontrollalt edzések

Az edzéscélokat tdmogato taplalkozas

A taplalékkiegészitok szerepe az alakformalasban
Edzéstervezés, edzésvezetés

Alapfogalmak (ellenallasok, ismétlések, sorozatok,
pihendido, alap- és izolacids gyakorla-tok)
Edzéselvek

Edzésmodszerek (sorozattipusok)

A kliens testalkatanak vizsgalata ¢s meghatarozasa

A testalkat és az edzés Osszefiiggései

A fittségi allapot felmérése és meghatarozéasa

Az edzés jellegéhez kapcsolodo specidlis bemelegités

Erofejlesztés

A kar ¢s a vall izmainak edzése sajat testtel

A kar ¢és a vall izmainak edzése szabad stulyokkal

A kar ¢és a vall izmainak edzése gépeken

A kar ¢és a vall izmainak nyujtasa

A mellizmok edzése sajat testtel

A mellizmok edzése szabad stlyokkal

A mellizmok edzése gépeken

A mellizmok nyujtasa

A hatizmok edzése sajat testtel

A hatizmok edzése szabad stulyokkal

A hatizmok edzése gépeken

A hatizmok nytjtasa

Az alsé végtag izmainak edzése sajat testtel

Az als6 végtag izmainak edzése szabad stlyokkal
Az als6 végtag izmainak edzése gépeken

Az alsé végtag izmainak nyUjtasa

A hasizmok edzése sajat testtel, szabad sulyokkal és
gépeken

A hasizmok edzése sajat testtel, szabad sulyokkal és
gépeken

A hasizmok edzése sajat testtel, szabad stlyokkal és
gépeken

A hasizmok nyujtasa

A kezd6 edzések gyakorlata

A kozéphalad6 edzések gyakorlata

A halado6 edzések gyakorlata

A tomegnoveld edzések gyakorlata
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. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Az edzésvezetés modszertana (kommunikacio, etika, A formaba hozo, tonusfokozo, definiald edzések
motivalas) gyakorlata
Kezdo edzések tervezése A segitségadas gyakorlata
Kozéphalado edzések tervezése Kardiotréning
Halado edzések tervezése Az alloképességi szint (az aerob fittség)
Tomegnoveld edzések tervezése felmérésének edzotermi modszerei
Formaba hozo, tonusfokozo, definiald edzések tervezése Edzéscélok kijelolése
Az edzdtermi alloképesség-fejlesztd edzés sajatossagai A megfelel6 pulzus-célzéna meghatarozasa
A kardiogépek fajtai A kardio edzés felépitése
A stretching modszertana A futépad hasznalatanak szabalyai
Pihenés és regeneraciod Kardio edzésprogramok futopadon
A testformalas életkori specifikumai Az ellipszistréner hasznélatdnak szabalyai
A ndi testformalas sajatossagai Kardio edzésprogramok ellipszistréneren
A segitségadas modszertana Az evezOgép hasznalatanak szabalyai
Baleset-megel6zési és higiénés szabalyok az edz6teremben Kardio edzésprogramok evezdgépen
Jellemzd edz6termi sériilések €s azok elso ellatasa A 1épcs6z0gép hasznalatdnak szabalyai

Kardio edzésprogramok 1épcsézdgépen
A kerékpar-ergométer hasznalatanak szabalyai
Kardio edzésprogramok kerékpér-ergométeren

Sportmenedzsment és marketing

. I. félév I1. félév
Evfolyam . L. . L.
kovetelményei kovetelményei
Altalanos szervezési- és vezetési ismeretek A TAO rendszere
FObb vezetés- és szervezéselméleti iranyzatok Az EU és a sport.
Sportszervezetek, sportvallalkozasok szervezése, vezetése Sportmarketing
13. évfolyam A sport szerkezete és felépitése hazai és nemzetkozi A sportmarketing elméleti alapjai
viszonylatban A sportmarketing feladata, célja
Allami és 6nkormanyzati szerepvallalas a sportban A sport, mint termék

A magyar sport irdnyitasi, igazgatasi rendszere A sportmarketing eszkdzrendszere
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Szponzoraci6 és a tamogatas a kiilonbségei

A szponzoralas €s a sportmarketing Osszefiiggései
Imazs, PR

Eseményszervezes

A sportesemények, sportrendezvények modszertana
A sportprogramok szerkezete A sportprogramok
létrehozasanak és szervezésének modszer-tani
kérdései

Az eseményszervezés folyamata

Az O6nkéntesség €s a sport

Aqua tréning

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

13. évfolyam

Vizi mozgas- és foglalkozasformak

A vizi foglalkozasok rendszertana

Gimnasztika, mint a vizi foglalkozasok alapja

A vizben hasznalt képességfejleszto és segédeszkzok
Természetes mozgasok adaptacioja kisvizes kdrnyezetben
Természetes mozgasok adaptacidja mélyvizes kornyezetben
Vizben végrehajthatd szabadgyakorlati alapforméja
gyakorlatok

Erdfejlesztd gyakorlatok vizben

Alloképességet fejlesztd gyakorlatok vizben

fziileti mozgékonysagot fejleszté gyakorlatok vizben
Koordinacios képességfejlesztd gyakorlatok vizben

A tartashibdk megjelenési formai

Tartashibak megel6zését és korrekciodjat célzoé vizi
gyakorlatok

Légzéstfunkciot fejlesztd vizi gyakorlatok

Pihentet0, relaxacios gyakorlatok vizben

Vizi gimnasztika

Természetes mozgasok kisvizes kdrnyezetben
Természetes mozgasok mélyvizes kdrnyezetben
Vizben végrehajthato szabadgyakorlati alapforméju
gyakorlatok

Erdfejlesztd gimnasztikai gyakorlatok vizben
Alloképességet fejlesztd gimnasztikai gyakorlatok
vizben

iziileti mozgékonysagot fejleszté gimnasztikai
gyakorlatok vizben

Koordinacios képességfejleszté gimnasztikai
gyakorlatok vizben

Tartashibak megeldzését és korrekciojat célzo
gimnasztikai gyakorlatok vizben

Mobilizacios gyakorlatok vizben

Légzésfunkciodt fejlesztd vizi gimnasztikai
gyakorlatok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Tarsas gyakorlatok vizben

Vizi jatékok kis- és mélyvizben

A fitnesz uszas fogalma, sajatossagai

Az egyes uszasnemek helyes technikai végrehajtasa
Zenés aquafitnesz

Korosan elhizottak vizi mozgéasprogramjai
Megvaltozott fizikai képességli egyének vizi
mozgasprogramjai

Idéskortiak vizi mozgasprogramjai
Gyermekfoglalkozasok vizben

A vizi foglalkozésok modszertana

A viz, mint a vizi foglalkozasok eszkoze

A viz szervezetre gyakorolt hatdsa

A viz tulajdonsagai

Surlodas, viszkozitas, turbulencia

A homérseklet jelentdsége (viz, levegd)

A mozgastorvények érvényesiilése a vizben

A sekély viz sajatossagai

A mélyviz sajatossagai

A kiiltéri medence sajatossagai

A medence sajatossagai (mélysége, lejtése, alja)

A medence tulajdonsagainak jelentdsége a vizi foglalkozasok
tervezésében

Uszodai egészségtan

Jellemz6 balesetek, sériilések a vizi foglalkozasokon
A balesetek megeldzésére vonatkozo szabalyok, modszerek
Vizbdl mentés az uszodéban

A vizbdl mentés sajatossagai nyilt vizeken
Elsésegély-nyujtasi feladatok

A vizi gyakorlatok tervezésének szempontjai

Tarsas gimnasztikai gyakorlatok vizben

Sulyzos gimnasztikai gyakorlatok vizben

Labdés gimnasztikai gyakorlatok vizben

Az 1sz6 cs6 (,,nudli”) alkalmazasi lehetdségei a vizi
gimnasztikaban

A rugalmas szalagok alkalmazasi lehetdségei a vizi
gimnasztikaban

A karika alkalmazasi lehetdségei a vizi
gimnasztikaban

A step-pad alkalmazasi lehet6ségei a vizi
gimnasztikaban

Pihentetd, relaxaciés gyakorlatok vizben

Zenés gimnasztika kisvizben

Specialis vizi foglalkozasok

Tancos gyakorlatok, koreografiak kisvizben

Zenés aquafitnesz oratipusok

Az egyes Uszasnemek helyes technikai végrehajtasa
Fittségi edzés uszassal

A tartashibak megel6zése és korrekcidja tiszassal
Légzésfejlesztés uszassal

Koordinaciofejlesztés tiszassal

Jatékos gyakorlatok vizben jaras kozben
Kondicionalis képességek fejlesztése vizi jatékokkal
Specialis fejlesztési feladatok vizi jatékokkal
(1égzéstejlesztés, koordinaciofejlesztés, fi-
gyelemfejlesztés)

Egyéni, sor- és valtoversenyek kisvizes
foglalkozasokon

Fogo- és labdajatékok

A sportjatékok adaptacidja vizi foglalkozasokon
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Evfolyam ) L. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A vizi foglalkozasok célcsoportjai Mélyvizes jatékok
A vizi foglalkozéasok szerkezeti felépitése Komplex vizi foglalkozasok gyermekeknek
A vizi gimnasztikai gyakorlatok varidlasa és kombinalasa Komplex vizi foglalkozasok idéskoruaknak
Gyakorlatok leirasa és dbrazoléasa Komplex vizi foglalkozasok tulstilyosoknak
A vizi foglalkozasok vezetésének modszertana Megvaltozott fizikai képességli egyének vizi
Foglalkoztatasi formak a vizi foglalkozasokon mozgasprogramjai
A mélyvizi foglalkozasok sajatossagai Baleset-megel6zés a vizi foglalkozasokon
A fitnesz uszés edzésmoddszertana A vizbdl mentés gyakorlata
Specialis képességfejlesztés fitnesz iszas modositott
valtozataival
A vizi jatékok alkalmazasi lehetdségei
Foglalkozasi tervek készitése
Vizi foglalkozasok szervezése
Vizi foglakozasok marketingje
Eszk6z0k beszerzése
Szakmai kompetencidk €s kompetenciahatarok
Tovéabbképzési irdnyok
Elsésegélynyujtas
Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Ujraélesztés Sebzések, sebellatas
Alapfogalmak, definiciok. A sebek fajtai
A sériilt vizsgalata, légzés, keringés ellendrzése. A vérzések tipusai és ellatasuk
Az Gjraélesztés ABC-je. Az Gjraélesztés folyamata. Traumas sériilések
11. évfolyam Sériilt vizsgalati protokoll. A torés, gerincsériilés, ficam, randulas felismerése,

Eszméletlenség jelei, stabil oldalfekvés, 1égltbiztositas, tiinete, ellatasa.
1élegeztetés, a mellkaskompresszio alkalmazasa. Akut és kronikus sportsériilések, sportartalmak
Defibrillator hasznalata ujraélesztés soran. tipusai, ellatasuk.
Hibak és szovodmények ujraélesztés soran.




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

I. félév I1. félév

Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

Vizbdl mentés szabalyai, modjai, veszélyei a
mentést végzd személyre.
Sportsériilések prevencidja
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Kertésztechnikus (gyiimolcstermeszto szakirany)

Szakmai alapozas

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Mezogazdasagi gépész tevékenységek végzése
Novénytermesztd, illetve allattenyészté vagy
lovaszati tevékenységek végzése

Kertészeti-, illetve viragkoté vagy parképitd
tevékenységek végzése

Szakmai tizemek latogatasa

Szakmai intézmények latogatasa

Szakmai cégek latogatasa

Mezdgazdasagi gépész eldadasok hallgatasa
Novénytermeszto, illetve allattenyésztd vagy lovaszati
eldadasok hallgatasa

Kertészeti, illetve viragkotd vagy parképitd eléadasok
hallgatasa

Szakositd tartalmu gyakorlatok taniizemekben
Szakosité tartalmu gyakorlatok tangazdasagokban
Szakosité tartalmu gyakorlatok képzdkozpontokban

10. évfolyam

Kertészeti-, illetve viragkoté vagy parképitd
tevékenységek végzése

Erdészeti tevékenységek végzése

Foldméré tevékenységek végzése

Szakmai lizemek latogatasa

Szakmai intézmények latogatasa

Szakmai cégek latogatisa

Kertészeti, illetve viragkotd vagy parképitd eléadasok
hallgatasa

Erdészeti eldadasok hallgatasa

Foldmérd eléadasok hallgatasa

Szakosité tartalmu gyakorlatok tantizemekben
Szakosito tartalmu gyakorlatok tangazdasagokban
Szakosité tartalmu gyakorlatok képzdkozpontokban

Altalanos alapozas

10. évfolyam

Az ¢éldlényeket befolyasold éghajlati tényezok,
altalanos meteoroldgiai fogalmak: 1d6, iddjaras,
éghajlat, légkor, 1égkori elemek, 1égkor Osszetétele,
légnyomads, szél, csapadék, 1éghOmeérséklet,
talajhdmérséklet, paratartalom, napsiités

, I. félév I1. félév
Evfolyam . L. " PR
kovetelményei kovetelményei
A mezOgazdasagi termelés jelentdsége, agazatai Alapfogalmak  (gazdasagi  allatok, haziallatok,

allattartas, allatszaporitas, allattenyésztés)

A gazdasagi allatok eredete, a haziasitas

A gazdasagi allatok rendszerezése: faj, fajta (a fajtdk
felosztéasa, a fajtatisztasag, a telivér, a

félvér, a fajta valtozatai, a fajtan beliili rendszertani
egysegek), a tipus
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Magyarorszag ¢éghajlata, agrometeorologidja, az
¢ghajlatot befolyasolo tényezok

Meteoroldgiai  mérdeszkozok (nedvességmérd,
héméré, a  csapadékmérés  eszkozei, a
talajhdmérséklet meghatarozasanak eszkozei, a
sz¢l irdnydnak, erOsségének, sebességének
mérésére alkalmazhat6 eszk6zok)

A talaj fogalma, a talajképzddés

A talajok Osszetétele, fizikai, kémiai, biologiai
tulajdonsagai (kotottség, kémhatas, szerkezet, viz-,
leveg6-, hogazdalkodas, tapanyag-gazdalkodas)

A talajok {6 tipusai, talajjavitas, talajvédelem

A sejt fogalma, €16 és élettelen részei; a ndvényi
szovet fogalma, tipusai

A novényi szerv fogalma, a gyokér, a szar, a levél,
a virag és viragzat, a termés fogalma, feladata,
fejlodési fazisai

Novények rendszerezése (a rendszertan fogalma,
rendszertani egységek, a faj €s a fajta fogalma)

A novények szaporodésa, szaporitisa: ivaros és
ivartalan szaporitdsmodok

Az éllatok magatartasformai

Mezogazdasagi eré- €s munkagépek csoportositasa,
alkalmazasi teriilete

Az erégépek f0 szerkezeti egységei, azok feladata

Karbantartas ~ jelentésége,  kezelési-karbantartdsi
utasités, a karbantartds anyagai, eszkozei,
szerszamai

A precizios gépesités alapjai

A Fold alakja, jellemz6i, méretei A foldmérésben
hasznalatos hossz- ¢és teriilet-mértékegységek A
térképek fogalma, méretaranyuk, fajtaik, tartalmuk A
digitalis térkép, foldmérési alaptérkép tartalma
Foldiigyi alapismeretek Teriiletszdmitasok
Munkavédelem fogalma, feladata, teriiletei

A munkavallalok jogai €s kotelességei

Baleset, munkabaleset, iizemi baleset fogalma, teend6k
baleset esetén

Védoeszkozok feladata, csoportositasa

A munkavégzés targyi- és személyi feltételei
Munkavédelmi oktatas célja, mddja, ideje

A villamossag biztonsagtechnikaja

A villamos késziilékek hasznalatanak szabalyai

A tlizvédelem feladatai

Eghetd anyagok tiizosztalyba sorolésa, jelképei
Egéselméleti alapfogalmak, a tiizoltds lehetdségei és
modjai, anyagai

Tiizolt6 eszkozok és késziilékek

Kornyezet, kdrnyezetvédelem fogalma, célja, feladatai
Az els6segélynyujtas altalanos szabalyai
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Termesztési alapismeretek

11. évfolyam

termesztdberendezések (liveghazak, novényagyak,

folids  berendezések), kiegészité épitmények
(tarolok), termesztéedények (cserepek,
szaporitoladak, -talcak), kertészeti szerszdmok

(4s06, gereblye, kapa, metszdollo stb.)

Kertészeti foldnemek, kdzegek

A talajmiivelés célja és alapelvei

Talajmiivelési eljarasok, eszk6zok, gépek: szantas,
tarcsazas, kultivatorozas, boronalas, simitozas,
hengerezés, a talajmaro és a mélylazité hasznalata
Talajmiivelési rendszerek kialakitasa

A tragyazas célja

A tragyafélék csoportositasa: szerves tragyak
(istallotragya fogalma, Osszetétele, kezelése,
tarolasa, higtragya, zoOldtragya, egyéb szerves
tragyak),  mitragyak  (nitrogén-,  foszfor-,
kaliumtartalma  mftragyak, mikroelemtragyak
jellemzoi, hasznalatuk lehetdségei €s tarolasuk)
Tragyazasi modok

A tragyafélék tarolasi modjai, a
kornyezetvédelmi vonatkozasa

tragyazas

, L. félév I1. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A kertészeti termesztésben eléforduld | Az 6ntozes jelentdsége

Az Oontdzés célja: vizpotlo, kelesztd, frissitd, parasito,
nedvességtarold, talajatmoso, tragyazd, beiszapolo,
szinezd ¢s fagy elleni ontozés

Az 0OntozOviz tulajdonsagai:  asvanyiso-tartalma,
keménysége, héfoka és szennyezettsége
Ontozési modok:  feliileti, esészerd,
mikroontozés

Az  0ntozés id6pontjanak és az
mennyiségének meghatirozdsa (O6ntozési
idénynorma, 6ntdzési forduld)

A novényvédelem jelentdsége, feladata

A novényeket karositd €l6 szervezetek (virusok,
baktériumok, gombdk, 4allati kértevok) legfontosabb
jellemzoi

A kertészeti kultarak legfontosabb gyomnovényei
Novényveédo szerek ismerete, felhasznalasa, tarolasa
Permetlé-0sszetétel szamitasa

A permetlé készitésének szabdlyai, permetlevek
bekeverése (gyakorlatilag nem mérgezd szerekkel)

A novényvédelem modjai, eldrejelzés, megeldzes,
védekezés

A kornyezetvédelem szerepe a novényvédelemben
Komplex és integralt névényvédelem

altalaj- ¢és

ontozoviz
norma,
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Miiszaki és munkavédelmi ismeretek

, I. félév I1. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A mithely kéziszerszamai, alkalmazdsuk a
gyakorlatban A gépek anyagai,
megmunkalhatosdga Kotésmodok (oldhatd, nem | Nyomatékatvitel (szijhajtas, lanchajtas,
oldhaté) Anyagismeret (fémes ¢és nemfémes | fogaskerékhajtas), attétel Mozgast atalakitd gépelemek,
anyagok, tiizeld- és kendanyagok tulajdonsagai, | tipusai, jellemzdik
11. évfolyam felhasznalasuk) Az Otto-motorok, dizelmotorok szerkezete, mikodése
A legfontosabb gépépitd egységek (tengelyek, | Az lizemanyag-ellatd, a kenési és a hiitési rendszerek,
csapagyak, tengelykapcsolok, szivattyuk, | valamint a levegdsziiré f6 részei, milkddése,
hidraulikus munkahengerek) feladata, fajtai, | karbantartdsa. Légtelenités, hideginditas, inditdsok
jellemz6i, miikodésiik, karbantartasuk, jellegzetes | gyakorlasa A motorok hiitése, a vizhiité rendszer
meghibasodasuk mikddése, karbantartasa
Az erbgépek fajtai, altalanos felépitésiik, az | Valtéaramu motorok inditasa, lizemeltetése
eréatvitel egységei (motor, tengelykapcsolo, Villanymotorok miikodési elve, szerkezete, fajtai,
sebességvalto, kiegyenlitémti, véglehajtas, | lizemeltetése, biztonsagtechnikdja
jarokerék) A talaymiiveld gépek szerkezetének, miikddésének
Teljesitményleadd tengely, filiggesztdszerkezet, | attekintése, a  csatlakoztatdsok, bedllitasok, az
vonoszerkezet iizemeltetés €s a karbantartas gyakorlasa a rendelkezésre
A jaroszerkezet és a kormanyzas allo eszkozokkel (dgyeke,
A fékszerkezetek feladata, fajtai, miikddése, | tarcsa, kultivator, talaymaro, boronak, lazitok, hengerek,
12. évfolyam karbantartasa rotacios kapak)
A jarmuvek elektromos berendezései Az istallotragya-szorok és mitragyaszorok szerkezeti
Az akkumulator miikkddése, karbantartasa részei, csatlakoztatdsuk az erdgéphez, bedllitasuk,
Inditomotor, generator, gyujtorendszer, | lizemeltetésiik, karbantartasuk gyakorlasa
vilagitéberendezések, tizemeltetésiik, | A novényvédd gépek (csoportositasuk, cseppképzési
karbantartasuk modjaik, a hidraulikus porlasztasu,
Az erdgép inditasanak, leallitasanak, vezetésének | 1égporlasztisos ¢és szallitolevegds gépek {6 részei,
gyakorlata miitkodésiik bemutatasa, izemeltetésiik,
A harompont-felfiiggesztés és allitasi lehetdségei
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, I. félév I1. félév
Evfolyam , A , -
kovetelményei kovetelményei
Vonohorog, teljesitményleado tengely, hidraulikus | szabdlyozasuk, karbantartasuk, szoérdszerkezetek, a
¢s elektromos csatlakoztatas kodpermetezés gépei, porozogépek,
Traktor ¢€s potkocsi, traktor ¢és meghajtott | csdvazok, a permetezOgépek automatikdi, permetlé-
munkagép 0sszekapcsolésa, szétkapcsolasa Osszetétel szamitasa, novényvédelmi
A csatlakoztatas biztonsagtechnikaja, | gépek bedllitdsa, az lizemeltetés, karbantartas,
jarmiszerelvény vezetése kornyezetvédelem feladatai)
A jarmiivillamossagi berendezések elhelyezkedése
a jarmiivon, feladatuk, miikodéstik,
karbantartasuk (akkumulator, generator,
inditdmotor, vilagités, biztositékok)
A szallitas, rakodas gépei (biztonsagi elbirasaik, a | A kézi munkavégzés sordn haszndlt eszkozok, gépek
traktoros potkocsik felépitése, a csatlakoztatds, | biztonsdgos hasznéalatanak szabdalyai
vontatds  gyakorldsa, billenthetd  pdtkocsik | Er6gépek, munkagépek biztonsdgos ilizemeltetésének
lizemeltetése, traktoros és Onjardé homlokrakodok, | szabalyai
kerti traktor ¢és potkocsi  Osszekapcsoldsa, | A novényvédelem biztonsagi szabalyai:
karbantartési teenddk, munkabiztonsagi | — A novényvédd szerek vasarldsdnak, hasznalatanak
kovetelmények, elektromos és gaziizemii rakodok) | személyi feltételei
Az 0ntdzés berendezései (szivattyuk, vezetékek, | — Az eldkészités (bekeverés), kijuttatds és tarolas
szorofejek, zaroszerkezetek, kézi attelepitésii vagy | altalanos biztonsagtechnikai eldirasai,
13. & mobil berendezés Osszeszerelése, szétszerelése, | kdrnyezetvédelmi vonatkozésai

. évfolyam .. , , . e g , 1 s . .
lizemeltetése, karbantartdsa, oOnt6zési modok, |[— A  szabadfoldi és zarttéri novényvédelem
tdpanyag-utanpotlas ontdzéssel, mikrodontdzes) biztonsagtechnikai szabdlyali, kornyezetvédelmi
Gyilimolcstermesztés: vonatkozasai
— Gytlimoélcsfaiskola csemete- és oltvanynevelése: | — Szermaradvanyok, csomagoldanyagok kezelése
veto-, iilteto-, sorkozmiivelo, kiemelo-, csemete- és | —  Védofelszerelések  hasznalata,  karbantartasa,
oltvanycsomagold, valamint oltogépek, a gépek | elsdsegélynyujtas ndvényvéddszermérgezéskor
lizemeltetése A gyiimoélcstermesztés, aruva készités, feldolgozas és
— Gyiimolcstelepités, terliletrendezés: a | tarolds munkavédelmi és higiéniai ismeretei
tereptisztitds, a tereprendezés, a telepités | A széldtermesztés munkavédelmi és higiéniai ismeretei
(godorfurok, hidrofurdk) és a tadmrendszerépités
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— Metszés: a szelektiv metszés ¢és a
nyesedékhasznositas gépei, sikfalmetszok. Kézi
metszOollok karbantartasa, élezése. Pneumatikus
metszoollok felszerelése, lizemeltetése,
karbantartdsa. Sikfalmetszok miikodés kozbeni
megfigyelése. Motoros fiirészek alkalmazasa.

— Gyiimolcsbetakaritas: segédeszkdzos betakaritas,
segédgépes betakaritas, teljesen

gépesitett betakaritas, gylimolcsszallitas, a gépek
lizemeltetése

— Gylimolcsmanipulalas és tarolas: felrako-,
tisztito-, selejtezd-, valogatd- (osztalyozo-) és
csomagologépek ¢és berendezések, a gylimolcsok
tarolasa (tarolasi modok, taroldtipusok), a gépek
lizemeltetése

Sz6l6termesztés:

— Csemete- €s oltvanynevelés: iiltetd-, kiemeld-,
olto- és oltvanycsomagold gépek

— A telepités, tamrendszerépités gépei

—  Ultetvényapolds: a  metszés és a
nyesedékfeldolgozas gépei, eszkozei

— Betakarités: sziireteld- és szallitogépek, eszkdzok
— Feldolgozas: a szdléfogadas gépei, zuzok,
bogyozok,  zuzb6-bogyozok,  cefreszivatytyuk,
mustlevalasztok (statikus, dinamikus), sz616sajtok,
segédanyag-adagol6 berendezések, a must taroldsa

, I. félév I1. félév
Evfolyam , A , -
kovetelményei kovetelményei
gépei, mikodés  kozbeni  megtekintésiik, | A kornyezetvédelem  fogalma, feladatai, jogi
lizemeltetésiik szabalyozasa, szervezetek

A talajvédelem, er6zid, deflacid, talajok szennyezddése,
az Ont6zés, mitragyazas, vegyszeres novényvédelem
hatésa

A viz védelme, szennyezddésének forrdsai, a megeldzés
lehetdségei, viztisztitasi lehetdségek

A levegd tisztasdganak védelme, a levegd
szennyezettsége, a légszennyezés folyamata, a
levegltisztasadg megdvasanak lehetdségei

Erdo- és vadvédelem

Hulladékok, a hulladék fogalma, -csoportositasuk,
artalmatlanitasuk, ujrahasznositasuk eljarasai, veszélyes
hulladékok és artalmatlanitasuk

Kornyezetvédelmi karok és birsagolas

A természetvédelem feladata, jelentdsége

Védett novények fogalma, a legfontosabb védett
ndvényfajok

A kertész lehetdségei a kornyezetvédelem teriiletén:
kornyezetbarat anyaghasznalat, természeti eréforrasok
megorzése, ¢l6helyek bdvitése, takarékos
vizgazdalkodds, kornyezetbarat, energiatakarékos
technologiak a kertészetben

A talajvédelem jelentdsége a kertészeti termesztés soran
Talajmuvelés, talajfertotlenités, specidlis tapkdzegek
hasznélata
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Gyiimolcstermesztés
- L. félév II. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A gyiimolestermesztés taplalkozas-élettani  és | A tdpanyagellatas célja
gazdasagi jelentdsége — A tapanyagellatast befolyasolo tényezok
A gylimolcstermesztés hagyomanyai | — A tapelemek szerepe a gylimdlcstermd ndvények
Magyarorszagon tapanyagellatasaban
Termotajak — A tapanyag-ellatottsag hatdsa a gylimolcs mindségére
A gylimdlcstermesztés €s -értékesités helyzete — A gylimodlcsos tragyazasanak ideje, modjai (szerves-,
A gyiimdlcstermd novények csoportositasa kiilsd | miitragyazas)
testalakulds szerint (fak, cserjék, félcserjék, |—  Szervestragydzas:  istallotragydzas;  tragyalé,
dudvésszaruak) komposzt, szerves hulladék kijuttatasa
Csoportositas ndvénytani és gyakorlati | és bedolgozasa; zoldtragyazas
szempontbol — Miutragyazas: szilard mutragydk  kijuttatasa,
A gylimolcstermd novény részei: gyokér, torzs, | bedolgozasa; folyékony miitragyak
korona és részei hasznélata
11. évfolyam A gyimolestermé  novények  termdrészei | — A kijuttatando tragya mennyiségének meghatarozasa

almagytimolcstiek, csonthéjasok, héjasok, bogyos
gylimolcsiiek esetében

A gyimolesfa  részeinek, termdrészeinek
felismerése: gyokér, gyokérnyak, gyokérsarj,
tésarj, hajtas, inda, vessz0, darda, sima termdnyars,
tovises termOnyars, bokrétas termdnyars,

hosszi termévesszo, teljes termOvesszO, hianyos
termdvessz0, gally, termdgally, ag, torzs, korona,
riigy, viradg, termés (mag)

A faj, fajta fogalma, az alany és a fajta hasznalata a
gylimolcstermesztésben

A gylimdlcsos telepitése:

— A termodhelyi adottsagok: éghajlati tényezok,
talajadottsagok, domborzat és fekvés

Gyilimolcsosok talajmiivelése:

— A talaymfiivelés, célja, jelentdsége, feladata, modjai
(mechanikai, vegyszeres, biologiai vagy talajtakardsos),
menete

—  Mechanikai  talajmiivelés:  telepités  elOtti
tereprendezés, talajforgatas, telepités utani
talaymiivelés (tarcsazas, kultivatorozas, talajmardzas,
boronalés)

— Kémiai (vegyszeres) talajmiivelés: gyomirtd szer
megvalasztasa, bekeverése, kijuttatasa, bedolgozasa

— Biologiai talajmiivelés: flivesités, zoldtragyazas,
talajtakaras

A gyiimolesfélék altalanos karositoi: élettani és fert6zo
betegségek, kartevok, gyomok
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

szerepe az iiltetvény létesitésében

— Biolodgiai tényezdk szerepe

— A gazdasagi viszonyok: kozgazdasagi tényezok,
piaci lehetdségek

— Uzemi viszonyok

— A gylimoélcsos telepitésének személyi, targyi
feltételei

— A gyiimdlcsds tipusai: nagy és kis arutermeld
gylimdlcsosok; hazikert, hétvégi kert

— Ultetési rendszerek, az iiltetvény téralldsa

— A gylimolcsos telepitésének folyamata: tervezés,
telepités-elokészités, telepités

(ideje, moddja, menete, szervezése), telepitést
kdvetd munkak

Telepitési munkak:

— A telepités eldkészitése: teriiletrendezés,
talajjavitas, talajfertOtlenités, talajelokészités, a fak
helyének kitlizése

— Szamitasi feladatok: teriillet szamitasa, a
telepitéshez sziikséges anyagok mennyisége

— A telepités: az iiltetési anyag atvétele, fak
elékészitése az iiltetéshez  (gyokérmetszés,
pépezés), gyiimolcsfak lltetése, telepitést kovetd
munkdk (védelem, telepités

nyilvantartasa)

— Tamberendezés készitése, karbantartas

Az alakitd €s a fenntartdo metszés célja

A metszés ideje, kivitelezési modja, sebkezelés,
nyesedékeltavolitas

A novényvédelem célja, jelentdsége, feladata (a
karositok felismerése, az elterjedés megakadalyozasa,
elérejelzés, megel6zo, gyogyitd védekezés)

A novényvédelem modjai: karantén, hatosagi
intézkedések, termesztéstechnikai, mechanikai, kémiai,
bioldgiai, biotechnikai védekezés

A komplex és integralt novényvédelem fogalma

A leggyakoribb  kartevok, kor- és  karképek,
gyomndvények felismerése

Permetlé-0sszetétel szamitasa

Betakaritas:

— A szedés id6pontjat befolyasolo tényezdk

— A szedési id0 meghatarozasa, a sziiret el6készitése,
szervezése, modjai, eszkozei

— A gyiimolesfélék (almatermésiiek, csonthéjasok,
héjasok, bogyds gyiimdlcsiiek)

kézi szedése, a szedés technikaja, modjai

— A gylimolesfélék gépi betakaritasanak, szallitdsanak
tanulmanyozas

Aruva készités:

— A gyiimolcs aruva készitésének célja

— Az aruva készités modjai, menete, szervezése

— A gyumolesfelek kézi valogatdsa, osztilyozasa,
csomagolasa

— A gytimolcsfélék gépi valogatasanak,
osztalyozasanak, csomagoldsanak tanulményozésa, az
egyes munkamiiveletek begyakorlasa

A munkafolyamatok és gépesitésiik tanulmanyozéasa
Oltvanyok mindsitése (leltarozéasa), kitermelése,
beszallitasa, vermelése
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, I. félév I1. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A korona alakitasat befolyasolo tényezdk (életkor, | A faiskolai termékek ideiglenes tarolasa, osztalyozésa,
faj, fajta, talaj- és éghajlati viszonyok) csomagolasa
A metszés és hajlitas bioldgiai alapjai, a metszés | Az iiltetési anyag szabvanyai
elemei Az lltetési anyag értékesitése faiskolai arudaban és
A metszést kiegészitd eljarasok (a hajtasok | nagybani értékesités
csavarasa, a vesszok lehajlitasa, leivelése)
A metszésmoédok hatdsa a  ndvekedésre,
termoOrészképzodésre
A termdegyensuly
Koronanevelés és miivelési mdd, a legelterjedtebb
koronaformaék kialakitasa:
— Hagyomanyos koronaformék kialakitasa az 1-3.
évben
A gylimdlcstermd novények szaporitasa: Gylimdlcsdsok ontozése:
Az ivaros szaporitas technoldgiai folyamata: mag | — Az 6ntdzés célja, jelentdsége
begylijtése, tisztitasa, tarolasa, magvetés — A gylimoélestermd novények vizigénye
helye, ideje, modja, &polasi munkak, atiiltetés | — Az ontdzés idopontjai
neveldtablaba — Ontdzési célok a gyiimdlestermesztésben (vizpotlo,
Az ivartalan szaporitdsi moddok technologiai | frissitd, kondicionald, szinezd
folyamatai: gyokereztetéses szaporitasi modok stb.)

12. évfolyam (dugvanyozas, bujtas), novényi részek | — Ontdzési modok a gyiimdlestermesztésben: araszto,
Osszendvesztésével torténd szaporitdsmodok (oltas, | bardzdas, mikroontozés (csepegtetd, miniszorofejes,
szemz€s), mikroszaporitas mikroszorofejes miniesdztetd, mikroesdztetd), esdszerii
A gyiimdlcstermd ndvények alanyai ontozes
A gyiimdlcsfaiskola: a faiskola létesitésének | — Ontdzési modok tanulmanyozdsa a gyiimdlcstermd
feltételei, részei, a szaporitdanyag eldallitdsdnak | iiltetvényekben (arasztd, bardzdas, mikrodntozés,
folyamata a faiskolaban, faiskolai nyilvantartasok | esdszerti 6nt6zés)

Gytimolcsfaiskolai gyakorlat: — Ontdzési munkamiiveletek gyakorlasa (telepités,
— A gytimolcsfaiskola részeinek megismerése tapoldatozas)
— Ivaros és ivartalan szaporitdsi modok gyakorlasa | A ndvényvédelmi eljarasok tanulmanyozéasa
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Oltvanyok készitése kézbenoltassal: gylimolcsfa
alanyok elOkészitése, oltévesszok megszedése,
kotegelése, cimkézése, oltas kézzel és géppel,
oltvanyok elhelyezése, gondozéasa

Oltvanyok készitése szemzéssel: hajtoszemzés,
alvoszemzes, chip-szemzés

Koronanevelés és miivelési mod, a legelterjedtebb
koronaformak kialakitasa:

— Hagyomanyos koronaformdk kialakitasa az 1-3.
évben

— Intenziv koronaformak kialakitasa az 1-3. évben
— A fas- ¢és z0ldmetszések a koronaalakitas soran

— A metszést kiegészitd eljardsok alkalmazasa a
korondk kialakitasa soran

83/129. oldal v3.0 — 2019. 10. 07.

— Hagyoméanyos  miivelésmdéda  bogyodsok
termofeliiletének kialakitasa
— Intenziv miivelésmoda bogyodsok

termofeliiletének kialakitasa

A gylimo6lesfak termoéfeliiletének fenntartdasa: a
termofeliilet fenntartdsanak modszerei (ritkitod
metszés, ifjitd metszés, atoltas, té- és gyokérsarjak
eltavolitasa, zoldmetszések), sebek

kezelése, a nyesedék eltavolitdsa, a termofeliilet
mérése, gylimolcsritkitas, termésszabalyozas

Kézi és gépi vegyszeres ndvényvédelem a
munkavédelmi és kornyezetvédelmi eldirdsok
betartasaval

Karbantartas, hulladékkezelés, nyilvantartas
Permetezési naptar készitése, permetezési naplo
vezetése

Tarolas:

— A gylimoélcstarolas célja, jelentdsége, az atmeneti €s
tartos tarolds modjai, menete

—  Termésbecslés, Dbetakaritasi terv  készitése,
gylimolcsok szedési érettségének megallapitasa

— A gyliimolesfélék tarolasi modjainak (4tmeneti és
tartos) tanulmanyozasa, egyes
munkamiiveletek  begyakorlasa
elokészitése, betarolas, tarolok
kezelése, kitarolas)

Az almatermésiiek termesztése, a csonthéjasok
termesztése

Almatermésiiek termesztése:

— Az almatermésiiek (alma, korte, birs, naspolya)
termesztésének jelenlegi helyzete,

fejlesztési iranya

— A termesztés feltételei, igényei, termdtdjak

— Javasolt fajtak, alanyok

— Ultetvények létesitése

— Telepitési formdk, alkalmazott faalakok és
koronaformak, kialakitasuk

— A termdfeliilet fenntartisa, ritkitd metszés, ifjités,
termésritkitas

— Talajmunkak, trdgyazas, ontozés

(tarolohelyiségek
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- I. félév II. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
— Legfontosabb betegségek, kartevok, az elleniik vald
veédekezés
— Az almaterméstiek szedése, valogatasa, osztalyozasa,
csomagolésa, szallitasa
— Lehetséges tarolasi és feldolgozasi modok
Csonthéjasok termesztése: Bogyosgylimolcsiiek termesztése:
— A csonthéjasok (6szibarack, kajszi, cseresznye, | — A bogydsok (malna, szamoca, ribiszkék, koszméte,
meggy, szilvak) termesztésének jelenlegi helyzete, | ribiszke-koszméte fajhibridek,
fejlesztési irdnya szeder, szedermalna) termesztésének jelenlegi helyzete,
— A termesztés feltételei, igényei, termdtdjak fejlesztési irdnya
— Javasolt fajtak, alanyok — A termesztés feltételei, igényei, termotajak
— Ultetvények létesitése — Javasolt fajtak, alanyok
— Telepitési formak, alkalmazott faalakok és | — Ultetvények létesitése
koronaformak, kialakitasuk — A termofeliilet kialakitasa, fenntartasa
— A termofeliilet fenntartésa, ritkitdo metszés, ifjitas, | — Talaymunkak, tragyazas, ontdzés
termésritkitas — Legfontosabb betegségek, kartevok, az elleniik valo
— Talaymunkak, tragyazas, ontozés védekezes
13. évfolyam — Legfontosabb betegségek, kartevok, az elleniik | — A bogyosok szedése, valogatasa, osztalyozasa,
valo védekezeés csomagolésa, szallitasa
— A csonthéjasok szedése, valogatasa, osztalyozasa, | — Lehetséges tarolasi és feldolgozasi modok
csomagolasa, szallitasa A kiilonleges gyiimolcsfajok (fekete bodza, husos som,
— Lehetséges tarolasi és feldolgozasi modok rozsa, afonya, fekete berkenye, kivi, homoktovis, japan
Héjasok termesztése: korte) termesztésének jelenlegi helyzete, fejlesztési
— A héjasok (di6, mandula, mogyoro, gesztenye) | irdnya
termesztésének jelenlegi helyzete, — A termesztés feltételei, igényei, termétajak
fejlesztési irdnya — Javasolt fajtak, alanyok
— A termesztés feltételei, igényei, termdtdjak — Ultetvények létesitése
— Javasolt fajtak, alanyok — Telepités
— Ultetvények létesitése — A termoéfeliilet kialakitasa, fenntartasa
— Talajmunkak, trdgyazas, ontozés
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- I. félév II. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
— Telepitési formdk, alkalmazott faalakok és | — Legfontosabb betegségek, kartevok
koronaformak, kialakitasuk — A kiilonleges gytimdlcsfajok szedése
— A termofeliilet fenntartésa, ritkitd metszés, ifjitas,
termésritkitas
— Talajmunkak, tragyazas, ontdzés
— Legfontosabb betegségek, kartevok, az elleniik
vald védekezés
— A héjasok szedése, valogatdsa, osztalyozasa,
csomagolasa, szallitasa
— Lehetséges tarolasi és feldolgozasi modok
Szolétermesztés
, L. félév II. félév
Evfolyam " A " .
kovetelményei kovetelményei

11. évfolyam

A sz6l6termesztés jelentdsége, a sz616ndvény, a
sz0616 kornyezeti igénye

A sz6létermesztés jelentdsége, helyzete

A sz010 szarmazasa, rendszertani besorolasa

A sz6l6novény felépitése: vesszok, hajtasrendszer,
ariigyek felépitése, viragtipusok, a sz6l6tdke
részei

A sz616toke részeinek felismerése (talpgyokér,
oldalgyokér, harmatgyokér, gyokérnyak,
tokenyak, tokealap, tokefej, comb, vilagos riigy,
sarszem, termohajtas, ugarhajtas, fattyuvagy
fejhajtas, nyak- vagy t6kehajtas, vadhajtas,
honaljhajtas, vitorla, kacs, vessz0, bak,

cser, csap, biztositdcsap, ugarcsap, rovidcsap,
hosszucsap, félszalvesszo, szalvesszo, torzs,
kar, levél, virdg, termés)

A faj, fajta fogalma

A fajtak szerepe a szOl6termesztésben, a fajtak
megvalasztasa, fajtaaranyok

Csemegesz016- és borszoldfajtak, alanyfajtak,
direkttermd ¢€s interspecifikus fajtak
Sz6l6fajta-ismeret: a fajtak felismerése, megnevezése
A szaporitas modjai, mikroszaporités elterjedése
Torzsiiltetvények jelentdsége, ndvényvédelmi hatasa
Eurdpai vesszo eldallitasa (begylijtés helye, ideje)

A vesszd tarolasa és ndovényvédelmi vonzata

A szaporitasra alkalmas vesszd szabvanya

Az eurdpai vessz0 iskoldzasa, modjai, apolésa,
felszedése

Alanyvessz6 eldallitasa, alanyfajtak ismerete
(mésztiirés, filoxéra-ellenallosag)

Alanytelep éves apolasi munkai
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, I. félév II. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei
A sz0106 taplalkozas-¢lettani, gazdasagi jelentdsége
Borvidékek, bortermd helyek, a hegykozségi
torvény szerepe az agazat fejlodésében
A sz0616 kornyezeti igénye: a sz016 életmiikodése,
az éghajlat hatdsa a szOél6termesztésre, a
talaj hatasa a sz6létermesztésre
A gazdasagi kornyezet hatasa a sz6l0termesztésr
Alanyvessz0 eloallitasa, alanyfajtak ismerete Az lltetés ideje, mddja, menete, szervezése, liltetés
(mésztlrés, filoxéra-ellenallosag) godorbe, kézifuroval, hidrofuroval, foliatakarassal
Alanytelep éves apoldsi munkai Az lltetés befejez6 munkai (felcsirkézés, az iiltetés
Az oltvanykészités miiveletei, oltvanyok készitése | mindségének ellendrzése, torzskdonyvezés)
(alany- és oltovesszok elokészitése, A telepités gondozasa
kézben oltés, gépi oltas) A szoldiltetvény tamberendezései, a tamberendezések
El6hajtatas, edzés tipusai és jellemzésiik
Oltvanyok iskolazasa A tamberendezések anyagai, épitésiik, karbantartasa,
Gyokeres oltvanyok felszedése, szabvanyok felujitasa, timberendezés-tipusok tanulmanyozasa,
12. évfolyam Szaporitdanyag in vitro eléallitasa épitése (az oszlopok bedllitasa, kardzas, huzalozas
A tékemiivelésmddok fogalma, csoportositasa A metszés célja, jelentdsége
A tékeformat kialakitéd tényezok A metszés bioldgiai alapjai (polaritas, termdegyensuly,
A korszer(i tékeformak jellemzése, bemutatasa a riigyek termékenysége, megterhelés, a riigyek
A hagyomanyos tokeformak jellemzése, helyzete, a metszésmodok elemei)
bemutatasa A metszésmodok (rovidmetszések, hosszimetszések)
Az tltetvénytelepitések elokészitése A metszés menete (felkésziilés a metszésre, a
(tereprendezés, talajmintavétel, talajelokészités, a | metszésmod meghatarozasa, korszerli és hagyomanyos
tokék helyének kitlizése, a szaporitdanyag tokeformak alakito és fenntartdo metszése)
elokészitése)
A metszés utani munkak (a venyige eltavolitasa, a | Ontdzés:
13. évfolyam tamberendezés karbantartésa, torzs- €s — A 520616 ontozésének célja, jelentdsége
karkotozés, a szalvesszok lekotése, — Az 0nt0zés hatasa a toke ndvekedésére,
harmatgyokerezés) termékenységére, a termés mindségére
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Tokepotlasi eljarasok:

— Fiatal sz616k poétlasi modjai

— Termé sz616k potlasi modjai: bujtas, dontés

— Zoldoltas

Z6ldmunkak:

— A z6ldmunkdk fogalma, szerepe, jelentdsége,
csoportositasa

— A korszerli miivelésti nem termd és termd sz6l6k
z6ldmunkai

— A hagyoményos miivelésii sz616k zoldmunkai
— Az elemi kart szenvedett sz016k hajtaskezelése
— Z8ldmunkak végzése: torzstisztitas,
hajtasvalogatas, kotozés, hajtasrogzités huzalos
tamasz mellett, fésiilés, csonkazas, honaljazas,
termOhajtasok bekurtitasa, fiirtritkitas, levelezés,
gylrlizés

Talaymunkak:

— A talaymunkak célja, jelentdsége, csoportositasa
(szélessoros sz616k miivelése, hagyomanyos
miivelésl sz616k miivelése)

— Szélessoros homok, kotott talaju szolok
miivelése

— A vegyszeres gyomirtas

— Talajmunkak a hagyomanyos sz6l6ben

— A talaymiivelési eljarasok varhato alakulasa a
sz6lében

— Talajmuivelési eljarasok tanulmanyozasa
(mechanikai, vegyszeres, biologiai)

— Sorkdzok gépi miivelése (mélylazitas, szantas,
tarcsazas, flidpolas)

— A természeti tényezOk hatdsa az 6ntozésre

— Az O6nt6zés idejének, gyakorisaganak, az 6nt6zoviz
mennyiségének meghatarozasa

— Ontdzési moédok a szdlGiiltetvényben, ontdzési
modok tanulmanyozasa, ont6zégépek beallitasa,
lizemeltetése

— Az 6nt0zés menete, szervezése
Novényvédelem:

— A sz616 novényvédelmének célja, jelentosége

— A sz0616 védelmének modjai (agro- és fitotechnikai,
mechanikai, kémiai, biologiai szél6védelem)

— A 16l1di és 1égi novényvédelem jellemzdi

— Novényveédo szerek a sz016 ndovényvédelmében
— Novényvédelmi eldirasok

— A sz010 kérositoi (€lettani €s fert6zo betegségek,
kartevok, gyomok)

— A leggyakoribb kartevok, kor- és karképek
gyomnovények felismerése

— Permetlé-Osszetétel szamitasa

— A ndvényvédelmi eljarasok tanulméanyozasa

— Kézi és gépi vegyszeres novényvédelem a
munkavédelmi és kornyezetvédelmi eldirdsok
betartasaval

Betakaritas:

— A sz010 érettségének megallapitasa

— A sziiret elokészitése

— Az étkezési és a borszol6 szedése

— A 57016 gépi betakaritdsanak tanulményozésa

— Az étkezési sz616 manipulalasa, csomagolasa

— A 520616 szallitasa taroloba, feldolgozoba
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takaras

Téapanyagellatas:

— A sz0l0 tapanyagellatasanak célja, jelentdsége,
ideje, modja, menete

— A tapelemek szerepe, ardnya

— A tapanyag-gazdalkodas anyagai

— A tapanyagfelvételre hat6 természeti tényezdk
— A tadpanyag-gazdalkodas rendszere
(készlettragyazas, alaptragyazas, fenntartod vagy
kiegészitd tragyazas)

— A tapanyagok felhasznalasa

— Szerves- és miitragyazas, a tapanyagok kézi és
gépi kijuttatisa

, I. félév I1. félév
Evfolyam , A , -
kovetelményei kovetelményei
— A sorok kapalasa, vegyszerezés, gépi miivelés, — A kézi és a gépi sziiret szervezése

Feldolgozas:

— Elékésziileti munkak

— A borszolo feldolgozasa

— A csemegesz06l0 aruva készitése

Vallalkozasi ismeretek

A termelés redlszféraja: beszerzés, termelés,
készletezés, mindség-ellendrzés, értékesités

A termelés pénziigyei: a pénz szerepe a
piacgazdasagban, pénzintézeti rendszer,
pénzintézetek tevékenysége, pénzforgalom tipusai,
jellemzdi, hitelezés

, I. félév I1. félév
Evfolyam " A " .
kovetelményei kovetelményei
A termelés eszkozrendszere (befektetett eszk6zok, | Bizonylati elv és fegyelem, bizonylatok kitdltése (alaki,
forgdeszkozok, termdfold, munkaerd), az tartalmi, formai kdvetelmények), szamlakitoltés, nyugta
eszk6zok hatékony miikodtetésének dsszefliggései | kidllitasa, készpénzatvételi elismervény kiallitasa
A termelés raforditasai és koltségei, a termelési A tarsadalombiztositds fogalma, alapvetd
tevékenység eredménye, hatékonysagot kifejezo tarsadalombiztositasi fogalmak
. mutatok képzése Villalkozéasok tevékenységének tervezéséhez,
13. évfolyam

folytatasdhoz, ellendrzéséhez sziikséges informaciok,
adatok gylijtése, taroldsa, rendszerezése: eszkoz-,
anyag- ¢és készletnyilvantartasok vezetése, leltdrozas,
selejtezés, technoldgiai terv készitése

Az Ostermeldi és kistermeldi tevékenység jellemzoi,
miikodésének szabalyali
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, I. félév I1. félév
Evfolyam . o " A
kovetelményei kovetelményei

A vallalkozasok csoportositasa: Villalkozas megsziinése, megsziintetése, atalakulas
— A vallalkozas fogalma, altalanos jellemzdi, A vallalkozas eszkozeinek értékelése
feltételei A piackutatas fogalma, a piackutatds formai
— Egyéni ¢€s tarsas vallalkozas, szovetkezetek A marketingmix ¢és elemei: arképzés, értékesités,
jellemz6i, miikodésének szabalyai promoéciod
Az alapitas folyamata, kozremi(ikodo szervezetek, | Kommunikacio: tizleti levelezés, lizleti targyalas
sziikséges dokumentumok, cégbejegyzés, Arajanlat, iizleti terv készitése
cégfeliigyelet, érdekképviseletek A vezetés fogalma, szintjei, a vezetdi munka szakaszai
A vallalkozasi formak kozotti valasztas Vezetési modszerek, stilusok
szempontjai A munka hatékony szervezése
Raforditasok, koltségek, hozamok, bevételek Online adasvételi és szolgaltatasi szerzddés
meghatarozasa Panaszkezelés, tigyfélszolgdlat (jegyzokonyv felvétele,
Jovedelem, jovedelmezdség, fedezet, hatékonysag | valaszadas modja és ideje)
meghatarozasa, elemzése Fogyasztoi érdekek képviseletét ellatd egyesiiletek
Adozasi alapismeretek, adozasi, nyilvantartasi Tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
kotelezettségek tartalma, formai, elemei Piacfeliigyeleti alapfogalmak (biztonsdgos termék, CE
Adobevallés elkészitése egyéni vallalkozo esetén | megfeleldségi jeloleés)
Jogi alapismeretek, szerz6dések Szavatossagi, jotallasi igények intézése (jegyzokonyv,
Raforditasok, koltségek, hozamok, bevételek kijavitas vagy kicserélés ideje)
meghatdrozasa Az Europai Uni6, intézményi ¢és finanszirozasi
Jovedelem, jovedelmezdség, fedezet, hatékonysag | rendszere
meghatarozasa, elemzése Europai unids pénziigyi alapok, palyazati rendszerek
Adozasi alapismeretek, adozasi, nyilvantartasi felkutatasa, palyazatkészités
kotelezettségek tartalma, formai, elemei Europai uniods €s nemzeti timogatasok igénylése
Adobevallés elkészitése egyéni vallalkozo esetén
Jogi alapismeretek, szerzodések
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Munkavallaléi idegen nyelv

olvasdsa soran a receptiv kompetencia fejlesztése
torténik (olvasott szoveg értése), az tirlapkitoltés
soran pedig produktiv kompetenciakat fejlesztiink
(iraskészség).

A tanul6o megtanulja az 6néletrajzok tipusait, azok
tartalmi és formai kovetelményeit, tipikus
szofordulatait. Képessé valik sajat maga is a
nyelvi szintjének megfeleld helyességgel és
igényességgel, onalloan megfogalmazni
Onéletrajzat.

Megismeri az allas megpalyazasahoz hasznalt
hivatalos levél tartami és formai kdvetelményeit.
Begyakorolja a gyakran hasznalt tipikus
sz6fordulatokat, szakmajaban hasznalt gyakori

fviol L. félév II. félév
Vioyam kovetelményei kovetelményei

A tanul6 megismeri az allaskeresés 1épéseit, és Ilyen tipikus témak lehetnek pl. id6jaras, kozlekedés
megtanulja az ahhoz kapcsolddo szokincset idegen | (odajutas, parkolas, épiileten beliili tajékozodas),
nyelven (végzettségek, egyéb képzettségek, étkezési lehetdségek (cégnél, kornyéken), csalad,
megkovetelt tulajdonsagok, szakmai gyakorlat hobbi, szabadid6 (szorakozas, sport). A tanulok
stb.). begyakoroljak a kérdésfeltevést és a beszélgetésben
Képessé valik a szakmajahoz kapcsolddo val6 aktiv részvétel szabdlyait, fordulatait.
allashirdetések megértésére, €s fel tudja ismerni, Az allasinterjut megel6zden gyakran telefonos
hogy sajat végzettsége, képzettsége, képességei egyeztetésre is sor keriil, ezért a tanulénak fontos a
mennyire felelnek meg az allashirdetés telefonbeszélgetések szabalyait ¢s fordulatait is
kovetelményeinek. Az allashirdetésnek és megismernie, elsajatitania.
szakmajanak megfelel6en begyakorolja az A témakor soran elsésorban a tanulok produktiv
egyszerlibb, allaskereséssel kapcsolatos tirlapok kompetencidja fejlodik (beszédkészség), de a téméhoz
helyes kitoltését. kapcsolddo internetes videok €s egyéb hanganyagok

13. évfolyam Az allashirdetések és az Girlapok szovegeének hallgatasa soran receptiv készségeik is fejlddnek

(hallas utani értés)

A témakor végére a tanuld képes viszonylagos
folyékonysaggal, hatékony kommunikaciot folytatni az
allasinterji soran. Be tud mutatkozni szakmai
vonatkozassal is. Elsajatitja azt a szakmai jellegli
szokincset, amely alkalmassa teszi arra, hogy a
munkalehetdségekrdl, munkakoriilményekrol
tajékozodjon. Ki tudja emelni erdsségeit, és kérdéseket
tud feltenni a betdlteni kivant munkakdrrel
kapcsolatosan.

A témakor tanulasa soran elsajatitja a kozvetleniil a
szakmajara vonatkozo, gyakran hasznalt kifejezéseket.
A témakor tanitasa soran az allasinterju lefolytatasan
kiviil fontos, hogy a tanul6 ismerje a munkaszerzédés
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

kifejezéseket, valamint a szakméja gyakorlasdhoz
sziikséges kulcsfontossagu kompetenciak
kifejezéseit idegen nyelven. Az allashirdetések
alapjan begyakorolja, hogyan lehet az adott
hirdetéshez igazitani levelének tartalmat

A small talk elengedhetetlen része minden
beszélgetésnek, igy az allasinterjunak is. Segiti a
beszélgetésben részt vevoket rahangolodni a
tényleges beszélgetésre, megtori a kinos csendet,
oldja a fesziiltséget, segit a beszélgetés
gordiilékeny menetének fenntartasaban és a
beszélgetés lezarasdban. Fontos, hogy a small talk
soran érintett t¢émak semlegesek legyenek a
beszélgetdpartnerek szdmara, és az adott
szituaciohoz, fizikai kornyezethez passzoljanak.

azon szakkifejezéseit, részeit is, amelyek szakmajahoz
kotddhetnek.

A munkaszerzdédések kulcskifejezéseinek elsajatitasa és
forditasa révén alkalmas lesz arra, hogy a leend? sajat
munkaszerzodését, illetve munkakori leirasat leforditsa
¢s értelmezze.

A témakor soran elsdsorban a tanul6 produktiv
kompetencidja fejlodik (beszédkészség), de a témédhoz
kapcsolodo videdk és egyéb hanganyagok hallgatasa
soran a receptiv készségek is fejlddnek (hallas utani
értés), valamint a munkaszerz6dés-mintak szovegének
olvasésa soran az olvasott szovegértés is fejleszthetd.
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Szakképzo Iskola 2020-as kerettanterv alapjan

Kozismereti tantargyak

Kommunikacio — magyar nyelv és irodalom

, L. félév I1. félév
Evfolyam . . " s
kovetelményei kovetelményei
Személyes kommunikacio- tomegkommunikacid Nyelv és beszéd
e Ki vagyok én? Ki vagy te? e Hang és betii
e Tanulasi stilusok, tanulasi technikak e Egyszerli szavak, Osszetett szavak
e Sz6lasok, kdzmondasok értelmezése o Osszetett szavak helyesirasa
e Novényi kommunikécio Irodalmi arcképcsarnok
e A kommunikaci6 tényezdi
e A nyelv tarsadalmi jelenség * Areneszansz
e Az emberi arc és az érzelmek  Abarokk
e Szemkontaktus, testbeszéd o A felvilagosodas ¢és a klasszicizmus
Nyelv és beszéd e A kiejtés szerinti irdsmod

9. évfolyam e A szbéelemzd irasmod

e Az irasbeli kommunikicié nonverbalis ¢ A hagyomanyos irdasmod
eszkozei e Az egyszerisités elve

e A vilag nyelvei, nyelvhasznélat e Helyesirasi feladatok
e A szbtarak o Ujsagok és hirportalok témai
e A jelek érzékelése o Allashirdetések
e Anyelvi jelrendszer e Konyvtarhasznalat - sz6lasok, kozmondasok
e A hangalak és jelentés viszonya értelmezése
o FErzékelés, érzékszervek e Orkény: Egyperces novellak
e A kommunikéci6 zavarai Szovegértés, szovegalkotas

Szovegértés, szovegalkotas
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

e TankoOnyv: Szakiskolai kozismereti tankonyv
9. évfolyam - szerzd: Csorba F. Laszlo, Dr.
Both Maria Gabriella, Dr. Hunya Marta,
Dukan Andras Ferenc, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamasiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Sara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-272.
oldal, A tankoényv az Uj Széchenyi Terv
Téarsadalmi Megtjulds Operativ Program
3.1.2-B/13-2013-0001 szamu, ,,A Nemzeti
Alaptantervhez illeszkedo tankonyv,
taneszk6z ¢és Nemzeti Koznevelési Portal
fejlesztése” cimi projektje keretében késziilt.
A projekt az Eurdpai Unid tdmogatasaval, az
Eurdpai Szocialis Alap tarsfinanszirozasaval
valosult meg. 2018-as atdolgozott kiadas-
Kommunikaciéo — magyar c. fejezet

e A tankonyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-

511010902

e Tankdnyv: Szakiskolai kozismereti tankdnyv
9. évfolyam - szerzd: Csorba F. Laszl6, Dr.
Both Maria Gabriella, Dr. Hunya Marta,
Dukan Andras Ferenc, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamdsiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Sara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-272.
oldal, A tankonyv az Uj Széchenyi Terv
Téarsadalmi Megtjulds Operativ Program
3.1.2-B/13-2013-0001 szamu, ,,A Nemzeti
Alaptantervhez illeszkedd tankonyv,
taneszkdoz és Nemzeti Koznevelési Portél
fejlesztése” cimil projektje keretében késziilt.
A projekt az Eurdpai Unid tdmogatasaval, az
Eurodpai Szocialis Alap tarsfinanszirozasaval
valosult meg. 2018-as atdolgozott kiadas-
Kommunikacié — magyar c. fejezet

e A tankOnyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-

511010902

10. évfolyam

Uj kommunikacios lehetéségek

Népkoltészet, média



http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A Gutenberg — galaxistol az informacios
szupersztradaig

Uj kommunikécios lehetéségek

A valosagshow-k vilaga

A rekldmok

A szoveg

Mondat, szdveg, jelentés

Mivészeti a4gak, miinemek, miifajok
Helyesirasi feladatok

Alakzatok

A mondat

Egyszerli mondat

Osszetett mondat

Mondatelemz6 gyakorlatok

Szovegértés, szovegalkotas

Tankonyv: Szakiskolai kozismereti tankonyv
9. évfolyam - szerzd: Csorba F. Lészlo, Dr.
Both Maria Gabriella, Dr. Hunya Marta,
Dukéan Andras Ferenc, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamdsiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Sara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-272.
oldal, A tankonyv az Uj Széchenyi Terv
Tarsadalmi Megtjulds Operativ Program

Torténet irdsa

A torténetmesélés mint a viladg megértésének
eszkoze
Konyvtarhasznalat -
népkoltészet

Régi magyar mondak
Konyvtarhaszndlat - Szolasok, kdzmondasok
értelmezése

Hagyomany, irodalmi hagyomany

Az epika prozai miifajai €s jellemz6i

A cinkotai kantor torténete

Nyelvjarasok, tajnyelv

fgy irtok ki — A Nyugat kolt6i

Helyesirasi feladatok

Fogalmazas. Kedvenc filmem, kdnyvem

Kép és szoveg. Képregények vilaga

A mozgokép film és irodalom

Szajhagyomany,

Szovegértés, szovegalkotas

Tankonyv: Szakiskolai kozismereti tankdnyv
9. évfolyam - szerzd: Csorba F. Laszl6, Dr.
Both Maria Gabriella, Dr. Hunya Marta,
Dukan Andras Ferenc, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamdsiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Sara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-272.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

3.1.2-B/13-2013-0001 szamu, ,,A Nemzeti
Alaptantervhez illeszkedd tankonyv,
taneszk6z ¢s Nemzeti Koznevelési Portal
fejlesztése” cimi projektje keretében késziilt.
A projekt az Eurdpai Unid tdmogatasaval, az
Eurdpai Szocialis Alap tarsfinanszirozasaval
valosult meg. 2018-as atdolgozott kiadas-
Kommunikacié — magyar c. fejezet

e A tankOnyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-

511010902

oldal, A tankonyv az Uj Széchenyi Terv
Tarsadalmi Megtjulas Operativ  Program
3.1.2-B/13-2013-0001 szamu, ,,A Nemzeti
Alaptantervhez illeszkedo
taneszk6z ¢és Nemzeti Koznevelési Portal
fejlesztése” cimii projektje keretében késziilt.
A projekt az Eurdpai Unid tamogatasaval, az

tankonyv,

Eurodpai Szocidlis Alap tarsfinanszirozésaval
valosult meg. 2018-as atdolgozott kiadas-
Kommunikacié — magyar c. fejezet
e A tankOnyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-
511010902

11. évfolyam

Kommunikacio

¢ A kommunikacid

e A verbdlis és nonverbalis kommunikacid
eszkozei, modjai

o Tarsalgasi stilus; a verbalis viselkedés
valtozatai

e Kommunikacids alapelvek, a sikeresség
feltételei

e Kommunikacioés gyakorlatok: a generacios
megeértési nehézségek

e Kommunikdciés zavarok: a  félreértés
csapdai, a konfliktusok feloldasanak eljarasai

Kommunikacid

e A munkavéllalast segitd kompetenciak
megismerése

Az Onéletrajz

A motivacios levél

Kérvények irasa

Retorika

A vita

Az linnepi beszéd

Ervelés, cafolat

Erveld szovegek olvasasa, alkotasa



http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
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Evfolyam

I1. félév
kovetelményei

L. félév
kovetelményei
o Jelek, jeltipusok — az értelmezés lehetdségei
e Kulturalis  jelek, udvarias  tarsalgas,
véleménynyilvanités
Nyelvtan

Nyelvek, nyelvtanok — a nyelvtudomany
kérdései

A nyelv és a beszéd, nyelvvaltozatok,
nyelvhaszndlat, nyelvhelyesség

Nyelv és tarsadalom: kdznyelv, csoportnyelv,
nyelvjarasok. A nyelvi norma

A stilusrétegek

Szovegalkotasi gyakorlatok: képbdl szoveg
Képversek

Irodalom

Ady Endre életutja, palyaképe
Ady Endre ujszertisége

Ady Endre versei

Jozset Attila életutja, palyaképe
Jozsef Attila modernsége
Jozset Attila versei

Dréma ¢és szinhaz: Shakespeare
Shakespeare dramai

Dréma és torténelem: Bank ban
Jellemek és konfliktusok
Hataron tali irodalom

Nyelvtan

Nyelvtorténet, a szokincs valtozasai
e A nyelvqjitas
¢ A mai nyelvhasznalat
e A kdznyelvivé valas

Nyelvtan, irodalom — miivészet

Muvészetek befogadasa, értelmezése
Mivészeti agak, miifajok
Miivészeti iranyzatok — avantgarde
Miivészet és giccs
A zenei élmény
Az irodalom hatartertiiletei
Jaték az irodalomban — parddia
A film

e Egy filmadapticido megtekintése
Szovegértés, szovegalkotas

e Tankonyv: Szakiskolai kozismereti tankdnyv
10. évfolyam - szerzé: Dr. Both Madria
Gabriella, Csorba F. Laszlo, Dukan Andras
Ferenc, Dr. Hunya Marta, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamasiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Séara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-252.




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Szovegértés, szovegalkotas

e TankoOnyv: Szakiskolai kozismereti tankonyv
10. évfolyam - szerz6: Dr. Both Maria
Gabriella, Csorba F. Laszlo, Dukan Andras
Ferenc, Dr. Hunya Marta, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Gabor, Mayer
Jozsef, Singer Péter, Tamasiné Makay
Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh Sara — 4.
fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-252.
oldal, Az tjgeneraciés tankényv az Uj
Széchenyi Terv Tarsadalmi Megujulas
Operativ. = Program  3.1.2-B/13-2013-0001
szamu, A Nemzeti alaptantervhez illeszkedd
tankonyv, taneszkoz és Nemzeti Koznevelési
Portal fejlesztése ciml projektje keretében
késziilt. A projekt az Eurdpai Unid
tdmogatasaval, az Eurdpai Szocidlis Alap
tarsfinanszirozasaval valosult meg. 2016-0S
elsé kiadds Kommunikacié — magyar c.
fejezet

e A tankOnyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI-

511011001 1 teljes.pdf

oldal, Az ujgeneraciés tankonyv az Uj
Széchenyi Terv Tarsadalmi Megujulas
Operativ  Program  3.1.2-B/13-2013-0001
szamu, A Nemzeti alaptantervhez illeszkedo
tankonyv, taneszkoz és Nemzeti Koznevelési
Portal fejlesztése cimii projektje keretében
késziilt. A projekt az Eurépai Unid
tdmogatasaval, az Eurdpai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval valosult meg. 2016-0s
els6 kiadas Kommunikaci6 — magyar c.
fejezet

e A tankOnyv teljes anyaga letolthetd:
http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI1-

511011001 1 teljes.pdf



http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI-511011001_1__teljes.pdf
http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI-511011001_1__teljes.pdf
http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI-511011001_1__teljes.pdf
http://tankonyvkatalogus.hu/pdf/FI-511011001_1__teljes.pdf
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Torténelem és tarsadalomismeret

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

tankonyv 9. évfolyam
OH-SZKO09T/1,
Szakiskolai kozismereti
tankonyv 10. évfolyam
OH-SZK10T/1

TK: Szakiskolai kozismereti

Eurdopa multja és jelene 1

A magyarsag Eurépaban

Intézményeink mikodése

Meédia és tarsadalom

Ismerjiikk meg Magyarorszagot

A tudas ¢és az iskola szerepe a modern
tarsadalomban

Nok és férfiak, idések és fiatalok szerepe a
hagyomanyos €és a modern tarsadalmakban

Eurdopa multja és jelene 2

A magyarsag Eur6paban 2.

A politika vilaga - a demokratikus politikai
berendezkedés

Magyarorszag az Europai Unioban

Idegen nyelv (Angol)

e Jellemezd magad — kiils6, bels6 tulajdonsagok
e (Csaladtagok
e Mutasd be a csaladod
Unit 2: House and flats
e Mondd el, mi van a szobadban
e Targyak

Fvfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: The English H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: The
Hub 1A English Hub 1A
Unit 1 Me and my family Unit 3: Daily routine — free time
e Besz¢élj magadrol — személyes adatok e Szabadidds tevékenységek
o Urlap kitoltése személyes adatokkal e Sportok
0. e Foglalkozasok o Meséld el, mit csinalsz a szabadidédben,

milyen hobbijaid vannak
o Az idd kifejezése az angol nyelvben
e Hazimunka
e Beszélj a hazatokrol, vagy lakasotokrol
Unit 4: Likes and dislikes

e Filmtipusok



https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511011001_1
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511011001_1
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, L. félév II. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
e Besz¢lj a hdzatokrol, vagy lakasotokrol e Beszélj a kedvenc TV sorozataidrél
e Tantargyak megnevezése e Besz¢lj a kedvenc zenéidrdl
Nyelvtan: Nyelvtan:
e Hatérozatlan néveld e Egyszeri jelen id6
e Szamnevek
e Személyes névmasok
¢ Birtokos névmasok
H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: The English Hub 1B | H.Q. Mitchell — Marileni Malkogianni: The English
Unit 5-6 Hub 1B Unit 7-8
Unit 5: Meals, Shopping Unit 7: 1 was there - Describing places
e Elelmiszerek- élelmiszerbolt, piac o Nevezetességek, véros, vidék
e Az étteremben- révid parbeszéd e  Szorakozas
e Az aruhdzban- rovid parbeszéd e Utazas busszal
Unit 6: Weather and clothing e Utazas vonattal
e Evszakok o Utazas repiilovel
10. e Honapok o Utbaigazitas
e Milyen az id6 ma? Unit 8: Where should we go
e Ruhadarabok e Mit csomagoljuk egy utazashoz?
e  Mit viselsz ma/ altalaban? * Hotelszoba foglalasa
Nyelvtan: e A szallodaban
Egyszerii jelen idé e Orszagok nevezetességei
Folyamatos jelen 1d6 Nyelvtayr) : o
Megszamlalhatd/ megszamlalhatatlan fonevek ggyszenj Je],e ! d?
. gyszer(i mult id6
Would like to Felszolito mod
Can/can’t
1. En és a csaladom Eszem-iszom
e Bemutatkozas o Az étkezési szokdsok
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

e (saladtagok bemutatasa
e Egy napom
e A csalad egy hétkdznapjanak bemutatésa
Az otthonom
e A sajat szoba, lakétér bemutatasa
e A lakas egyéb helyiségeinek bemutatisa
o A lakas és kozvetlen kornyezetének bemutatasa
e A szomszédok bemutatasa
Barataim
e Egyjo vagy a legjobb barat bemutatasa
e Személyes adatok, kiils6, belsd tulajdonsagok
o Ko6z0s programok
Ruhataram télen-nyaron
e Az évszakok jellemzése
e A ndi/férfi ruhadarabok és kiegészitOk megnevezése
e A tanul6 kedvenc ruhadarabjai
e Mit vegyek fel? Oltozékek Osszeallitisa a
kiilonb6z6 alkalmakra
Az id6jaras megfigyelése évszakra vonatkozoan
e Uj ruhadarab, cipé, kiegészitdk vasarlasa

Milyen alkalmakkor étkezik a csalad hazon
kiviil?

Munkamegosztas a csaladban — ki vasarol,
ki f6z?

Az egyszerl ételek receptjei
Kedvenc ételek

Az egészséges étkezés

Vésarldss a  szupermarketben,
pékségben

piacon,

Szabadidomben

Munkamegosztas a csaladban

A tanulo feladatai, amelyeket szivesen
végez, és amelyeket nem.

A tanuld kedvenc 1d6toltése, kedvenc
filmje, kedvenc konyve/olvasmanyai, esti
programjai, hétvégi programjai, kedvenc
zenéje, tévénézési szokasai,

Sportok, amelyeket a tanul6 szeret— sport az
iskolaban és az iskolan kiviil,

Az egészséges ¢letmod

Vialasszunk szakmat!

Mit varok a holnaptdl? -a kozeli jovO tervei
Mit vérok a tavolabbi jovotol? a csalad, az
idedlis  partner,  gyerekek,  4lmaim
haza/lakéasa

Foglalkozasok a kornyezetemben

Végre itt a nyar!

Terveim a nyarra, didkmunka nyaron
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Idegen nyelv (Német)
, L. félév I1. félév
Evfolyam . S ) A
kovetelményei kovetelményei
Sylwia Mroz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mroéz —Dwornikowska: Welttour
. . Deutschl
Kapitel 1: Ich und meine Welt _ _
e személyes adatok megadasa Kapitel 3: Bildung auf der Welt
e bemutatkozas e tanszerek nevei
e név betlizése o iskolak tipusai
e {idvozlési formak e tantargyak nevei
o ¢érdeklBdés a hogylét feldl * Dbesz¢lni az 6rarendrdl
e szabadidds tevékenységek Nyelvtan: . .
Nyelvtan: A modbeli segédigék (miissen, kdnnen, mogen,
Szabalyos igék ragozasa egyes és tobbes szamban woller}, ,c,h'irfen., sojlen) o
A ,,sein” ige ragozasa egyes és tobbes szamban A ,,k_eln » nkeine _tagadoszo
9 A ,,Sie” hasznalata Kapitel 4: Alltag in der Welt

W-s kérddszavak
Kapitel 2: Meine Familienwelt
e csalddtagok megnevezése
e szamok 100-ig
e sajat csalad bemutatasa
o foglalkozasok
Nyelvtan:
A hatarozott nével6 alanyesetben
A hatarozatlan néveld alanyesetben
A birtokos névmas alanyesetben
A ,haben” ige ragozasa egyes ¢€s tobbes szamban
A targyeset (Akkusativ)

e hétkdznapi és szabadidds tevékenységek

e napszakok
e sajat napirend leirdsa
e hobbik

Nyelvtan:

Szabalytalan igék (fahren, lesen, sehen, treffen,
schlafen, waschen, sprechen, essen)

Elvalo igekotos igeék

Visszahato igék
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fviol L. félév I1. félév
VIO kovetelményei kovetelményei
Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch
Kapitel 5: So schmeckt die Welt !
e alapvet6 ¢élelmiszerek megnevezése Kapitel 6: Gesundheitswelt
o reggelizési szokdsok e cgészséges életmod
o levesek, foételek, italok o cgészséges taplalkozas
e ebédelési szokasok o testrészek
o cgészséges/egészségtelen étel e panaszok kifejezése
10. et g o e tandcs kifejezése
o ¢hség ¢és szomjusag kifejezése ) ’ . )
, : e parbeszéd az orvosi rendelében
e ¢tteremben rendelni , , et ,
e nyaralds soran felmeriil6 betegségek
Nyelvtan: e tigyogyszertar tartalma
A ,,man” névmas Nyelvtan: _
Osszetett fonevek A »halten” és a ,,tun” ige
A ,,nehmen és a ,,mochte” ige Személyes névmasok részes esetben (Dativ)
A ,gern” fokozésa A felszo6litd mod
Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch 1 Sylwia Mréz —Dwornikowska: Welttour Deutsch
Kapitel 7: Adresse Weltallee 5 .
e személyes adatok megadasa, tirlap kitoltése Kapitel 8 Re ,Is?n um die Welt e
e iddjarassal kapcsolatos kifejezések
11. o a lakas/haz helyiségeinek felsorolasa e honapok és évszakok nevei
e a sajat lakas/haz bemutatasa e beszElni az utazasi szokasokrol
o képleiras a berendezési targyakkal e utbaigazitas
Nyelvtan: e beszélni a kedvenc nyaralohelyrdl
Sorszamnevek Nyelvtan:
A részes eset (Dativ) AZ ,,es” névmas




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Helyviszonyt kifejez6 eldljardszok targy-¢s részes esetben
(Akkusativ, Dativ)
Szamok 1000000-ig

Helyviszonyt kifejez6 eloljaroszok targy-¢s részes
esetben (Akkusativ, Dativ)

Személyes névmasok targyesetben (Akkusativ)

A ,,Wo?” és a ,,Wohin?” kérd6szok

Az egyszert kijelentd és kérdé mondat szorendje

Idegen nyelv (Francia)

e Mutasd be a csaladod
Unité 2: Domicile et ma chambre

e Mondd el, mi van a szobadban

o Targyak

e Besz¢élj a hazatokrol, vagy lakasotokrol
Unité: L’école

e Tantargyak megnevezése
Nyelvtan:

T L. félév II. félév
B kovetelményei kovetelményei
Darabos Zsuzsanna — Kripk6 Edit: Paris, pas a pas Darabos Zsuzsanna — Kripk6 Edit: Paris, pas a pas
nyelvkonyv és feladatgytijtemény — Nemzeti Tankdnykiadd | nyelvkonyv és feladatgyiijtemény — Nemzeti
2002. A szaktanar altal készitett segédanyagok, Tankonykiado 2002. A szaktanar altal készitett
szoszedetek. segédanyagok, szoszedetek.
Unité 1: Moi et ma famille Unité 4: L’école et ma classe
e Besz¢élj magadrol — személyes adatok e Besz¢lj az iskoladrol
o Urlap kitoltése személyes adatokkal e Mit szeretsz €s mit nem szeretsz az
e Foglalkozasok iskoladban?
9. o Jellemezd magad — kiils6, bels6 tulajdonsagok e A jovore vonatkozo tervek
e (saladtagok Unité 5: Horaire du jour — loisirs

e Szabadidds tevékenységek

e Sportok

e Meséld el, mit csinalsz a szabadidodben,

milyen hobbijaid vannak

e Az id0 kifejezése az angol nyelvben

e Hézimunka

e Besz¢lj a hazatokrol, vagy lakéasotokrol
Unité 6: Les médias, livres, musique
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! I. félév II. félév
Evfolyam . o " S
kovetelményei kovetelményei
e Hatarozatlan néveld ¢ Filmtipusok
e Szamnevek e Besz¢élj a kedvenc TV sorozataidrol
e Személyes névmasok e Besz¢lj a kedvenc zenéidrol
e Birtokos névmasok Nyelvtan:
e FEgyszeri jelen id6
Darabos Zsuzsanna — Kripk6 Edit: Paris, pas a pas Darabos Zsuzsanna — Kripké Edit: Paris, pas a pas
nyelvkonyv és feladatgyiijtemény — Nemzeti Tankonykiadd | nyelvkonyv és feladatgylijtemény — Nemzeti
2002. A szaktanar altal készitett segédanyagok, Tankonykiado 2002. Sajat készitésli segédanyagok,
szoszedetek. szoszedetek.
Unité 7: Le monde du travail Unité 12: Chez le médecin et I’hygié¢ne
e Foglakozasok alimentaire
e Sajat szakma szokincse o Testrészek
e Alommunka e Az orvosndl - rovid parbeszéd
Unité 8: Les repas, Achats e A gybgyszertarban - rovid parbeszéd
. ) . . . o Egészséges életmod
e Elelmiszerek- élelmiszerbolt, piac .t . .
o Azétt b svid parbeszed Unité 13: La circulation, moyens de transport
10. Z CHEremben: rovid parbesze o Kozlekedési eszkozok
.o, Az aruhazban- rovid pa.lrbeszed N o Utazas busszal
Unité 9: A la poste, communiquer par téléphone o Utazés vonattal
e Postai szolgaltatasok (levélfeladas, csomagfeladas) o Utazés repiilével
o Kifejezések telefonalashoz e Utbaigazitas
e Maganlevél/ hivatalos levél - formai kovetelmények | Unité 14: Voyage, tourisme
Unité 10: Internet et ’ordinateur e Mit csomagoljuk egy utazdshoz?
e A szamitogép e Hotelszoba foglalasa
e A Facebook e A szallodaban
e Informaciok keresése az interneten e Reklamacio
e R&vid e-mail irasa e Orszagok nevezetességei
Unité 11: Les saisons et habillement Unité 15: La Hongrie, gastronomie hongroise
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fvfol L. félév II. félév
vfolyam
v kovetelményei kovetelményei
e Evszakok e Budapest nevezetességei
e Honapok e Hagyomanyos magyar ételek
e Milyen az id6 ma? e Hires magyar varosok
e Ruhadarabok Unité 16: Europe et les pays et villes
e Mit viselsz ma/ altalaban? * Orszagok és fovarosuk
Nyelvtan: e Orszagok és nyelvek
[ g Nyelvtan:
Egyszert jelen id6 e .
Fol tos ielen idé Egyszerti jelen id6
0 yarr}a 0? Je e’ o § Egyszerii mult id6
Megszamlalhat6/ megszamlalhatatlan fénevek Felsz6lité mod
Darabos Zsuzsanna — Kripk6 Edit: Paris, pas a pas Darabos Zsuzsanna — Kripk6 Edit: Paris, pas a pas
nyelvkonyv és feladatgylijtemény — Nemzeti nyelvkonyv és feladatgylijtemény — Nemzeti
Tankonykiado 2002. A szaktanar altal készitett Tankonykiadd 2002. A szaktanar altal készitett
segédanyagok, szoszedetek. segédanyagok, szoszedetek.
La famille, relations personelles Les repas et mes plats préférés
e Bemutatkozas e Az étkezési szokasok
e Csaladtagok bemutatasa e Milyen alkalmakkor étkezik a csaldd hazon
;1o
; * Egynapom i
' e A csalad egy hétkbznapjanak bemutatasa ¢ kltl‘n ra;megosztas a csalacban — X1 vasarol,
Environnement et mon domicile 1; 0z 4 stolek Goi
[
e A sajat szoba, lakotér bemutatasa g egysz?m clelek recepye
, . . , e Kedvenc ételek
e A lakas egyéb helyiségeinek bemutatésa . , ,
s " . . o Az egészséges étkezés
e A lakas és kozvetlen kornyezetének bemutatasa . .
, . e Viasarlas a szupermarketben, piacon,
e A szomszédok bemutatasa ‘kséab
Relation avec les autres, mes amis persegden
C ! ) ) Dans mes loisirs. Divertissements
e FEgyjo6 vagy a legjobb barat bemutatgsa ¢ Munkamegosztas a csaladban
e Személyes adatok, kiilsd, belso tulajdonsadgok
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Ko6z0s programok

Comment s’habiller? Mes vétements

Az évszakok jellemzése

A néi/férfi ruhadarabok és kiegészitok megnevezése
A tanul6 kedvenc ruhadarabjal

Mit vegyek fel? Oltozékek Osszeallitisa a
kiilonboz6 alkalmakra

Az id6jaras megfigyelése évszakra vonatkozoan

Uj ruhadarab, cipé, kiegészitok vasarlasa

e A tanuld feladatai, amelyeket szivesen
végez, ¢s amelyeket nem.

e A tanuld kedvenc idotoltése, kedvenc
filmje, kedvenc konyve/olvasmanyai, esti
programjai, hétvégi programjai, kedvenc
zenéje, tévénézési szokasai,

e Sportok, amelyeket a tanul6 szeret— sport az
iskolaban és az iskolan kiviil,

o Az egészséges életmod

Choix du métier. Mon réve de travail

e Mit varok a holnaptol? -a kozeli jovO tervei

e  Mit vérok a tavolabbi jovotol? a csalad, az
idedlis  partner,  gyerekek,  4lmaim
haza/lakésa

e Foglalkozasok a kdrnyezetemben

Le repos, mes vacances d’été

e Terveim a nyarra

e Didkmunka nyaron
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Matematika
Fvfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
9. o  Meértékegységek
A felkésziiléshez hasznalhaté: * Egész szamok, alapmiiveletek o Sikidomok tulajdonsagai
https://www.tankonyvkatalogus * Miveletek raciondlis szimokkal * Testek haloja
hu /pd f /OH—éZKOQT teljes.pd f ° Ar?nyqssag, - e Kocka, téglatest felszine, térfogata
* Szazalckszamitas e Probléma-megoldasi modszerek
https://www.tankonwkataloqus. ° Szbveges feladatok ° Diagramok, graﬁ konok
hu/pdf/OH-
SZK09M2__teljes.pdf
10. e Miveletek racionalis szamokkal e Szoveges feladatok
A felkésziiléshez hasznalhato: e Algebrai kifejezések, képletek, e Egyenes aranyossag
https://www.tankonyvkatalogus. behelyettesités o Szazalékszamitas
hu/pdf/OH- e Halmazok, halmazmiiveletek e Sikidomok tulajdonsagai
SZKI10T 1 teljes.pdf e Koordinatarendszer, grafikon, diagram e Keriilet, teriiletszamitas
értelmezése e Testek
https://www.tankonyvkatalogus. e Probléma-megoldasi modszerek e Térfogat kiszamitasa képletgylijteménnyel
hu/pdf/OH- e Logikai alapfogalmak, miiveletek
SZK10M2 teljes.pdf e FElsofokt egyismeretlenes egyenlet
11. e Alapmiiveletek, hatvanyozas J Gya(llkcl)lrlati lé(issliefl“uggések(matematikai
f s . .. négyzetgyokvonas szamologéppel modelljének alkalmazasa (egyenes
A felkésziiléshez hasznalhato: e Algebrai kifejezések, képletek, aranyossag tablazat, képlet, fiiggvény, abra).
hitps://www.tankonyvkatalogus. behelyettesités e Elséfokl egyismeretlenes egyenlet
hu/pdf/OH- e Halmazok, halmazmiiveletek e Szoveges feladatok
SZKI10T 1 teljes.pdf e Koordinatarendszer, grafikon, diagram e Egyenes ardnyossig
értelmezése, abrazolas o Szazalékszamitas



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK09T__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK09T__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK09M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK09M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK09M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10T_1__teljes.pdf
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, L. félév I1. félév
Evfolyam " f . L
kovetelményei kovetelményei
https://www.tankonyvkatalogus. e Probléma-megoldasi modszerek e Sikidomok tulajdonsagai
hu/pdf/OH- e Logikai alapfogalmak, miiveletek e Keriilet, teriiletszamitas
SZK10M2 teljes.pdf e Valdszinliség o Testek, térfogat kiszamitasa
e Statisztika képletgyiijteménnyel
Digitalis kultura - Kereskedelmi értékesito
A 9. évfolyamon nincs digitalis kultira tantargy.
, L. félév I1. félév
Evfolyam " L . A
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszk6zok hasznalata Tablazatkészités
e A szamitogép f6 egységei e Egyszerll tablazatok készitése, forméazasa
e Bemeneti és kimeneti periféridk e Rendezés, szlirés
10. e Adathordozok o Képletek
A felkésziiléshez javasolt ° Egyszerﬁ fuggvény
szakirodalom: Szovegszerkesztés e Diagramok
_ e Esztétikus dokumentumok létrehozasa,
https://www.nkp.hu/tankonyv/di mentése Weblapszerkesztés

gitalis kultura 9 szakiskola 2

evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/di

gitalis kultura 10 szakiskola 2
evfolyamos/

Karakter- és bekezdésformazasok

Grafikak és képek elhelyezése a szovegben
Oldalbeallitasok, nyomtatas

Egyszerli tdblazatok 1étrehozasa, forméazasa
Eléfej, é161ab

Stilusok, tartalomjegyzék

Prezentaciokészités
e Egyszerli bemutatd készitése, mentése

e Egyszerli weblap készitése, mentése

e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
formézésa

e Hiperhivatkozasok beszuréasa

Infokommunikacidé, Informacios tarsadalom
e BongészOprogramok
o Keresési stratégiak
e Az informéciok hitelességének ellendrzése



https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.tankonyvkatalogus.hu/pdf/OH-SZK10M2__teljes.pdf
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
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, I. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e Dia, szoveg, kép beszurasa, formazasa e A talalt informacid szlrése, mentése,
e Hattér formazasa felhasznalasi lehetOségei
® Animaciok és attlinések kezelése e Az internet veszélyei
e Hangok, videdk beillesztése
Az adatvédelmi alapfogalmak
e Szerz6i jogok, publikalasi szabalyok
e e-mail, e-szolgaltatasok
o Kozosségi oldalak, kommunikacios
programok
e Netikett
Konyvtari informatika
o Konyvtartipusok, dokumentumtipusok,
kézikonyvek
o Konyvtari szolgaltatasok, katalogus
e Informacidkeresés, forraskivalasztas
11. Szovegszerkesztés Tablazatkészités
A felkésziiléshez javasolt y Eszte:ukus dokumentumok Iétrehozasa, e [Egyszerii tdblazatok készitése, formazasa
szakirodalom: mentese e Rendezés, sziirés
_ e Karakter- és bekezdésformazasok o Képletek
https://www.nkp.hu/tankonyv/di e Grafikik és képek elhelyezése a szovegben e E 4 floove
o ) gyszerl fliggvény
gitalis_kultura 9 szakiskola 2 e Oldalbeallitasok, nyomtatas e Diagramok
evfolyamos/ ° ,Egyszerﬁ tablazatok 1étrehozasa, formazasa Weblapszerkesztés
https://www.nkp.hu/tankonyv/di e [Elobfej, ¢lolab e Egyszerli weblap készitése, mentése
gitalis_kultura_10_szakiskola_2 * Stilusok, tartalomjegyzek e Tablazatok, szdvegek, képek elhelyezése és
_evfolyamos/ Prezentaciékészités formazasa
e Egyszerli bemutatd készitése, mentése e Hiperhivatkozasok beszurasa



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
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, L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e Dia, szoveg, kép beszurasa, formdazasa Infokommunikacié, Informacios tarsadalom
e Hattér formazasa o Bongészoprogramok
® Animaciok és attlinések kezelése o Keresési stratégiak
e Hangok, videdk beillesztése e Az informéciok hitelességének ellendrzése
e A talalt informacid sziirése, mentése,

felhasznalasi lehetdségei

e Az internet veszélyei

Az adatvédelmi alapfogalmak

e Szerz6i jogok, publikalasi szabalyok

e e-mail, e-szolgaltatasok

o Koz0sségi oldalak, kommunikacids
programok

e Netikett
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Digitalis kultura

Szakmak:
Cukrasz
Pék-cukrasz
Pincér-vendégtéri szakember
Szakacs
Sz6lész-borasz

, L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. L.
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszkozok hasznalata Tablazatkesnteﬂs 1 . s ,
ey .. e Egyszerl tablazatok készitése, formazasa
e A szamitogép f6 egységei , Y
L. e, e Rendezés, szlirés
e Bemeneti és kimeneti perifériak ,
, o Képletek
e Adathordozok o
e [Egyszeri fliggvény
Szovegszerkesztés e Diagramok
9. e Esztétikus dokumentumok létrehozésa, Weblapszerkesztés
A felkésziiléshez javasolt mentese ) ) o e Egyszerli weblap készitése, mentése
szakirodalom: e Karakter- és bekezdésformazasok e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
) e (Grafikak ¢és képek elhelyezése a szovegben formézasa
nitps:/Awww.nkp.hu/tankonyv/di-| o - o galbeallitasok, nyomtatas o .
gitalis_kultura_9_szakiskola 2 ot . . 2 ® Hiperhivatkozasok beszurasa
e Egyszeri tdblazatok létrehozasa, formazasa o s es (er ox
evfolvamos/ Lol Infokommunikacid, Informacios tarsadalom
Eviolyamos/ e [Eldfej, €lolab w4
) _ ) e Bongészoprogramok
e Stilusok, tartalomjegyzék o Keresési stratégidk
Prezentaciokészités e Az informdciok hitelességének ellendrzése
e Egyszerili bemutatd készitése, mentése e A talalt informdci6 szlirése, mentése,
e Dia, szoveg, kép beszurasa, formdzasa felhasznalasi lehetdségei

e Hattér formazasa e Az internet veszélyei



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
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evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/di

gitalis kultura 10 szakiskola 2
evfolyamos/

e Stilusok, tartalomjegyzék
Prezentaciokészités

e Egyszerili bemutatd készitése, mentése
Dia, szoveg, kép beszurasa, formazasa
Hattér formazasa
Animaciok és attlinések kezelése
Hangok, videok beillesztése

, L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
e Animaciok és attlinések kezelése Az adatvédelmi alapfogalmak
e Hangok, videdk beillesztése e Szerzo6i jogok, publikalasi szabalyok
e e-mail, e-szolgaltatasok
o Ko6zosségi oldalak, kommunikacios
programok
e Netikett
Konyvtari informatika
e Konyvtartipusok, dokumentumtipusok,
kézikonyvek
e Konyvtari szolgaltatasok, kataldgus
e Informaciokeresés, forraskivalasztas
Szovegszerkesztés Tablazatkészités
e Esztétikus dokumentumok létrehozasa, o [Egyszerll tablazatok készitése, formazasa
10. mentése e Rendezés, sziirés
e Karakter- és bekezdésformazasok e Képletek
A felkésziiléshez javasolt e (Grafikak ¢és képek elhelyezése a szovegben e [Egyszeri fliggvény
szakirodalom: e Oldalbeallitasok, nyomtatas e Diagramok
https://www.nkp.hu/tankonyv/di e Egyszerli tablazatok létrehozéasa, formazasa | Weblapszerkesztés
gitalis kultura 9 szakiskola 2 e Eléfej, é1614b e Egyszerli weblap készitése, mentése

e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
formézésa
e Hiperhivatkozasok beszuréasa
Infokommunikacidé, Informacios tarsadalom
e BongészOprogramok
o Keresési stratégiak
e Az informéciok hitelességének ellendrzése



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
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gitalis kultura 9 szakiskola 2

evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/di

gitalis kultura 10 szakiskola 2
evfolyamos/

e Stilusok, tartalomjegyzék
Prezentaciokészités

e Egyszerili bemutatd készitése, mentése
Dia, szoveg, kép beszlrasa, formazasa
Hattér formazasa
Animaciok és attlinések kezelése
Hangok, videok beillesztése

Fovfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
e A talalt informacid sziirése, mentése,
felhasznalasi lehetOségei
e Az internet veszélyei
Az adatvédelmi alapfogalmak
e Szerzdi jogok, publikalasi szabalyok
e e-mail, e-szolgaltatasok
o Kozosségi oldalak, kommunikacios
programok
e Netikett
Szovegszerkesztés Tablazatkészités
e Esztétikus dokumentumok létrehozasa, e Egyszerl tablazatok készitése, forméazasa
mentése e Rendezés, szlirés
11 e Karakter- és bekezdésformazasok o Képletek
e (Grafikak és képek elhelyezése a szovegben e Egyszerli fliggvény
A felkésziiléshez javasolt e Oldalbeallitasok, nyomtatas e Diagramok
szakirodalom: e Egyszerii tablazatok 1étrehozasa, formazasa | Weblapszerkesztés
https://www.nkp.hu/tankonyv/di e Eléfej, é1614b e Egyszerli weblap készitése, mentése

e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
formazasa

e Hiperhivatkozasok beszuréasa

Infokommunikacid, Informacios tarsadalom

e BongészOprogramok

o Keresési stratégiak

e Az informéciok hitelességének ellendrzése

e A talalt informacid sziirése, mentése,
felhasznalasi lehetOségei



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_10_szakiskola_2_evfolyamos/
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L. félév II. félév
kovetelményei kovetelményei

Evfolyam

e Az internet veszélyei
Az adatvédelmi alapfogalmak
e Szerzo6i jogok, publikalasi szabalyok
e e-mail, e-szolgaltatasok
o Koz0sségi oldalak, kommunikacids
programok
e Netikett

Természetismeret

L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Atomi aktivitas Allandosag és valtozasok
Az atom felépitése Ivaros és ivartalan szaporodas
A gének szerepe
Mutacid
Oroklésmenetek
A férfi és a n6i szaporitd szervrendszer
A terhesség €s sziilés

Evfolyam

Atommagok kettévalasa, egyesiilése

A radioaktivitas

Az atomenergia

Elektromossag €s magnesesség

Koélcsonhatasok. Magnesesség, elektromossag

. A : . Csaladtervezés
Elektromagneses hullam tulajdonsagai Az él8lények és kémyezetiik
9. évfolyam Lendiiletbe joviink Meteorologia
A lendilet T4j és ember
Az erd

A Nap és napsugarzas

Formak és aranyok a természetben A kérnyezeti tényezok hatésa

Anyagi rendszerek Karpat-medence él6vilaga

Fémek, ionok, molekuldk Hazai élévilag védelme

Szervetlen vegyiiletek. A viz Az evolucio szinpada és szerepldi
Okologia

Globalis kornyezeti problémak
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Molekuladridsok: Zsirok, szénhidratok, fehérjék,
nukleinsavak

Enzimek mtkodése
Az ,.,embergép’”: mozgas, 1égzés, keringés

A mozgas

A légzés

Okoldgiai labnyom
Honnan hova? Csillagészati, foldrajzi és bioldgiai evoltcid
Bolygotestvéreink
A csillagok
A Fold belso ovei
Az ¢€let kialakulasa a Foldon
T4jékozodas térben és idoben

A hormonok vilaga

Az idegrendszer felépitése €s milkddése
Az érzékelés

Az ember egyéni és tarsas viselkedése

A nedvkeringés Eggomb és Foldgomb
A kivalasztas Id6zonak
Energianyerés az éldvilagban Mi a feny
Alaptapanyagok
Védotapanyagok
Jarulékos,- ballasztanyagok
Az ember taplalkozéasa Fénytores,
A szervezet egysége Fényvisszaverddés

Mechanikai energia
Energia megmaradas térvénye
A teljesitmény
A mozgas

Projektmunka
Bioszféra védelme
Egészséges taplalkozas
Csaladtervezés

Mindennapos testmozgas
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Pénziigyi és munkavallaléi ismeretek Kereskedelem agazat-Kereskedelmi értékesito

kiadasok: munkavégzéshez kapcsolodo, tulajdonbol
szdrmazo jovedelmek, tarsadalmi transzferek, egyéb
jovedelmek. munkabér felépitése. bruttd, nettd bér, adok,
jarulékok, a foly6 kiadasok csoportjai, beruhazasok.
Bankszamlanyitas: a varhat6 hasznalat €s a megfeleld kinalat
(banki szdmlacsomag, koltségek) 6sszhangba hozasa. A
dontés fobb 1épései.

Mire hasznaljuk a bankszdmlankat?: A készpénzfelvétel,
atutalas, csoportos beszedés, bankszamlakivonat tartalma.
E-banking: telefon és internet a kényelem szolgalataban.
Technika ¢€s biztonsag.

Fizetés kartyaval, készpénz nélkiili fizetési modok:
Bankkartyak és egyéb kartyak (tipusok, elonyok, koltségek).
Kilépés a munkaerdpiacra

Evfolyam I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Pe’nzugyl 1smerete:k . Kilépés a munkaerdpiacra
Pen%korszakok a tortene‘h?nben. A munka vilaga, munkalehetdségek itthon és
A penz Szerepe s fancm; ) , o kiilf6ldon: A munkaerdpiac fogalma, munkaero-
éAr}flgﬁ,ﬁ I(l)lrsl?g, annyi bankjegy: valutak, devizak és piaci folyan?'at’ok, n?unkanélkii}isé.g,‘ o
.. . g munkalehetdségek itthon. A kiilfoldi munkavallalas

Az euro mint az EU !(OZOS penze. - S lehet6ségei, szabalyai. Munkavallalas az EU-ban.
Eletpalyaszakaszok és ezek pénziigyi 0sszefliggései: mikor Onfoglalkoztatds
¢s milyen dontések varnak rank?
Informacidforrasok és intézmények a haztartas Munkaba allas, munkajogi alapok:
gazdalkodasanak szolgalataban: bankok, biztositok, A Munka torvénykonyve:
nyugdijpénztarak, t'('izsde, CiVﬂ' szervezetek, a A munkavégzés altalanos szabalyai: A
fogyasztévédelem intézmeényei o , munkaviszony fogalma, a munkaviszony alanyai. A

9. évfolyam A csalad, illetve a haztartds fogalmanak eltérése, bevételek- | 1 inkaszerz6dés altalanos tartalma. A munkaltato és

a munkavallalo kotelességei. A kartéritési feleldsség
A munkaviszony megsziinése €s megsziintetése:
Felmondasi 1d6, végkielégités szabalyai.

A munka- és a pihen6id6 szabalyai: Fiatalkort
munkavallalokra vonatkozé sajatossagok.
Pihendidd, szabadsag.
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Evfolyam w L féléy . . 11 félé,v .
’ kovetelményei kovetelményei
Eletpalya, karrierperiodusok: Eletszakaszok,
karrierperiodusok fogalma, életszerepek tudatositasa, a
palyakezdd ¢€lethelyzet
Pénziigyi és munkavallaléi ismeretek Elelmiszeripar agazat és Turizmus vendéglatas agazat
Szakmak:
Cukrasz
Pék-cukrasz
Pincér-vendégtéri szakember
Szakacs
Sz6lész-borasz
Evfolyam " L féléy . . 11 félé,v .
kovetelményei kovetelményei

11. évfolyam

Pénzkorszakok a torténelemben.

4 pénz szerepe és funkcioi

Uhany orszag, annyi bankjegy Valutak, devizak és arfolyamok. Az
euré mint az EU k6z0s pénze.

Az infldacio fogalma, mérése, okai, hatasanak értékelése

Eletpdlyaszakaszok és ezek pénziigyi dsszefiiggései
Mikor és milyen dontések varnak rank?

Informdcioforrasok és intézmények a haztartas gazdalkodasanak
szolgalataban

Bankok, biztositok, nyugdijpénztarak, t6zsde, civil szervezetek, a
fogyasztovédelem intézményei.

eroforrasai

Pénziigyi céljaink tervezése Pénziigyi terv sziikségessége, haztartasok

Eletpalya, karrierperiédusok Eletszakaszok,
karrierperiddusok fogalma, életszerepek, tudatositasa, a
palyakezdo élethelyzet.

A munka vilaga,

munkalehetdségek itthon és kiilféldon

A munkaerdpiac fogalma, munkaeré-piaci folyamatok,
munkanélkiiliség, munkalehetdségek itthon.

A kiilfoldi munkavallalas lehet6ségei, szabalyai.
Munkavallalas az EU-ban. Onfoglalkoztatas.

Alldskeresés

Az allaskeresés folyamata, modjai. A Munkaiigyi K&zpont
szerepe az allaskeresésében. Jelentkezés az allasra,
kapcsolatfelvétel.

Onéletrajz, motivaciés levél, felvételi beszélgetés
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Onéletrajztipusok, a motivacios levél jelentdsége, felvételi
A csaldd, illetve a hdztartas fogalmanak eltérés e beszélgetés, viselkedés, nonverbalis iizenetek.
Bevételek-kiadasok
Munkavégzéshez kapcsolodo, tulajdonbol szarmazé jovedelmek, U Munka torvénykonyve.
tarsadalmi transzferek, egyéb jovedelmek. U munkavégzés dltalanos szabdlyai A munkaviszony
Munkabér felépités e. Bruttd, nettd bér, adok, jarulékok. fogalma, a munkaviszony alanyai.
A foly6 kiadasok csoportjai, beruhazasok. A munkaszerzddés altalanos tartalma
A munkaltatd és a munkavallald kotelességei.
A haztartas kéltség vetese Koltségvetés fogalma, elkészitésének A kartéritési feleldsség
modja.
Egyenlegének alakulasa. U munkaviszony megsziinése és megsziintetése
Felmondasi id6, végkielégités szabalyai.
Biztositasok
A biztositasok 1ényege: veszélykdzosség, kockazatfelosztas, A munka- és a pihendidé szabdlyai
karmegosztas. A biztositok, mint kockdzatokkal kereskedd Fiatalkora munkavallalokra vonatkoz6 sajatossagok.
vallalkozasok. IPihendidd, szabadsag.
Elet- és nem életbiztositasok Egészség-, felelésségbiztositas, utas-, |4 munka dijazdsa
lakas-, vagyonbiztositas, életbiztositasok stb. Alapbér, bérpotieékok. Garantalt bérminimum.
Nyugdijas évek A munkabérek kozterhei, valamint ad6zasi, biztositasi
Nyugdij-jogosultsag rendszere. Allami nyugdijrendszer, Osszefiiggései.
nyugdijrendszer pillérei. Gondoskodas az allami nyugdij
kiegészitésérol. Munkaiigyi kapcsolatok
Uzemi tanacs, szakszervezetek, kollektiv szerzédés.
Wehany szokdsostol eltérd
atipikus) foglalkoztatasi forma
[Tavmunka, munkaer6-kolcsonzés.
Testnevelés
2 L. félév I1. félév
Evfolyam . L , -
kovetelményei kovetelményei
9. évfolyam A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/
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2 L. félév I1. félév
Evfolyam . A " L
kovetelményei kovetelményei
Atlétika: Atlétika:
Magasugras: 1ép6 technika Magasugras: 1ép6 technika
Rajtok: térdeld Rajtok: térdeld
Talajtorna: &sszefiiggd talajgyakorlat /mérlegallas, guruld Szertorna:
atfordulas eldre, hatra, tarkdallas, homoritott felugras Szekrényugras: atguggolas
Labdajaték: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés Korlat: alaplendiilet
roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy felsé nyitas technikai Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
végrehajtasa. leugras
Labdajaték: kézilabda /kiilonb6z6 iranybol érkezo labda
atvétele, tovabbitasa, kapura 16vések felsé dobassal
talajrol/
roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyités
technikai végrehajtasa.
A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvétamasz/
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Atlétika: Magasugras: hasmant technika
10. évfolyam Magasugras: hasmant technika Rajtok: allorajt
Rajtok: allorajt Szekrényugras: kismacska
Talajtorna: osszefliggd talajgyakorlat: mérlegallas, Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras
kézallas, fejallas, tarkoallas, homoritott felugras Gerenda: jarasok, futasok, fordulasok, leugras
Labdajaték: kézilabda /kapura l6vések felugrassal, cselezések/ Labdajaték: kézilabda /sancolas, komplex kapura 16vési
roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy felsé nyitas technikai gyakorlatok/
végrehajtasa roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa.
11. évfolyam A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/
Atlétika: Atlétika:
Magasugras: valasztott technika Magasugras: valasztott technika
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2 L. félév I1. félév
Evfolyam . A " L
kovetelményei kovetelményei
Sulylokés: Medicinlabdaval Sulylokés: Medicinlabdaval
Talajtorna: Osszefiiggd talajtorna (mérlegallas, kézallas, fejallas, Szertorna:
tarkoallas) Szekrényugras: kismacska
Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések paros, harmas kapcsolatokbdl, Korlat: tamlazas, fordulas, alaplendiilet, leugras
elzarasok, levalasok Gerenda: jarasok, fordulas, mérlegallas és homoritott
roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy felsé nyitas technikai felugrassal leugras
végrehajtasa. Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 16vések/
roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa
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Szakmai tantargyak

Munkavallaléi idegen nyelv (Angol)

Sz6lész-borasz
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai
o az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Kereskedelmi értékesito
A tantargy témakorei:

e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

, L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Czirle Klara- Téth Gabor: Szakmai idegen Tankonyv: Szakmak Czirle Klara- Téth Gabor:
nyelv angol Szakmai idegen nyelv angol
Szakmak Szakmak
Pék-cukrasz Pék-cukrasz
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjin eléfordulo legaltalanosabb
kovetelményei csevegési témak szokincse
e amotivacios levél tartalmi és formai kdvetelményei, o atelefonbesz¢lgetés soran csevegés (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdemenyezése
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok » atelefonbeszelgetes szabalyai, altalanos
kitoltése nyelvi fordulatai
11. Sz6lész-borasz

A tantargy témakorei:
o az allasinterjin el6fordulo legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
Kereskedelmi értékesito
A tantargy témakorei:
e az allasinterjun eléfordulo legaltalanosabb
csevegesi témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
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, L. félév I1. félév
Evfolyam " o " .
kovetelményei kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei, o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
felépitése, tipikus szofordulatai nyelvi fordulatai
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése Cukrasz
A tantargy témakorei:
Cukrasz e az allasinterjun eléfordulo legaltalanosabb
A tantargy témakorei: csevegesi témak szokincse
e az dnéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
kovetelményei talk) kezdeményezése
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei, o atelefonbeszelgetés szabalyai, altalanos
felépitése, tipikus szofordulatai r!}{e'Vi fordulatai
e az 4llaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok | SZakmai idegen nyelv:
kitoltése A tésztak csoportjai:
Szakmai idegen nyelv: o felvert tésztak, omlos tésztak

e vajastésztak, élesztds tésztak
o hengerelt tésztak, tortdk
o csemegek, diabetikus készitmények
o kézzel formazott figurak vagy virdgok
Szakacs
A tantargy témakorei:
e az allasinterjun eléfordulo legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, dltalanos
nyelvi fordulatai
Szakmai idegen nyelv
Az ételek csoportjai:
o Eldételek

e acukrasz termékek készitéséhez hasznalt anyagok

o {0 cukrészati miiveletek (nyersanyag eldkészitése,
tészta 0sszedllitasa, lazitas, pihentetés, formazas,
pihentetés és érlelés, siités vagy szaritas, kikészités)

Szakacs
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi €s formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai
o az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Konyhatechnologiai eljarasok:

1. Fozés (forralas, gyongyozo forralas, posirozas,
kiméletes forralas, f6zés zart térben, hokezelés
kuktaban)

G6z06lés (kozvetlen és kozvetett g6zolés)

3. Parolas (egylitem parolds, kétiitemii parolas,
natirozas, eldsiités, szakaszos parolas)

4. Siités (egészben slités, nyarson siités, roston siités,
serpenyOben siités, piritas, siités bo olajban, zart
1égtérii stitések)

Kiilonleges technologiak: konfitalas, marinirozas, fiistolés

N

Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacids levél tartalmi és formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus széfordulatai
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
e Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran (pincér
szakszokincs-alapok)
e Alkoholos ¢és alkoholmentes italok
e FEtteremben (éttermi alapszokincs, eszkozok nevei)

e Levesek

o Levesbetétek
o Husételek

o Koretek

e Salatak

o Desszertek

Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:
e az dllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai
Szakmai idegen nyelv:
e Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran
(pincér szakszokincs-alapok) I1.
e Borajanlas ételekhez
e Etteremben (éttermi alapszokincs, eszkdzok
nevei) 1.
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Munkavallaléi idegen nyelv (Német)

, L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Rudolf Radenhausen: Guten Appetit! Tankonyv: Rudolf Radenhausen: Guten Appetit!
Dr. Hetyei Judit: Arbeit im Fokus Dr. Hetyei Judit: Arbeit im Fokus
Szakmak Szakmak
Pék-cukrasz Pék-cukrasz
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjin el6forduld legaltalanosabb
kovetelményei csevegesi témak szokincse
e amotivacios levél tartalmi és formai kdvetelményet, « atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdeményezése
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok « atelefonbeszelgetés szabalyai, altalanos
kitoltése nyelvi fordulatai
11. Sz6lész-borasz Sz6lész-borasz
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjun eléfordulo legaltalanosabb
kovetelményei csevegési témak szokincse
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,  atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
felépitése, tipikus szofordulatai talk) kezdeményezése
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok » atelefonbeszelgetés szabalyai, altalanos
kitoltése nyelvi fordulatai
Kereskedelmi értékesito Kereskedelmi értékesito
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi €s formai o az allasinterjin el6forduld legaltalanosabb
kovetelményei csevegési témak szokincse




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

e amotivacids levél tartalmi és formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai

e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Cukrasz
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacids levél tartalmi és formai kdvetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai
e az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
e a cukrasz termékek készitésé¢hez hasznalt anyagok
e {0 cukraszati miiveletek (nyersanyag elokészitése,
tészta Osszeallitasa, lazitas, pihentetés, formazas,
pihentetés €s érlelés, slit€s vagy szaritas, kikészités)

Szakacs
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai kovetelményei,
felépitése, tipikus szofordulatai
o az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
Konyhatechnologiai eljarasok:

a telefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

Cukrasz

A tantargy témakorei:

az allasinterjun eléfordulé legéaltaldnosabb
csevegési témak szokincse

a telefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

Szakmai idegen nyelv:
A tésztak csoportjai:

felvert tésztak, omlods tésztak
vajastésztak, élesztds tésztak
hengerelt tésztak, tortak

csemegék, diabetikus készitmények
kézzel formazott figurak vagy viragok

Szakacs
A tantargy témakorei:

az allasinterjun eléfordul6 legaltalanosabb
csevegési témak szokincse

a telefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

a telefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

Szakmai idegen nyelv
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F6zés (forralés, gyongyozo forralas, posirozas,
kiméletes forralas, f6zés zart térben, hokezelés
kuktaban)

GOzolés (kozvetlen és kozvetett g6zo1és)

Parolas (egyiitem parolas, kétiitemii parolés,
natdrozas, eldsiités, szakaszos parolas)

Siités (egészben siités, nyarson siités, roston siités,
serpenyOben slités, piritas, siités bo olajban, zart
1égtéri stitések)

Kiilonleges technologiak: konfitalas, marinirozas, fiistolés

Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:

az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

a motivacios levél tartalmi és formai kovetelmeényei,
felépitése, tipikus szofordulatai

az allaskereséssel kapcsolatos formanyomtatvanyok
kitoltése

Szakmai idegen nyelv:

Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran (pincér
szakszokincs-alapok)

Alkoholos és alkoholmentes italok

Etteremben (éttermi alapszokincs, eszkdzok nevei)

Az ételek csoportjai:
o Eloételek
o Levesek
e Levesbetétek
o Husételek
e Koretek
o Salatak
o Desszertek

Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:

e az allasinterjun el6fordulo legaltalanosabb
csevegési témak szokincse

o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small
talk) kezdeményezése

o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos
nyelvi fordulatai

Szakmai idegen nyelv:

e Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran
(pincér szakszokincs-alapok) 1.

e Borajanlas ételekhez

e Etteremben (éttermi alapszokincs, eszkozok
nevei) Il.
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Munkavallaldi idegen nyelv (Francia)

Szo6lész-borasz
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi €s formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai
kovetelményei, felépitése, tipikus szoéfordulatai
e az allaskereséssel kapcsolatos
formanyomtatvanyok kitoltése
Kereskedelmi értékesito
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi €s formai
kovetelményei

- L. félév I1. félév
Evfolyam , o " C
kovetelményei kovetelményei
Tankonyv: Palfy Mihaly: Fr.-M. M-Fr. Tankonyv: Palfy Mihaly: Fr.-M. M-Fr.
Gasztronomiai szotar 100 recettes et une idée de Gasztronomiai szotar. 100 recettes et une idée de
Hongrie Hongrie.
A szaktanar altal készitett segédanyagok, A szaktanar altal készitett segédanyagok,
szoszedetek. szoszedetek.
Szakmak Szakmak
Pék-cukrasz Pék-cukrasz
A tantargy témakorei: A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai o az allasinterjun el6fordulo legaltalanosabb
kovetelményei csevegesi témak szokincse
e amotivacids levél tartalmi és formai o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kovetelményei, felépitése, tipikus szofordulatai kezdeményezése
e az allaskereséssel kapcsolatos o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
11. formanyomtatvanyok kit6ltése fordulatai

Sz6lész-borasz
A tantargy témakorei:

o az allasinterjin el6éforduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse

o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kezdeményezése

o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
fordulatai

Kereskedelmi értékesito
A tantargy témakorei:
e az allasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegesi témak szokincse
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A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai
kovetelményei, felépitése, tipikus szoéfordulatai
o az allaskereséssel kapcsolatos
formanyomtatvanyok kitoltése
Szakmai idegen nyelv:
e acukrasz termékek készitéséhez hasznalt
anyagok
e {6 cukraszati miiveletek (nyersanyag
elokészitése, tészta Osszeallitasa, lazitas,
pihentetés, formazas, pihentetés és érlelés, siités
vagy szaritas, kikészités)
Szakacs
A tantargy témakorei:
e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai
kovetelményei, felépitése, tipikus szoéfordulatai
e az allaskereséssel kapcsolatos
formanyomtatvanyok kitoltése
Szakmai idegen nyelv:

- L. félév II. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
e amotivacios levél tartalmi és formai o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kovetelményei, felépitése, tipikus szofordulatai kezdeményezése
e az allaskereséssel kapcsolatos o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
formanyomtatvanyok kit6ltése fordulatai
Cukrasz Cukrasz

A tantargy témakorei:
e az dllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
fordulatai
Szakmai idegen nyelv:
A tésztak csoportjai:
o felvert tésztak, omlos tésztak
e vajastésztak, élesztds tésztak
o hengerelt tésztak, tortdk
o csemegek, diabetikus készitmények
o kézzel formazott figurdk vagy virdgok
Szakacs
A tantargy témakorei:
e az allasinterjun el6fordulo legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
fordulatai
Szakmai idegen nyelv
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Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Konyhatechnologiai eljarasok:

1. Fozés (forralas, gyongyozo forralds, posirozas,
kiméletes forralas, fozés zart térben, hokezelés
kuktaban)

G6z06lés (kozvetlen és kozvetett g6zolés)

3. Parolas (egylitem parolds, kétiitemii parolas,

natirozas, eldsiités, szakaszos parolas)

4. Siités (egészben siités, nyarson siités, roston
stités, serpenyOben siités, piritas, siités bo
olajban, zart 1égtérii siitések)

Kiilonleges technologiak: konfitalas,
marinirozas, fuistolés
Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:

e az Onéletrajz tipusai, azok tartalmi és formai
kovetelményei

e amotivacios levél tartalmi és formai
kovetelményei, felépitése, tipikus szoéfordulatai

e az allaskereséssel kapcsolatos
formanyomtatvanyok kitoltése

Szakmai idegen nyelv:

e Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran
(pincér szakszokincs-alapok)

e Alkoholos ¢s alkoholmentes italok

e Etteremben (éttermi alapszokincs, eszkozok
nevei)

N

Az ételek csoportjai:
o Eloételek
e Levesek
e Levesbetétek
e Husételek
o Koretek
e Salatak
o Desszertek

Pincér-vendégtéri szakember
A tantargy témakorei:
e az dllasinterjin el6forduld legaltalanosabb
csevegési témak szokincse
o atelefonbeszélgetés soran csevegés (small talk)
kezdeményezése
o atelefonbeszélgetés szabalyai, altalanos nyelvi
fordulatai
Szakmai idegen nyelv:
e Fontosabb kifejezések a felszolgalas soran
(pincér szakszokincs-alapok) I1.
e Borajanlas ételekhez
e Etteremben (éttermi alapszokincs, eszkozok
nevei) 1.
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Elelmiszeripar dgazat

Munkavallaloi ismeretek

jelentdsége

Atipikus munkavégzési formak a munka térvénykonyve
szerint: tivmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerd-
kolcsonzés, egyszerlsitett foglalkoztatas (mezdgazdasagi,
turisztikai idénymunka és alkalmi munka)

Specialis jogviszonyok: Onfoglalkoztatés, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, onkéntes munka

o I. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Allaskeresés Munkaviszony létesitése
Karrierlehetéségek  feltérképezése: ~ Onismeret,  realis | Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony
célkitlizések, helyi munkaerépiac ismerete, mobilitas szerepe, | alanyai
szakképzések szerepe, képzési tamogatasok (Osztondijak | A munkaviszony létesitése. A munkaszerzddés. A
rendszere) ismerete munkaszerz6dés tartalma.
Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresd | A munkaviszony kezdete 1étrejtte, fajtai. Probaidé
oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga | A munkavallald és munkaltato alapvetd
Munkajogi alapismeretek kotelezettségei
Foglalkoztatasi forméak: munkaviszony, megbizasi A munkaszerz6dés modositasa
jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kozalkalmazotti Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
jogviszony, kdzszolgalati jogviszony Munkaidd és pihendidd
9 A tanulot érintd szakképzési munkaviszony lényege, A munka dijazasa (minimalbér, garantalt

bérminimum)

Munkanélkiiliség

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel

Az allaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeresdk  szamara nytjtandd  tamogatésok
(véllalkozova wvalas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok)
Szolgéltatasok allaskeresoknek
kozvetités, tanacsadas)

Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)

(munkaerd-
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El_Anyagismeret

A nagy vagoallatok, a baromfihus, halhts jellemzése kémiai
Osszetétel alapjan

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
Elelmiszer fogalma, fé csoportjai, Gsszetevoi Az allati eredetli nyersanyagok csoportjai, jellemz6i
A viz szerepe az ¢€letfolyamatokban Tojas fogalma, felépitése, kémiai Gsszetétele,
Az ivoviz jellemzdi, kovetelményei taplalkozéstani jelentésége, mindsitése, tarolasa,
Alaptapanyagok: fehérjék (enzimek), szénhidratok, zsirok, tartositott termékei. Tojas érzékszervi vizsgalata
olajok A tej fogalma, fizikai és kémiai tulajdonsagai,
A védotapanyagok csoportjai, szerepiik a taplalkozasban ¢lettani hatasai. A tej taplalkozastani és ipari
Az asvanyi anyagok szerepe a taplalkozasban jelentdsége. A fogyasztoi tejek, a tartdsitott
készitmények, a tejkészitmények, a tejtermékek
Az allati eredetli nyersanyagok csoportjai, jellemzdi: fajtai és jellemzé tulajdonsagai
Allati eredetti zsiradékok jellemzése felhasznalésa, tarolasa Tejkészitmények, tejtermékek. Vaj, turd, sajt
A hus jellemzdi, szerkezete, kémiai Osszetétele és Méz
taplalkozastani jelentdsége. A hus és a hiisfeldolgozo ipar A néVér},}’i eredetii nyersanyagok csoportjai,
9. nyersanyagai és termeékei. jellemz6i

gabonafélék jellemzése, fajtai, a gabonaszem
felépitése

A lisztek fajtai, lisztek mindségét meghatarozo
tényezok, jelolések. Lisztek érzékszervi vizsgalata
szin, szag iz és sikérvizsgalata

Zoldségtelek, kémiai dsszetétele, csoportositasa
Flszerek

Gyilimolcsok, kémiai §sszetétele, csoportositasa
Természetes édesitdszerek (répacukor,
gyimolcscukor

Novényi eredetii zsiradékok jellemzése,
felhasznalasa.

Az erjedésipari nyersanyagok
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El Elelmiszeripari technolégiai alapok

Elokészito miiveletek. Tarolas, raktarozas. Mérés
Vilogatas, Osztalyozas célja, osztalyozas kiilonbozo
paraméterek szerint

Tisztitas, mosas (célja, aztatds, mosas, oblités, magozds,
szartépés), hamozas célja, modjai. Aapritas (célja, modjai),
zuzas, orlés; eldfozes, szinrogzités, felontolevek készitése

Specidalis technologiai miiveletek. Folyadeékok szallitas.
Szétvalaszto miiveletek: Lényerési eljérasok(préselés),
tilepites, sziirés

2 I. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Az ¢élelmiszeripari gyartasi folyamatok altalanos Homogenizalé miiveletek: Keverés, homogenizalas
meghatarozasa Tartositasi miiveletek
Elelmiszeripari gyartasi folyamatok dsszetevé miiveletei - Tartositas hokozléssel: (pasztorozeés,
Az élelmiszeripari gyartastechnoldgia sordn betartando sterilezés)
legfontosabb kdvetelmények Tartdsitas hoelvonassal (hiités, fagyasztas)
Az ¢élelmiszeripari gyartasi folyamatok altalanos - lehiités (el6hiités)
meghatarozasa - hiitve tarolas (hiitétarolas)
Elelmiszeripari gyartasi folyamatok dsszetevé miiveletei - fagyasztas, gyorsfagyasztas
Az élelmiszeripari gyartastechnolégia soran betartandé - fagyasztva tarolas
legfontosabb kivetelmények - kriogen fagyasztas s tarolas
A technoldgiai miiveletek és folyamatok szerepe és célja Tart(’)si’té}slh(’)'elvonéssal (hiités, fagyasztas)
A technolégiai alapmiiveletek jellemzéi és iparagi Szaritas
.. Beparlas
9. szerepiilk

Kémiai tartositas,
kombinalt tartositéd eljarasok
El6f6zés, siités

Befejezd technoldgiai miiveletek
- toltés
- zards, csomagolas
Latogatas egy €lelmiszeripari lizemben
Tarolas
Befejezo technologiai miiveletek
- toltés)
- zards, csomagolas
IV. Tarolas
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Miiszaki alapismeretek

Csavarok, ,,facsavar”, szegecsek, tomitések, csapagyak
Oldhato és nem oldhato gépelemek

Csavarok — kiilonb6z6 menetprofilok jellemz6 alkalmazasi
teriilete

Csavarok szabvanyos jelolése — M24x100 és jelentése
Csavarok jelképi jeldlése miiszaki rajzon

Tengelyek, csapok feladata, jelképi jelolése miiszaki rajzon
Tengelykotés ékkel vagy retesszel

Csapagyak csoportositasa, feladata, tomitési megoldasok

: L. félév II. félév
Evfolyam .. (. . Rt
kovetelményei kovetelményei
Szijak, dorzshajtas, fogaskerékhajtas, lanchajtas,
attételek
- . . o - . .| Nyomatékatszarmaztat6 hajtdsok csoportositasa
Iréas, elemi szerkesztések, vonalfajtak, hossziisagbecslés, elemi y rep tes ) 1a) -SOPOTIOST
OO . e A laposszijhajtas elemei, elrendezési modjai,
vetiileti dbrazolas, papir-modell készitése e o iy ,, P
P AR . , . szijfeszitése, szij végtelenitése, f6 alkalmazasi teriilete
A rajzkészités alapszabalyai, rajzlapméretek, méretaranyok, e e, . e
c e Az ¢kszijhajtas elemei, alkalmazasi teriilete
vonalfajtak, nyomtatott iras v N g NI
. N e g n (1ere1._n | A dOrzshajtas, lanchajtas alkalmazasi tertiletei
Szabalyos sokszog szerkesztése, érintd szerkesztése kiillonbozo o s (s fr as
A Attétel szamitasa, lassitd, gyorsito attétel
sugart korhoz 1k e
P e A g LAt A fogaskerékhajtas alkalmazasi teriilete, alapfogalmak
Egyszerti mértani test abrazolasa két képsikos rendszerben — ; o . P
. , A csigahajtés, fogasléc alkalmazasi teriilete
kocka, téglatest, henger, kup . . 15 g 4
. oy ., . . Anyag, szigetelés, cs6idom, csOkotés
Papirmodell készitése a képsikok sikba forgatasaval bt . . . : .
9. Csovezetékek az ¢lelmiszeriparban: technoldgiai

csOvezetékek, energiaellatast szolgald csovek,
szallitocsovek

A csovek anyaga alkalmazasi teriilet szerint (fém,
iiveg, miianyag stb.)

Karimas cs6kotés, csolira, csdidomok

Csovezetékek tomitése, szigetelése

Villanymotorok, hajtomiivek, attételek mitkodési elvei,
teljesitményei, alkalmazasai

Villanymotor elvi miikddése, kivalasztasa teljesitmény
¢és kimend fordulatszam alapjan

Hajtomiivek alkalmazasi teriiletei
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Elelmiszervizsgalat

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Laboratoriumi rend- és munkaszabalyok, Meérlegek hasznalata: laboratoriumi €s izemi. A mérés
Tizvédelem és mérlegkezelés szabalyai
Baleseti forrasok, baleset elharitas, elsdsegélynyujtas
Laboratériumi vegyszerek, veszélyes anyagok tarolasa, Térfogatmérés: elve, mértékegysége. Térfogatmérési
eszkdz0k ismerete és hasznilata o . modszerek, térfogatmérd eszkdzok hasznalata és
Mintavétel célja. A mintak fajtai, tipusai, mintavételi tisztitasa
szabalyok, mintak tarolasa. Dokumentacid
Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérlegek | Hgmérséklet és mérése, a h6mérdk fajtai, a hdmérdk
hasznalata
0. Tomegmerés elve, mértékegységek, Stirtiségmérés: elve, mértékegysége, (tomeg és

Tomegmérés eszkozei
Meérlegek hasznélata: laboratoriumi és tizemi
A mérés és mérlegkezelés szabalyai

térfogatmérés), fokolok €s areométer hasznalata

Oldatok toménységének meghatarozasa slirliségiik

stiriségméréssel

Oldatok toménysége és a toménység szamitasa.
Kiilonb6z6 toményseégli oldatok készitése
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AGY_Mérések

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Mérési mitveletek
Tomegmérés, mérleg hasznalata Recept szerinti mérések
9 Térfogatmérés, térfogatmérd eszkdzok ismerete Dokumentacié hasznalata

Hossziisagmérés

porkolés, a hiités, fagyasztas

Anyagatadasi miiveletek: szaritas €s nedvesités. A
kristalyositas oldatbol. A fermentalas (erjesztés). A
hidrolizis. Desztillacio; leparlas

Malomipari technoldgia: el6készitési miiveletek; orlés;
eszkozok és berendezések hasznalata

AGY_Szakmaspecifikus alapmiiveletek
2 L. félév I1. félév
Evfolyam " A , A
kovetelményei kovetelményei
Elelmiszeripari agazatok megismertetése Stitdipari technologia: elokészitési miiveletek; a
Altalanos élelmiszeripari miiveletek: mérés, osztalyozas, kenyérgyartas alap és segédanyagai és el6készitésiik;
valogatas, mosas a gyartas meghataroz6 miiveletei,
Szétvalasztdé miiveletek és gépek az sorrend;jiik, eszk6zok és berendezések hasznalata
¢lelmiszeriparban: lilepités, sziirés, préselés és_passzirozas Tésztaipari miveletek; elokészités; iparagi
A lényerés sajtolassal és kiligozassal. A préselés és miiveletek: keverés-tomorités; préselés, szaritas
elékeészitd miiveletei: zuzas, apritas miiveletei €s Edesipari termékek csoportositasa
berendezései. Cukorkadk; csokoladé¢ gyartasi miiveletei; csokoladé
9. Hétani miiveletek: beparlés; el6fozes, f6zés siités, huzatas, temperalas, formazas, toltés, hiités

Kekszek, Ostyak, Piskotak, Mézesek,
Teasiitemények, Linzergyartas el6készitési és
feldolgozasi miiveletek, sorrend;jiik, végrehajtasuk
A konzervipari termékek nyersanyagai (zoldségek,
gylimolcsok) elokészitd és feldolgozasi miiveletei,
sorrendjlik, végrehajtasa.

Novényi és allati eredetii zsiradékok eldkészitési és
feldolgozasi miiveletek, sorrendjiik, végrehajtasuk
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L. félév II. félév

Evfolyam
O kovetelményei kovetelményei

A hus ¢és a husfeldolgozo ipar nyersanyagai €s
terméke elokészitd miveletek, iparagi miiveletek,
eszk6zok és berendezések hasznalata

A tej és feldolgozasanak termékei eldkészitési és
feldolgozasi miiveletek, sorrendjiik, végrehajtasuk

Munkavédelem és higiénia elmélet

o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Munkavédelem Higiénia
A biztonsadgos munkakezdés feltételei, véddeszkozok, Uzemi higiénia, személyi higiénia, el8irasok,
balesetek, elsdsegélynyujtas, foglalkozasi artalmak, szabdlyok, élelmiszerbiztonségi elSirasok, a
betegségek, tlizvédelem, érintésvédelem, eldirasok, nyersanyagtarolas higiéniaja, a feldolgozas
9. szabalyok, alapvetd munkavédelmi jogszabalyok higiéniaja
lﬁelelérsségvéllalés a sajat és a munkatarsak biztonsaga Elelmiszerekkel terjeds betegségek
érdekében Elelmiszerhigiéniai kockazatok kikiiszobolése,
megeldzése
Munkavédelem és higiénia gyakorlat
g L. félév I1. félév
Evfolyam " o " A
kovetelményei kovetelményei
Munkavédelem Higiénia
A biztonsdgos munkakezdés feltételei, véddeszkozok, Uzemi higiénia, személyi higiénia, eldirasok,
9 balesetek, elsdsegélynyujtas, foglalkozasi artalmak, szabalyok, élelmiszerbiztonsagi eléirdsok, a
' betegségek, tlizvédelem, érintésvédelem, eldirasok, nyersanyagtarolas higiénidja, a feldolgozas
szabalyok, alapvetd munkavédelmi jogszabalyok higiénigja

Elelmiszerekkel terjedd betegségek
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Felelosségvallalas a sajat és a munkatarsak biztonsaga
érdekében

Elelmiszerhigiéniai kockazatok kikiiszobolése,
megeldzése

Alagazati specializacio

Sz616 ndvény szarmazasa

Sz6lotermesztés jelentdsége Magyarorszagon €s a nagyvilagban
Sz616n6vény morfologidja

Szol6termesztés gépi eszkozei

A gyartashoz sziikséges anyagok eldkészitéséhez altalanosan
hasznalt gépek €s berendezések tizemelés eldtti ellendrzése,
miikodés kozbeni feliigyelet balesetvédelem. Tlizvédelem

Siitipari nyersanyagok érzékszervi vizsgalatai.gyartashoz
siikséges anyagok étvétele , tarolasa, elokészitése
munkavédelem

. L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Eghajlattani alapismeretek s .
g .J .. P e, . ., Bortermelés torténete a vildgon
Talajtani ismeretek talajvizsgalati modszerek eszkdzei talajtipusok o o ,
o ) T . Bortermelés kialakuldsa és torténete Magyarorszagon
Sz6lotermesztést befolyasold 6koldgiai tényezok klimatikus o . j ) )
] o Lo , . . L A vilag legjelentésebb bortermeld helyei
tényezok: fény, homérséklet és csapadék hatdsa és jelentdsége a , g
Ve g Magyarorszag borrégioi
sz6l6termesztésben , [
. ] 0 Magyarorszag borvidékei
Talajminéség hatasa a sz616mindségre .. , , ,
o . L S ) Borfogyasztasi szokdsok Magyarorszagon és a
A szbl6termesztési technologidk sz610mindségére gyakorolt hatasa -
., ) ] nagyvilagban
Novényvédelmi alapismeretek .
., ) o o Bor export- import
Novényvédelem feladata, modjai lehetdségei . , , . ,
, 1t ., UNIO hatasa a magyarorszagi bortermelésre
Korokozok-kartevok vizsgalata , . . . .
. ) . L I Borgazdasagok (kis-, kozép-, és nagylizemi
9 Korokozok és kartevok elleni védelem modjai

borgazdasagok

Bormindséget befolyasold tényezok

Sziiret idépontjat meghatarozo tényezok

Sziireti szervezési feladatok

Sziireti adminisztracio

Tojas jellemzése, tartdsitott formai, mindségi
kovetelményei.

Gyiimolesok csoportositasa, jellemzoi, tartdsitasa.
Jarulékos anyagok jellemzése.

Cukraszat nyersanyagainak el6készitése.
Isler-linzer
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének €s
mindségének ellendrzése. Az elokészités gépeinek
berendezéseinek alkalmazésa.

Tojasmosas, fertdtlenités, kétedényes feltorés, egynemiisités,
szlreés.

A margarin temperalasa, mérése.

Séoldat készitése, toménységének ellendrzése. Cukor,
aszkorbinsav oldasa. Elesztd , tejpor szuszpendélasa

A liszt hémérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa,
mérése. A dagasztoviz hofok bedllitasa

A gyartashoz sziikséges anyagok menyiségének kiszamitésa.

Anyagsziikséglet kiilonbozd gyartas technologiak
ismertetése, bemutatasa. Zsemle kifli, leveles tészta
kiszamitasa

Vizes, tejes, dusitott tésztak dagasztasa tészta érlelése.
Kozvetlen és kozvetett technologidval.

Tojassal dusitott omlds, leveles tésztak dagasztasa tészta
érlelése. Kozvetlen és kozvetett technologiaval.
Cukraszipari nyersanyagok csoportositasa. Természetes
édesitdszerek jellemzése. Mesterséges €desitdszerek
felhasznalasa teriiletei, hatdanyagai, jellemz6i

A cukraszatban felhasznalt lisztek-zsiradékok-tejipari
termékek-magvak, csoportositdsai,jellemzdi linzer

F6zoberendezések, habvero-, keverd-, habfuvo-,
hengergép balesetmentes alkalmalmazasa.melegitd
berendezések szakszerii, balesetmentes hasznalata.
Fézdberendezések, fondangép balesetmentes
alkalmazasa.

A bevonodanyagokhoz alkalmazott nyersanyagok
elokészitése.

A toltelékekhez alkalmazott nyersanyagok
elokészitése

A tartos gyiimoleskészitmények eléallitasahoz
sziikséges nyersanyagok eldkészitése.

A gylimdlcstartdsitasi modszerek alkalmazasa.
Brios.blundel,bukta

Fozott cukor készitmények eldallitasa, alkalmazasa
(higit6 cukoroldat, fondan, karamell).

Olvasztott cukorkészitmények eldallitasa
(doboscukor, grillazs, cukorfesték) dobos lap
Csokoladé temperalas, fondan, bevondémasszak
melegitése higitasa.

Zseléfajtak-, egyébb bevono anyagok készitése
késztermékek izét élvezeti értékét meghatarozo
toltelékek eldallitasa.

A toltelékek eldallitasa, alkalmazésa: gytimdlcs
toltelékek, olajos magvakbol késziilt toltelékek,
tartos toltelékek, tojaskrémek, vajkrémek,
tejszinkrémek, sos toltelékek, egyéb toltelékek.
F8zott- és olvasztott cukor készitmények eldallitasa,
alkalmazasa..

A kenyértészta készités¢hez sziikséges
nyersanyagok el0készitése. Kenyértészta készitése
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L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
kozvetett eljarasssal, és kozvetlen modon.
Kovaszolas és kovaszpotlo anyagok. Kenyér
készitése kozvetett és kozvetlen eljarassal.
A tésztakészitéshez alkalmazott nyersanyagok
elokészitése.a tészta készités soran elkdvethetd
hibdk megeldzése, kijavitasa. A termék készités
helyes technolohiai sorrend alkalmazésaval. A
tésztak lehtséges lazitasi modszerei.felvert
Az élesztbs-, felvert-, omlos-,hengerelt-, vajas-,
forazott tésztak készitési modja ezekbol készithetd
fobb termékek ismertetése. Anyaghanyad szdmitasa
receptura alapjan a veszteség figyelembe
vételével.felvert.
Vajas tészta készitése: krémlap, konyu sos leveles,
Az élesztOs tészta készitése: brids, bukta 6korszem,
fonott kalacs termékekkel. Kevert élesztds tészta:
kuglof, fank.
Hajtogatott ¢lesztdstészta:croissant
Omlos tésztak készitése. Omlos élesztdstésztak
Sos linzer: tea siitemény.
Kevert omlos:néro, pathé, gylimolcs kenyér.
Felvert tészta készitése: hideg-, meleguton késziilt
konnyti és nehéz felvertek
Forrazott tészta készitése.
Hengerelt tészta késztés: marcipan tészta, figura

készités.

Evfolyam
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Szolész-borasz

A sz06lonovény és kornyezete

Evfol I. félév I1. félév
e kovetelményei kovetelményei
A sz616n6vény altalanos Eghajlati viszonyok, csapadékigény, vizigény,
felépitése, részei napsiités, hdosszeg, talajviszonyok, domborzat
A gyOkérrendszer és a hajtasrendszer feladatai A legfontosabb telepithetd Karpat-medencei és
A szc?lcé élettana, ,V.egetéci(')sy 'jelens.ei:gekz éves fejlédési ciklus ;:ﬁae %ﬁa;ézﬁﬁsﬂzr;ﬁ;:ss %;?;s;?iuglj ;S rovid
A SZ?I?ﬁm a}kotm, J f:ll.emzo V”egyulefel . sz6ldtermesztési technoldgia €s a borkészités
10. A sz0l6bogyd alkotoi, jellemz0 vegyiiletei

szempontjabol. A beldliik késziilé borfajtak rovid

A borkészités szempontjabél fontos vegyiiletek fejlédése az | Jellemzése, felhasznalasuk lehetdségei
érés sordn A sz6lébogyo érésének szakaszai, a bekdvetkezd
valtozasok

Eghajlati viszonyok, csapadékigény, vizigény, napsiités,
h6osszeg, talajviszonyok, domborzat

A sz016n6vény altalanos Eghajlati viszonyok, csapadékigény, vizigény,
felépitése, részei napsiités, héosszeg, talajviszonyok, domborzat
A gyokérrendszer és a hajtasrendszer feladatai A legfontosabb telepithetd Karpat-medencei és

vilagfajtak ismerete; csoportositasuk €s rovid
jellemzésiik a fontosabb fajtabélyeg, a
szOlotermesztési technoldgia €s a borkészités
szempontjabol. A beldliik késziild borfajtak rovid
A borkészités szempontjabol fontos vegyiiletek fejlodése az | jellemzése, felhasznalasuk lehetdsegei

érés soran A sz6l6bogyo érésének szakaszai, a bekdvetkezo
valtozasok

A sz010 élettana, vegetacios jelenségek, éves fejlodési ciklus
11 A szolofirt alkotoi, jellemzd vegytiletei
' A sz616bogy6 alkotoi, jellemz6 vegyliletei
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A szolotelepités alapjai

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei

A teriilet el6készitése Kiilonbdz6 miiszaki megoldasok ismerete
Az oltvanyokkal szemben tamasztott kovetelmények pontos | Karbantartasi feladatok .
ismerete A sz6l6szaporitas lehetdségei
A telepitéshez tartozd elokészitd gyakorlati fogasok, a Az oltvanykészités modjai, 1€pései,
kiilonboz6 telepitési modok ismerete oltvanyapolas; az alapfogalmak ismerete: alany,
Témrendszerépités nemes Oltvany-eldkészités

10. Az eltelepitett oltvany tobbéves apolasi feladatai Oltvanyfelszedes, tarolas
A régi, kivagando iiltetvények
felszamolésakor elvégzendd
feladatok Az adminisztraciod
szakszerll vezetése
A bio-, biodinamikus gazdalkodas alapjai
Tamrendszer 1étesitéséhez felhasznalhatd anyagok és
jellemzésiik
A teriilet el6készitése Az adminisztracid

szakszer(i vezetése

Az oltvanyokkal szemben tamasztott kovetelmények pontos )
ismerete A bio-, biodinamikus gazdalkodas alapjai

11. o o L Téamrendszer 1étesitéséhez felhasznalhato
A“t?lep.l'tefhez ta’rt’ogo e,lokes‘zno gyakorlati fogasok, a anyagok ¢s jellemzésiik Kiilonbozé miiszaki
kiilonbo6z6 telepitési modok ismerete megoldasok ismerete
Tamrendszerépités Karbantartasi feladatok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

Az eltelepitett oltvany tobbéves apolasi feladatai

A régi, kivagando iiltetvények
felszamolasakor elvégzendd

I1. félév
kovetelményei
A
szO0lOszaporitas
lehetdségei

gyakorolt hatdsa
Kornyezetvédelmi szempontok ismerete

Specialis feladatok: vizgazdalkodas, vadkarelharitas,
meteoroldgiai megfigyelések

feladatok Az oltvanykészités modjai, 1€pései,
oltvanyapolas; az alapfogalmak ismerete: alany,
nemes Oltvany-elokészités
Oltvanyfelszedés, tarolas
Széléapolasi ismeretek
e L. félév I1. félév
Evfolyam . . . Bl
kovetelményei kovetelményei
Z6ldmunkak Metszési alapismeretek
Talajmiivelés: a talaj szerepe a tapanyagellatasban, a Alakito és termdre metszés; a metszés idejének
talajszerkezet megdrzése, vizgazdalkodas, a gyommentesség | megallapitasa, termdalapok kialakitasa A termés
biztositasa, talajmunkak, takaronovények alkalmazasa mennyiségének szabalyozasa
Téapanyag-utanpotlas: modjai, adagolas, iitemezés; a AZ ?ge_sz§eiges e’s a beteg nov’enyl részek
1 koribb hidnvtiinetek: a (4 K , kozotti kiilonbségek felismerése A
10 eggyakoribb hianytiinetek; a tap- anyagok egymasra

leggyakoribb széldbetegségek jellemzése,
felismerése

A leggyakoribb kartevok jellemzése, felismerése A
kornyezet altal okozott karok
A novényvédelem alapjai

Kémiai és biologiai ndvényvédelem
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I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A permetezés optimalis feltételeinek ismerete A

Evfolyam

permetszer bekeverése, kijuttatasa Szakmai
szamitasok alapszintii ismerete Munka-¢és
kornyezetvédelmi eldirasok

A 57010 érésének nyomon

kovetése

A termésbecslés modszerei Logisztika,
munkaszervezés

A kézi és a gépi sziiretre elokésziilés 1€pései

A sz6l6feldolgozo sziiretre vald felkészitése:
fert6tlenités, belizemelés Szakmai szamitasok
A sziireti idOpont megallapitasa

A kézi sziiret jellemzése: elényei, hatranyali,
kapcsolodo feladatok A gépi sziiret jellemzése:
elényei, hatranyai, kapcsolodo feladatok
Z6ldmunkak Metszési alapismeretek

Talajmiivelés: a talaj szerepe a tdpanyagellatasban, a Alakito és termdre metszés; a metszés idejének
talajszerkezet meg6rzése, vizgazdalkodas, a gyommentesség | megallapitasa, termdalapok kialakitasa A termés
mennyiségének szabalyozasa

Az egészséges ¢és a beteg ndvényi részek
kozotti kiilonbségek felismerése A
leggyakoribb széldbetegségek jellemzése,
felismerése

biztositasa, talaymunkak, takaréndvények alkalmazasa

11. Tapanyag-utanpotlas: modjai, adagolds, litemezés; a
leggyakoribb hidnytiinetek; a tap- anyagok egymasra
gyakorolt hatasa

Kormyezetvédelmi szempontok ismerete A leggyakoribb kartevok jellemzése, felismerése A

kornyezet altal okozott karok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Specialis feladatok: vizgazdalkodas, vadkarelharitas,
meteoroldgiai megfigyelések

A novényvédelem alapjai
Kémiai és biologiai ndvényvédelem

A permetezés optimalis feltételeinek ismerete A
permetszer bekeverése, kijuttatdsa Szakmai
szamitasok alapszintii ismerete Munka-és
kornyezetvédelmi eldirasok

A 57010 érésének nyomon kdvetése

A termésbecslés modszerei Logisztika,

munkaszervezeés
A kézi és a gépi sziiretre elokésziilés 1€pései

A sz6l6feldolgozo sziiretre vald felkészitése:
fertotlenités, belizemelés Szakmai szamitasok
A sziireti idOpont megallapitasa

A kézi sziiret jellemzése: elonyei, hatranyai,
kapcsolodo feladatok A gépi sziiret jellemzése:
elényei, hatranyai, kapcsolodo feladatok

Szolofeldolgozas, mustkezelések

A taroldedényzet tipusai és jellemzésiik a borkészités
szempontjabol A boraszati termékek csoportositasa

g L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. . Ao
kovetelményei kovetelményei
Borészati lizemek, lizemrészek csoportositasa méret A musttisztitas mdodszerei
és funkcid szerint A mustjavitds modszerei €s jogi szabalyozasa A
10 A pincék tipusai, a pinceklima jellemzése musttartositas alapjai

A kocsany ¢és a torkoly kezelése
A vonatkoz6 jogszabalyok altalanos ismerete
A must fogalma, a mustfrakciok jellemzése
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L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Termékleirasok, oltalom alatt 4116 borok, foldrajzi jelzés A boraszati szempontbol fontos vegyiiletcsoportok,
nélkiili borok Osszetevok rovid jellemzése (fehér és kék sz610k)
Sziiret el6tti tevékenységek: a sz016 érésének nyomon Vegyiiletek hatdsa a bormindségre
kovetése, a sziireti terv részei, a fel- dolgozo felkészitése a
sziretre

Evfolyam

A sziiret lebonyolitasa

A szolofeldolgozas altalanos 1épései: mennyiségi, mindségi
atvétel; a szol6 fogadasa; bogyozas, zuzas; cefrekezelések;
1éelvalasztas; préselés

Boréaszati izemek, lizemrészek csoportositasa A musttisztitas

méret és funkcio szerint modszerei

A pinceék tipusai, a pinceklima jellemzése A mustjavitds modszerei és jogi szabalyozasa A
A taroloedényzet tipusai és jellemzésiik a borkészités musttartositas alapjai

szempontjabol A boraszati termékek csoportositasa A kocsany és a torkoly kezelése
Termékleirasok, oltalom alatt all6 borok, foldrajzi jelzés A vonatkozo6 jogszabalyok altalanos ismerete
11, nélkiili borok

Sziiret el6tti tevékenységek: a sz016 érésének nyomon
kovetése, a sziireti terv részei, a fel- dolgozo felkészitése a
szuretre

A sziiret lebonyolitasa

A sz0l6feldolgozas éltalanos 1épései: mennyiségi, mindségi
atvétel; a szol6 fogadasa; bogyozas, zuzas; cefrekezelések;
1éelvalasztas; préselés
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Erjesztés

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Az alkoholos erjedés f6 folyamata, a részt vevo vegyiiletek
jellemzése Az erjesztés soran bekovetkezo legfontosabb
kémiai valtozasok

A bor legfontosabb vegyiileteinek alapszintli ismerete

Az erjedés kinetikdja (4 {6 szakasza)

Az élesztOk altalanos jellemzése, a Saccharomyces cerevisiae
jellemzése, a spontan erjedésben részt vevo legfontosabb

A fehérborok erjesztésének koriilményei (normal
sz010, illatos sz6l0, barrique, kiilonleges erjesztési
modok)

Rozéborok erjesztése, annak koriilményei, a
szinanyag kinyerésének modjai, a rozék tipusai
Sillerborok erjesztése, annak koriilményei

A vorosborok erjesztésének modjai (héjon

illatos sz016, barrique, kiilonleges erjesztési modok)

Rozéborok erjesztése, annak koriilményei, a szinanyag
kinyerésének modjai, a rozék tipusai

10. ¢élesztok és szerepiik erjesztés, melegitéses vorosborkészités, széndi-
A fajéleszték fogalma, hasznalatuk okai, el6készitésiik, a oxid-macerdcios eljards elve); a héjon erjesztés
kevert tenyészetek szerepe Tejsavbaktériumok éaltalanos Iépései, koriilményei
jellemzése, az Oenococcus oeni jellemzése, szerepe
A biologiai almasavbontas folyamata, a bekovetkezo
valtozasok, gatlo és eldsegitd tényezdk
A spontan erjedés jellemzése, elényei, hatranyai Az
iranyitott erjesztés 1épései, elényei, hatranyai
A spontan erjedés jellemzése, elényei, hatranyai Az Sillerborok erjesztése, annak koriilményei
irdnyitott erjesztés 1épései, elényei, hatranyai A virosborok erjesztésének modjai (héjon

1" A fehérborok erjesztésének koriilményei (normal sz610, erjesztés, melegitéses vorosborkészités, széndi-

oxid-maceracios eljaras elve); a héjon erjesztés
1épései, koriilményei
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A bor kezelése és palackozasa

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
Pincék, boraszati tizemek higiéniajanak biztositasa Hazasitas: fogalma, célja, jogi szabalyozas,
(levegdcsere, falak, padozat, ciszterndk, fejtovezetékek, végrehajtasa
tartalyok, egy€b taroloedények) Beltartalmi értékek szabalyozasa (cukor-, sav-,
Fahordok karbantartasa, kezelése Csapolas, visszacsapolas alkoholtartalom, szin-, izjavitas), jogi hattér
A bor mennyiségének megallapitasa fahordoban A Alapfogalmak: reduktiv, oxidativ érlelés Kénezés
mintavétel modszerei Fontosabb taroloedények és kiilonleges
A fejtés célja, modjai taroléedények (amfora, permeébilis mlianyag
A derités fogalma, célja, altalanos szabalyali, a deritészerek tarolo) jellemzése, hatasuk a bor minéségere
(egyszert, 0sszetett) fajtai, elo- készitésiik, végrehajtas Fahord¢ ¢s a barrique érlelési technika
A sziirés fogalma, sziirési modok, szlirdanyagok Finom sepron tartas [sur lie(s)] és a finom seprd
A borharmoénia fogalma felkeverése (batonnage) A mikrooxidécio hatasa
A fehér-, rozé-, siller- és vorosborérlelés jellemzoi
10. A bor zavarossaganak okai és

tipusai

A borstabilizaci6 fizikai modjai: hideg- és
melegkezelés Borstabilizacio kémiai szerekkel és
ennek jogi hattere

A palackozast megel6z6

miiveletek

A palackozés technikai: hidegsteril és
melegsteril palackozas, szénsavas borok

toltése Bortechnoldgiai igények

A palackozashoz sziikséges anyagok: palack,
zardelem, cimke Borok jelolése (jogszabalyok és
termékleirasok alapjan)

Egyéb csomagolasi technikak (bag-in-box)
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Pincék, boraszati tizemek higiéniajanak biztositasa Alapfogalmak: reduktiv, oxidativ érlelés Kénezés
(levegdcesere, falak, padozat, ciszternak, fejtovezetékek, Fontosabb taroloedények és kiilonleges
tartalyok, egyéb taroléedények) taroloedények (amfora, permeabilis miianyag
Fahordok karbantartasa, kezelése Csapolas, visszacsapolas tarolo) jellemzése, hatésuk a bor mindsegére
A bor mennyiségének megallapitdsa fahordoban A Fahordd és a barrique érlelési technika
mintavétel modszerei Finom sepron tartas [sur lie(s)] és a finom seprd
A fejtés célja, modjai felkeverése (batonnage) A mikrooxidécio hatdsa
A derités fogalma, célja, altaldnos szabélyai, a deritdszerek |\ foper roze siller- és vorosborérlelés jellemzéi
(egyszerl, Osszetett) fajtai, elo- készitésiik, végrehajtas A bor zavarosséoanak okai &
ganak okai és
A sziirés fogalma, sziirési modok, szlirdanyagok tipusai
A borharmoénia fogalma A borstabilizacio fizikai modjai: hideg- és
Hazasitas: fogalma, célja, jogi szabalyozas, végrehajtasa melegkezelés Borstabilizacid kémiai szerekkel €s
11. ennek jogi hattere

Beltartalmi értékek szabalyozasa (cukor-, sav-,

alkoholtartalom, szin-, izjavités), jogi hattér A palackozist megel6z0

miiveletek

A palackozas technikai: hidegsteril €s
melegsteril palackozas, szénsavas borok
toltése Bortechnologiai igények

A palackozashoz sziikséges anyagok: palack,
zaroelem, cimke Borok jelolése (jogszabalyok és
termékleirasok alapjan)

Egyéb csomagolasi technikak (bag-in-box)

A tokaji borvidék bemutatasa: a term6hely 6kologiai
viszonyai Borkiilonlegességek készitésé¢hez
hasznalhato sz6l6fajtak bemutatdsa
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anyaélesztd, tirazslikdr, expedicios likor

A palackos erjesztésii, palackos érlelésii, tankpezsgd, illatos
mindségi pezsgo készitésének 1€pésel

A habzodbor fogalma

o L. félév I1. félév
Evfolyam " A . .
kovetelményei kovetelményei
Az aszisodas folyamata: a legfontosabb
mikrobiologiai, kémiai folyamatok, az asziibogyo
fogalma
A tokaji borkiilonlegességek fogalma, jellemzése
Tokaji borkiilonlegességek készitése (szem elott
tartva a termékleirast)
Szénsavas borok
Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A pezsg6 fogalma A palackos erjesztésii, palackos érlelési,
A pezsgOk csoportositdsa jogszabalyi és technologiai tankpezsgd, illatos minGségi pezsgd készitésenek
szempontbol A pezsgdk kategoriai cukortartalom szerint Iépesei
10 A pezsgd alapanyagainak jellem.zése., szerepiik: alapbor, A habzobor fogalma
' anyaélesztd, tirazslikor, expedicios likér A habzdbor készitésének technologiaja Szaturacids
technikak
A gyodngyodzoébor fogalma
A gyongydzdbor készitésének technologidja
A pezsg6 fogalma A habzobor készitésének technoldgidja Szaturacios
A pezsgdk csoportositdsa jogszabalyi és technologiai technikak
szempontbol A pezsgdk kategoriai cukortartalom szerint A gyongyozébor fogalma
1 A pezsg6 alapanyagainak jellemzése, szerepiik: alapbor, A gydngyozobor készitésének technologidja




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

A boraszathoz kapcsolodo egyéb feladatok

2 I. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Magyarorszag borvidékeinek attekintd ismerete Borok felszolgélasa (pl. hdmérséklet, pohar,
(elhelyezkedése, okologiai jellemzése, leg- jellemzébb borai, | dekantélas)
hagyomanyai) Az ételek és borok parositasanak alapjai
A borrégiok fogalma, szerepe Borvidékek, borrégiok jellegzetes
Magyarorszag borrégioi gasztrondmidja
A Dborturizmus fogalma, jelentdsége (pl. értékesités, | Gasztronomiai irdnyzatok, a konyhaféndk szerepe
borfogyasztas) A borrendek szerepe a bor kivalasztasaban Belséépitészet, hangulati
A borturizmus fajtai: pincelatogatas, eseményturizmus, | ¢lemek (pl. pohar bor értékesitésének technologia)
egészségturizmus, borfesztivalok, sziireti események, | A sommelier feladatai
bortrezor, borarverés, borest, boraszatok szallaskinalata, | A higiénia
10 vendéglatasa, tematikus utak fogalma
A borutak szerepe A személyi és koryezeti higiénia alapfogalmai
Borakadémia Személyi és kornyezeti higiénia a boraszatban Az
Az Ev Borasza, az Ev Pincészete események ¢lelmiszer-biztonsag fogalma
Borvalaszték 0sszeallitasa, borok tarolasa, borlapok, Fizikai, kémiai,
borkonyvek bioldgiai/mikrobiologiai kockazatok a
boraszati technologiaban A HACCP
fogalma, 7 alapelve, a HACCP-
rendszer kialakitasanak lépései
A mindségbiztositasi és kiskereskedelmi beszallitoi
szabvanyok (ISO9000, IFS, BRC, FSSC22000)
szerepe, jelentdsége
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Magyarorszag borvidékeinek attekintd ismerete Borvalaszték 0sszedllitasa, borok tarolasa,
(elhelyezkedése, dkologiai jellemzése, leg- jellemzObb borai, | borlapok, borkdnyvek Borok felszolgalasa (pl.
hagyomanyai) hoémérséklet, pohar, dekantalas)
A borrégiok fogalma, szerepe Magyarorszag borrégioi Az ételek és borok parositasanak alapjai
A Dborturizmus fogalma, jelentdsége (pl. értékesités, Borv1dék’ek3 ,‘t?orrégm')k jellegzetes
borfogyasztas) A borrendek szerepe gasztronomiaja
A borturizmus fajtai: pincelatogatas, eseményturizmus, Gasztrqnémiai irz’inyzatok, a konyhafén6k szerepe
egészségturizmus, borfesztivalok, sziireti események, a bor klvalaszta§aban ]?el,soel?lt’esrzet, hangulati
bortrezor, borarverés, borest, boraszatok szallaskinalata, elemek (P_l- pohar bor értékesitésének
vendéglatasa, tematikus utak technologia)
A borutak szerepe A sommelier feladatai
11 Borakadémia A higiénia

Az Ev Borasza, az Ev Pincészete események fogalma

A személyi és kdrnyezeti higiénia alapfogalmai
Személyi és kornyezeti higiénia a boraszatban Az
¢lelmiszer-biztonsag fogalma

Fizikai, kémiai,

bioldgiai/mikrobioldgiai kockédzatok a

boraszati technologidban A HACCP

fogalma, 7 alapelve, a HACCP-

rendszer kialakitdsanak lépései

A mindségbiztositasi és kiskereskedelmi beszallitoi
szabvanyok (ISO9000, IFS, BRC, FSSC22000)
szerepe, jelentOsége
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Szolészeti és boraszati alapmérések

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
Egyszeri talajvizsgalatok Cukortartalom-meghatarozasi modszerek
A sz6l6novény betegségeinek, kartevdinek vizsgalata Kénessavtartalom-meghatarozas, a borkén
Riigyvizsgalat hatdanyagtartalmanak meghatarozasa
Probasziiret: a szolofiirt, a bogyok alkotdinak vizsgélata, Refraktométerek hasznalata
varhat6 alkoholtartalom szamitasa A pH-mérés
Mustvizsgalatok: refraktométeres vizsgalatok, Malligand-késziilék
tartalommérok, stiriségmérdok, cukortartalom ,
‘ ‘ Afrométer
A titralhat6 savtartalom mérésének modszerei, pH . S et At
. , ) AR Az érzékszervi vizsgalatok személyi és targyi
10. Pektinbontd enzimekre vonatkozo6 vizsgalatok/ O
D feltételeinek ismerete
Alkoholtartalom mérése kulon'bozo modszerekkel Az érzékszervi biralat modszerei: rangsorolasos
Extrakttartalom-meghatarozasi modszerek modszerek, trianguldris teszt, pontozasos médszerek
A titralhat6 savtartalom meghatarozasi modszerei A sz818bogy6 érzékszervi biralata Bor- és pezsgd
A pH-mérés érzékszervi birdlata.
Az ill6savtartalom meghatéarozasa ,, [zkiiszobvizsgalat
[llatanyagok felismerése
Hibas, beteg borok felismerése
Egyszerti talajvizsgalatok Az érzekszervi biralat modszerei: rangsorolasos
A sz616novény betegségeinek, kartevdinek vizsgalata modszerek, triangularis teszt, pontozasos
Riigyvizsgalat modszerek
Probasziiret: a szO16fiirt, a bogyok alkotdinak vizsgalata, A szél,fil?ogyé érZé{kS,Zf’,er biralata Bor- és
11. varhato6 alkoholtartalom szamitasa pezsgd érzékszervi biralata.

Mustvizsgalatok: refraktométeres vizsgélatok, Izkiisz6bvizsgalat
tartalommérdk, stiriségmérdk, cukortartalom [llatanyagok felismerése
A titralhat6 savtartalom mérésének modszerei, pH Hibas, beteg borok felismerése
Pektinbont6 enzimekre vonatkozo vizsgalatok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

Alkoholtartalom mérése kiilonb6z6 modszerekkel
Extrakttartalom-meghatarozasi médszerek

A titralhat6 savtartalom meghatarozasi modszerei
A pH-mérés

Az illosavtartalom meghatarozasa
Cukortartalom-meghatarozasi modszerek

Kénessavtartalom-meghatédrozas, a borkén
hatéanyagtartalmanak meghatdrozasa

Refraktométerek hasznalata
A pH-mérés Malligand-késziilék
Afrométer

Az érzékszervi vizsgalatok személyi €s targyi feltételeinek
ismerete

Az érzékszervi biralat modszerei:

I1. félév
kovetelményei
Proba
kénez
és

Probaderitések (bentonitos,
csersav/kovasavszolos-zselatinos) Proba
savtompitas, proba savemelés, probahazasitas

Szin- és izhibas borok javitasa (szintelenitési és
szagtalanitasi probak)
Borok alloképességének vizsgalatai

A mikrobiolodgiai laboratériumban hasznalatos
specialis eszkdzok, berendezések

A mikroszkdp felépitése, miitkodése
Mikrobiologiai vizsgalatokhoz sziikséges
mintavétel, a mintak tarolasa, elokészitése
Borélesztdk mikroszkopos vizsgalata

Penészgombak vizsgalata

A bor tliledéktartalmanak mikroszkopos vizsgélata
Palackozas el6tti élécsiraszam meghatarozésa
Higiéniai vizsgalatok

Sz6lészeti és boraszati szakmai gépek

A szo6l6telepités gépei

B I. félév I1. félév
Evfolyam " A " R
kovetelményei kovetelményei
A szOlémiiveld traktorok felépitése, a A szdloatvétel gépei, valogatorendszerek
10.

Erjesztok (vorosborkészités)
A folyadékszallitas gépei, berendezései
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
A sz6l6apolas gépei: talajmiiveldk, zoldmunkat végzo Keverdberendezések
gépek, eszkdzok, a sz016metszés gépei, eszkozei, a Sziir6berendezések
névépyvédelem gépei, tragyasz6rk, a nyesedekapritas Hoékezel6 és hiitéberendezések, -rendszerek
8ePel Szeparatorok
A szOl6betakaritas gépei: kézi, gépi megoldasok P o ) . ) .
, . .. Szaturalok, szénsavas italok géprendszerei
A dréntechnolégia alapjai Az italok nalackozdsinak oé q .
. z italok palackozasanak géprendszerei
Munkavédelmi ismeretek ) "p Ep
. Vizkezelok
Karbantartasi ismeretek o o )
Tisztito- és fertdtlenitdberendezések
Melléktermékek feldolgozé géprendszerei
A szOlémiiveld traktorok felépitése, a A szdldatvétel gépei, valogatorendszerek
A sz616telepités gepei Erjesztok (vorosborkészités)
A szdl6apolas gépei: talajmiiveldk, z6ldmunkat végzd A folyadékszallitas gépei, berendezései
gépek, eszkozok, a sz81ometszés gépei, eszkozei, a Keverberendezések
novényvédelem gépei, tragyaszorok, a nyesedékapritas o ]
gépei Sziiréberendezések
11. A sz6l6betakaritas gépel kézi, gépl megoldésok Hokezel6 és hiitoberendezések, -rendszerek
A drontechnologia alapjai Szeparitorok
Munkavédelmi ismeretek Szaturalok, szénsavas italok géprendszerei
Karbantartasi ismeretek Az italok palackozasanak géprendszerei
Vizkezelok
Tisztito- és fertdtlenitdberendezések
Melléktermékek feldolgozd géprendszerei




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Portfoliokészités

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
A portfolio értelmezése, célja, A dokumentumok lehetséges kore
funkcidja o o
A portfoli6 tartalmi elemei A portfolio keszn‘esenek 1épései: a
‘ _ ‘ dokumentumgytijtés tervezése, elokészitése,

A portfoli6 formdja, formai dokumentumkészités, szerkesztés, reflexio
kovetelményei . . . ., c

10. A vizsgabor dokumentécioja: muiveleti és analitikai
A portfolio készitésének menete adminisztracié
A portfolio értékelésének szempontjai
Az irasban torténd bemutatkozas szabalyai, dokumentumai
Bemutatkoz6 kartya, levél, onéletrajz, motivacios levél
irdsa
A dokumentumok lehetséges kore A portfolio készitésének 1épései: a

o o . dokumentumgytijtés tervezése, elokészitése,

A portfolio készitésének 1épései: a dokumentumgytijtés dokumentumkészités, szerkesztés, reflexié
tervezése, elokészitése, dokumentumkészités, szerkesztés,

11 oy A vizsgabor dokumentacidja: miveleti és analitikai
reflexio g ja:

_ o . o adminisztracio

A Vlgsgabqr flf)kument3010Ja. miiveleti és analitikai Osszegzés (reflexio) irdsa
adminisztracio
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Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek

2 L. félév I1. félév
Evfolyam .. (. . Rt
kovetelményei kovetelményei
A gazdasag fogalma, miikodése A vallalkozas tipusai, szerepiik a gazdasag
Sziikségletek, az aru és szolgaltatas fajtai miikddtetésében
A pénz fogalma, aramlasa, szerepe a gazdasag Egyéni és tarsas vallalkozasok
miikddésében Vallalkozasok tékeigénye
Az allam szerepe a gazdasag szabalyozasaban Tevékenységi korok
A jogszabalyok hierarchiaja Vallalkozasok alapitasa, hatosagi eljarasok
Vagyon, mérlegek, leltarak Tarsasagok, tarsasagi szerzodések
Adodzasi alapok, adofajtak, adonemek Székhely és telephely 1étesitése
10 A szerzddések fajtai, a kotelmi jog Bejelentési kotelezettségek
' A kereskedelem fogalma, fajtai
Targyi és személyi eréforrasok
A munkaerd, a munkaviszony fogalma,
munkaszerzédések
Bér és juttatas
A munkaviszony létesitése, modositasa, fajtai
A munkavallaldok jogai és kotelességei, a munkaado jogai és
kotelességei
Munkaiigyi jogorvoslati lehetdségek
A vallalkozasok miikodésének altalanos és specialis A vallalkozasok tevékenységének bovitése
feladatai Szigora szdmadéasu dokumentumok kezelése
Adozasi ismeretek Arajanlatok készitése
11 Adoénemek, adofajtak, bevallasi és megfizetési A tisztességes piaci magatartas és a
' kotelezettségek vallalkozasetika Vallalkozasok megsziintetése

Villalkozasok dokumentacios kotelezettségei
Munkavallalokkal kapcsolatos kotelezettségek
Hatoséagi ellendrzések, hatosagokkal valo egylittmiikodés
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Pék-cukrasz

Siitéipari ismeretek

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
A nyersanyagok csoportositasa, a lisztek jeldlése, Kenyerek csoportositdsa a Magyar Elelmiszerkonyv
elnevezése, taroldsa, a lisztek jellemzése. A szerint. A kenyérgyartas eljarasai. A kovaszos
segédanyagok csoportositasa, tarolasa, kenyérgyartas paraméterei. A kenyérgyartas
felhasznalasdnak mértéke, legfontosabb technologiai miveletei. Blizakenyerek, rozsos kenyerek,
hatasai. A jarulékos anyagok csoportositasa, tarolasa, rozskenyerek gyartasa. Osszetételre névvel utald
elkészitése és legfontosabb technoldgiai hatdsai kenyerek gyartasa
A nyersanyagok atvételének miuveletei, a tarolas
koriilményei, szabalyai. A nyersanyagok Péksiiteményekhez tartozo termékcsoportok, vizes
10. elokészitésének miiveletei. A tésztakészités célja, tésztabol késziilt péksiitemények, tejes tésztabol
tésztakészitési eljarasok, dagasztasi modok. A késziilt péksilitemények, dusitott tésztabol késziilt
kovaszkészités céljai, technologiai paraméterei, péksiitemények és kiemelt termékeik. A
kovaszfajtak, érési folyamatok. Kovaszérlelési péksiitemények jellemzdi. Péksiitemények
eljardsok. A tésztafeldolgozas célja, miiveletei. A termékcsoportjaba tartozo termékek jellemzo
kelesztés  céljai, kelesztési eljardsok ¢és a anyagoOsszetételei (recepturai). A termékosszetételek
leggyakrabban alkalmazott technologiai paraméterek. eltérésének lehetdségei. Péksiitemények
A siités célja és feltételei, siitési eljardsok. A | tésztakészitési eljarasai, kdzvetett, kozvetlen és
késztermékek kezelésének miiveletei. A csomagolés egy¢€b eljarasok
célja, miiveletei, a jellési eldirasok
Péksiitemények  termékcsoportjaba tartozd termékek Kevert tésztabol késziilt termékek. Hagyomanyos,
jellemzd anyagosszetételei (recepturai). A cél- margarinos vagy vajas eljarassal késziilt leveles
terméekosszetételek eltérésének lehetdségei. termékek. Inverz és rapid eljarassal késziilt leveles
termékek. Hajtogatasi eljarasok. Finompékaruk
11. Pék- siitemények tésztakészitési eljarasai, kozvetett, tésztafeldolgozasi miiveletei. Finompékaruk
kozvetlen és egyéb eljardsok. Vaj felhasznalasaval késziilt kelesztésének miiveletei, technologiai paraméterei,
péksiitemények. Péksilitemények tésztafeldolgozasi feliiletkezelési eljarasok. Finompékaruk siitésének
miiveletei. Péksiitemények kelesztésének miveletei, eljarasai és jellemzd paraméterei. Finompékaruk
technoldgiai paraméterei. Péksiitemények siitésének eljarasai | késztermékkezelése és a mindségi kovetelmények
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

¢s jellemzd paraméterei. A péksilitemények
késztermékkezelése és a mindségi kovetelmények
meghatarozasa a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazasaval
A finompékarukhoz tartozé termékcsoportok, tojassal
dusitott tésztabol késziilt finompékaruk, omlds tésztabol
késziilt finompékaruk, leveles tésztabol késziilt
finompékaruk és kiemelt termékeik. Finompékaruk
jellemz6i. Finompékaruk termékcsoportjaba tartozé
termékek jellemzd anyagosszetételei (receptirai). A
termékosszetételek el- térésének lehetdségei. Toltelékes
termékek. Finompékaruk tésztakészitési eljarasai, kozvetett,
kozvetlen és egyéb eljarasok.

meghatarozasa a Magyar Elelmiszerkonyv
alkalmazaséaval

Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd termékek
csoportositasa. Szénhidratcsokkentett,
natriumszegény (soszegény) termékek,
fehérjeszegény termékek, csokkentett
zsiradéktartalmu termékek, rostban gazdag
termékek, okostermékek, laktdzmentes termékek,
kazeinmentes termékek, tojasmentes termékek,
gluténszegény és gluténmentes termékek.
Komplettalt termékek

Egyedi eljarassal késziilt termékek jellemzai.
Fagyasztott termékek (nyersen, eldsiitve vagy
készre stitve.) Zsiradékban siilt termékek. Lugozott
termékek. Kevert tésztak. Forrazott tésztak (részben
vagy egészben forrazott tésztak). Réteslapok. Az
extrudalas célja, Iényege

Magyarorszag hagyomanyos ¢és tajjellegii siitipari
termékeinek gylijteményébe tartozd termékek.
Torténetiik, készitésiik, szerepiik a nemzeti és a
szakmai hagyomanyok 6rzésében




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Szakmai gépek
2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
Stitéipari kéziszerszamok, kések, kapardk, nyajtofak, Kever6- habver6 gépek, habverd gépek, habfuvok,
edények, habverdk, méro- és tarolo- edények, siitélapatok, emulzi6 készitok, fagylalt {6z0- pasztérdzo gépek,
siitOformak, szakajtok, ecsetek, kefék, kéziszitak, mintazok, | fagylalt készit6 gépek, fagylalt fagyasztok, hiitok,
hémérok, specidlis eszkdzok, véddeszkdzok. Uzemi fagyasztok, sokkolok, melegasztal, hidegasztal,
butorzatok: munkaasztalok, kiszolgalo asztalok, polcok, csokoladé melegitok, csokoladé temperalok,
tartobakok stb. Hasznalatuk célja, feladataik, biztonsagos karamell melegitok, fondan készitok, kutterek,
hasznalatuk, higiéniajuk, tarolasuk hengergépek
A raklapok, polcok, kézi szallitdeszkdzok szakszerti
hasznalata, munkavédelmi szabalyok, higiéniai eldirasok. A
zsakos liszttarolas eldirasai, raklapok, kézikocsik hasznalata,
munkavédelmi szabalyok, higiéniai eldirasok. Az dmlesztett
10. tarolas berendezései, lisztsilok, liszttartalyok, mérlegek.

Vezérelt lisztkitarolasi rendszerek. Szitak, a szitalas elve. A
liszt- centrifugak kezelése, munkavédelmi szabalyok,
higiéniai eldirasok. Vizkeverok, vizhiitok, jégpehely- vagy
jégkasakészitok. A sooldok feladata. Programozhatd
nyersanyagmérd rendszerek. Hiitdgépek kezelése, higiéniaja
Dagasztogépek csoportositasa, feladata és miikodési elve. A
spiralkart és csigavonalu gyorsdagasztogépek, valamint a
keverd-habverd gép altalanos kezelése, munkavédelme,
higiéniai eldirasai. Kovaszkészitd berendezések miikodési
elve, kezelése. A kovaszérlelok csoportositasa, kezelése
Osztogépek: dugattyus kenyértésztaoszto gépek, egyeb
kenyértésztaosztod gépek, kézi osztogépek, kistizemi
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bagettformazok, szalagos kiflisodrok, nytjtogépek, a
kombinalt alakitogépek kezelése, munkavédelme, higiéniali
eldirasai. Egyéb specidlis tésztafeldolgozo gépek jellemzd
A kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztélada, siitdlemezek,
formak. Kelesztokamrak kiszolgalasa, higiénidja,
munkavédelme. Kelesztok vezérlése. Kelesztoberendezeések
miikddése. A fagyasztd-hiitd kelesztok mitkddése, vezérlése,
kiszolgalasa. A vetés eszkozei, félautomata és automata
vetdberendezések

o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " .
kovetelményei kovetelményei
sliteménytészta-oszto gép, a folytonos miikodésii
stiteménytészta-oszto, -gombolyitd gépek mikodésének elve
Dagasztogépek csoportositasa, feladata és miikodési elve. A | Kemencék csoportositasa. Flitési modok. A tobb
spiralkart ¢s csigavonalii gyorsdagasztogeépek, valamint a siitéteres kiskemencék és a forgokocsis kemencék
k‘ev‘e’ro‘-l'lab\"/’er,o gep altarlano,s k’e%elese, mur%kavedcilrr}e,’ ‘ mikodési elve, kezelése, munkavédelme és
higiéniai eldirdsai. Kovaszkészitd berendezések miikodési g 1 - o
, AR p . higiénidja. A kemencék biztonsagi berendezései.
elve, kezelése. A kovaszérlelok csoportositasa, kezelése oo o . ] o
. , ‘o . . . Siitok jellemzoi, 1égkeverés jellemzése. A siitdk
Osztogépek: dugattyis kenyértésztaosztd gépek, egyéb kereld Kevédel <o hioiénidi
kenyértésztaosztd gépek, kézi osztdogépek, kislizemi czelese, munkavedeime, ©S 1glen1aja'
stiteménytészta-oszto gép, a folytonos miikodési Rekeszek, ladak,. konténerek Jellemgese,
siiteménytészta-0szto, -gombolyits gépek miikddésének hasznalata, méretei. Szallitoautok eldirdsai. A
elve, kenyértészta-gombolyitok, kenyérhosszformazok, szeletel6-, csomagglogepek kezelése,
11. munkavédelme, higiénidja. A csomagolas, zaras

eszkozei és gépei

Keverd- habverd gépek, habverd gépek, habfuvok,
emulzid készitok, fagylalt {6z0- pasztordzo gépek,
fagylalt készitd gépek, fagylalt fagyasztok, hiitok,
fagyasztok, sokkolok, melegasztal, hidegasztal,
csokoladé melegitok, csokoladé temperalok,
karamell melegitok, fondan készitdk, kutterek,
hengergépek. specialis cukrasziizemi gépek:
tortakendk, krémadagolok, toltdgépek
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Siitdipari termékek készitése

2 L. félév I1. félév
Evfolyam " L " A
kovetelményei kovetelményei
10. képzés orakeretének 100%-a gyakorlati helyszinii képzés orakeretének 100%-a gyakorlati helyszinii
11. képzés orakeretének 100%-a gyakorlati helyszinii képzés orakeretének 100%-a gyakorlati helyszinii

Minéségellendrzés és minoségbiztositas

2 I. félév I1. félév
Evfolyam " o " A
kovetelményei kovetelményei
Liszt nedvességtartalmanak, nedvessikér-tartalmanak mérése. | A mindség fogalma. A mindségszabalyozas jogi
Sikérteriilés mérése. Elesztd felhajtoerejének mérése. alapjai. Az élelmiszerbiztonsag elemei. A
Tomegmérések, térfogatmérések. Stirliségmérés mindségbiztositas torténete. Mindségbiztositasi
Késztermék tomegmérése. Késztermék térfogatmérése rendszerek felsoroldsa. JO gyartasi gyakorlat és a
magkiszoritassal. Késztermék érzékszervi mindsitése. HACCP elemei. Kritikus pontok azonositasa. A
Kenyérbélzet savfokanak mérése fenoftaleinos és Titrolineos | HACCP-kézikonyv fejezetei. HACCP-
titralassal. Toltelékhanyad mérése dokumentumok. Gyartmanylapok tartalma,
10 gyartmanylap készitése. Uzemek miikddési

engedélyei

HACCP-dokumentacid vezetése. Kritikus pontok
ellendrzése. Technologiai paraméterek
ellenérzése. Uzemi kornyezet és feltételek
ellendrzése. Javaslat a valtoztatdsokra. Kozre-
miikddés az lizemi mintavételekben és a
nyersanyag-, félkész- vagy
késztermékvizsgalatokban
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Cukraszati ismeretek

2 I. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
A természetes és mesterséges édesitdszerek jellemzése, A felvert tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa
felhasznalasi teriiletei Felvert tésztak készitése soran
A cukraszatban felhasznalt lisztek, étkezési zsiradékok, elkovethetd hibak, azok megeldzése,
tejipari termékek jellemzése, technologiai szerepe, kijavitasa A felvert tésztabol
tarolasanak szabalyai, felhasznalasi tertiletei eléallithatd uzsonnasiitemények
A tojas technoldgiai szerepe, tartositott formai, mindségi jellemzése.
kovetelményei Az omlos tésztak altalanos jellemzése,
A cukraszatban felhasznalt gyiimolcsok és magvak csoportositasa.
jellemzése, a gylimolcsok tartositdsa, a tartositas hatdsa a Omlos tészta készitése soran elkdvethetd hibak,
gylimolcsokre azok megeldzése, kijavitasa Az omlos tésztabol
A cukraszipar jarulékos anyagainak jellemzése, eléallithatd uzsonnastitemények jellemzése.
felhasznélasanak lehetdségei A cukréaszipar A vajas és a leveles tészta altalanos jellemzése,
nyersanyagainak el6készitése készitésének miiveletei, a miiveletek alkalmazasa,
Az el6készitéshez hasznalt gépek, berendezések, elkovethetd hibak, azok megeldzése, kijavitasa.
10. kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa, tisztitisa A forrazott teszta altalanos jellemzese,

készitésének miiveletei, elkovethetd hibak, azok
megeldzése, kijavitasa.

A hengerelt tészta altalanos jellemzése,
csoportositasa, készitésének miiveletei,
elkovethetd hibak, azok megeldzése, kijavitasa.
A mézes tészta altalanos jellemzése, készitésének
miiveletei, elkovethetd hibak, azok meg- eldzése,

A félkész termékek csoportositasa

A cukorkészitmények csoportositasa

A cukorkészitményekhez alkalmazott nyersanyagok
elokészitése A f6zott cukorkészitmények eldallitasa,
felhasznalasa

A toltelékek altalanos jellemzése, csoportositasa

A toltelékekhez alkalmazott nyersanyagok elokészitése A e
bevono anyagok csoportositisa k1JaV1tas,a o ) y

A bevono6 anyagokhoz alkalmazott nyersanyagok Anyaghanyad szamitasa receptira alapjan, a
eldkészitése veszteségek figyelembevételevel A

A szobah6émérsékleten késébb dermedd bevond anyagok tésztakészitéshez hasznalt gépek, berendezések és
(csokoladé, fondan, zselé, doboscukor, karamell) jellemzése. | kéziszerszamok

A szobahdémérsékleten nem dermedd bevono6 anyagok

A kikészitett slitemények altalanos jellemzése,
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A . .
kovetelményei kovetelményei
(krémek, habok) jellemzése. A tartoés gylimdleskészitmények | csoportositasa
eldallitasdhoz sziikséges nyersanyagok eldkészitése A tortdk, szeletek, tekercsek, minyonok,
A félkész termékek eldallitdsahoz hasznalt gépek, desszertek, csemegék, krémesek, tejszinhabos,
berendezések, kéziszerszamok marcipanos siitemények altalanos jellemzése

A kikészitett siitemények készitésének miiveletei:

— A sziikséges nyersanyagok el6készitése

— Félkész termékek
(cukorkészitmények, toltelékek,
bevono anyagok) eldallitasa,
elokészitése a felhasznalasra

— A tészta elkészitése, alakitasa, siitése,
siités utani teendok

— Befejez0, kikészité miiveletek (t6ltés,
bevonas, diszités) alkalmazasa

A cukrasztésztak, és az azokbol el6allithatd
uzsonnasiitemények altalanos jellemzése, csoportositdsa.
Az €lesztOs tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.

A gyurt-, kevert-, omlos-, hajtogatott élesztds tésztak, és az
azokbdl eldallithatd uzsonna- slitemények jellemzése,
készitésének miveletei

Anyaghanyad szdmit4sa receptura alapjan, a
veszteségek figyelembevételével

A kikészitett stitemények eldallitdsahoz hasznalt
gépek, berendezések ¢és kéziszerszamok

Az édes és sos teasiitemények altaldnos jellemzése,
csoportositasa

A tészta elkészitése, az elkovethetd hibak, azok
megeldzése, kijavitasa A tészta alakitasa, siitése, a
befejez0, kikészité miiveletek jellemzése.
Anyaghanyad szamitasa receptura alapjan, a
veszteségek figyelembevételével

A teasiitemények eldallitasahoz hasznalt gépek,

berendezések és kéziszerszamok
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
A kikészitett siitemények készitésének miiveletei: A fagylalt fogalma, nyersanyagai, az 6sszetevok
— A sziikséges nyersanyagok el6készitése szerepe, hatdsa a fagylalt mindségére
— Félkész termékek (cukorkészitmények, A fagylaltok csoportositasa osszetételiik, a
toltelékek, bevond anyagok) eldallitasa, fagylaltkeverék készitési modja és a fagyasztas
elokészitése a felhasznalasra modja szerint
— A tészta elkészitése, alakitéasa, siitése, siités A fagylaltkészités muiveleteinek jellemzése, a
utani teenddk fagylaltkészités hibai
— Befejez0, kikészité miveletek (toltés, bevonas, | A parfék altalanos jellemzése, a parfékészités
diszités) alkalmazasa miveleteinek jellemzése. A poharkrémek altalanos
A nemzetkdzi cukraszati termékek jellemzése jellemzése, csoportositasa
Anyaghanyad szamitasa receptira alapjan, a veszteségek A poharkrémek készitésének miiveletei.
figyelembevételével F6zott krémbdl késziilt poharkrémek, izesitett
A kikészitett stitemények eldallitasahoz hasznalt gépek, tejszinhabkrémbdl késziilt poharkrémek, vegyes
berendezések €s kéziszerszamok Osszetételll poharkrémek készitésének miiveletei.
11. Az édes és sos teasiitemények altaldnos jellemzése, A higiéniai rendszabalyok alkalmazasa
csoportositasa A fagylaltok, parfék, poharkrémek elééllitasahoz
A tészta elkészitése, az elkdvethetd hibak, azok megeldzése, | hasznalt gépek, berendezések és kézi- szerszamok
kijavitasa A tészta alakitdsa, siitése, a befejez0, kikészitd A diszités fogalma, célja, az egyszerii és
miiveletek jellemzese. kiilonleges diszités miiveleteinek (bevonas,
Anyaghanyad szamit4sa receptura alapjan, a veszteségek burkolés, beszoras, formazas, felrakas,
figyelembevetelével fecskendezés) jellemzése, alkalmazasa
A teasiitemények eldallitasdhoz hasznalt gépek, Alkalmi diszmunkak tervezése.
berendezesek ¢s kéziszerszamok A kiilonleges diszités nyersanyagai, modszerei.
Csokoladé, plasztik csokoladé, marcipéan, karamell,
grillazs diszek
A bonbonok altalanos jellemzdi, nyersanyagai,
csoportositasa
A csokoladé temperalasanak célja, modszerei, az
egyes modszerek jellemzése.
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L. félév II. félév

Evfol
e kovetelményei kovetelményei

Gyiimolcs-, marcipan-, nugat-, grillazs-, krém-,
csokoladé- és cukorkabonbonok jellemzése

Csokkentett szénhidrattartalmu-, gluténmentes-,
tej- és tojasmentes cukraszati termékek
jellemzése.

A termékek eldallitdsdhoz hasznalt gépek,

berendezések és kéziszerszamok

Cukraszati termékek készitése

e L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
A cukraszipari nyersanyagok eldkészitésének elvégzése A vajas €s a leveles tésztabol eldallithatd
Az el6készitéshez hasznalt gépek, berendezések, uzsonnasiitemények készitése
kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa, tisztitasa A forrazott tészta készitésének miiveletei, a
miuveletek alkalmazasa, elkovethetd hibak, azok
A cukorkészitményekhez alkalmazott nyersanyagok megeldzése, kijavitasa
elOkeszitésének elvégzése A f6zo6tt cukorkészitmények A forréazott tészta felhasznélasa
eldallitasa és felhasznalasa A hengerelt tészta altalanos készitésének miiveletei,
Cukorhémérd, kéziproba balesetmentes alkalmazasa a muveletek alkalmazasa, elkovethetod hibak, azok
Az olvasztott cukorkészitmények (doboscukor, grillazs, megeldzése, kijavitasa
10. cukorfesték) eldallitasa, felhasznalasa A hengerelt tésztabol eldallithatod
A toltelékekhez alkalmazott nyersanyagok eldkészitésének uzsonnasiitemények készitése
elvégzése A mézes tészta altalanos készitésének miiveletei, a

Edes toltelékek (gyiimolesds toltelékek, tejszinkrémek, miiveletek alkg.lmazésa, elkdvethet6 hibak, azok
tojaskrémek, vajkrémek, tartdos toltelékek, magvakbol megelozese, kijavitasa .

késziilt toltelékek, tarotltelék, egyéb) és sos toltelékek | Anyaghanyad szamitasa receptira alapjan, a
eloallitasa, fel- hasznalasa veszteségek figyelembevételevel

A  bevoné anyagokhoz alkalmazott nyersanyagok | A tésztakészitéshez hasznalt gépek, berendezések és
elokészitése kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

A szobahdmérsékleten késébb dermedd bevond anyagok
(csokolad¢, fondan, zselé, doboscukor, karamell)
felhasznaldsa bevondasra

A szobahdmérsékleten nem dermedd bevond anyagok
(krémek, habok) felhasznalasa A tartds
gyumolcskészitmények eldallitasdhoz sziikséges
nyersanyagok elokészitése A gylimolcstartdsitasi
modszerek alkalmazasa

A félkész termékek eldallitdsahoz hasznalt gépek,
berendezések, kéziszerszamok baleset- mentes

alkalmazasa

A gyurt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztés tésztak, és
azokbol eldallithatod uzsonnasiitemények készitése

Felvert tésztak eldallitasa hideg és meleg tGton

A felvert tésztak készitése soran elkovetheto hibak, azok
megeldzése, kijavitadsa A felvert tésztak fajtadinak
csoportositasa, eldallitdsa

A felvert tésztabol eldallithatd uzsonnasiitemények készitése
A gyurt és kevert omlos tészta készitése

Omlos tészta készitése soran elkovethetd hibak, azok
megeldzése, kijavitasa Az omlds tésztak fajtainak

eldallitasa

Az omlos tésztabol eldallithatd uzsonnasiitemények készitése
A vajas és a leveles tészta készitése. A miiveletek
alkalmazasa, elkdvethetd hibdk, azok megeldzése,

kijavitasa

A kikészitett stitemények készitése, az eldallitas
miiveletei:
— A sziikséges nyersanyagok el6készitése
- Félkész termékek
(cukorkészitmények, toltelékek,
bevondanyagok) eldallitasa,
elokészitése felhasznalasra
— A tészta elkészitése, alakitasa, siitése,
siités utani teendok
— Befejez0, kikészité miiveletek (t6ltés,
bevonas, diszités) alkalmazasa

A nemzetk6zi cukraszati termékekhez sziikséges
tésztak készitése (kiilonbozo izt nehéz felvertek,
liszt nélkiili felvertek, jokonde (joconde) felvert,
dacquise felvert, financier felvert, francia omlos
tészta (sablé Breton), francia forrazott tészta)
— Kiilonbozd allagh betétek készitése
— Toltelékek  készitése:  mousse-0kK,
ganache, egyéb krémek készitése
— Bevonok (ttikorbevono),
diszitéelemek készitése (csokoladé-,
meringue (habcsok) diszek,
szivacspiskota stb.)

Anyaghanyad szémitasa receptira alapjan, a
veszteségek figyelembevételével
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L. félév II. félév
kovetelményei kovetelményei
A kikészitett stitemények eldallitdsahoz hasznalt

Evfolyam

gépek, berendezések ¢és kéziszerszamok
balesetmentes alkalmazésa

Omlos-, felvert-, hengerelt-, egyéb tésztabol késziilt,
toltetlen és toltott édes teasiitemények eldallitasa
S6s omlos-, vajas vagy leveles tésztabol késziilt,
toltetlen és toltott sos teasiitemények eld- allitasa
Forrazott tésztabol késziilt, toltott sos teaslitemények
eldallitasa

A teasiitemények készitéséhez sziikséges
nyersanyagok elokészitése, a sziikséges félkész
termékek elGallitasa, el6készitése a felhasznalasra
Anyaghanyad szamitasa receptlra alapjan, a
veszteségek figyelembevételével

A teasiitemények eldallitasahoz hasznalt gépek,
berendezések €s kéziszerszamok baleset- mentes

alkalmazasa

A kikészitett siitemények készitése, az eldallitas miiveletei: Forrazott tésztabol késziilt, toltott sos
—A sziikséges nyersanyagok el6készitése teaslitemények eldallitasa
—Félkész termékek (cukorkészitmeények, toltelekek, A teasiitemények készitéséhez sziikséges
bevonodanyagok) eldallitasa, elokészitése nyersanyagok elokészitése, a szlikséges félkész
felhasznalasra termékek eloallitasa, elokészitése a felhasznalasra
—A tészta elkészitése, alakitasa, siitése, siités utani Anyaghanyad szamitasa receptlra alapjan, a
teendok veszteségek figyelembevételével
—Befejez6, kikészitdé miiveletek (toltés, bevonas, diszités) | A teasiitemények eldallitdsahoz hasznalt gépek,
alkalmazasa berendezések és kéziszerszamok baleset- mentes
A nemzetkdzi cukrészati termékekhez sziikséges tésztak alkalmazasa
készitése (kiillonbozd izli nehéz felvertek, liszt nélkiili A fagylalt fogalma, nyersanyagai, az osszetevék
felvertek, jokonde (joconde) felvert, dacquise felvert, szerepe, hatésa a fagylalt mindségére

11.
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

financier fel- vert, francia omlos tészta (sablé Breton),
francia forrazott tészta)
—Kiilonbozo6 allagu betétek készitése
—Toltelékek készitése: mousse-ok, ganache, egyéb
krémek készitése
—Bevonok (tiikkorbevono), diszitdelemek készitése
(csokoladé-, meringue (habesok) diszek,
szivacspiskota stb.)
A nemzetkdzi trendnek megfeleld cukraszati termékek
készitése (pl. rétegelt tortak, tart, tartlet, macaron, francia
desszertek)

Anyaghinyad szamitasa receptura alapjan, a veszteségek
figyelembevételével

A kikészitett slitemények eldallitdsdhoz hasznalt gépek,
berendezések és kéziszerszdmok balesetmentes alkalmazésa
Omlos-, felvert-, hengerelt-, egyéb tésztabol késziilt,
toltetlen és toltott édes teaslitemények eldallitasa

S6s omlos-, vajas vagy leveles tésztabol késziilt, toltetlen és
toltott sos teasiitemeények eldallitasa

A fagylaltok csoportositasa osszetételiik, a
fagylaltkeverék készitési modja és a fagyasztas
modja szerint

A fagylaltkészités miiveleteinek jellemzése, a
fagylaltkészités hibai

A parfék altalanos jellemzése, a parfékészités
miveleteinek jellemzése. A poharkrémek
altalanos jellemzése, csoportositasa

A poharkrémek készitésének muveletei.

Fozott krémbdl késziilt poharkrémek, izesitett
tejszinhabkrémbdl késziilt poharkrémek, vegyes
Osszetételli poharkrémek készitésének miiveletei.
A higiéniai rendszabalyok alkalmazasa

A fagylaltok, parfék, poharkrémek eldallitasahoz
hasznalt gépek, berendezések ¢€s kézi- szerszdmok
A fagylaltkészités miiveleteinek alkalmazasa.
Adagolt fagylaltkészitmények (fagylaltkelyhek)
készitése

A parfékeészitési

miiveletek

alkalmazasa,

parféfajtak

készitése A

poharkrémek

készitése.

A higiéniai rendszabalyok alkalmazasa

A fagylaltok, parfék, poharkrémek eléallitdsdhoz
hasznalt gépek, berendezések és kézi- szerszamok

balesetmentes alkalmazasa
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A vallalkozasok mitkddésének altalanos €s specialis
feladatai.

o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Csokoladék temperalasa.
Gytimdlcs-, marcipan-, grillazs-, krém- és
csokoladébonbonok készitése
Csokkentett szénhidrattartalmu-, gluténmentes-,
tej- és tojasmentes cukraszati termékek készitése
A termékek eldallitdsdhoz hasznalt gépek,
berendezések és kéziszerszamok balesetmentes
alkalmazésa
Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek
o L. félév I1. félév
Evfolyam " A " A
kovetelményei kovetelményei
Gazdasag fogalma, miikddése. Sziikségletek, aru és Kereskedelem fogalma, fajtai. Targyi és személyi
szolgaltatas fajtai. A pénz fogalma, dramlasa, szerepe a er6forrasok. Munkaerd. Munkaviszony fogalma,
10. gazdasag miikodésében. Az allam szerepe a gazdasag munkaszerzddések. Bér €s juttatds. Munkaviszony
szabalyozasaban. Jogszabalyok hierarchidja. Vagyon, létesitése, modositasa, fajtai. Munkavallalok joga és
mérlegek, leltdrak. Adozasi alapok, adofajtak, adonemek. kotelességei, munkavallalo jogai és kotelességei.
Szerzddések fajtai, kotelmi jog. Munkaiigyi jogorvoslati lehetdségek.
Villalkozas tipusa, szerepiik a gazdasag miikodtetésében. Adozési ismeretek. Adonemek, adofajtak, bevallasi
Egyéni és tarsas vallalkozasok. Vallalkozasok tokeigénye. és megfizetési kotelezettségek. Vallalkozasok
Te‘:\,/é’kenységi k(‘jlrrék. Ve'}llalkf)z'ésok a!,ap’itésa, ha’t(')ségi , dokumentacios kotelezettségei. Munkavallalokkal
cljardsok. "l,“ars’a §agok, ‘Farsasa’lg} s%erzodese’k. Székhely & kapcsolatos kotelezettségek. Hatdsagi ellendrzések,
11. telephely létesitése. Bejelentési kotelezettségek

hatosagokkal vald egyiittmiikddés. A vallalkozasok
tevékenységének bdvitése. Szigort szam- adast
dokumentumok kezelése. Arajanlatok készitése.
Villalkozasokkal kapcsolatos tisztességes piaci
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o L. félév I1. félév
Evfolyam " A . .
kovetelményei kovetelményei
magatartas ¢s vallalkozas-etika. Vallalkozasok
megsziintetése.
Portfoliokészités
g L. félév I1. félév
Evfolyam " A . A
kovetelményei kovetelményei
A portfolio értelmezése, célja, funkcidja A dokumentumok lehetséges kore
A portf6lio tartalmi elemei A portfolio készitésének 1épései: a
A portfolio forméja, formai kdvetelményei A portfolid dokumentumgytijtés tervezése, eldkészitése,
készitésének menete dokumentumkészités, szerkesztés, reflexid
A portfolio értékelésének szempontjai
10. Az irasban torténd bemutatkozas szabalyai, dokumentumai
Bemutatkoz6 kartya, levél, onéletrajz, motivacios levél irasa.
A dokumentumok lehetséges kore
A portfolio készitésének 1épései: a dokumentumgyiijtés
tervezése, elokészitése, dokumentumkészités, szerkesztés,
reflexio
A dokumentumok lehetséges kore A portfolio készitésének 1épései: a
A portfolio készitésének 1épései: a dokumentumgyiijtés dokumentumgytijtés tervezése, elokészitése,
11 tervezése, elokészitése, dokumentumkészités, szerkesztés, dokumentumkészités, szerkesz_'tés, reflexio.
reflexio. Az Osszegzés tartalmi elemei Osszegzés (reflexio)
irdsa
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Kereskedelem agazat

Kereskedelmi értékesito

Munkavallaléi ismeretek

jelentdsége

Atipikus munkavégzési formak a munka torvénykonyve
szerint: tivmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerd-
kolcsonzés, egyszeriisitett foglalkoztatas (mezdgazdasagi,
turisztikai idénymunka és alkalmi munka)

Specidlis jogviszonyok: onfoglalkoztatés, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Allaskeresés Munkaviszony létesitése
Karrierlehetéségek  feltérképezése:  Onismeret,  realis | Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony
célkitlizések, helyi munkaerépiac ismerete, mobilitas szerepe, | alanyai
szakképzések szerepe, képzési tamogatdsok (Osztondijak | A munkaviszony létesitése. A munkaszerzddés. A
rendszere) ismerete munkaszerzddés tartalma.
Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes allaskeresd | A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai. Probaidé
oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga | A munkavallalo és munkaltat6 alapvetd
Munkajogi alapismeretek kotelezettségei
Foglalkoztatasi forméak: munkaviszony, megbizasi A munkaszerz6dés modositasa
jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
jogviszony, kozszolgalati jogviszony Munkaidd és pihen6idd
9. évfolyam A tanul6t érintd szakképzési munkaviszony lényege, A munka dijazasa (minimalbér, garantalt

bérminimum)

Munkanélkiiliség

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel

Az éllaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeresdk  szamara nytjtandd  tamogatisok
(véllalkozova wvalas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok)
Szolgéltatasok allaskeresoknek
kozvetités, tanacsadas)

Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)

(munkaerd-
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Gazdasagi ismeretek 1.

Pénz fejlédése, funkcidi.

A haztartas gazdalkodasa

Csalad fogalma és funkcioi.

Munkamegosztas a haztatasokban. Id6gazdalkodas.
Haztartasok bevételei és kiadasai. A haztartasok
koltségvetése.

A haztartasok pénzgazdalkodasa, a megtakaritasok ¢€s hitelek
SZerepe.

A haztartdsok vagyona.

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Gazdasagi alapfogalmak A vallalat termeldi magatartasa
A sziikséglet ¢s a javak fogalma, fObb csoportjai és Haztartas és vallalat. Vallalat és vallalkozas. A
kapcsolatai, a gazdasagi korforgas, termelés, a vallalat kornyezete, piaci kapcsolatai, célrendszere,
munkamegosztas szerepe. csoportjai.
Termelési tényezok tipusai, jellemzdi. Villalkozasi formak.
A gazdasag szereploi. Gazdasagi rendszerek, a piacgazdasdg | Az egyéni vallalkozasok jellemz6i, alapitasa,
kialakulasa. szlineteltetése, megsziinése.
Piaci alapfogalmak: a piac fogalma, fajtai, szerepldi, elemei. | A tarsas vallalkozasok alapitasanak, miikodésének
. Piac és pénz. kozos vonasai. A tarsas vallalkozdsok megsziinése.
9. évfolyam

A tarsas vallalkozasok formai, sajatossagai.

Gazdasagi ismeretek 11.

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Az allam gazdasagi szerepe, feladatai

Az allam feladatai.

Az éllami szerepvallalas valtozasa.

Az allam gazdasagi szerepe, a gazdasagi beavatkozas alapvetd
teriiletei.

Az allam gazdalkodésa, az allamhdaztartas rendszere.

A kozponti koltségvetés.

Tudatos fogyasztoi magatartas
Fogyasztovédelmi alapismeretek
A fogyasztok alapvetd jogai.
Szavatossagra és jotallasra vonatkoz6 tudnivalok.
Fogyasztovédelmi szervezetek, fogyasztovédelmi
rendelkezések, fogyasztoi jogok gyakorlésa.
Fenntarthat6 fejlodés, fenntarthatd fogyasztas
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Jogi alapfogalmak

A jog lényege, fogalma, funkcioi.

A jogforras és jogforrasi hierarchigja.

A jogviszony.

A jogalkotés, a jogszabalyok.

A jogszabalyok érvényesség és hatalyossaga.
A jogrendszer felépités.

Marketing alapfogalmak
A marketing szerepe a vallalkozasban.
Marketingstratégia.
Marketingmix és eleme

Nemzetkozi gazdasagi kapcsolatok
A nemzetkozi gazdasagi kapcsolatok
sziikségessége, a nemzetkdzi munkamegosztas.
Kereskedelempolitikai irdnyzatok.
A kiilkereskedelem alapvetd formai.
Nemzetkozi elszamolasok eszkozei.
A gazdasagi integraciok szerepe és tipusai.
Az Europai Unio fejlédése és miikddése

Vallalkozasok miikodtetése 1.

Ertékesitési folyamat.
A gazdalkodasi folyamatok elszamolasa

Arbevétel, kiadas, koltség fogalma. Koltségek csoportositésa,

fajtai.

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A vallalkozasok gazdalkodasa A gazdalkodasi folyamatok elszamoldsa
A gazdalkodasi folyamat elemei. A kalkulacid, az 6nkoltség.
Beszerzési folyamat. A vallalkozas eredménye, a nyereségre hato
. Termelési folyamat. tényezok.
9. évfolyam

Az é4rak szerepe a gazdasagi dontésekben
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Vallalkozasok miikodtetése I1.

A statisztikai sor fogalma, fajtai, készitésének szabalyai.
A statisztikai tdbla fogalma, statisztikai tablak tipusai.

A statisztikai adatok abrazolasa.

A statisztikai adatok Gsszehasonlitasa: viszonyszamok és
alkalmazasuk.

- I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Statisztikai alapfogalmak A viszonyszamok csoportositasa.
A statisztika fogalma, agai. A dinamikus viszonyszamok ¢&s dsszefliggéseik.
A statisztikai sokasag fogalma, fajtai, jellemzoi. A megoszlasi viszonyszam ¢és Osszefiiggései.
A statisztikai ismérv és fajtai. Kozépértékek és alkalmazasuk.
9. évfolyam Az informdciok forrasai, az informécioszerzés eszkozei. Szamitott kdzépértékek (szdmtani atlag, sulyozott

szamtani atlag, mértani atlag)
Helyzeti kozépértékek: modusz, median.

Kommunikacio I.

01tozkddés megismerése.

- I. félév I1. félév
Evfolyam . P . P
kovetelményei kovetelményei

Kapcsolatok a mindennapokban Gasztronomiai alapismeretek, alapelvarasok
A viselkedéskultira alapjai, illem, etikett, protokoll | megismerése.
értelmezése. A kOszonés, megszolitas, bemutatkozas, | A munkahelyi kapcsolattartas szabalyai
bemutatds, tarsalgas, vita, konfliktusmegoldas fogalmainak | Pontos munkavégzés, csoportkdzi viszonyok, a
bemutatasa ¢s gyakorlati alkalmazasa, elmélyitése a kulturalt | vezetd és beosztott viszonya, generacios problémak a

9. évfolyam viselkedésben. A mindennapi, a hivatali és az alkalmi | munkahelyen, azok kezelése. A tarsasagi élet

specialis lehetdségei (névjegy és névjegyhasznalat,
telefonhasznélat, dohdnyzds, ajandékozas) és
gyakorlati alkalmazasi lehetdségiik, lehetdleg élet
kozeli helyzetekben.
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Kommunikacio I1.

Evfolyam ) I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A kommunikacios folyamat On-és tarsismeret fejlesztése
A kommunikéci6 alapfogalmai. Onelemzés, onkifejezés, érzések, érzelmek,
9. évfolyam A verbalis jelek, nem Verbéli§ jelek, a kqmmunjkéciés gondolatok kifejezése, a kommunikéciég stilpsok
' kapcsolatok, az irasbeli €s szobeli kommunikacio fajtai. hasznalata, a hatékony, sikeres kommunikacié
A kommunikécios zavarok, kommunikécios technikak | akadalyai, konfliktuskezelés
gyakorlasa.

Digitalis alkalmazasok I.

Tizujjas vakiras

Tizujjas vakirassal a betlik, szamok, jelek és kezel6billentyiik
kapcsolasa a homogén gatlas pszicholdgiai elvének
érvényesitésével

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Munkavédelmi ismeretek Szécesoportok, sorok, mondatok és 6sszefiiggd
A munkavédelem lényeg és teriiletei. A munkahelyek szovegek masolasa sortartassal. A jelek szabalyai
kialakitasanak 4ltalanos szabalyai. A munkahelyek A kiemelési modok 6ndllé6 meghatdrozasanak
kialakitasa az ligyintézdi, ligyviteli munkakorokben. gyakorlésa a szovegosszefliggés ismérvei alapjan. A
9. évfolyam Alapveté feladatok a tiiz megel6zése érdekében. geépelt levél adott idoszakban érvényes szabalyai.

Tizperc alatt legalabb 900 leiités terjedelmdl,
Osszefiiggd szoveg masolasa.
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Digitalis alkalmazasok I1.

. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Digitalis alkalmazasok Prezentaciokészités.
A szovegszerkesztOvel torténd adatbevitel megalapozasa | Az elektronikus adatbazisok biztonsdgos mentési
betlik, szamok, jelek irdsanak adott id0szakban érvényes | munkalatai, az anyagok archivalasa.

9. évfolyam szabalyai. Az online kommunikacidt biztositd szolgaltatasok
Szovegformazas, masolas, athelyezés, kiemelés, felsorolas, hasznalata (email, azonnali lizenetkiildés, hang-¢és
tabulator, szoveg igazitasa, elofej, €161ab stb. videoalapu kommunikacio).

Tablazatkészités, formazas, szegély, mintdzat stb

Kereskedelmi ismeretek

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

10. évfolyam

Aruforgalmi ismeretek

Az aruforgalmi folyamat elemei

Az arubeszerzés helye, szerepe az aruforgalomban

A beszerzés fogalma, folyamata, a megrendelés

Az aruatvétel célja, gyakorlata, az aruatvétel adminisztracios
feladatai

Hitéberendezések, mérlegek, szeleteld-, aprito- és
csomagologepek

Eladotéri elhelyezésre szolgalo berendezések
Beérkezett aruk készletre vételezése

Szakmai szamitasok

A széllitokkal szembeni kifogdsok intézésének mddja Arak felépitése
Gongyolegkezelés Leértékelés, akcid, kiarusitas
Raktarak, taroldsi modok Forgalom
Arumozgaté eszkozok és gépek Koltségek

Arréstomeg

11. évfolyam

Aruforgalmi ismeretek

Beérkezett aruk készletre vételezése

Készletnyilvantartd program megismerése

Készletosszetétel, készletnagysag megallapitasa

A leltarozés célja, szerepe, folyamata, a leltareredmény
értelmezése

Szakmai szamitasok

Atlagkészlet

Forgasi sebesség napokban, fordulatokban
Aruforgalmi mérlegsor

Leltareredmény meghatarozasa
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termékek

Az aruk eladasra torténd elokészitése

Az arfeltiintetésre alkalmas eszk6zok, kodleolvasok
Az éru kihelyezése az eladotérbe

Ertékesitési csatornak

Ertékesitési modok

Evfolvam I. félév I1. félév
violy kovetelményei kovetelményei
Veszteségek kezelése (leltarhiany, selejt, értékcsokkent | Eredmény keletkezése

Online kereskedelem

Az e-kereskedelemre vonatkoz6 szabalyok
Weblap, virtualis aruhaz felépitése
Fogyasztovédelmi jogok biztositasa az e-
kereskedelemben

Uzlet miikodtetése

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

10. évfolyam

A kereskedelemben eléforduld kockazatok és
kockazatértékelés

Az aruforgalmi tevékenység veszélyelemzése €s az ebbol
adodo gyakorlati teenddk

Elelmiszerbiztonsagi rendszer kialakitésa a kereskedelmi
egységekben

A HACCP-rendszer Iényege, bevezetésének célja
Felkésziilés a hatdsagi ellenérzésre

Aru- és vagyonvédelmi

Az aru- és vagyonvédelem szerepe

Az iizlet veszélyeztetettségét befolyasolo tényezok
Aru- és vagyonvédelmi eszkozok

A bolti lopas €s megeldzésének lehetdségei
Rendkiviili esetek kezelése

11. évfolyam

Eroforras-gazdalkodas
Az erb6forrds fogalma, csoportositasa (technikai erdforras,
emberi er6forras, informacioé eréforras)

Munkakorok a kereskedelemben
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Termékismeret és forgalmazas

. L. félév I1. félév
Evfolyam .. P .. P
kovetelményei kovetelményei
Arurendszerek Mikroorganizmusok és jelentdségiik (romlés,
Arurendszerek tartositas)
A vonalkod alkalmazasa a kereskedelemben Rendszertani csoportositas
EPOS-rendszer, Auto-1D-eszk6zok Arucimkén kotelezSen feltiintetendd jelolések
Mindéség A szallitasra, tarolasra, raktarozasra, vonatkozo
Az aru mindségére hatd tényezok kovetelmények
Mindségi osztalyok, mindségtanusitds eszkozei Elvezeti cikkek forgalmazasanak feltételei, tarolas és
Szabvanyok, szabvanyositas raktarozas szabalyai
Arufécsoportok bemutatisa Xegylal.ﬂl,lk' . e e g
Elelmiszerek és élvezeti cikkek: "Vegy1ar,uk fggalma, jellemz6i, minGségi
Az ¢lelmiszer fogalma, forgalmazéasanak feltételei, kovetelp?enyel .. ., .. .
, ¢lelmiszerbiztonsagi és higiéniai kovetelmények A ve gylaruk kereskedelmi jelentdscge, kormyezeti
10. évfolyam Az élelmiszerek Osszetétele hatdsa

A vegyiaruk forgalmazasara, szallitsara tarolasara,
raktarozéasara vonatkoz6 kovetelmények
Arucimkén kotelez8en feltiintetendd jelolések,
piktogramok, veszélyes anyagok, kdrnyezetbarat
jelzések

Vegyiaruk rendszertani csoportositasa

Ruhazati cikkek:

Rendszertani csoportositasa

A ruhazati cikkek méretezése, cimkézése, kezelési és
hasznalati utmutat6 értelmezése

A ruhézati cikkek forgalmazésara, szallitasara,
tarolasra, raktarozéasara vonatkoz6 kovetelmények
Kapcsolodo szolgaltatasok

Az ¢€lelmiszer-fogyasztas jellemzoi, taplalkozastani
jelentdsége
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Evfolyam L. félév II. félév
kovetelményei kovetelményei
Arufécsoportok bemutatasa e FEladasra vald eldkészités, arak és kotelezod
Vegyes iparcikkek: informaciok feltiintetése
— A vegyes iparcikkek rendszertani csoportositasa e Termékkihelyezés, polckép, értékesités
— A vegyes iparcikkek forgalmazasara vonatkozo eldirasok, Osztdnzés, kapcsolt szolgaltatasok és
feltételek, jelolések, piktogramok veszteségkezelés
Miiszaki cikkek: Fogyasztoi trendek
— Miszaki és elektromos alapismeretek Oko-, bio-, natur és reformtermékek a kereskedelmi
— Energiaosztalyok, hasznalati és kezelési utmutatok, vélasztékban
11. évfolyam piktogramok, szavatossag, jotallas, szallitasra, tarolasra, Fogyasztokra hat6 kdrnyezeti tényezdk, korszerti
forgalmazasra vonatkozo kdvetelmények élelmiszerek és taplalkozasi iranyzatok
Specifikus termékismeret Kiilonleges diétakhoz késziil6 élelmiszerek
A forgalmazott arucsoportok kindlata, jellemzdi, mindségi Géntechnikai eljarasokkal eléallitott élelmiszerek
kritériumok, csomagolas, jelolések Natur és bioalapanyagok jelent6sége a ruhéazati
A termékkor aruforgalmi folyamatanak allomasai: kereskedelemben
o Aruétvételre vonatkozé szabalyok, raktarozas, tarolds | A digitalis vilag, okoseszkozok
eldirasai Felel6s fogyasztas
Uj kereskedelmi csatornak, e-kereskedelem
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Uzleti kommunikacié

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

10. évfolyam

A vasarlasi dontést befolyasolo tényezok
A vésarlas inditékai

A vasarlasi dontés folyamata

Vasarloi tipusok, vasarloi magatartasok

Ertékesitési technikak és eladasosztonzés
A marketingkommunikécio teriiletei:

— Rekldm

— Személyes eladas

Vasarlasosztonzés, PR

Digitalis kommunikacio

Bizonylatkit6lté programok, jegyzokonyv készités,
elektronikus megrendeld program,
szamlazoprogram, webbongészd, e-mail hasznalat

11. évfolyam

Ertékesitési technikak és eladasosztonzés:

BTL-eszk6zok a kereskedelemben
— Vasarlasosztonzés

Vasarlashelyi reklam
— A személyes eladés technikdja
Digitalis kommunikacio
Készletnyilvantartd szoftverek, leltarszoftverek,
elektronikus megrendeld program
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Turizmus-vendéglatas agazat (agazati alapoktatas)

Cukrasz, Szakacs, Pincér-vendégtéri szakember

Munkavallaloi ismeretek

I. félév

Evfolyam kévetelményei

I1. félév
kovetelményei

Allaskeresés:

Karrierlehetdségek feltérképezése:

Onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismerete,
mobilitds szerepe, szakképzések szerepe, képzési tdimogatasok
(6sztondijak rendszere) ismerete

Allaskeresési modszerek:

ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga

Munkajogi alapismeretek:

Foglalkoztatasi formak:

munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozési jogviszony,
kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati jogviszony

9. évfolyam A tanulot érint6 szakképzési munkaviszony lényege, jelentosége
tavmunka, bedolgozoi munkaviszony, munkaerd-kélcsonzés,
egyszerusitett foglalkoztatas (mez6gazdasagi, turisztikai
idénymunka ¢és alkalmi munka)

A tipikus munkavégzési formak a munka térvénykonyve szerint:

Specidlis jogviszonyok:

onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett
didkmunka, 6nkéntes munka

Munkaviszony létesitése:

Felek a munkajogviszonyban.

A munkaviszony alanyai

A munkaviszony létesitése.

A munkaszerzdés.

A munkaszerzddés tartalma.

A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai.

Probaido

A munkavallal6 és munkaltaté alapvetd kotelezettségei
A munkaszerz6dés modositasa

Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
Munkaid6 és pihendidd

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)
Munkanélkiiliség:

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
Allaskereséként torténd nyilvantartasba vétel

Az éllaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeresék szaméra nyujtando timogatasok
(vallalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok)

Szolgaltatasok allaskeresoknek (munkaerd-kozvetités,
tanacsadas)

Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)
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A munka vilaga

Kommunikacio6 és vendégkapcsolatok:
Alapvetd szakmai kommunikacios elvarasok - szakkifejezések
hasznélata a munkahelyen, kommunikacié a vendégekkel

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Alapvetd szakmai elvarasok: Kommunikaci6 irasban, telefonon és digitalis eszkdzok
Munkaegészségiigyi eldirdsok, szakmai kovetelmények, etikai, felhasznalasaval
. erkolcsi elvarasok Munkabiztonsag és egészségvédelem:
9. évfolyam

Munkabiztonsagi, balesetelharitasi, tlizbiztonsagi
eldirasok gyakorlati oktatasa, ismerete; teendok
rendkiviili esetekben (balesetek, tlizesetek stb.);
els6segélynyujtasi alapismeretek a gyakorlatban

IKT a vendéglatasban

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Digitalis kultara alapjai: szovegszerkesztés Word hasznalata,
formazasi feladatok, képek beszurasa; Word dokumentum
mentése, mentési helyek, feltdltések felhobe, TEAMS
alkalmazasba, egyéb adathordozéra; Word dokumentumban
tablazat készitése, felépitése, statisztikai alapok, adatok
értelmezése, tablazatban elhelyezése; Excel hasznalata, adatok
elrendezése, alapok megismerése; Power Point Iényege, miikodése,
formazasa, képek, hivatkozasok beszlrasa

A kommunikacio fogalma

Hivatalos kommunikacié alapjai

Embertipusok, személyiségtipusok

A szbbeli és irasbeli kommunikacio

Modern kommunikacids csatornak

Kommunikécio a kozdsségi oldalakon, internetes kdzosségi
oldalak beallitasai

A vendéglatas fogalma, helye és szerepe a nemzetgazdasagban,
feladatai, jelentdsége

A vendéglatas aruforgalmi munkafolyamatai

A beszerzés

A vendéglatas szervezeti egységei

A vendéglatas iizlethalozata

A turisztikai szolgaltatasok helyszinei

Szallashelyi szolgaltatasok

Bongészo programok, internetes keresd programok
hasznalata

Webes megjelenések a vendéglatas teriiletén

A vendéglatas targyi feltételei: helyiségek,
helyiségkapcsolatok

A vendéglatas targyi feltételei: gépek, berendezések,
felszerelések, digitalis eszkozok
Készletnyilvantart6 szoftver hasznalata

A vendéglatas személyi feltételei: munkakorok
Kovetelmények a dolgozokkal szemben

Turizmus és szallashelyi szolgaltatasok
Szallashelyek miikodése, szallashelyi szolgaltatasok
Széllodai szoftverek mitkodése

Digitalis eszk6zok a turizmusban
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L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A raktarozas és készletezés: Az aruatvétel rendszere, szakositott
tarolas, FIFO-elv, HACCP-rendszer
A termelés
Az értékesito tevékenység
Szolgaltatasok a vendéglatasban
A valasztékkozlés eszkozei
Ettermi szoftverek hasznalatanak alapjai
POS-terminal hasznalata

Evfolyam

A cukraszati termelés alapjai elmélet

- I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. A
kovetelményei kovetelményei
Cukrasziizem helységei, munkateriiletei: Cukraszati alapmiiveletek:
e A cukrésziizem helyiségei, berendezései, eszkozei, gépei o Tésztalazitasi modok
e Munka- és balesetvédelmi el6irasok e Cukorkészitmények eldallitasa
o A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi és o Tésztakészités és feldolgozas
kornyezetvédelmi kovetelményei e Siités
e A cukrésziizem munkakdrei o Kikészitdé miiveletek
9. évfolyam A cukraszati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok: e Cukraszati alapmiiveletek idegen nyelvii elnevezései
o A cukraszati nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi Cukraszati félkész termékek csoportjai:
tulajdonsagai o Tésztak
e A nyersanyagromlas jellemz6i e Toltelékek
e A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkozo mindségi Bevonoanyagok

kovetelmények
A cukrészati nyersanyagok idegen nyelvii elnevezései
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A cukraszati termelés alapjai gyakorlat

nyersanyagok mérése, elokészitése

Cukorkészitmények eldallitasa

-Egyszertien eldallithatd cukraszati tésztdk (gyurt omlos,
kevert omlds, forrazott és felvert tészta) készitése,
tésztalazitdé miiveletek, tésztafeldolgozas

-Linzerkarika

--Nér6

. L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A cukraszati nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi | Toltelékkészités a termékekhez: f6z¢s, keverés,
tulajdonsagai adagolas
2nyersanyagro;nlagJelllejrlilzm o Ko mins< o Cukrészati termékek alakitasa: felcsavaras,
- nyersanyagokra, jarulckos anyagokra vonatkoz6 mindségi darabolas, sziiras, lekenés

kovetelmények Siités: a siitd bedllits 51 behelveze
A cukraszati nyersanyagok elékészitése ute’s. a suto bea 1tasa’1, a sutolemez behe yezese,’
A cukrésziizem gépeinek, eszkozeinek elékészitése forrd lemezek, a termékek balesetmentes mozgatasa,
Mérési mitveletek végzése: a termékek kistilésének ellenérzése, siités utani
- tomeg, Urtartalom teendok

9. évfolyam mertékegysegek atvaltasa Megadott receptura alapjan a Befejez6 miiveletek: az elkészitett termékek

egyszerl diszitése, talaldsa, formazott diszek
készitése, bemutatasa

-Piskota tekercs
- Képvisel6 fank
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Az ételkészités alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

A konyha felépitése, helységei, munkateriiletei:

A konyha helyiségei, berendezései, eszkozei, gépei, haszndlatuk
Munka-, baleset és tlizvédelmi elbirasok

Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok

A szakacs szakma felépitése (konyhai hierarchia, feladatkorok;
tanulo, szakacs, chef)

Az ételkészités nyersanyagai, elokészitd miiveletek:

A nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi tulajdonsagai
A nyersanyagromlas jellemzoi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkoz6 mindségi
kovetelmények

A nyersanyagok elkészitése

fz- és illatérzékelés (friss és szaritott fiiszerndvények tulajdonsagai,
iz- és illatjellemz6jiik)

Konyhatechnologiai miiveletek:

Fozés, siités, piritas, parolas, g6zolés

Elkészitést kiegészitd miiveletek: stiritési-, dusitasi-, bundazasi
eljarasok, alaplevek, kivonatok, fliszerezés, izesités

Stritési eljarasok

Dusitési eljarasok

Bundazasi eljarasok

Alaplevek

Kivonatok

Flszerezés, izesités

Konyhatechnologiai miiveletek:
Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonas, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés,
tisztitas, derités, parirozas, lehabozas, sziirés
Formaadas: kiszlras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolés, passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas,
dresszirozas
Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal,
levegobevitellel, egyéb mechanikai uton
Osszeallitas: toltés, kikeverés, osszekeverés, gyuras,
lerakas, rétegezés
Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek,
barna alaplevek, vilagos alaplevek
Alapkészitmények
Stritési eljarasok: liszttel torténd stirités fajtai: rantasok,
lisztszoras, habaras, beurre manié, sirités szarazon
piritott liszt felhasznalasaval, keményitdk hasznalata,
egy¢b siiritok alkalmazasa
Bundazasi eljarasok: natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura,
bortészta
Alapkészitmények eldallitasa és talalasuk:

o Zoldséges rizottd

e Hal tempura (magyar fehérhtist halbol), friss

kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel
e Natur csirkemell filé, tejszines gombamartéssal,
parolt rizzsel)
e Parajkrém leves, buggyantott tojassal
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Az ételkészités alapjai gyakorlat

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L .. P
kovetelményei kovetelményei
Az ételkészités nyersanyagai, elokészitd miiveletek: Stritési eljarasok: liszttel torténd stirités fajtai: rantasok,
A nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi tulajdonsagai lisztszoras, habaras, beurre manié, stirités szarazon
A nyersanyagromlas jellemz6i piritott liszt felhasznalasaval, keményitdk hasznalata,
A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkozd mindségi egyéb stiritok alkalmazasa
kovetelmények Bundazasi eljarasok: natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura,
A nyersanyagok elokészitése bortészta
[z- és illatérzékelés (friss és szaritott fiiszerndvények Alapkészitmények eldallitasa és talaldsuk:
tulajdonsagai, iz- és illatjellemzdjiik) e Hal tempura (magyar fehérhtisu halbol), friss
Konyhatechnologiai miiveletek: kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel
9. évfolyam F6Z§S, ’si’ités,.pir’ités', Pérc:lés, gézéle":'s’ L o e Natar gsirkemell filé, tejszines gombamartéssal,
Elkészitést kiegészité miiveletek: slritési-, dusitasi-, bundazasi parolt rizzsel)

eljarasok, alaplevek, kivonatok, fliszerezés, izesités
Stiritési eljarasok
Dusitasi eljarasok
Bundazasi eljarasok
Alaplevek
Kivonatok
Flszerezés, izesités
e -Zoldséges rizotto
e Paraj krémleves Buggyantott tjasal
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A vendégtéri értékesités alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Higiénia, HACCP, munkavédelem:

A HACCP f6bb irdnyelvei, eldirdsainak alkalmazésa az
értékesitésben.

Higiéniai el6irasok a vendéglatasban.

Egészségligyi alkalmassag kritériumai.

Munka- és balesetvédelmi ismeretek, teenddk baleset esetén,
munka- és balesetvédelmi oktatas

Tlzvédelmi eldirasok (tlizvédelmi oktatas jegyzOkonyve, tlizolto
késziilékek fajtai, tlizoltds modjai, tiiz bejelentése,)

A vendéglat6 értékesités munkateriiletei, munkakorei:

A vendéglaté lizem és lizlet helyiségei

A vendéglaté értékesités munkateriiletei, munkakdorei

A pincér feladata

Motivacio

Eszkozismeret:

Az értékesités eszkdzeinek csoportositasa

Az értékesités eszkdzeinek hasznalata

Valtasok (egyszeri és kiilonleges)

Italkeverés eszkozei, diszitd eszk6zok

A vendéglaté értékesités gépei, berendezései:

Az értékesitOhely berendezési targyai (butorok, asztalok, székek,
kisegit6 asztalok, talald kocsik, szeleteld/flambirkocsi, ital-kocsik,
talmelegitdk, tanyér-melegitok)

A vendégtérben alkalmazott gépek és berendezések

Teritési formak, felszolgalasi modok:

Felszolgalas altalanos szabélyai

Felszolgalasi modok

Az éttermi alapterités formai

Teritési modok, teritési szabalyok

A vendég fogadasa, kommunikacio, etikett:
Etikett és protokoll szabalyok ismerete
Koszonési, megszolitasi formak, kézfogas
Udvariassagi szabalyok (nemek, kor €s rang/beosztas
szerint)
A pincér és a vendég kapcsolata (vendégfogadas, iiltetés,
ajanlas, felszolgalas, fizettetés, elkoszonés)
Vendégtipusok
Hazai és nemzetkozi éttermi fogyasztasi szokasok
Vendég- ¢s szervizterek elokészitése:
Nyitas el6tti munkamiiveletek
Terités menete
A vendég fogadasa
Etel- és italismeret
Svéjci felszolgalasi mod
A vendég asztalanal késziil6 ételek és italok:
A vendég asztalandl torténd ételkészités eszkozei,
szabalyai
A vendég asztalanal torténd italkészités eszkozei,
szabalyai, 1épései
Alkoholmentes kevert italok recepturaja:

e Lucky Driver

e Shirley Temple

¢ Alkoholmentes Mojito

e Alkoholmentes Pina Colada
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A vendégtéri értékesités alapjai gyakorlat

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Ertékesité helyiségek (portal, szélfogo, hall és annak részei, Etikett-protokoll szabalyok A vendég fogadasa Az
értékesitd tér, bar, sontés, office/pincérforgd, kiillontermek, terasz, iiltetés szabalyai
kert) Az értékesitéssel kapcsolatos teenddk (gépek beiizemelése, Felszolgalasi szabalyok Az eszk6zok eldkészitése a
9. évfolyam kezelése) A vendégtér elokészitése a vendég fogadasara felszolgalashoz Helyes tanyér-, pohar-, iveg- és
A terités szabalyai A terités menete Teritési modok gyakorlasa talcafogas, szervizeszkoz hasznalat gyakorlasa Italok
Egyszert terités A szerviztér felkészitése Eszkozok elokészitése elkészitése, felszolgalasuk Etelek felszolgalasa
Kommunikéci6 a vendéggel
Az értékesitéssel kapcsolatos teenddk (gépek belizemelése, A vendég fogadasa Az iiltetés szabalyai A vendég-
kezelése) A vendégtér elokészitése a vendég fogadasara igény felmérése
A terités szabalyai A terités menete Teritési modok gyakorlasa Felszolgalasi szabalyok Az eszk6zok elokészitése a
. Egyszeri terités A szerviztér felkészitése Eszkozok elokészitése felszolgalashoz Helyes tanyér-, pohar-, iveg- és
10. évfolyam . . . ) . .
talcafogas, szervizeszkoz hasznalat gyakorlasa Italok
elkészitése, felszolgalasuk Etelek felszolgalasa
Kommunikéci6 a vendéggel
Koktélok készitése Vizsgara torténé felkészités
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A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai elmélet

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Turisztikai alapfogalmak, a turizmus célja:
A turizmus célja
A turizmus szereploi
Turisztikai vonzerd, irodalmi, miivészeti attrakciok
Természeti adottsdgok: az orszag fekvése, domborzati
viszonyok, vizrajz, gyogy- és termalvizek, nemzeti parkok,
arborétumok, barlangok

e Eger és kornyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régié foldrajzi,

torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje, latvanyossagai

Eger és kornyéke turisztikai vonzereje, latvanyossagai:

o Eger kiemelkedd miiemlékei
Eger kiilonleges vonzereje
Eger, és kornyéke, mint a gydgyturizmus kdzpontja
Egerben és a kornyéke kiemelt rendezvényei
Heves megye és a Matra-Biikk latvanyossagai, nevezetességei
Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon:
A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030 alapjan kiemelt
turisztikai fejlesztési térségek és turisztikai termékek
Kiemelt turisztikai térségek

Szallashelyek csoportositasa, mindsitése
Szallashelyek csoportositdsa, tipusai
Szallashelyek szolgaltatasai

Szallashelyek mindsitése

Szallodai standardok

A széllodak iranyitési rendszere, mitkodtetése

Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teendok
Szallodabemutatas

Szallashelyek ellatasi tevékenysége és az azokhoz

kapcsolodo helyiségek €s munkakorok
Szallodai kiajanlasok

Szallashelyek megjelenése a webes feliileteken
Eger és kornyéke szallashelyek

Eger szallashelyi kinalata és szolgaltatasaik
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A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai gyakorlat

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Turisztikai ismeretek a gyakorlatban

Turisztikai vonzer0, irodalmi, mivészeti attrakciok
Természeti adottsagok: az orszag fekvése, domborzati
viszonyok, vizrajz, gyogy- és termalvizek, nemzeti parkok,
arborétumok, barlangok

Eger és kornyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régid
foldrajzi, torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje,
latvanyossagai

Eger nevezetességeinek megismerése, meglatogatasa -
varosismereti séta

Eger és kornyéke turisztikai vonzereje, latvanyossagai

Eger, és kornyéke, mint a gyogyturizmus kdzpontja
Egerben ¢és a kornyéke kiemelt rendezvényei

Heves megye és a Matra-Biikk latvanyossagai,
nevezetességei

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030 alapjan
kiemelt turisztikai fejlesztési térségek és turisztikai termékek
Kiemelt turisztikai térségek:

Balaton — egészségturizmus = Héviz

Sopron-Fert6 térség — rendezvényturizmus = VOLT Fesztival

Szallashelyek csoportositasa, mindsitése a
gyakorlatban

Szallashelyek csoportositasa, tipusai, szolgaltatasai
Széllashelyek mindsitése, standardok
Széllodalatogatas (Egerben vagy vonzaskorzetében)

Szallashelyek szolgaltatasai, a szallasadas
tevékenysége

A széllodéak iranyitasi rendszere, miikddtetése
Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teenddk
Szallodabemutatas

Szallashelyek megjelenése a webes feliileteken

Eger és a régio szallashelyei

Eger szallashelyi kinélata és szolgaltatasaik

Portfolio készitése:

- Irasos anyagok Gsszegylijtése

- Szakmai anyagok (sajat fotok, projekt-munkak)
rendszerezése

A portfo6lié formai és tartalmi kovetelményeknek

megfeleld elkészitése




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

I. félév I1. félév

kovetelményei kovetelményei
Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség — bor- és gasztronomiai
turizmus = Tokaj-hegyaljai borvidék
Debrecen, Hajduszoboszld, Hortobagy, Tisza-t6 — aktiv
turizmus = Tisza-to
Budapest — hivatasturizmus
Turisztikai fejlesztési teriiletek:
Balaton, Sopron-Fert6 térség, Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség
térség, Dunakanyar térség, Debrecen, Hajdiszoboszlo,
Hortobagy, Tisza-t6 térség, Budapest, Vilagdrokségi
helyszinek

Evfolyam
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Turizmus-vendéglatas agazat szakmai oktatas

Pincér- vendégtéri szakember

Rendezvényszervezési ismeretek

Altalanos kommunikécios szabalyok (a vendég fogadasa,
koszonés, kdszontés, ajanlas stb.)

Kommunikaci6 az ,,a la carte” értékesités soran
Kommunikacio a tarsas étkezéseken (a rendelés felvételének
folyamata)

Kommunikacio a biifé/koktélparti étkezéseken
Kommunikacio a csaladi eseményeken és egyéb iinnepélyes
eseményeken

Rendezvényfelvétel, asztalfoglalas folyamata, lehetéségei,
adminisztralasa (rendezvénykonyv tartalma, szerepe, a telefonos,
elektronikus és személyes megrendelés soran torténd
kommunikacio)

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Az értékesites folyamata Rendezvénylogisztika
Munkakorok, értékesitési formak Rendezvények tipusai, fajtai, értékesitési modjai (bankett,
Ertékesités munkakdrei (iizletvezetd, teremfénok, pincér, koktélparti, diszétkezések, allo/iltetett fogadas; a
sommelier, pultos, bartender, vendéglato elado, kavéfzo/barista) kiilonb6z6 alkalmak fobb jellemzo6i, szakmai elvarasok a
Ertékesitési rendszerek, értékesitési modszerek személyzettel szemben stb.)
Felszolgalas altalanos szabalyai
Uzletnyitas el6tti elokésziiletek (vételezés, terités, gépek és Rendezvény lebonyolitasa
berendezések elokészitése, elérendelések attekintése stb.) _ )
Vendég fogadasa, ajanlasi technikak, vendég segitése, tanacsadds Ny1ta§ el6tti elkészitd mitveletek
Szervizasztal felkészitése
Kommunikadcio a vendéggel Gépek lizembe helyezése
10 Rendezvénykonyv ellendrzése

Vételezés raktarbol, készletek feltdltése

Terités (asztalok beallitasa, letdrlése, abroszok szakszerti
felhelyezése, terités sorrendjének betartasa; egyszerii
terités, napszakok — dél, este — szerinti terités, potteriték)
Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat
Osszeallitasu étrend alapjan (részvétel étel- és italsor
Osszeallitasdban), szerviz asztal és kisegitd asztal
szakszeri felkészitése

Elszamolas, fizettetés
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Etikett és protokoll szabalyok Bankkartyas, készpénzes, atutalasos fizettetés menete,
Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése (probléma- és eldleg, eldlegbekérd, foglald, kot-bér, lemondasi
konfliktuskezelés, Vasarlok Konyve) feltételek, lemondas stb.
Rendezvénylogisztika
Rendezvények tipusai, fajtai, értékesitési modjai (bankett,
koktélparti, diszétkezések, allo/iltetett fogadas; a kiilonbozo
alkalmak fébb jellemzdi, szakmai elvarasok a személyzettel
szemben stb.)
Rendezvények tipusai, fajtdi Terités (asztalok bedllitasa, letorlése, abroszok szakszerti
A vendégfogadas szabalyai felhelyezése, terités sorrendjének betartasa)
Etkezéssel egybekotott rendezvények: diszétkezések, Alkalmi rendezvényekre valo terités adott és sajat
allofogadasok, koktélparti, allofogadasok, eskiivok és egyéb Osszeallitasu étrend alapjan (részvétel étel- €s italsor
csaladi rendezvények Osszeallitasaban), szerviz asztal és kisegitd asztal
szakszer( felkészitése
Az értékesites folyamata
Munkakorok, értékesitési formak Elszamolas, fizettetés
Ertékesités munkakorei (tizletvezetd, teremfénok, pincér, Bankkartyas, készpénzes, atutaldsos fizettetés menete,
1. sommelier, pultos, bartender, vendéglaté eladd, kavéfézo/barista) | elbleg, el6legbekérd, foglald, kot-bér, lemondasi
Ertékesitési rendszerek, értékesitési modszerek feltételek, lemondas stb.
Felszolgalas altalanos szabalyai
Uzletnyitas eldtti elékésziiletek
Vendég fogadasa, ajanlési technikak, vendég segitése, tanacsadas
Kommunikacio a vendéggel
Altalanos kommunikécios szabalyok
Kommunikacio az ,,a la carte” értékesités soran
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I. félév I1. félév

Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

Kommunikaci6 a tarsas étkezéseken

Kommunikéaci6 a biifé/koktélparti étkezéseken
Kommunikacio a csaladi eseményeken és egyéb iinnepélyes
eseményeken

Rendezvényfelvétel, asztalfoglalas folyamata, lehetdségei,
adminisztralasa

Etikett és protokoll szabalyok

Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése

Rendezvénylogisztika
Rendezvények tipusai, fajtai, értékesitési modjai (bankett,
koktélparti, diszétkezések, allo/iiltetett fogadas)

Rendezvény lebonyolitdsa

Nyitas elotti elokészitdé miiveletek
Szervizasztal felkészitése

Gépek lizembe helyezése
Rendezvénykonyv ellendrzése
Vételezés raktarbol, készletek feltdltése
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Vendégtéri ismeretek

Evfolvam L. félév I1. félév
Y kovetelményei kovetelményei
Felszolgadlasi ismeretek A felszolgalas lebonyolitasa

A felszolgaloval szemben tamasztott kovetelmények, a felszolgalas | Felszolgalasi médok, folyamatok (angol, francia, svajci
altalanos szabalyai, nyitas elotti miiveletek, vendég fogadasa, felszolgalasi modok; a munkafolyamatok sorrendjének
ajanlas megtervezése stb.)

Etlap szerinti foétkezések lebonyolitasa (,,a la carte”
rendelésfelvétel, ajanlas szabalyai)

Alkalmi rendezvényekre val6 terités szakmai szabalyok,
a munkafolyamatok sorrendje, 1épései)

Rendezvényen valo felszolgalas (a rendezvények tipusai
10 szerinti feladatok, a munkafolyamatok fazisai, az érkezés
¢és a tavozas szakmai jellegzetességei)

Szobaszerviz feladatok ellatasa (rendelésfelvétel modjai,
reggeli és vacsora a szallodai szobaban, specialis szakmai
ismeretek, fizettetetés, minibar)

Fizetési modok
Bankkartyas és egyéb készpénzkimélo fizetési modok,

készpénzes, atutalasos fizettetés menete (voucher,
szamlazo program)

Felszolgalasi ismeretek A felszolgalas lebonyolitdsa

A felszolgaloval szemben tdmasztott kdvetelmények, a felszolgalas | Felszolgalasi modok, folyamatok

altalanos szabalyai, nyitas el6tti miiveletek, vendég fogadasa, Etlap szerinti foétkezések lebonyolitasa
11. ajanlasa Alkalmi rendezvényekre valo terités

Rendezvényen valo felszolgalas
Szobaszerviz feladatok ellatasa
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I. félév I1. félév

Eyiplyam kivetelményei kovetelményei

Fizetési modok

Bankkartyas és egyéb készpénzkiméld fizetési modok,
készpénzes, atutalasos fizettetés menete (szamla
készitése, szamlazo program, online szamlazas,
bankkartyas fizetés, POS terminal hasznalata,
miikodtetése, SZEP kartya, tidiilési csekk sztb.)

Etel- és italismeret

- I. félév II. félév
Evfolyam . P ” P
kovetelményei ] kovetelményei
Konyhatechnologiai alapismeretek Etelkeészitesi ismeretek
Darabolasi, bundazasi modok, siiritési, dusitasi eljarasok Hideg eléételek, levesek, meleg eléételek, fozelékek,
A hokozlési eljarasok, konfitalas, szuvidalas és egyéb modern koretek, martasok, salatak, dresszingek, foételek,
konyhatechnologiai eljarasok fogalma, rovid, szakszerii befejezo fogasok
magyarazata
Italok ismerete és felszolgalasuk szabalyai
Etelkészitési ismeretek Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas
Hideg eléételek, levesek, meleg el6ételek, fozelékek, koretek, borok, sorok, parlatok, likérok, kavék,
martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezo fogasok kavékiilonlegességek, tedk, tiditdk, asvanyvizek)
10 Borvidékek, jellemzd sz616fajtak, borok, boraszatok

Aperitif és digestiv italok, kevert baritalok

Etelek és italok parositasa, étrend dsszeallitdsa
Aperitif és digestif italok, italajanlas

Etlap fajtai (allandd, napi, alkalmi vagy sziikitett)
Etlap szerkesztésének szabalyai

Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai

Alkalmi étrend 6sszeallitas szempontjai, meniikartya
szerkesztés szabalyai
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Alkalmi meniisorok 0sszeallitasa, étrendek és a hozza ill6
italok ajanléasa
Etelek és italok pdrositisa, étrend dsszedllitdsa Italok ismerete és felszolgalasuk szabalyai
Aperitif és digestif italok, italajanlas Italok csoportositasa, ismertetése (borok, szénsavas
Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett) borok, sorok, parlatok, likérok, kavek,
Etlap szerkesztésének szabalyai kévé@lénlegességek, teak, ﬁfiit(’ik, asvanyvizek)
Ttallap/borlap szerkesztésének szabélyai Borv%d.ek’ek, .Jellefnz'o sz0l6fajtak, bro‘rok, boraszatok
o . o . o . Aperitif és digestiv italok, kevert baritalok
Alkalmi étrend 0sszeallitas szempontjai, meniikartya szerkesztés . L o
balvai Az italok készitésének szabadlyai
szabalyai
. v , vt Kevert italok, kavék és kavékiilonlegességek, teak
Alkalmi meniisorok dsszeallitasa, étrendek €s a hozza ill6 italok . V, ) ! v ) v i gesseg .
ajénlésa készitése (standard koktélok: White Lady, Mojito,
L ) Martini koktél, Pezsgdkoktél, Alexander;
Konyhatechnologiai alapismeretek s . L .
kavékiilonlegességek: presszo kave, capuccino, latte,
Dar.ab.olési, bundéazasi modok, siiritési, disitasi elj éré.sok.(bécsi, latte machiato, Ir kavé stb. készitése és a
11. parizsi, Orly bundazas, bor- és sortészta, tempura, nyitrai szelet felszolgalasukhoz hasznlt eszk6zok)

stb.)
A hokozlési eljarasok, konfitalas, szuvidalas és egyéb modern
konyhatechnologiai eljarasok fogalma, rovid, szakszerii

Etelek és italok parositasa, étrend osszeallitasa

Aperitif és digestif italok, italajanlas

magyarazata Etlap fajtai (allando, napi, alkalmi vagy sziikitett)

Etlap szerkesztésének szabalyai
Etelkészitési ismeretek Itallap/borlap szerkesztésének szabalyai
Hideg eldételek, levesek, meleg eldételek, fozelékek, koretek, Alkalmi étrend Osszeallitds szempontjai, meniikartya
martasok, salatak, dresszingek, foételek, befejezd fogasok szerkesztés szabalyai

Alkalmi meniisorok dsszeallitasa, étrendek és a hozza 1116
Betekintés a csucsgasztronomia vilagaba, ,,fine dining” italok ajanlasa
A vilag éttermi besorolasi rendszerei, a csicsgasztronomia Etel- és italérzékenységek, intolerancidk, allergidk

ujdonsagai, érdekességei
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Evfolvam L. félév I1. félév
y kovetelményei kovetelményei
Etterem-értékeld és -mindsit rendszerek a vilagban A vendéglatasban alkalmazott ételekben és italokban
Michelin, Gault & Millau, Tripadvisor, Facebook, Google el6forduld 14-fele allergén anyag (laktoz-, tej-, cukor-,

szénhidratmentes italok, dio és egyéb olajos magok,
valamint az allergének helyettesitésének lehetdségei)

Ertékesitési ismeretek

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P ” P
kovetelményei kovetelményei
Az étlap és itallap szerkesztésének marketingszempontjai A bankettkinadlat kialakitasanak szempontjai
Etlap, itallap, artabla, tablas ajanlat, elektronikus vélasztékkoz16 Vendégigények, szezonalitas, alkalom, technologia,
eszkozok, fagylaltlap, borlap, egyéb specifikus valasztékkozld gépesitettség, helyszin, rendelkezésre alloé személyzet
eszkozok szakképzettsége
A ,,séf ajanlata” (tablas ajanlat) kialakitasanak
szempontjai
Ajanlatok kialakitasa a séf lehetGségei és itéletei alapjan
10 Sommelier feladatanak marketingvonatkozasai

Borvidékek, boraszatok ismerete, boraszok termékeinek
ismerete, ajanlasi technikak

Vendéglato egységek online tevékenységének elemzése
Etterem megjelenése az online térben

Etteremhonlap felépitése, admin-feladatok

Twitter, Facebook, Waze, Google Maps stb.

Gasztroesemények az online térben
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

Események szervezése, vacsoraestek lebonyolitasanak
megjelenése az online protokoll szerint a kdzosségi
oldalakon
Hirlevelek szerkesztése és marketing vonatkozasai
A hirlevelek szerkesztésének szabalyai, kiildésének
szempontjai, célcsoportok helyes megvalasztasa az
online protokoll szerint

Az étlap és itallap szerkesztésének marketingszempontjai Vendéglato egységek online tevékenységének elemzése

Etlap, itallap, artabla, tablas ajanlat, elektronikus valasztékkozld Etterem megjelenése az online térben (internetes

eszkozok, fagylaltlap, borlap, egyéb specifikus valasztékkozld megjelenések, kozosségi oldalak, webes feliiletek,

eszkozok hasznalatuk lehetdségei, hirdetések)

A bankettkindlat kialakitasanak szempontjai Etteremhonlap felépitése, admin-feladatok

Vendégigények, szezonalitas, alkalom, technoldgia, gépesitettség, | Twitter, Facebook, Waze, Google Maps stb.

" helyszin, rendelkezésre allo személyzet szakképzettsége Gasziroesemények az online térben
A, séf ajanlata” (1ablds ajanlar) kialakitdsanak szempontjai Események szervezése, vacsoraestek lebonyolitasanak
Ajanlatok kialakitasa a séf lehetdségei és itéletei alapjan megjelenése az online protokoll szerint a k6zosségi
; . L oldalakon
Sommelier feladatanak marketingvonatkozasai
L , ) , o . Hirlevelek szerkesztése és marketing vonatkozdsai

Borvidékek, boraszatok ismerete, boraszok termékeinek ismerete,

ajanlasi technikak A hirlevelek szerkesztésének szabalyai, kiildésének
szempontjai, célcsoportok helyes megvalasztasa az
online protokoll szerint
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Gazdalkodas és iigyviteli ismeretek

Termelés helyiségei

Ugyvitel a vendéglatasban

Bizonylatok, szamlak, leltdrozas

Bizonylatok tipusai, szigort szamadast bizonylatok jellemzo6i
Készletgazdalkodas a vendéglatasban

Szazalékszamitas, mértékegység-dtvaltasok
Megoszlasok szamitasa, kerekitési szabalyok

- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . S
kovetelményei kovetelményei
Beszerzés Szazalékszamitas, mértekegység-atvaltasok
Arurendelési és beszerzési tipusok Megoszlasok szamitasa, kerekitési szabalyok
Nyersanyagok beszerzési kovetelményei
Arképzés
Raktarozas Arpolitika, arkialakitasok nemzetk6zi formai, food cost,
Az aruatvétel szempontjai ¢€s eszkozei beverage cost, ELABE, arrés, haszonkulcs, ELABE-
Raktarak tipusai, kialakitasanak szabalyai szint, arrésszint, arengedmények fajtai, brutto és nettd
Uzemi, tizleti terméktarolas szabalyai beszerzési ar, brutto és nettd eladési ar, afa fogalma és
A selejtezés szabalyai szamitasuk modja
Termeles Vallalkozasi formak
Vételezések szabalyai Vallalkozasi formak, tipusok (egyéni és tarsas
Vételezések szempontjai: pillanatnyi készlet, vart forgalom, vallalkozasok, kkt., bt., kft., rt.)
10 szakositott elokészités Vendéglatasra jellemzd vallalkozasi tipusok jellemz6i

(egyéni, bt., kft. alapitasa, alapitasanak feltételei,
dokumentumai, tagjai, tagok feleldssége, tagok jogai,
vallalkozasok vagyona, megsziintetési modjai, belso és
kiils6 ellendrzése, NAV)

Alapveto munkajogi és adozasi ismeretek

Munkaltatoé és munkavallalo kapcsolata (munkaszerz6dés
fogalma, tartalma, jellemz06i)

Munkavallalé és munkaltato jogai és kotelességei
Munkakéri leiras célja, tartalma

Ado fogalma, alanya, targya, adozas alapelvei, funkcioi
Adok csoportositasa, fobb adofajtak jellemzoi (szja,
jovedéki ado, osztalékado, nyereségado, kata, kiva, helyi
adok, afafizetés szabalyai)
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Arpolitika, arkialakitasok nemzetkozi formai, food cost, beverage
cost, ELABE, arrés, haszonkulcs, ELABE-szint, arrésszint,
arengedmények fajtai, bruttd és nettd beszerzési ar, brutto és nettd
eladasi ar, afa fogalma és szamitasuk modja

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
§ kovetelményei kovetelményei
Ugyvitel a vendéglatasban Jovedelmezoség
Bizonylatok, szamlak, leltarozas A koltség fogalma, az eredmény fogalma
Bizonylatok tipusai, szigora szamadast bizonylatok jellemzdi Koltséggazdalkodas, koltségelemzés, adozas eldtti
Készletgazdalkodas a vendéglatasban eredmény szamitasa
Koltségszint, eredményszint szamitasa, egyszerii
11. Arképzés jovedelmezdségi tabla felallitasa

Elszamoltatas

Leltarhiany, tobblet értelmezése
Normalizalt hiany, forgalmazasi veszteség, raktar-
elszamoltatas, értékesités elszamoltatasa
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Szakacs

El6készités és élelmiszerfeldolgozas

Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitas,
derités, parirozas, lehabozas, sziirés

Formaadas: kiszuras, lepréselés, sajtolas, szeletelés, darabolas,
passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas, dresszirozas

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegObevitellel, egyéb
mechanikai iton

Osszeallitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gyuras, lerakas,
rétegezés

Fiiszerezés, izesités: bouquetgarni, fliszerzacsko, friss
fliszernovények hasznalata, sozas (sofajtak), édesités, savasitas,

izesitokeverékek (sofrito, mirepoix, persillade)

Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek

2 L. félév I1. félév
Evfolyam . P . o
kovetelményei kovetelményei
Elokészités Alapkészitmények
A tanulok felismerik és csoportositjak a ndvényi és allati eredetii A tanulok megismerik a kdvetkez6 alapkészitményeket:
¢élelmiszereket.
Z6ldségek és gyliimolesok esetében belatjak az idényszeriiség — fiiszervajak: hidegen és melegen kevert fiiszervajak
fontossagat. — farce-ok: maj- és htisfarce-ok
Ismerik az el6készités miiveleti sorrendjét: valogatas, szaraz és — paclevek: nyers és fott paclé vadakhoz
nedves tisztitas, darabolas. — marinalas: citrom alapu aromatikus készitmények,
Az elokészitett alapanyagokat minél gyorsabban felhasznaljak. melyek elsésorban vilagos hisok, halak, zoldségek és
A vagoallatok, szarnyasok, halak esetében tisztdban vannak a gylimolcsok aromatizalasara szolgalnak.
darabolés, filézés, csontozas, valamint a rostirany fogalmaval. — egyszer(i gyart tészta: sokoldalu felhasznalhatdsag,
Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités levesbetétek, koretek készitéséhez
— duxelles: gombapép, izesitésre és burkolasra
A tanulok megismerik a kdvetkezd eljarasokat: hasznalhato
10 Feliiletkezelés: fényezés, athizas, bevonas, dermesztés — muszlin martas: vilagos,tejszines hiis- vagy halemulzid,

amely tolteléekként, habgaluskaként hasznosithato
Stritési eljarasok

A tanulok megismerik a kiilonb6z6 siiritési eljarasokat:
— a liszttel torténd strités fajtai: rantasok, lisztszoras,
habaras, beurremanié, siirités szarazon piritott liszt
felhasznalasaval

— keményitok hasznalata

— egyéb siritdk alkalmazasa (roux, agar-agar, xantan),
figyelembe véve ezen anyagok eltérd tulajdonsagait

— az étel siiritése sajat anyagaval

— stirités tejtermékkel (tejfol, tejszin, vaj)

— stirités zsemlemorzsaval, kenyérrel

— burgonyaval torténo strités
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei

A tanulok megismerik a vilagos és barna alaplevek fajtait. A Bundézasi eljarasok
hasonl6 technolédgiaval késziilo hig levesekhez képest a vildgos és
barna alaplevek esetében jelentésen kevesebb sot és fiiszert A tanulok megismerik az alapveté bundazasi eljarasokat:
alkalmaznak, mivel a kés6bbi felhasznalas miatt (beforralés, — natur, bécsi, périzsi, Orly’ tempura, bortészta
koncentralas) ezek az izek feler6sodnek. Martasok
Barna alaplevek (borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad) esetén a
f8zést megel6z8en elvégeznek egy erdteljes piritast, s ezzel A tanul6k megismerik a mértasokat, hasznalatukat,

megadjak a késébbi barna szint. Ezeknél a leveknél hosszabb
f6zési id6 sziikséges.

Vilagos alaplevet (csirke, zoldség, hal) rovidebb f6zési iddvel
készitenek.

szerepiiket az étkezés rendjében:

— francia alapmartasok és beldliik képzett martasok
készitése

— az emulzids martasok készitéséhez sziikséges specialis
technologia alkalmazasa

— hideg martéasok eldallitasa

— egyéb meleg martasok készitése

Etelkészités-technolégiai ismeretek

2 L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. L.
kovetelményei kovetelményei
Fozés Sttés 11
A tanulok elsajatitjak a f6zés formait Zart légteri siitések (siitdben, kemencében,
— Forralas: tésztak, levesbetétek, koretek kombipéaroloban és Josperben):
— Gyongyo6z6 forralas: huslevesek, erélevesek — Egészben vagy nagyobb darabban készitett hisok
— Kiméletes forralas: fozelékek, krémlevesek, Osszetett levesek, — Osszesiitott zoldség vagy tésztaételek (pl.
stiritett levesek burgonyagratin, lasagne)
10 o . : f s .

— Posirozas: bevert tojas — Edes vagy sos tésztak (pl. aranygaluska, kenyér,
— Beforralas: fiiszerkivonatok pékaru)
— Forrazas: paradicsomhamozas, csontok forrazasa — Melegen fiistolés
— Blansirozas: zoldségek el6fzése — Serpeny6ben elkezdett siités befejezése

— F6zés zart térben: hokezelés kuktaban, pl. hiivelyesek esetén

Kiilonleges technologiak




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Gozolés

A tanuldk ismerik a gbzolés kozvetett és kozvetlen formajat.
— Kozvetlen gézolés: harcsafilé, zoldségek

— Kozvetett gbzolés: felfujtak

Pérolés

A tanulok elsajatitjak a parolasi technikakat.
Egyszert (egyliteml) parolas:

— Halak (rovid 1ében)

— Gyiimolcsok

Osszetett parolasok:

— Husszeletek

— Nagyobb darab htisok (brezirozas, poelle)
— Apro6 husok, porkoltek

Siités 1.

A tanuldk ismerik a nyilt és zart térben torténd hokozlések
technologiait.

Nyilt 1égtérti siitések:

— Nyaérson siités: jellemzden egész allat (csirke, barany, malac)
siitése parazs vagy faszén felett, specialis esetben tészta, pl.
kiirtoskalacs stitése

— Roston siités: frissensiitéssel készitheté husok, halak és
z06ldségek rostlapon, rostélyon vagy japan grillen (Hibachi) torténd
stitése

— Serpeny6ben kevés forrd zsiradékban siités (szotirozas): natur
steakek, lisztbe forgatott halak és panirozott husok siitése

A tanulok megismerik az alabbi technologidkat:
Konfitalas: htisok sajat zsirjukban, zoldségek vajban
vagy olajban, lasst, alacsony hdmérsékleten torténd
stitése. Husok esetben ugyanezzel a zsiradékkal
tartositani lehet az elkészitett élelmiszereket. Leginkabb
kacsa, liba, sertés, ritkabb esetben hal, zoldségek koziil
pedig hiivelyesek elkészitésére alkalmas technika.

Sous vide: rendkiviil nagy technoldgiai pontossagot
igényld hokozlés. Az alapanyagot vagy alapanyagokat
eldszor vakuumfolidazzak, utana pontosan megtartott
homérséklet mellett meghatarozott ideig fozik.
Marindlas: savas kornyezetben torténd fehérjeatalakitas,
halaknal és konnyebb rostozatu hiisoknal alkalmazzak.
Fiistolés: hideg vagy meleg fiistolés, jellegzetes izzel és
allaggal jar6 technologia, amely nem minden
alapanyaghoz illik.

Cukrészat

A tanulok megismerik a kiilonféle éttermi cukraszati
technologiakat:

— Tésztakészitési technologiak (gyurt és kevert omlos,
élesztbs, leveles, forrazott, felvert, kevert, htzott, taros és
burgonyas tésztak)

— Alapkrémek és alapkrémekbdl izesitett krémek

— Viltozatos gylimdleskészitmények (piirék, zselék,
toltelekek)

— Edes és sos toltelékek

— Habok (mousse, habositott ganache, espuma)

— A fagylaltkészités alapjai és a fagylaltfajtak (fagylalt,
parfé, sorbet, granita)
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- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
— Piritas: kisebb szeletre vagy aprobb darabokra vagott husok, — Edes felfujtak, pudingok
z0ldségek gyors, magas homérsékleten torténd elkészitése kevés — Martésok, ontetek
zsiradékkal, szarazon vagy szakacsfaklyaval Specialis ételek (mentes, kiméld)
— Sugarzo6 hovel torténd siités (szalamder): erds porzsanyag- A tanul6 képessé valik arra, hogy ételeket és mentiket
képzddéssel jard hokezelés, célja a feliileti pirultsag elérése, pl. allitson 0ssze a specidlis igényekkel érkez6 vendégek
martas rasiitése valamire vagy konfitalas utani porzsanyagképzés szamara. Megismeri a kimél6 és a mentes taplalkozashoz
— B0 olajban siités (frittirozas): ropogos kiilso €s a szaftos, krémes | sziikséges alapanyagokat €s technologidkat.
belso allag elérése halaknal, z6ldségeknél (burgonya, Etelkészités arukosarbol
gyokérzoldségek, fliszerndvények), tésztdknal, mint példaul A tanulok a rendelkezésére 4ll6 alapanyagokbol
fankok, ropogésok, bundazott alapanyagok (sor- vagy bortésztdba | Osszeallitanak egy legalabb haromfogasos meniisort.
martott hiisok, zoldségek, gyiimélesok) esetén Szoéban be tudjak mutatni az altaluk 6sszeallitott meniit
Etelek talalisa
- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. L.
kovetelményei kovetelményei
Alapveto talalasi formak, lehet6ségek Heti meniik dsszeallitasa
A témakor elsajatitasat kovetden a tanuldk ismerik a Osszeallitjak a heti meniit, figyelembe veszik és
talaloeszkozoket, tdnyérokat, talakat, kiegészitoket és a talalasi szakszerlien kezelik a felmeriilo ételallergidkat. Képesek
szabalyokat. Figyelnek, hogy a husok szeletelésénél, darabolasanal | dietetikus szemlélettel gondolkodni és a meniit ennek
a rostiranyra merdlegesen alkalmazzak a vagasokat. Rendezetten megfelelden alakitjak ki. Kivalasztjak és hasznaljak a
¢és aranyosan talaljak a fogas f6 motivumat, a koretet, a martast és a | szezonalis alapanyagokat.
10 kiegészitdket. Képesek talalasi idérendben meghatarozni a
rendelésekben szerepld tételeket. Ismerik és alkalmazzak a talalasi | Alkalmi meniik dsszeallitasa
modokat. Tisztaban vannak a diszités szabalyaival és a
diszitdelemek, -anyagok tulajdonsagaval, szerepével. Barmilyen rendezvényre képesek dsszeallitani a meniit,
Ismerik a tanyért melegen tartd berendezések miikodését és tudjak | figyelembe véve az sszes felmeriild specialis igényt.
kezelni azokat. Kivalasztjak az elkésziilt étel, fogas jellegének, Szem el6tt tartjak a résztvevok és a megrendelok
méretének megfeleld tanyért, talat és talaloeszkozt.
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Fokozottan iigyelnek a tisztasagra, a talalt étel és tanyér, tal kéréseit. Figyelnek a szezonalitasra, ajanlatot tesznek

hémérsékletére. Ismerik a szervizmodokat és azok kellékeit. kiilonbozd variacidkra.

Tudjak, miként kell esztétikusan elhelyezni az elkésziilt fogast a

tanyéron, talon. [zlésesen, kreativan készitik el,

,megkomponaljak™ a talat.

Szezonalis alapanyagok hasznalata

Meghatarozzak a szezonnak megfeleld alapanyagokat, és ezeket be

tudjak épiteni az ilizlet kinalataba. Ismerik és tudatosan hasznaljak

az adott élelmiszertipusnak leginkabb megfelelo eld- és elkészitési

technologiat.

Rendezvényekkel kapcsolatos teend6k Biifék osszeallitasa €s talalasa

Képesek lebonyolitani egy rendezvény konyhai feladatkorét,

megszervezni a catering konyhara esd részét. Atlatjak a logisztikai | 180 szerint megtervezik, létrehozzak a biiféasztalos

lehetdségeket. Dokumentaciot készitenek és kezelnek. étkezést, figyelembe veszik és 6szszehangoljak a konyha
kapacitasat, a szezonalitast és a vendégkor Osszetételét,

Nemzetkézi ételismeret valamint a specialis kéréseket. Felépitik a biifét,
folyamatosan gondoskodnak az utanpotlasrol, az étkezés

Ismerik a jelent6s nemzetkozi konyhak specialis vagy éppen végével visszaallitjak az eredeti allapotot.

11. hagyomanyos alapanyagait, kész fogasait és elkészitésiik

technologiait. Mindezeket tudjak alkalmazni, sziikség esetén Kalkulcio dsszeallitasa

valtoztatas nélkiil vagy alakitva a felmeriil6 igényekhez és

lehetGségekhez A rendelkezésre allo kalkulaciokat képesek pontosan
atvaltani az éppen sziikséges meniihoz, rendezvényhez,
képesek logikus valtoztatasokat végrehajtani, ha a
szezonalitds vagy a vendégek igényei Ggy kivanjak meg.
Uj étel esetén képesek a tételeket rogziteni manualisan
vagy digitalisan.
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Anyaggazdalkodas, adminisztracio, elszamoltatas

Arugazdalkodasi szoftverek hasznélata

A tanulok felvezetik a beérkezett arut az arugazdalkodasi
rendszerbe, jelolik a kiadott termékeket, hasznaljak az e-HACCP
alkalmazast.

Elelmiszer- és arukészlet ellendrzése

Osszegylijtik az adott termék elkészitéséhez sziikséges
alapanyagokat, eszkozoket, és ellendrzik ezek meglétét a konyhan.
Az adott mennyiségeket a rendezvényi csoportok 1étszamahoz
igazitjak.

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Aruatvétel Az anyagfelhasznalas kiszamitasa
A témakor elsajatitasat kovetden a tanulok hasznaljak az alapozo A tanulok egy megadott receptira alapjan anyaghanyad-
képzésben elsajatitott mérési, szamlalasi, mérleghasznalati kalkulaciot végeznek. Ismerik az egységar, mennyiségi
ismereteket. Tisztaban vannak az aruatvétel kiilonboz6 modjaival, | egység, mennyiség, érték fogalmat. A kalkulaciot
a mindségi, mennyiségi, értékbeli aruatvétellel, és gyakorlatban is | papiron és digitalisan is el tudjak késziteni.
el tudjak végezni azokat. Ismerik a kiilonb6z6 alapanyagok (halak,
kagylok, rakok) mindségének megallapitasara vonatkozo Vételezési, rendelési mennyiség megallapitasa
szabalyokat, és az érzékszervi vizsgalat soran alkalmazzdk azokat. .
Kiilonos figyelmet forditanak a szavatossagi idd betartasara. Egy adott étel megadott mennyiségben torténd
Megallapitjak az esetleges eltéréseket elkészitésé¢hez a tanulok kiszamoljak a raktarbol
Figyelnek a szallitds megfeleloségére, nem megfeleld szallitas, vetelezendd @ennylséget. Figyelembe veszik annak
minéség, mennyiség, érték esetén megteszik a szitkséges veszteségét, illetve tomegnovekedését az alapanyag
intézkedéseket (jegyzokonyv, visszaru) kezelése soran. Az utanpoétlasi ido figyelembevételével
10 ’ '

kiszamoljak a rendelési mennyiséget.

Raktarozas

A tanulok ismerik a raktarozas fogalmat, céljat. Az atvett
arut tulajdonsagainak megfelelen kezelik, szakositott
raktarakban helyezik el. Tevékenységiik soran tartjak
magukat a tiszta ut elvéhez és a FIFO-elvhez.
Kiszamoljak a beérkezett aru netto és bruttd tomegét.

Arképzés

Kialakitjak egy adott termék arat, amihez alapul veszik a
felhasznalt anyagok beszerzési arat. Kiilonbséget tesznek
beszerzési és eladasi ar kozott. Ertik az afa sz6 jelentését,
ismerik a tulajdonsagait, tudjak a vendéglatasban
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hasznalt afa-kulcsok mértékét, hasznalatuk szabalyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak, majd
kialakitjak a termék nettd, brutté eladasi arat. Vezetoi
kérésre engedményes arat szamolnak, csoportarat
alakitanak ki, esetleges feldrat kalkulalnak. Ismerik az ar
és a bevétel kapcsolatat.

Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata Bizonylatolas

A tanulok felvezetik a beérkezett arut az arugazdalkodasi Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati elvet. A

rendszerbe, jeldlik a kiadott termékeket, hasznaljak az e-HACCP bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk szerint

alkalmazast. csoportositjak. Biztos kézzel toltenek ki
készpénzfizetéses, atutalasos szamlat, nyugtat,

Az anyagfelhasznalas kiszamitasa szallitolevelet. A rontott bizonylatot szakszertien javitjak.

A tanulok egy megadott receptiira alapjan anyaghanyad-kalkulaciot | A vendéglatasban hasznalt vasarlok konyvét el tudjak

végeznek. Ismerik az egységar, mennyiségi egység, mennyiség, helyezni, ismerik a céljat, tartalmat. Ki tudjak tolteni a

érték fogalmat. A kalkulaciot papiron és digitalisan is el tudjak készletgazdalkodas legfontosabb dokumentumait

késziteni. (vételezési jegy, selejtezési iv, kiadasi bizonylat). A
képzohelyen hasznalt szoftver segitségével bizonylatokat

11. Raktarozas készitenek, és atlatjak ezek tartalmat.

A tanulok ismerik a raktarozas fogalmat, céljat. Az atvett arut

tulajdonsagainak megfelelden kezelik, szakositott raktarakban Elszamoltatas

helyezik el. Tevékenységiik soran tartjak magukat a tiszta ut A tanulok ki tudjak mutatni a raktar és a termelési

elvéhez és a FIFO-elvhez. Kiszamoljak a beérkezett aru netto €s munkateriilet leltareredményét. Ertelmezik a fizetendd

bruttd tomegeét. hiany, tobblet, egyez0 leltar fogalmat.

Arképzés Készletgazdalkodas

Kialakitjak egy adott termék arat, amihez alapul veszik a A tanulok ismerik a készletgazdalkodas fogalmat és

felhasznalt anyagok beszerzési arat. Kiilonbséget tesznek jelentéségét a vendéglatasban. Ertik a nyitokészlet,

beszerzési és eladasi ar kozott. Ertik az afa sz6 jelentését, ismerik a | zarokészlet, készletnovekedés és -csokkenés kifejezések

tulajdonsagait, tudjak a vendéglatasban hasznalt afa-kulcsok jelentését, és ezek felhasznalasaval fel tudjak allitani az




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
mértékét, hasznalatuk szabalyat. Haszonkulcs segitségével arrést aruforgalmi mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
szamolnak, majd kialakitjadk a termék nettd, bruttd eladasi arat. atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatdrozni a forgési
Vezetdi kérésre engedményes arat szamolnak, csoportarat sebességet napokban és fordulatokban. A kapott
alakitanak ki, esetleges felarat kalkulalnak. Ismerik az ar és a eredményt értelmezik.
bevétel kapcsolatat.
Cukrasz
Elokészités
- L. félév I1. félév
Evfolyam . P ” P
kovetelményei kovetelményei
Elelmiszerismereti alapfogalmak Gabonafélék
Az élelmiszerek Osszetevoi: viz €s szadrazanyagok; a viz szerepe Malomipari termékek csoportjai
Alaptapanyagok, szerepiik és jellemzésiik Malomipari termékek technologiai szerepe a
Védotapanyagok cukraszatban
Jarulékos anyagok Stitdipari termékek
Ballasztanyagok és jellemzésiik Tésztaipari termékek
A taplalkozas feladata Z061dségfélék csoportjai
Az emésztés folyamata Z6ldségtélék felhasznaldsa a cukraszatban
A szervezet tapanyag ¢és energiasziikséglete Gytimolesok csoportjai: 1édus, szaraztermésii €s
10 Az élelmiszerek valtozasa, romlasa déligyiimdlcsok

Mikrobiologiai ismeretek: a mikroorganizmusok csoportjai és
jellemzésiik

Mikrobiologiai ismeretek: a mikroorganizmusok tevékenysége
(karos, hasznos)

A mikroorganizmusok karos tevékenysége (ételfert6zés,
ételmérgezés, €élelmiszerromlés)

Az élelmiszerek tartositasa; a tartositas célja, kovetelményei
Tartositasi modszerek: fizikai, fizikai-kémiai mddszerek, kémiai és
biologiai tartositasi eljarasok

Edesitészerek csoportjai, jellemzésiik

Tartdsitott gyliimdlesok és felhasznalasuk a cukraszatban
Etkezési zsiradékok csoportjai, jellemz6ik

Novényi eredetii zsiradékok a cukraszatban, technologiai
tulajdonsagaik

Allati eredetii zsiradékok a cukraszatban, technolégiai
tulajdonsagaik

Tej és tejtermékek jellemzoi, eléallitasuk
Tejkészitmények jellemz6i

Tej és tejtermékek felhasznalasa a cukraszatban

Sajtok
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Természetes édesitdszerek A tojas szerkezete, Osszetétele
Mesterséges édesitdszerek A tojas mindsége, mikrofloraja, romlasa, technologiai
Cukorpo6tlok szerepe
A tojas elokészitése, a felhasznalasara vonatkozo
eldirasok
Husok dsszetétele, jellemzo6i
Husok, bels6ségek, husipari készitmények felhasznalasa
a cukraszatban
Kakadbab és termékei (0sszetétel, jellemzok, kakadpor és
kakaovaj)
Edesipari termékek: csokoladé és bevonomassza
Alkaloid-tartalmu élelmiszerek: kavé, tea
[zesitészerek
Flszerek
Egyéb segédanyagok, zselésitok
Alkoholmentes italok csoportjai Anyagok, munkaeszkozok megfeleld elokészitése recept
Alkoholtartalmu italok csoportjai alapjan
Alkoholtartalmu italok technologiai szerepe Anyagok mérése, technoldgiai leirasok
Az élelmiszer-el6allitas szabalyai Megadott anyaghanyad alapjan szamitasok elvégzése
Az élelmiszerek csomagolasa Nyersanyag-sziikséglet meghatarozasa gyartmanylap
Anyagok és eszkdzok elokészitése a cukraszatban: Nyersanyagok | alapjan
11. elokészitése Nyersanyag-sziikséglet meghatarozasa rendelések
Gépek, berendezések, eszkozok elokészitése alapjan
Anyaghanyadok szamitasa: Nyersanyaghanyad, kalkulacio, Cukraszati termékek energia- és tapanyag-szamitasa
gyartmanylap fogalma
Receptek, hasznalati utasitasok értelmezése, megadott
anyaghanyad kiszamitasa
Az anyagok szakszerii kivalasztasa
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Cukraszati termékek készitése
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Cukrasziizemi ismeretek Kikészitett stitemények
Cukraszati félkésztermékek készitése Teastlitemények
Toltelékek, krémek készitése Nemzetkozi cukraszati termékek
10 Bevonodanyagok Bonbonok
Gyiimolcsok, zoldségek tartositasa Hidegcukraszati termékek
Uzsonnasiitemények Kiilonleges taplalkozasi igények figyelembevételével
késziil6 cukraszati termékek
Anyaggazdalkodas-adminisztracio-elszamoltatas
2 L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. A
kovetelményei kovetelményei
A vendéglatas fogalma. A vendéglatas helye, szerepe a Statisztikai fogalmak, tablazatok
nemzetgazdasagban. Viszonyszamok fogalma
A vendéglatas feladata Megoszlasi viszonyszam
A vendéglatas jelentOsége Az iddbeli valtozas mutatoi és Osszefiiggéseik
A vendéglatas f6 munkafolyamatai. Jellemzdik. A vendéglatasban | Dinamikus viszonyszam (bazis- és lancviszonyszam)
résztvevok felsorolasa Tervfeladat viszonyszam, tervteljesités viszonyszam
A beszerzés szakaszai, modozatai, a beszerzéssel foglalkozo Megoszlasi viszonyszam
személyek meghatarozasa Arkialakitas szempontjai
Szerzodéskotés, szerzodés tipusok, arurendelés Aruk és szolgaltatasok aranak kialakitasa, sajatossagai
10 Az aruatvétel altalanos szabalyai Brutto- és nettd ar
A raktarozas fogalma, sziikségessége Afa jelentOsége, szamitasa
Az aruatvétel altalanos szabalyai Beszerzési ar
Lebonyolitas Arrés
Specialis ¢lelmiszerek atvételének a szabalyai Haszonkulcs
Raktarak tipusai kialakitasuk szabalyai Arképzés, az arkialakitas modszerei
Uzemi és iizleti terméktarolds szabalyai Cukraszati termékek tomegének szamitasa
Selejtezés Cukraszati termékekre vonatkozd anyaghanyad-szdmitas
Az arukészlet kialakitasa, napi arukészlet felmérése Cukraszati félkész termékek nyersanyag-értékének
Készletek nyilvantartasa kiszamitasa
Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Vételezes folyamata, vételezett készletek atvétele, vételezési
bizonylat
Készlettipusok
Szakositott elokészités — elokészitd helységek
Termelés/Cukrasziizem helységei
Mértékegység atvaltasok
Alapfogalmak — nett6 suly, brutté stly, tarasuly
Anyaghanyad-szamitas
Tomegszamitas
Veszteség- és tomegnovekedés szamitasa
Szazalékszamitas
Kerekités szabalyai
Bizonylatok tipusai, szigoru szamadasu bizonylatok jellemz6i, Elszamoltatas
Ugyvitel fogalma, gazdasagi esemény és bizonylatolas, Leltarhiany, tobblet értelmezése
Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése, alkalmazasa, tartalmanak Normalizalt hiany, készen tartasi veszteség értelmezése,
ismerete (készpénzfizetési szamla, nyugta, atutalasi szamla, Raktar elszamoltatasa
felvasarlasi jegy, standiv, étkezési utalvanyok, vasarlok konyve, Termelés elszamoltatasa
11 stb.) Készletgazdalkodasa
' Készletgazdalkodas a vendéglatasban: a készletgazdalkodas Atlagkészlet szamitasi modok
fogalmai (nyitokészlet, készletnovekedés, készletcsdkkenés, Aruforgalmi mérlegsor alkalmazasa
értékesitésen kiviili készletcsokkenés, zarokészlet, atlagkészlet, Készletgazdalkodasi mutatoszamok alkalmazasa (forgasi
forgasi sebesség) bizonylatainak tipusai, kitoltése (szallitolevél, sebesség napokban és fordulatokban szdmtani, atlag,
szamla, bevételezési-kiadasi bizonylat, vételezési jegy, selejtezési | sulyozott atlag, kronologikus atlag)
iv)
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Turizmus-vendéglatas agazat (agazati alapoktatas)
Panzios -fogados

Munkavallaloi ismeretek

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

Allaskeresés: Specialis jogviszonyok:

Karrierlehetdségek feltérképezése: onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében

onismeret, redlis célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismerete, | végzett didkmunka, 6nkéntes munka

mobilitas szerepe, szakképzések szerepe, képzési Munkaviszony létesitése:

tamogatasok (6sztondijak rendszere) ismerete Felek a munkajogviszonyban.

Allaskeresési modszerek: A munkaviszony alanyai

ujsaghirdetés, internetes allaskeresd oldalak, személyes A munkaviszony létesitése.

kapcsolatok, kapcsolati halozat fontossaga A munkaszerzddés.

Munkajogi alapismeretek: A munkaszerz6dés tartalma.

Foglalkoztatasi formak: A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai.

munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi Prébaidd

jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati A munkavallal6 és munkaltato alapvetd

9. évfolyam jogviszony kotelezettségei

A tanulot érintd szakképzési munkaviszony lényege, A munkaszerz6dés modositasa

jelentdsége Munkaviszony megsziinése, megsziintetése

A tipikus munkavégzési formak a munka torvénykonyve Munkaidd és pihen6idd

szerint: A munka dijazasa (minimalbér, garantalt

tavmunka, bedolgoz6i munkaviszony, munkaerd-kolcsonzes, | bérminimum)

egyszerlsitett foglalkoztatas (mezdgazdasagi, turisztikai Munkanélkiiliség:

idénymunka ¢és alkalmi munka) Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel
Az allaskeresési ellatasok fajtai
AllaskeresSk szamara nyujtandé tamogatasok
(véllalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tamogatasok)
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Kommunikacié és vendégkapcsolatok:

Alapvetd szakmai kommunikacios elvarasok -
szakkifejezések hasz

nalata a munkahelyen, kommunikaci6 a vendégekkel

Evfolyam ) L. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Szolgaltatasok allaskeresOknek (munkaerd-
kozvetités, tanacsadas)
Eurodpai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)
A munka vilaga
Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Alapvetd szakmai elvarasok: Kommunikacio irdsban, telefonon és digitalis
Munkaegészségligyi el6irasok, szakmai kdvetelmények, eszk6zok felhasznalasaval
. etikai, erkdlcsi elvarasok Munkabiztonsag és egészségvédelem:
9. évfolyam

Munkabiztonsagi, balesetelharitasi, tlizbiztonsagi
eldirasok gyakorlati oktat4sa, ismerete; teendok
rendkiviili esetekben (balesetek, tlizesetek stb.);
elsdsegélynyujtasi alapismeretek a gyakorlatban

IKT a vendéglatasban

tablazat készitése, felépitése, statisztikai alapok, adatok
értelmezése, tablazatban elhelyezése; Excel haszndlata,
adatok elrendezése, alapok megismerése; Power Point
lényege, miikddése, formazésa, képek, hivatkozasok
beszurasa

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Digitalis kultara alapjai: szovegszerkesztés Word hasznalata, | A vendéglatas szervezeti egységei
formazasi feladatok, képek beszurasa; Word dokumentum A vendéglatés tlizlethalozata
mentése, mentési helyek, feltdltések felhobe, TEAMS A turisztikai szolgéltatasok helyszinei
9. évfolyam alkalmazésba, egyéb adathordozora; Word dokumentumban | Szallashelyi szolgaltatasok

Bongész6 programok, internetes keresé programok
hasznalata

Webes megjelenések a vendéglatas teriiletén

A vendéglatas targyi feltételei: helyiségek,
helyiségkapcsolatok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A kommunikécié fogalma

Hivatalos kommunikacié alapjai

Embertipusok, személyiségtipusok

A szobeli és irasbeli kommunikacid

Modern kommunikécios csatornak

Kommunikacié a kdzosségi oldalakon, internetes kozosségi
oldalak beallitasai

A vendéglatas fogalma, helye €s szerepe a
nemzetgazdasagban, feladatai, jelentdsége

A vendéglatas aruforgalmi munkafolyamatai

A beszerzés

A raktarozas és készletezés: Az aruatvétel rendszere,
szakositott tarolas, FIFO-elv, HACCP-rendszer

A termelés

Az értékesito tevékenység

Szolgaltatasok a vendéglatasban

A valasztékkozlés eszkozei

Ettermi szoftverek hasznalatanak alapjai
POS-terminal hasznalata

A vendéglatas targyi feltételei: gépek, berendezések,
felszerelések, digitalis eszkozok

Készletnyilvantart6 szoftver hasznalata

A vendéglatas személyi feltételei: munkakorok
Kovetelmények a dolgozokkal szemben

Turizmus és szallashelyi szolgaltatasok
Széllashelyek miikddése, szallashelyi szolgaltatasok
Széllodai szoftverek mitkodése

Digitalis eszkdzok a turizmusban

A cukraszati termelés alapjai elmélet

e A cukraszati termelés €lelmiszerbiztonsagi €s
kornyezetvédelmi kovetelményei

o A cukrésziizem munkakorei

A cukraszati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok:

. I. félév I1. félév
Evfolyam . L. . L.
kovetelményei kovetelményei
Cukrésziizem helységei, munkateriiletei: Cukraszati alapmiiveletek:
e A cukrésziizem helyiségei, berendezései, eszkozei, gépei e Tésztalazitasi modok
. e Munka- és balesetvédelmi eléirasok Cukorkészitmények eldallitasa
9. évfolyam

Tésztakészités és feldolgozas
Stités
Kikészité miiveletek
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Evfolyam L. félév ) II. félé,v .
kovetelményei kovetelményei
e A cukrészati nyersanyagok mindsége, tarolésa, e Cukraszati alapmiiveletek idegen nyelvii
érzékszervi tulajdonsagai elnevezései
¢ A nyersanyagromlas jellemzdi Cukrészati félkész termékek csoportjai:
¢ A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkozd o Tésztak
mindségi kovetelmények o Toltelékek
A cukraszati nyersanyagok idegen nyelvii elnevezései Bevonobanyagok
Az ételkészités alapjai elmélet
Evfolyam L. félév ) II. félé'v .
kovetelményei kovetelményei

9. évfolyam

A konyha felépitése, helységei, munkateriiletei:

A konyha helyiségei, berendezései, eszkdzei, gépei,
hasznalatuk

Munka-, baleset és tiizvédelmi eldirasok

Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok

A szakacs szakma felépitése (konyhai hierarchia,
feladatkorok; tanuld, szakacs, chef)

Az ételkészités nyersanyagai, elokészité miiveletek:
A nyersanyagok mindsége, taroldsa, érzékszervi
tulajdonsagai

A nyersanyagromlas jellemzdi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra vonatkoz6 mindségi
kovetelmények

A nyersanyagok eldkészitése

Iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fiiszernovények
tulajdonsagai, iz- ¢és illatjellemzdjiik)
Konyhatechnoldgiai miiveletek:

F6zés, siités, piritas, parolas, g6zolés

Konyhatechnoldgiai miiveletek:

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonas,
dermesztés

Elvezeti érték novelése: izesités, fiiszerezés,
szinezés, tisztitds, derités, parirozas, lehabozas,
sziirés

Formaadas: kiszuaras, lepréselés, sajtolas, szeletelés,
darabolas, passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonas,
dresszirozas

Lazités: jarulékos anyaggal, zsiradékkal,
levegdbevitellel, egyéb mechanikai uton
Osszedllitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gytiras,
lerakas, rétegezés

Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek,
barna alaplevek, vilagos alaplevek
Alapkészitmények

Stiritési eljarasok: liszttel torténd siirités fajtai:
rantasok, lisztszoras, habaras, beurre manié, strités
szarazon piritott liszt felhasznalasaval, keményitdk
haszndlata, egyéb siiritOk alkalmazéasa
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Elkészitést kiegészitd miiveletek: siiritési-, dasitasi-,
bundazasi eljarasok, alaplevek, kivonatok, fiiszerez¢és,
izesités

Stritési eljarasok

Dusitasi eljarasok

Bundézasi eljarasok

Alaplevek

Kivonatok

Fliszerezés, izesités

Bundazasi eljarasok: natar, bécsi, parizsi, Orly,
tempura, bortészta
Alapkészitmények eldallitasa és talalasuk:
e Zoldséges rizottd
e Hal tempura (magyar fehérhusu halbol), friss
kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel
¢ Natur csirkemell filé, tejszines gombamartassal,
parolt rizzsel)
e Parajkrém leves, buggyantott tojassal

A vendégtéri értékesités alapjai elmélet

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam

Higiénia, HACCP, munkavédelem:

A HACCEP {6bb iranyelvei, eldirasainak alkalmazéasa az
értékesitésben.

Higiéniai eldirasok a vendéglatasban.

Egészségligyi alkalmassag kritériumai.

Munka- és balesetvédelmi ismeretek, teendOk baleset esetén,
munka- és balesetvédelmi oktatas

Tlizvédelmi eldirdsok (tlizvédelmi oktatés jegyzOkonyve,
tlizolto késziilékek fajtai, tlizoltas mddjai, tiiz bejelentése,)
A vendéglato értékesités munkateriiletei, munkakorei:

A vendéglato lizem és tizlet helyiségei

A vendéglato értékesités munkateriiletei, munkakorei

A pincér feladata

Motivacid

Eszkozismeret:

Az értékesités eszkozeinek csoportositasa

A vendég fogadasa, kommunikacio, etikett:
Etikett és protokoll szabalyok ismerete
Ko6szonési, megszolitasi formak, kézfogas
Udvariassagi szabalyok (nemek, kor és
rang/beosztas szerint)

A pincér és a vendég kapcsolata (vendégfogadas,
iiltetés, ajanlas, felszolgalas, fizettetés, elkoszonés)
Vendégtipusok

Hazai és nemzetkozi éttermi fogyasztasi szokdsok
Vendég- és szervizterek elokészitése:

Nyitas eldtti munkamiiveletek

Terités menete

A vendég fogadasa

Etel- és italismeret

Svajci felszolgalasi mod

A vendég asztalanal késziilo ételek és italok:




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Az értékesités eszkozeinek hasznalata A vendég asztalanal torténd ételkészités eszkozei,
Viltasok (egyszerl és kiilonleges) szabalyai
Italkeverés eszkozei, diszitd eszk6zok A vendég asztalanal torténd italkészités eszkozei,
A vendéglato értékesités gépei, berendezései: szabalyai, 1épései
Az értékesitohely berendezési targyai (butorok, asztalok, Alkoholmentes kevert italok receptargja:
székek, kisegit6 asztalok, talalo kocsik, e Lucky Driver
szeleteld/flambirkocsi, ital-kocsik, tdlmelegitok, tanyér- e Shirley Temple
melegitok) e Alkoholmentes Mojito
A vendégtérben alkalmazott gépek és berendezések e Alkoholmentes Pifa Colada
Teritési formak, felszolgalasi modok:
Felszolgalas altalanos szabalyai
Felszolgalasi modok
Az éttermi alapterités formai
Teritési modok, teritési szabalyok
A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai elmélet
- L. félév I1. félév
Evfolyam . P . P
kovetelményei kovetelményei
Turisztikai alapfogalmak, a turizmus célja: Szallashelyek csoportositdsa, mindsitése
e A turizmus célja Szallashelyek csoportositdsa, tipusai
e A turizmus Szerepléi Szélléshelyek Szolgéltatésai
e Turisztikai vonzerd, irodalmi, miivészeti attrakciok Szailllaishe_lyek mindsitése
9. évfolyam o Természeti adottsagok: az orszag fekvése, domborzati Szdllodai standardok o
viszonyok, vizrajz, gyogy- és termélvizek, nemzeti A szallodak iranyitasi rendszere, miikodtetése
parkok, arborétumok, barlangok Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teend6k
e Eger és komyéke, az Eszakkelet-Magyarorszagi régié Széllodabemutatds = o
foldrajzi, torténelmi, miivészeti adottsagai, vonzereje, Szallash’elyek ell‘at,as1 tervekenyseg? ¢s az azokhoz
latvanyossagai kap,csolo@ 'he‘:lryls’egek ¢s munkakorok
Eger és kornyéke turisztikai vonzereje, latvanyossagai: Szallodai kiajanlasok
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Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
e Eger kiemelkedé miiemlékei Szallashelyek megjelenése a webes feliileteken
Eger kiilonleges vonzereje Eger és kornyéke szallashelyek
Eger, ¢és kornyéke, mint a gyogyturizmus kdzpontja Eger szallashelyi kinalata és szolgaltatasaik

Egerben ¢és a kornyéke kiemelt rendezvényei

Heves megye ¢és a Matra-Biikk latvanyossagai,
nevezetességei

Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon:

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030 alapjan
kiemelt turisztikai fejlesztési térségek és turisztikai termékek
Kiemelt turisztikai térségek
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Turizmus-vendéglatas agazat szakiranyu oktatas

Panzios-fogados

Elokészités
. I. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A vendéglatas alapja, tevékenységi korei A turizmus alapjai, tevékenysége
» Alapfogalmak
» A vendéglatas helye és szerepe a nemzetgazdasagban * Alapfogf.allmak )
» A szakma kialakulasa, torténete, feltételei, formai, ° A turlzmus, helye & szerepe  a
) o nemzetgazdasagban
jelentdsége ) ) ] e A turizmus kialakulasa, feltételei, formai és
A vendéglatas jellegzetes tevékenységeinek ismertetése jelentdsége
* Beszerzés Az aktiv és passziv turisztikai tevékenységek
* Raktarozas
10 « El8készités, elkészités Szallashelyek csoportositisa
) Ertek,es1tes e A kereskedelmi és nem kereskedelmi
* Mellék munkafolyamatok 114 s
R o szallashelyek meghatarozasa
A vendéglatas iizlethalozata e Hasonlatossagok és eltérések a szallashelyek
kozott
A panziok-fogadok meghatarozasa
A 1étesités szabalyai, engedélyeztetés, fenntartas
A turizmus ¢€s a vendéglatas piacai
A kornyezetvédelem helye és szerepe a turizmusban €s a A kereslet és a kinalata kapcsolata, arak, verseny,
11. vendéglatasban kockazat
* Az alapfogalmak tisztdzasa, a kdrnyezetvédelem A turizmus €s a vendéglatas ligyvitele
fontossaga, aktualitdsa a turisztikaban * A tevékenység dokumentalasa
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felszolgéalasanak szabalyai. ¢
Reggeli és uzsonna ételek és italok fajtai, készitésiik
folyamata.

Evfolyam L. félév ) I1. félév

kovetelményei kovetelményei

* A vilag turizmusa * adminisztracio

* A turizmus helyzete Eurdpaban €s a vilag mas részein  Tlgyviteli feladatok

» A vilag turizmuséanak hatésa a hazai turizmusra

» A turizmus-vendéglatas iranyito, lebonyolito, szakmai és

érdekvédelmi szervezetei

Vendégfogadas és Kiszolgalas
Evfolyam I. félév ) I1. félév

kovetelményei kovetelményei

A felszolgaloval szemben tdmasztott kovetelmények, a A kommunikdcio fajtdi

felszolgalas altalanos szabalyai, nyitas eldtti miiveletek, Informacidnyujtas a vendégeknek

vendég fogadasa, ajanlas Felszolgalasi ismeretek

Felszolgalasi modok, folyamatok (angol, francia, svajci A felszolgaloval szemben tdmasztott

felszolgalasi modok; a munkafolyamatok sorrendjének kovetelmények, a felszolgalés altalanos szabalyai,

megtervezése stb.) nyitas eldtti miveletek, vendég fogadasa, ajanlasa

10 A napi miikddési feltételek biztositasa

Altalanos viselkedési szabalyok

A kommunikaci6 fajtai

Kommunikacio és vendégkapcsolatok:

Alapvetd szakmai kommunikacids elvarasok -

szakkifejezések hasznalata a munkahelyen, kommunikaci6 a

vendégekkel

Informacionyujtas a vendégeknek Vendég és partner észrevételek, panaszok

A vendégek kiszolgalasa kezelése

11 A kavéfozés, a reggeli italok készitésének, kiszolgalasanak és | Probléma- és konfliktushelyzetek kezelése

(probléma- ¢s konfliktuskezelés, Vasarlok Konyve)
Fizetési modok
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Evfolyam

I. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Az italtarolas szabalyai, az italkészités folyamata.

A valaszték Osszeallitasanak szabalyai.

A felszolgalas altalanos szabalyai, nyitas elotti miveletek,
vendég fogadésa, ajanlasa

Bankkartyas és egyéb készpénzkimélo fizetési
modok, készpénzes, atutalasos fizettetés menete
(szadmla készitése, szamlazo program, online
szdmlazas, bankkartyas fizetés, POS terminal
hasznalata, miikddtetése, SZEP kartya, tidiilési
csekk szth.)

Reggeli és uzsonna ételek ¢€s italok fajtai, készitésiik
folyamata.

Panziok és fogadok miikodtetése

A panzio-fogado fogalma, tipusai
A panzidk mindsitése

A panziok miikddésének targyi feltételrendszere

A panzio 1étesitésének koriilményei, feltételei

A szallashely kornyezete és épiilete

A szallashely helyiségei és a berendezési targyak, kiegészitok
A panzi6 megkozelithetdsége, a parkolas feltételei

Evfolvam L. félév I1. félév
violy kovetelményei kovetelményei

A széllasadas torténete A panziok tevékenysége és kinalata
A szallasadas kezdetei A szallasadassal és elszallasolassal kapcsolatos
A hazai szallasadas kialakulasa ismeretek
A szallasadasban tevékenykedSk érdekvédelmi, A vendeglatas, ellatas és egyéb szolgaltatasok
érdekképviseleti lehetdségei, szervezetei Az osztalyba sorolasbol adodo kotelezettségek
A széllashelyek alapfogalmai, tipusaik Az attrakciok, fakultativ programok jelentdsége
A széllashelyek rendszerezése A panzidk miitkddésének személyi feltételei
A szallashelyek csoportositasa A szervezet} fel&?p {t&?s S,ajatOSfa%alr n . g

10 A szervezeti felépités és a miikodés 0sszefliggései

A dolgozdkkal szemben tamasztott kdvetelmények
A panzié menedzsmentje

A panzi6 sajatos munkaerd-gazdalkodasa

A panzi6 folyamatos nyitva tartasa, a szezonalitas €s
a magas fluktuacié kezelése

A panzi6 munkakorei

A szalldsadas munkakorei, és azok kapcsolodasa a
vendégciklusokhoz
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Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
A kiegészit6 tevékenységek és az egyéb szolgaltatasok Az ellatasban dolgozok feladatai
épiiletei, helyiségei Az egyéb szolgaltatasok és a hattérteriiletek
panziok miikodésének targyi feltételrendszere munkakdrei a panziok viszonylataban
A panzi6 létesitésének koriilményei, feltételei A karbantartas ¢és a tobbi munkakor kapcsolata
A széllashely kornyezete és épiilete
A széllashely helyiségei és a berendezési targyak, kiegészitok
A panzi6 megkozelithetdsége, a parkolas feltételei
A kiegészit6 tevékenységek €s az egyéb szolgaltatasok
épiiletei, helyiségei
A panziok marketingjének sajatossagai A panzi6 gazdalkodasa
A marketing szerepe a panzié miikodtetésében A gazdalkodas tertiletei
Termékpolitika: a valaszték kialakitdsanak szempontjai Bevételek és koltségek csoportositasa és jellemzése
Arpolitika: az arképzés korszerii gyakorlati ismeretei Az arképzés
Disztribucids politika (beszerzési, értékesitési csatornak) Készletgazdalkodasi mutatok
Torzsvasarloi programok Az eredmény kimutatdsa és a gazdalkodas elemzése
A panziok tligyvitele A panzi6 iizemeléséhez kapcsolddo jogszabalyok
Az tgyviteli folyamatok €s a bizonylatolas A miikddési engedély €s a vasarlok konyve
A bevétel bizonylatai, elszdmoltatas Pénzvaltéasi tevékenység
11 A szamla alaki és tartalmi kovetelményei, gépi €s kézi Munkajogi kérdések
' kiallitas, sztornozas Tlizvédelem, vagyonbiztonsadg, munkabiztonsag,
A nyugta alaki és tartalmi kdvetelményei, kézi vagy gépi kartéritési felelosség
nyugta Kornyezetvédelem
Fizetési modok: készpénz, bankkartya, készpénz Az irott és iratlan szabalyok betartdsa és betartatasa
helyettesitok, banki atutalas
Banki POS-terminal hasznalata
A nyugta- és szamlaadas gépi eszkozei
Panzidk statisztikaja
A panzid szabalyszer(i mitkodtetése
Adatszolgaltatasi kotelezettségek
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Reklam és vasarlasosztonzés tantargy

Konkurencia-vizsgalat

A piac

A piackutatas médszerei (szekunder és primer)
Kérddiv-szerkesztés, szabélyai és elemzésiik

A kérddivkeészités gyakorlasa

Piaci szereplok, piactipusok, a piac méretének mutatdoszamai
Piacszegmentacid

Célpiaci marketing, a piacszegmentéacio gyakorlasa
Vésarloi magatartas, versenytarselemzeés

A vésarloi magatartast meghatarozo tényezok, a vasarlasi
folyamat szakaszai

Visarloi dontések, fobb jellegzetességei
Személyiségtipusok, a szervezetek beszerzési dontései,
fogyasztoi szokdsok az idegenforgalomban

- L. félév I1. félév
Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
A marketing alapjai A termék
A marketing értelmezése, fejlodési szakaszai A termék fogalma, hasznossaga
A marketing folyamata, marketingstratégiak, marketingmix, | A termékek csoportositasa, jellemzoik
marketingmix-készités Termékfejlesztés, otletkeresési technikék
Az értékesitéssel Osszefiiggd marketing alapismeretek: a A termék piaci életgdrbéje, valamint termékpolitikai
reklam alaptipusai (méarkareklam, dontések
cégreklam, termékreklam) Az éttermi termék vizsgalata
Rekldmhordozok (elektronikus média, nyomtatott sajto, Termékpolitika a turizmusban és a vendéglatasban
plakatok, levelek stb.) Ar- és értékesitési politika
Uzleten beliili és iizleten kiviili rekldmeszkodzok a Az ar fogalma, arképzési elvek
vendéglatasban Marketing szemléletli arképzés
Online marketing: internet (WEB), kozdsségi média A fedezeti pont értelmezése, ardifferencialés
(Facebook, Twitter, Instagram, blog, Az arak jogi szabalyozasa
egyéb kozosségimédia-feliiletek) Ertékesitéspolitika, értékesitési csatornak és
10 Marketingkutatas és piackutatés értékesitési rendszer

Ertékesitési csatornak a turizmusban és a
vendéglatasban
Franchise-rendszer
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Evfolyam .. L. .. P
kovetelményei kovetelményei
Versenytarselemzés
A marketingkdrnyezet elemzése (mikro-makro értelemben),
SWOT-elemzés, a SWOTelemzés gyakorlasa
Marketingkommunikacio Marka
A reklam és sajatossagai A marka fogalma, markaépités
A marketingkommunikécio6 eszkozei A védjegy fogalma, védjegyoltalom
Rekldmcélok, reklamtervezés Egyéb piacbefolydsold tényezdk
Briefing, reklamkoncepci6 kialakitasa A csomagolas tipusai, a DM Iényege és {0 csatornai
Rekladmiizenet, reklameszk6zok, reklamhordozok, A vevOszolgalat szerepe €s 1ényege
reklamkampany szervezése, gyakorlasa Reklamaciokezelés
A PR fogalma, jellemz6i Az online marketing jelentésége
11. Belso és kiilsé PR Események szervezése
A szponzoralas fogalma, jellemzdi, elényei, hatranyai Image és arculat
Targyalas Az image 1ényege és fajtai
Ertékesitésosztonzés A vallalati arculat 1ényege
Személyes eladas, értékesitésdsztonzes, fogyasztoi €s Vallalati arculatépités
viszonteladoi 6sztonzOomodszerek Az arculat tartalmi és formai elemei
Ertékesitésosztonzés a vendéglatasban és az
idegenforgalomban
Eladashelyi 6sztonzés
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Anyaggazdalkodas - adminisztracio - elszamolas

Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

Anyagismeret

* Aziizlet miikddése sordn hasznalat valamennyi anyag Bizonylatok, nyomtatvanyok, nyilvantartasok

ismerete . Kotelezéen hasznalatos szamviteli

* Nyersanyagok, segédanyagok, egyéb anyagok (pl. bizonylatok, nyomtatvanyok, bevallasok

viragapolashoz, ahol allatok vannak, ott az ellatdsukhoz . Bels6 nyilvantartasok, kimutatasok,

szlikséges anyagok stb.) szabalyzatok ismerete

 Tisztitoszerek, vegyszerek . Banki és egyéb pénziigyi bizonylatok

10 * A napi miikodéshez hasznalt egyéb anyagok Veszélyes anyagok, hulladékkezelés

» Textiliaismeret, kiilon tekintettel az allergén szempontokra | A napi munkavégzés alkalmaval hasznélatos

» A folyamatos miikodés biztositasat szolgald karbantartdsi | anyagok hatdsa az emberi szervezetre €s a

anyagok ismerete kornyezetre
A keletkezett hulladékok (kommunélis) €s veszélyes
hulladékok (milanyagok, elektronikai termékek,
égett zsiradék, moslék, csatornarendszerben felgytilt
zsiradék stb.) kezelése, dokumentalasa

Ugyvitel a vendéglatisban Elszamolas, elszamoltatas

Bizonylatok, szamlak, leltdrozas Folyamatos kontrolltevékenységek:

Bizonylatok tipusai, szigori szamadasu bizonylatok jellemz6i e arukészlet

Készletgazdalkodas a vendéglatasban e eszkozok

, e berendezések
Ar kép;e"s o . N Napi kimutatasok
11 Arpolitika, arklalalglta’sol? n?mzetkom formai, fqodycos‘;, o foglaltsagrol

beverage cost, ELABE, arrés, haszonkulcs, ELABE-szint, e 4rakrél

arrésszint, arengedmeények fajtai, bruttd és nettd beszerzési e stand

ar, brutto és netto eladasi ar, afa fogalma és szdmitasuk o leltar

modja Napi és idészaki zérés, pénzkészletkezelés

Adminisztracio A oazdlkods dmeé ¢ pének mére

. . . 1 gazdalkodas eredményességének mérése
Bizonylatok alapjan, gazdasagi folyamatok dokumentélasa Elszimoliatds
Ellendrzési tevékenység bizonylatolasa
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kovetelményei kovetelményei
Munkavégzés dokumentalasa Leltarhidny, tobblet értelmezése
* munkaszerzddés Normalizalt hiany, forgalmazasi veszteség, raktar-
* jelenléti iv elszdmoltatés, értékesités elszdmoltatisa

» szabadsagolas

* bérjegyzék

Vendégek, partnerek nyilvantartasa
Informacidatadas a konyvelés részére
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Turizmus-vendéglatas agazat - Felnottképzés szakacs, cukrasz (8 honap)

Evfolyam L. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Allaskeresés: Specialis jogviszonyok:
Karrierlehetdségek feltérképezése: onfoglalkoztatas, iskolaszdvetkezet keretében végzett
Onismeret, realis célkitiizések, helyi diakmunka, dnkéntes munka
munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe, Munkaviszony létesitése:
szakképzések szerepe, képzési tamogatasok Felek a munkajogviszonyban.
(6sztondijak rendszere) ismerete A munkaviszony alanyai
Allaskeresési modszerek: A munkaviszony létesitése.
ujsaghirdetés, internetes allaskeres6 oldalak, A munkaszerz6dés.
o személyes kapcsolatok, kapcsolati haldzat A munkaszerz6dés tartalma.
Szakkeépzo fontossaga A munkaviszony kezdete létrejotte, fajtai.
Iskola Munkajogi alapismeretek: Probaidd
8 honapos Foglalkoztatasi formak: A munkavéllalé és munkaltatd alapvetd kotelezettségei
Ksz/11. Munkavallaléi munkaviszony, megbizasi jogviszony, A munkaszerz6dés modositasa
évfolyam ismeretek vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
, ] jogviszony, kozszolgalati jogviszony Munkaid6 és pihendidd
Agazati A tanulot érint6 szakképzési munkaviszony A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)
alapképzés lényege, jelent6sége Munkanélkiiliség:
A tipikus munkavégzési formak a munka Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ).
torvénykonyve szerint: Allaskeres6ként torténd nyilvantartasba vétel
tavmunka, bedolgozoi munkaviszony, munkaeré- | Az allaskeresési ellatasok fajtai
kolcsonzés, egyszerusitett foglalkoztatas AllaskeresSk szamara nytjtando timogatasok (vallalkozova
(mezdgazdasagi, turisztikai idénymunka és valas, kozfoglalkoztatas, képzések, utazasikoltség-
alkalmi munka) tamogatasok)
Szolgaltatasok allaskeres6knek (munkaerd-kozvetités,
tanacsadas)
Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A munka vilaga

Alapvet6 szakmai elvarasok:
Munkaegészségiigyi eldirasok, szakmai
kovetelmények, etikai, erkolcsi elvardsok
Kommunikéacio és vendégkapcsolatok:
Alapvetd szakmai kommunikacids elvarasok -
szakkifejezések hasznalata a munkahelyen,
kommunikacié a vendégekkel

Kommunikaci6 irasban, telefonon és digitalis eszkdzok
felhasznalasaval

Munkabiztonsag és egészségvédelem:

Munkabiztonsagi, balesetelharitasi, tiizbiztonsagi eléirasok
gyakorlati oktatasa, ismerete; teend6k rendkiviili esetekben
(balesetek, tiizesetek stb.);

elsdsegélynytjtasi alapismeretek a gyakorlatban

IKT a
vendéglatasban

Digitalis kulttra alapjai: szovegszerkesztés Word
hasznalata, formdazasi feladatok, képek beszlrasa;
Word dokumentum mentése, mentési helyek,
feltoltések felhdbe, TEAMS alkalmazasba, egyéb
adathordozora; Word dokumentumban tablazat
készitése, felépitése, statisztikai alapok, adatok
értelmezése, tablazatban elhelyezése; Excel
hasznalata, adatok elrendezése, alapok
megismerése; Power Point 1ényege, mitkddése,
formazasa, képek, hivatkozasok beszurasa
Hivatalos kommunikaci6 alapjai

Modern kommunikécios csatornak
Kommunikacio a kdzosségi oldalakon, internetes
kozosségi oldalak beallitasai

A vendéglatas fogalma, helye és szerepe a
nemzetgazdasagban, feladatai, jelentdsége

A vendéglatas aruforgalmi munkafolyamatai
Ettermi szoftverek hasznalatanak alapjai
POS-terminal hasznalata

A vendéglatas szervezeti egységei

A vendéglatas iizlethalozata

A turisztikai szolgaltatasok helyszinei

Szallashelyi szolgaltatasok

Bongész6 programok, internetes keresd programok haszndlata
Webes megjelenések a vendéglatas teriiletén

A vendéglatas targyi feltételei: helyiségek,
helyiségkapcsolatok

A vendéglatas targyi feltételei: gépek, berendezések,
felszerelések, digitalis eszkdzok

Készletnyilvantart6 szoftver hasznalata

Turizmus ¢€s szallashelyi szolgaltatasok
Szallashelyek miikodése, szallashelyi szolgaltatasok
Szallodai szoftverek miikodése

Digitalis eszk6zok a turizmusban

Az ételkészités
alapjai elmélet

A konyha felépitése, helységei, munkateriiletei:
A konyha helyiségei, berendezései, eszkozei,
gépei, hasznalatuk

Munka-, baleset és tlizvédelmi elbirasok
Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok

Konyhatechnoldgiai miiveletek:

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonas, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitas,
derités, parirozas, lehabozas, szlirés

Formaadas: kiszlras, lepréselés, sajtolas, szeletelés, darabolas,
passzirozas, kiszaggatas, sodras, fonds, dresszirozas
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Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A szakacs szakma felépitése (konyhai hierarchia,
feladatkorok; tanulo, szakacs, chef)

Az ételkészités nyersanyagai, elokészitd
miiveletek:

A nyersanyagok mindsége, tarolasa, érzékszervi
tulajdonsagai

A nyersanyagromlas jellemzdi

A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra
vonatkozé mindségi kovetelmények

A nyersanyagok el6készitése

[z- és illatérzékelés (friss és szaritott
fliszerndvények tulajdonsagai, iz- és
illatjellemzdjiik)

Konyhatechnologiai miiveletek:

Fozés, siités, piritas, parolas, gbzolés
Elkészitést kiegészité miiveletek: siiritési-,
dusitasi-, bundazasi eljarasok, alaplevek,
kivonatok, fiiszerezés, izesités

Stiritési eljarasok

Dusitasi eljarasok

Bundazasi eljarasok

Alaplevek

Kivonatok

Flszerezés, izesités

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegdbevitellel,
egyéb mechanikai tton
Osszeallitas: toltés, kikeverés, 6sszekeverés, gyuras, lerakas,
rétegezés
Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek, barna
alaplevek, vilagos alaplevek
Alapkészitmények
Stritési eljarasok: liszttel torténd strités fajtai: rantasok,
lisztszoras, habaras, beurre manié, stlirités szarazon piritott
liszt felhasznalasaval, keményitok hasznalata, egyéb siiritok
alkalmazasa
Bundazasi eljarasok: natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura,
bortészta
Alapkészitmények eldallitasa és talalasuk:

o Zoldséges rizottd

e Hal tempura (magyar fehérhtisu halbol), friss

kevertsalataval, citrusos vinagrette ontettel
e Natur csirkemell filé, tejszines gombamartassal, parolt
rizzsel)
e Parajkrém leves, buggyantott tojassal

A cukraszati
termelés alapjai
elmélet

Cukrasziizem helységei, munkateriiletei:

o A cukrasziizem helyiségei, berendezései,
eszkozei, gépei

e Munka- és balesetvédelmi el6irasok
A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi és
kornyezetvédelmi kovetelményei

o A cukrasziizem munkakorei

A cukraszati termékkészitéshez alkalmazott

nyersanyagok:

Cukréaszati alapmiveletek:
o Tésztalazitasi modok
Cukorkészitmények eléallitasa
Tésztakészités és feldolgozas
Stités
Kikészité miveletek
o Cukraszati alapmiiveletek idegen nyelvii elnevezései
Cukraszati félkész termékek csoportjai:
o Tésztak
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kovetelményei kovetelményei
o A cukraszati nyersanyagok mindsége, o Toltelékek
tarolasa, érzékszervi tulajdonsagai Bevonoanyagok
¢ A nyersanyagromlas jellemz6i
A nyersanyagokra, jarulékos anyagokra
vonatkozd mindségi kovetelmények
A cukraszati nyersanyagok idegen nyelvii
elnevezései
Higiénia, HACCP, munkavédelem: A vendég fogadasa, kommunikacio, etikett:
A HACCP f6bb iranyelvei, eléirasainak Etikett és protokoll szabalyok ismerete
alkalmazasa az értékesitésben. Koszonési, megszolitasi formak, kézfogas
Higiéniai el6irdsok a vendéglatasban. Udvariassagi szabalyok (nemek, kor és rang/beosztas szerint)
Egészségligyi alkalmassag kritériumai. A pincér és a vendég kapcsolata (vendégfogadas, iiltetés,
Munka- és balesetvédelmi ismeretek, teenddk ajanlas, felszolgalas, fizettetés, elkoszonés)
baleset esetén, munka- és balesetvédelmi oktatas | Vendégtipusok
Tlzvédelmi eldirasok (tizvédelmi oktatas Hazai és nemzetkdzi éttermi fogyasztasi szokasok
jegyzOkonyve, tiizoltd késziilékek fajtai, tiizoltas | Vendég- és szervizterek eldkészitése:
modjai, tiiz bejelentése,) Nyitas el6tti munkamiiveletek
A vendéglato értékesités munkatertiletei, Terités menete
A vendégtéri munkakorei: A vendég fogadasa
értékesités alapjai | A vendéglaté lizem és tizlet helyiségei Etel- és italismeret
elmélet A vendéglato értékesités munkatertiletei, Svéjci felszolgalasi mod
munkakdrei A vendég asztalanal késziil6 ételek és italok:
A pincér feladata A vendég asztalanal torténd ételkészités eszkozei, szabalyai
Motivacio A vendég asztalanal torténd italkészités eszkozei, szabalyai,
Eszkozismeret: 1épései
Az értékesités eszkozeinek csoportositasa Alkoholmentes kevert italok recepturaja:
Az értékesités eszkdzeinek hasznalata e Lucky Driver
Valtasok (egyszert és kiilonleges) e Shirley Temple
Italkeverés eszkozei, diszitd eszk6zok e Alkoholmentes Mojito
A vendéglato értékesités gépei, berendezései: e Alkoholmentes Pifia Colada
Az értékesitOhely berendezési targyai (butorok,
asztalok, székek, kisegito asztalok, talalo kocsik,
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Evfolyam kovetelményei kovetelményei

szeletel6/flambirkocsi, ital-kocsik, talmelegitok,
tanyér-melegitdok)

A vendégtérben alkalmazott gépek és
berendezések

Teritési formak, felszolgalasi modok:
Felszolgalas altalanos szabalyai

Felszolgalasi moédok

Az éttermi alapterités formai

Teritési modok, teritési szabalyok

Turisztikai alapfogalmak, a turizmus célja: Szallashelyek csoportositdsa, mindsitése
o A turizmus célja Szallashelyek csoportositasa, tipusai
e A turizmus szerepldi Szallashelyek szolgaltatasai
o Turisztikai vonzerd, irodalmi, miivészeti Szallashelyek mindsitése
attrakciok Szallodai standardok
e Természeti adottsagok: az orszag fekvése, A széllodé_k iranyitasi rendszere, miikddtetése
domborzati viszonyok, vizrajz, gyogy- és Vendégbejelentkezéssel kapcsolatos teenddk
termalvizek, nemzeti parkok, arborétumok, Szallodabemutatas
barlangok Szallashelyek ellatasi tevékenysége és az azokhoz kapesolodo
Lo e Eger és kornyéke, az Eszakkelet- hel}'lSége_k é-s.r’nur,lkak(')rék
A turisztikai és Magyarorszagi régi6 foldrajzi, trténelmi, Szillodai kiajanlasok .
szallashelyi milvészeti adottsagai, vonzereje, Szalla’she.l.yek meg; e,ler}ese a webes feliileteken
tevékenység litvényossagai Eger és komyéke széllshelyek
alapjai elmélet Eger és kornyéke turisztikai vonzereje, Eger szallashelyi kinalata és szolgaltatasaik
latvanyossagai:
e FEger kiemelked6 miilemlékei
Eger kiilonleges vonzereje
Eger, és kornyéke, mint a gyogyturizmus
kozpontja
Egerben és a kornyéke kiemelt rendezvényei
Heves megye és a Matra-Biikk latvanyossagai,
nevezetességei
Klasszikus turisztikai termékek, turisztikai régiok
Magyarorszagon:
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kovetelményei

A Nemzeti Turizmusfejlesztési Stratégia 2030
alapjan kiemelt turisztikai fejlesztési térségek és
turisztikai termékek

Kiemelt turisztikai térségek

8 honapos
Ksz/11.
évfolyam
Szakiranyd Elokészités
Oktatas

Cukrdsz

Az élelmiszerek Gsszetevoi

A téplalkozas feladata, a szervezet tdpanyag és
energiasziikséglete

Az ¢élelmiszerek tapértékének megorzése

HACCP-rendszer

Elelmiszerbiztonsag és minSségbiztositasi rendszer a
cukraszatban

Cukréaszati nyersanyagok (malomipari termékek, édesitoszerek,
allati és novényi eredetli zsiradékok, tojas, tej és tejtermékek,
husok, belséségek, husipari készitmények, kakad, csokoladé,
zoldségek és gyiimdlesok, fiiszerek, zselésitok, kavé és tea,
borok és szesz-ipari termékek)

Anyagok és eszkozok elokészitése a cukraszatban
Nyersanyagok elokészitése

Anyaghanyadok szamitasa:

Nyersanyaghanyad, kalkulacio, gyartmanylap

Receptek, hasznalati utasitasok értelmezése, megadott
anyaghanyad kiszamitasa

Anyagok, munkaeszk6zok megfeleld elokészitése recept alapjan
Anyagok mérése, technologiai leirasok értelmezése
Megadott anyaghanyad alapjan szamitasok elvégzése
Nyersanyag-sziikséglet meghatarozasa gyartmanylap alapjan
Nyersanyag-sziikséglet meghatarozasa rendelések alapjan
Nyersanyag-sziikséglet szamitasa elérejelzések alapjan
Cukraszati termékek energia- és tdpanyag-szamitasa
Munkaszervezés fogalma, alapelemei a cukraszatban; a
munkaszervezés modszerei
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Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa €s
elokészitése, gyartasi, gazdasagossagi €s ergonomiai
szempontok alapjan

Elékésziileti munkdk feliilvizsgdlata mindségi kritériumok
alapjan

Modern technologiai eljarasok;

Gépek és berendezések szerepe

Uj nyersanyagok, kényelmi termékek

Cukraszati készitmények mindségbiztositasi rendszere

Cukraszati
berendezések,
gépek ismerete,
kezelése,
programozasa

Siit6-, hokozl6-, hiité-, fagyasztoberendezések miikodésének
ismerete, apolasi €s tisztitdsi miiveletek

Apritod-, gyuro-, keverd-, habvero- €s nytjtogépek, kisebb
késziilékek mitkodésének ismerete, apolasa és tisztitasa
Berendezések, gépek és késziilékek elokészitése
Berendezések, gépek és késziilékek — biztonsagi eldirasoknak
megfeleld — kezelése és a technologianak megfeleld
programozasa

Berendezések, gépek és késziilékek hibainak felismerése és a
hibak jelentése

Cukraszati
termékek
készitése

Toltelékek, krémek készitése, gyiimdlesok, zoldségek
tartositasa:

Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Gyiimdlcstoltelékek, rétestoltelékek

Gytimolcstartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonas, hokezelés,
vastag cukorban tartdsitas, alkoholban tartositas
Zoldségtartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonas

Olajos magvakbol késziilt toltelékek (szaraz és forrdzott dio,
mak, didhab)

Turotoltelékek

Sos toltelékek
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Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, tojashabkrém

Tartos toltelékek: parizsi krém, triiffelkrém

Vajkrémek: fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziild
vajkrém, angol krémmel késziil6 vajrémek készitése,
hagyomany6rzé magyar tortak vajkrémjeinek készitése
Tejszinkrémek készitése, izesitése

Puncstoltelék készitése

Tésztak és uzsonnasiitemények:

Tésztak, uzsonnasiitemények anyagainak kivalasztasa, és recept
szerinti felhasznalasa

Gyurt élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése,
gyurt élesztOs tészta gyurasa, feldolgozasa, toltott és toltetlen
uzsonnasiitemény készitése, siitése

Kevert ¢lesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése,
kugloftészta készitése, feldolgozasa, formaban kelesztése,
siitése

Hajtogatott élesztds tésztabdl késziilt uzsonnasiitemények
készitése, hajtogatott élesztds tészta (blundel, croissant)
gyurasa, hajtogatasa, toltelékes tészta feldolgozasa, toltése,
kelesztése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése

Omlos élesztds tésztabol késziilt uzsonnasiitemények:

Edes omlos élesztds tészta, pozsonyi tészta, zserbo tészta
gyurasa, tészta feldolgozasa, toltése, uzsonnasiitemények
lekenése, kelesztése, siitése. SOs omlds élesztds pogacsa tésztak
gyurasa, tészta feldolgozasa, lekenése, szorasa, kelesztése,
stitése

Omlos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények készitése. Omlos
tészta készitése, tészta feldolgozasa, toltése, siitése, szeletelése
Vajas tésztabol késziilt édes és sos uzsonnasiitemények
készitése. Vajas tészta gylrasa hajtogatésa, feldolgozasa,
lekenése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése. TOltott és
toltetlen uzsonnasiitemények készitése

Nehéz felvertbdl gylimolcskenyér készitése
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Tésztak és sos teasiitemények:

Sos teasiitemények hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Vajas tészta, forrazott tészta, sos omlos tészta készitése

Toltott és toltetlen sos teasiitemény készitése vajas tésztabol
Toltott sos teasilitemények készitése forrazott t€sztabol

Toltott és toltetlen sos teasiitemény készitése omlds tésztabol
Krémes készitmények:

Krémes termékek hozzavalodinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Vajas tésztabol késziilt krémes és tejszines siitemények:
krémlap, sargakrém, franciakrémes

Forrazott tésztabol késziilt krémes és tejszines siitemények,
forrazott tésztahiively, sargakrém, képviselofank, tejszines
képviselofank

Edes teasiitemények, mézesek:

Edes teasiitemények hozzavaléinak kivélasztasa és recept
szerinti felhasznalasa

Omlos, felvert, hengerelt és egyéb tésztak eldallitasa,
nyomozsakkal alakitasa, lappa kenése, formaba toltés, siitése
Toltetlen és toltott édes teaslitemények készitése, toltése
Gyors érlelésti mézeskalacs-tészta

Felvertek és hagyomanyos cukraszati termékek:

tekercsek, minyonok, desszertek hozzavalodinak kivalasztasa és
recept szerinti felhasznalasa

Konnyt és nehéz felvertek készitése, indianer, felvert piskota,
Dobos, Esterhazy Sacher, triiffel és vajas lap készitése, alakitasa
nyomozsakkal, lappa kenése, formaba toltése, siitése
Hagyomanyos alaptortak: Dobos-, Esterhazy- puncs-, triiffel-,
Sacher- és formaban siilt gylimdlcstorta

Hagyomanyos tejszines tortak készitése: orosz krémtorta,
Fekete-erd¢ torta, tejszines tirotorta és tejszines joghurttorta
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Uzleti specialitasok, kiilonleges izesitésii tortak készitése
hagyomanyos technikaval

Szeletek, tejszines szeletek:

— Tortak toltése szogletes alakban

— Nyomozsakkal kialakitott szeletek, pl. kardinalis szelet

— Adagolt szeletek, pl. Somlo6i galuska

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek

Minyonok, omlos tésztabol késziilt desszertek

Nemzetkozi cukraszati termékek:

Nemzetkozi cukraszati termékek munkaszervezése, félkész
termékek készitési sorrendjének meghatarozasa

Tésztak:

Felvertek: dacquoise felvert, genoise felvert, marcipanos
csokoladéfelvert, jokonde felvert

Omlos tésztak: sablee-tésztak, keksztésztak

Francia forrazott tésztak

Betétek készitése: zselés betétek készitése pektinnel, zselatinnal
Roppands rétegek

Krémek készitése:

Ganache készitése tejszinnel vagy gyliimdlcsplirével
Mousse: gylimdlcs mousse olasz habbal, forro sziruppal
Kikevert tojassargajaval, csokoladé alapi mousse, angol
krémmel, ganache-sal

Cremeuxe: gylimolcs cremeux vajjal, cremeux csokoladéval
Vajkrémek: francia vajkrém, olasz vajkrém

Nemzetkozi trend szerint késziil6 monodesszertek
Tartlette: francia forrazott tésztabol késziilt desszertek készitése
Nemzetkozi trend szerint késziil tortak

Minidesszertek

— Felvert, omlos, forrazott tészta felhasznalasaval késziilo
minidesszertek

Macaron

Pohardesszertek
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Bonbonok:

Bonbonok hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Csokoladé temperalasa

Csokoladébonbonok, krémbonbonok, grillazsbonbonok,
nugatbonbonok, gytimdlcsbonbonok

Hidegcukraszati termékek:

Fagylaltok, parfék hozzavaloinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa

Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
Fagylaltkeverékek készitése a megadott miiveletek betartasaval,
a keverék fagyasztasa.

Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gyiimodlcsfagylaltok,
citrusfagylaltok, zoldségfagylaltok, tejes gylimolcsfagylaltok,
joghurt- és tarofagylaltok

Parfék:

fagylalt és tejszinhab keverékébol

tejszines fagylaltokbol

Semifreddo

Kiilonleges taplalkozasi igények figyelembevételével késziild
cukraszati termékek:

A kiilonleges taplalkozasi igények figyelembevételével késziilo
cukraszati termékek nyersanyagai ¢s az eldallitas kdvetelményei
Hozzaadott cukor nélkiili cukraszati termékek

Hozzéaadott glutén nélkiili cukraszati termékek
Tejfehérjementes cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek
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Bevonatok készitése, alkalmazasa:

Bevonatok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept szerinti
felhasznalasa

Baracklekvar-bevonat, zselé készitése

Fondan melegitése, higitasa

Csokoladébevonat kivalasztdsa, higitasa, temperalasa
Nemzetkozi cukraszati trend szerint késziilé bevonatok,
tilkérbevonod, gourmand bevond, kompresszorral fijt
csokoladébevonat

Cukraszati termékek egyszeri diszitése, talalasa:
Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a kinézetiik és iziik
kolesonhatasanak figyelembevételével

Diszitési technikak alkalmazasa, bevonas, szoras, felrakas,
gylimolcs és egyéb diszitdelemekkel

Uzsonnasiitemények hintése, lekenése baracklekvarral,

Cukraszati felraka’sa,gyumolccsel, zselézés, bevonds fondannal,
. csokoladéval
termékek PP o o e Arenria
befeiezése Kiilonbozo fajta aprosiitemények bevonasa és diszitése
? e;le, ’ csokoladéval
diszitése Krémes termékek, bevondsa fondannal, szeletelése, szorasa,

forrazott tésztabol késziilt termékek martasa dobos cukorba,
fondénba, tejszinhabbal

Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek bevonasa dobos
cukorral, fondannal, csokoladéval, zselével, sajat krémmel,
tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés utan
Minyonok vagésa, bevonasa ¢és fecskendezése fondannal
Nemzetkozi cukraszati termékek bevonasa tiikorbevono,
gourmand bevono, kompresszorral fiijt csokoladé bevonat
alkalmazasa

Diszitéelemek: csokoladédiszek, meringue-diszek készitése
svajci habbal, olasz habbal, mikros szivacspiskotak készitése
Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése, egészben vagy
szeletelés utan

Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék diszitése
Cukraszati termékek talalasa
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Cukraszati termékek tervezése, kiilonleges diszitése:
Munkarajz készitése tortakrol és formakrol az anyagok, szinek
¢és forméak harmonizalasdnak figyelembevételével
Viragmintak és irasjelek tervezése, rajzolasa, fecskendezése
Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé formazasa
Marcipanfigurak modellezése, virdgok készitése, szinezése és
diszitése, elore megadott vagy sajat készitésii tervek alapjan
Cukor f6zése, isomalt olvasztasa, ontése és formazasa, huizasa,
fujéasa

Unnepi, egyedi formaju tortak készitése

Diszmunkak talalasa

Anyaggazdalkodas:

Az arukészlet ellenérzése a raktarban

A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok és hasznalati
targyak mennyiségének meghatarozasa

A megrendeldlap és a beérkezett aru szallitélevelének
Osszehasonlitasa, az eltérések jelentése

A beérkezett aru mindségének, eltarthatosdganak és
frissességének megallapitasa

Aruraktarozas

Anyaggazdalkoda Az élelmiszerek tipusanak megfelel6 raktarozas és folyamatos
s-adminisztracio- ellendrzés.

elszamoltatas A romlott aru elkiilonitése és elszallitasa.

Arufelhasznalas megallapitasa

Arusziikséglet megallapitasa

Raktargazdalkodasi szamitogépes programok megismerése
Cukraszati termékek kalkulacioja:

Cukraszati termékek tomegének kiszamitasa a receptek és
veszteségek figyelembevételével

Cukraszati félkész termékek nyersanyag-értékének kiszamitasa
Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa
Kalkulaciot végzo szamitogépes program megismerése
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Elszamoltatas:

Bevételek ¢s kiadasok feltiintetése a pénztarkdnyvben
Cukrasziizem és raktar leltarozésa

A tényleges anyagfelhasznalas, nyitokészlet, zarokészlet
megallapitasa

Megengedett anyagfelhaszndlas megallapitasa
Leltareredmény megallapitasa

8 honapos
Ksz/11.
évfolyam
Szakiranyu
képzés

Szakdcs

Elokészités és
élelmiszer-
feldolgozas

El6készités:

Az élelmiszerek 0sszetevoi

A taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag és
energiasziikséglete

Az ¢élelmiszerek tapértékének megorzése

HACCP-rendszer

Elelmiszerbiztonsag és minGségbiztositasi rendszer az
ételkészitésben

Konyhatechnoldgiai nyersanyagok (malomipari termékek,
édesitészerek, allati és novényi eredetii zsiradékok, tojas, tej és
tejtermékek, vagoallatok, baromfifélék, halak, hidegvéra
allatok; husok, belsdségek, htisipari készitmények, kakao,
csokoladé, zoldségek és gylimolesok, fliszerek, izesitok,
adalékanyagok, kavé és tea, sor, borok és szesz-ipari termékek)
Anyagok és eszkozok elokészitése

Nyersanyagok elokészitése

Alapmiiveletek, fiiszerezés, izesités:

Feliiletkezelés: fényezés, athuzas, bevonas, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitas,
derités, parirozas, lehabozas, szlirés

Formaadas: kiszliras, lepréselés, sajtolas, szeletelés, darabolas,
passzirozas, kiszaggatas,

sodras, fonas, dresszirozas

Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegObevitellel, egyéb
mechanikai Giton
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Osszeallitas: toltés, kikeverés, dsszekeverés, gyuras, lerakas,
rétegezés

Fuszerezés, izesités: bouquetgarni, fiiszerzacsko, friss
fliszernovények hasznalata, s6zas

(sofajtak), édesités, savasitas, izesitokeverékek (sofrito,
mirepoix, persillade)

Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és pecsenyelevek:
Vilagos és barna alaplevek fajtai

Barna alaplevek (borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad)
Vilagos alaplevek (csirke, zoldség, hal)
Alapkészitmények:

— fiszervajak: hidegen és melegen kevert fiiszervajak

— farce-ok: maj- és htisfarce-ok

— paclevek: nyers és fétt paclé vadakhoz

— marinalas: citrom alapu aromatikus készitmények

— egyszerll gyurt tészta: sokoldalu felhasznalhatosag,
levesbetétek, koretek készitéséhez

— duxelles: gombapép, izesitésre és burkolasra hasznalhato
— muszlin martas: vildgos,tejszines hus- vagy halemulzié
Stiritési eljarasok:

— a liszttel torténo slrités fajtai: rantasok, lisztszoras, habaras,
beurremanié, siirités szarazon piritott liszt felhasznalasaval
— keményitok hasznalata

— egyéb sirit6k alkalmazasa (roux, agar-agar, xantan),
figyelembe véve ezen anyagok

eltérd tulajdonsagait

— az étel siiritése sajat anyagaval

— stirités tejtermékkel (tejfol, tejszin, vaj)

— slirités zsemlemorzsaval, kenyérrel

— burgonyéaval torténd stirités

Bundazasi eljarasok:

— natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura, bortészta
Martasok:
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— francia alapmartasok és beldliik képzett martasok

— az emulzids martasok készitéséhez sziikséges specialis
technologia alkalmazasa

— hideg martasok eldallitasa

— egyéb meleg martasok

Toltelékaruk (kolbaszok, terrine-ek, pastétomok, galantinok):
— kolbaszok, hurkak

— galantinok, ballotine

— pastétomok

— terrine-ek

Pékaruk és cukraszati alaptésztak:

Kelt, omlos, kevert és égetett tésztak

Kovasz segitségével kifli és egyszerlibb kenyerek készitése
Savanyitas, tartdsitas:

Rovid ideig, illetve hosszan eltarthato savanyitott zoldségek és
gyliimolcsok

Kéziszerszamok:

A kéziszerszamok szakszert hasznalata, tisztitasa és
karbantartasuk szabalyai

Uzembiztosan dssze- és szétszerelik a husdaralot,

] a kuttert és az egyszerlibb gépeket, gondoskodnak a szakszerii
Konyhai tisztantartasukrol és tarolasukrol.

berendezések és Hiit6- és fagyasztoberendezések:

gépek ismerete, A hiit6- és fagyasztoberendezések miikodési elvei, kezelésiik és
kezelése, programozasuk (fagyaszto- és sokkolokésziilékek)
programozasa F6z0- és siitoberendezések:

Ismerik a kiilonboz6 elveken miikodé hék6z16 berendezéseket,
a villany és gaziizem siitoket. Képesek rendeltetésszeriien
hasznalni, tisztantartani ezeket. Tudjék kezelni és adott
esetben programozni a berendezéseket (pl. stitbkemencék,
indukcios f6z6lapok, kombiparolok, mikrohullami siitok,
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f6z06ustok, keramialapos tiizhelyek, gaztiizhelyek, francia
tizhelyek

Egyéb berendezések és gépek:

— Pacojet: digitalisan programozzak annak fiiggvényében, hogy
sorbet-t, fagylaltot,

jégkrémet, mousse-t, habot vagy martasalapot kell készitenitik
— Sous-viderunner: az élelmiszerbiztonsagi szabalyok szigora
betartasa mellett tudjak

programozni és hasznalni a sous-vide berendezést.
Karbantartasi €s lizemeltetési ismeretek:

A hasznalatban 1évo gépek és berendezések beiizemelési,
karbantartasi és programozasi folyamatai

(Gozparolok esetében:

— Napi tisztitas és apolas gépi program és kézi tisztito-, illetve
apoloszerek, eszkdzok segitségével

— A késziilék funkcionalis elemei

— Gozgenerator vizkdmentesitése

— Gozfuvoka vizkdmentesitése

— Gozgenerator iritése

— SelfCookingControl {izemmod

— Elémelegités funkcio ismerete, programozasa

— Cool down program alkalmazasa

— Munkavégzés maghdmérséklet-érzékeldvel)

Fozés:

— Forralas: tésztak, levesbetétek, koretek

i — Gyobngyoz6 forralas: huslevesek, erdlevesek

Etelkészités- — Kiméletes forralas: f6zelékek, krémlevesek, Osszetett levesek,
technologiai stiritett levesek

ismeretek — Posirozas: bevert tojas

— Beforralas: fiiszerkivonatok

— Forrazas: paradicsomhamozas, csontok forrazasa

— Blansirozas: zoldségek el6f6zése




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

— F6zés zart térben: hokezelés kuktaban, pl. hiivelyesek esetén
Gozolés:

— Kozvetlen gézolés: harcsafilé, zoldségek

— Kozvetett gbzolés: felfujtak

Parolas :

Egyszeru (egyiitemil) parolas:

— Halak (rovid 1ében)

— Gytimolcsok

Osszetett parolasok:

— Husszeletek

— Nagyobb darab husok (brezirozas, poelle)

— Apro6 husok, porkoltek

Stités L.

Nyilt 1égtérii siitések:

— Nyarson siités: jellemzben egész allat (csirke, barany, malac)
siitése parazs vagy faszén felett, specidlis esetben tészta, pl.
kiirtdskalacs siitése

— Roston siités: frissensiitéssel készithetd husok, halak és
z06ldségek rostlapon, rostélyon vagy japan grillen (Hibachi)
torténd stitése

— Serpeny6ben kevés forrd zsiradékban siités (szotirozas): natur
steakek, lisztbe forgatott halak és panirozott htisok siitése

— Piritas: kisebb szeletre vagy aprobb darabokra vagott husok,
z0ldségek gyors, magas hémérsékleten torténd elkészitése kevés
zsiradékkal, szarazon vagy szakacsfaklyaval

— Sugérzo hovel torténd siités (szalamder): erds porzsanyag-
képzodéssel jard hékezelés, célja a feliileti pirultsag elérése, pl.
martas rasiitése valamire vagy konfitalas

utani porzsanyagképzés

— B6 olajban siités (frittirozas): ropogos kiilso €s a szaftos,
krémes bels6 allag elérése

halaknal, z61dségeknél (burgonya, gyokérzoldségek,
fliszerndvények), tésztaknal,
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mint példaul fankok, ropogosok, bundazott alapanyagok (sor-
vagy bortésztaba

martott husok, zoldségek, gylimolcsok) esetén

Stités 11.:

Zart légtert siitések (slitében, kemencében, kombiparoldban és
Josperben):

— Egészben vagy nagyobb darabban készitett husok

— Osszesiitott zoldség vagy tésztaételek (pl. burgonyagratin,
lasagne)

— Edes vagy sos tésztak (pl. aranygaluska, kenyér, pékaru)

— Melegen fiistolés

— Serpeny6ben elkezdett siités befejezése

Kiilonleges technologiak:

Konfitalas: husok sajat zsirjukban, zoldségek vajban vagy
olajban, lassu, alacsony homérsékleten torténd siitése. Hisok
esetben ugyanezzel a zsiradékkal tartositani lehet az elkészitett
élelmiszereket. Leginkabb kacsa, liba, sertés, ritkabb esetben
hal, zoldségek koziil pedig hiivelyesek elkészitésére alkalmas
technika.

Sous vide: rendkiviil nagy technoldgiai pontossagot igényld
hokozlés. Az alapanyagot

vagy alapanyagokat el6szor vakuumfoliazzak, utdna pontosan
megtartott homérséklet mellett meghatarozott ideig fozik.
Marinalas: savas kornyezetben torténd fehérjeatalakitas,
halaknal és konnyebb rostozat

htisoknal alkalmazzak.

Fiistolés: hideg vagy meleg fiist61és, jellegzetes izzel és allaggal
jaré technologia, amely nem minden alapanyaghoz illik.
Cukraszat:

— Tésztakészitési technoldgiak (gyurt és kevert omlds, élesztos,
leveles, forrazott, felvert, kevert, huzott, trés és burgonyas
tésztak)

— Alapkrémek és alapkrémekbdl izesitett krémek
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I. félév IL. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

— Viltozatos gytimoleskészitmények (piirék, zselék, toltelékek)
— Bdes és sos toltelékek

— Habok (mousse, habositott ganache, espuma)

— A fagylaltkészités alapjai és a fagylaltfajtak (fagylalt, parfe,
sorbet, granita)

— Edes felfujtak, pudingok

— Martasok, 6ntetek

Specialis ételek (mentes, kimélo)

Alapveto talalasi formak, lehetoségek:
Talaloeszk6zok, tanyérok, talak, kiegészitok és a talalasi
szabalyok

Husok szeletelése, darabolasa

Talalasi modok

A diszités szabalyai

Szezonalis alapanyagok haszndlata
Heti meniik 6sszeallitasa

Alkalmi meniik 6sszeallitasa
Rendezvényekkel kapcsolatos teenddk
Nemzetkozi ételismeret

Biifék 6sszeallitasa és talalasa
Kalkulacié 6sszeallitasa

Etelek talalasa

Aruatvétel:

az aruatvétel kiilonbozé modjai, a mindségi, mennyiségi,
értekbeli druatvétel

a kiilonbdzo alapanyagok (halak, kagylok, rakok) mindségének
megallapitasara vonatkozo szabalyok és érzékszervi vizsgalatuk
a szavatossagi id6 betartasa

a szallitds megfeleloségének megallapitdsa, nem megfeleld
szallitas, mindség, mennyiség, érték esetén a sziikséges
intézkedések (jegyzokonyv, visszaru) meghatarozasa
Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata

Anyaggazdalkoda
s, adminisztracio,
elszamoltatas
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I. félév IL. félév

Evfolyam kovetelményei kovetelményei

Elelmiszer- és arukészlet ellendrzése

Az anyagfelhasznalas kiszamitasa:

egy megadott receptira alapjan anyaghanyad-kalkulaciot
elvégezése (kalkulaciot papiron és digitalisan is)
Vételezési, rendelési mennyiség megallapitasa:

a raktarbol vételezendd mennyiség,

veszteségét, illetve tomegnovekedés az alapanyag kezelése,
az utanpotlasi id6 figyelembevételével a rendelési mennyiség
kiszamitasa

Raktarozas:

a raktarozas fogalma, célja,

az atvett arut tulajdonsagainak megfeleld arukezelés, szakositott
raktarakban torténd elhelyezés,

a tiszta ut elve,

a FIFO-elv,

a beérkezett aru nett6 és bruttd tomegének kiszamitasa
Arképzés:

a felhasznalt anyagok beszerzési ara,

a vendéglatasban hasznalt afa-kulcsok mértéke,

arrést szamitasa,

a termék nettd, bruttd eladasi aranak kiszamitasa,
engedményes ér, csoportar, felar szamitasa

az ar és a bevétel kapcsolata

Bizonylatolas:

a bizonylat fogalma,

a bizonylati elv,

bizonylatokat keletkezése,

vasarlok konyve,

a készletgazdalkodas legfontosabb dokumentumai (vételezési
jegy, selejtezési iv, kiadasi bizonylat),

szoftver segitségével bizonylatok készitése

Elszamoltatas:
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Evfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei
a raktar és a termelési munkateriilet leltareredményének
kimutatésa
Készletgazdalkodas:

a készletgazdalkodas fogalma é€s jelentdsége a vendéglatasban,
nyitokészlet, zarokészlet, készletnovekedés és —csokkenés
értelmezése, szamitasa,

az aruforgalmi mérlegsor elkészitése,

szamtani atlag és kronologikus atlag, valamint a forgasi
sebességet napokban és fordulatokban kiszamitasa,

a kapott eredményt értelmezése.
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Dobbant6 évfolyam

Kommunikacio és anyanyelv

1. évfolyam

Hunya Marta, Dukan Andras Ferenc, Kerber Zoltan,
Kerberné Varga Anna, Kerpen Géabor, Mayer Jozsef, Singer
Péter, Tamasiné Makay Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh
Sara — 4. fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-272. oldal,
A tankényv az Uj Széchenyi Terv Tarsadalmi Megtjulas
Operativ Program 3.1.2-B/13-2013-0001 szam1, ,,A Nemzeti
Alaptantervhez illeszkedd tankonyv, taneszk6z és Nemzeti
Koznevelési Portal fejlesztése” cimii projektje keretében
késziilt.

, L. félév I1. félév
Evfolyam . PR ” N
kovetelményei kovetelményei

A kommunikacid A nyelvi rendszer elemei

Etikett a kommunikacidoban Magéanhangzok, massalhangzok

A nonverbalis kommunikacio Hangutanz6 és hangulatfestd szavak

A tdmegkommunikaci6 és a média Ig?’ fénévi meuékflérv’ szamnév

Onismeret: idedlis és realis énkép megfogalmazasa Iéozm,on‘[(}is;_ki Sztc),la,,SOk «

A telefonalss illemszabalyai gy" o5 tobojeeniestl szava

Ayi balvai ¢ (e Az irodalom és a film kapcsolata

z internet 5'2a alyal cs vesze 'yel Szinek, forméak a miivészetben
Szbovegeértési és szovegalkotasi feladatok A reklam vizualis elemei
Levél, onéletrajz ' o _
Tankonyv: Szakiskolai kdzismereti tankonyv

Tankonyv: Szakiskolai kdzismereti tankonyv 9. évfolyam - 9.évfolyam - szerz: Csorba F. Laszlo, Dr. Both

Dobbanté szerz6: Csorba F. Laszl6, Dr. Both Maria Gabriella, Dr. Maria Gabriella, Dr. Hunya Marta, Dukan Andras

Ferenc, Kerber Zoltan, Kerberné Varga Anna,
Kerpen Gabor, Mayer Jozsef, Singer Péter,
Tamasiné Makay Mariann, Tiiskés Gabriella, Vigh
Sara — 4. fejezet: Kommunikacié — magyar: 191-
272. oldal, A tankényv az Uj Széchenyi Terv
Tarsadalmi Megtjulas Operativ Program 3.1.2-
B/13-2013-0001 szamu, ,,A Nemzeti Alaptantervhez
illeszkedd tankdnyv, taneszkoz és Nemzeti
Koznevelési Portal fejlesztése” cimii projektje
keretében késziilt. A projekt az Europai Unid
tdmogatasaval, az Eurdpai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval valosult meg. 2018-as
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, L. félév I1. félév
Evfolyam , A , A
kovetelményei kovetelményei
A projekt az Eurdopai Unid tdmogatasaval, az Eurdpai atdolgozott kiadas- Kommunikacio — magyar c.
Szocialis Alap tarsfinanszirozasaval valosult meg. 2018-as fejezet
atdolgozott kiadas- Kommunikacio — magyar c. fejezet A tankonyv teljes anyaga letoltheto:
' http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/Fl-
A tankonyv teljes anyaga letoltheto: 511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902

Tarsadalom és jelenkor-ismeret

, L. félév I1. félév
Evfolyam . A . -
kovetelményei kovetelményei
Dobbanté évfolyam | Eurdpa multja €s jelene 1 Eur6pa multja és jelene 2
TK: Szakiskolai A magyarsag Europaban A magyarsag Eurdpéaban 2.
kozismereti tankonyv 9. | Intézményeink mikodése A politika vilaga - a demokratikus politikai
évfolyam Média és tarsadalom berendezkedés
OH-SZKO09T/1, Ismerjiik meg Magyarorszagot Magyarorszag az Eur6pai Unidban
Szakiskolai kozismereti | A tudas és az iskola szerepe a modern tarsadalomban
tankonyv 10. évfolyam | NOk és férfiak, idOsek €s fiatalok szerepe a hagyomanyos és a
OH-SZK10T/1 modern tarsadalmakban



http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
http://tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511010902
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511011001_1
https://www.tankonyvkatalogus.hu/site/kiadvany/FI-511011001_1
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Matematika

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Dobbanté évfolyam

D/1

A felkésziiléshez
felhasznalhato:

https://www.nkp.hu/tankonyv/di

gitalis kultura 9 szakiskola 2

evfolyamos/

Természetes és egész szamok.

Osszeadas, 0sszeg, kivonas, kiilonbség, szorzas,
szorzat, tObbszords, 0sztd, hanyados, maradék,
becslés, ellenOrzés.

Negativ szam, el6jel, egyenl6, kisebb, nagyobb,
egyenlet, ismereretlen, feltétel, ellendrzés,
behelyettesités

Tortek, tortekkel valo miiveletek

Racionalis szamok értelmezése, irasa, olvasasa,
muveletek

Sz4zalék fogalma, szamitasa

Meértékegységek

Sik, tér, pont, egyenes, szakasz, tavolsag, szog,
hosszlsag, keriilet, teriilet, térfogat, (ezek
mértékegységei) kor, sugar, &tmérd, hasonldsag,
arany, haromszogek (legalabb 3 féle azonositasa),
négyzet, téglalap, szimmetria, pAirhuzamos,
merdleges

Szamsorozatok szabalyanak ismeretében a sorozat
folytatasa. Szamsorozat tulajdonsagainak
felismerése - novekvd, csokkend, korlatos.
Tajékozodas a szamegyenesen. Derékszogl sik-
koordinatarendszerben valo tajékozodas szampar és
pont, pont és szampar viszonya. Egyenes ardnyossag
pontparainak abrazolasa, tdblazatba rendezése.
Linearis fliggvény

Halmazelmélet: elem, részhalmaz, halmazmiiveletek
Logikai alapfogalmak

Diagramok, grafikonok értelmezése



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
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Természetismeret
Evfolyam ) I. félév ) I1. félév
kovetelményei kovetelményei
Az t, 1d6, sebesség, tomeg ¢€s erd Osszefiiggéseinek | A Foldrél mint bolygdrol alkotott tudas elmélyitése, a
felismerése hétkoznapi példakon. Fo6ld Naprendszerben elfoglalt helyének ismerete. A
A harom halmazallapot tulajdonsagainak Osszevetése [térkép értelmezése.
€s magyarazata a golyomodell és a vonzoerdk alapjan. | A Fold dvezetességének magyarazata, a klimadvek és
Dobbants A munka, az energia ¢és a ho kapcsolatanak megértése. jaz ¢16vildg kdlesonos Osszefiiggéseinek megértése. A

Az energiavaltozasok attekintése.

Az elektromossag és a magnesség mindennapi
szerepének ismerete, a biztonsagi szabalyok betartasa.
Az optikai berendezések miikodésének megértése, a
nem lathatd elektromégneses és radioaktiv sugarzasok
hatasainak ismerete.

tavoli tdjak és mindennapi életlink kozti kapcsolat
felismerése.

A levego és viz fizikai-kémiai valtozasainak
Osszekapcsoldsa az iddjaras jelenségeivel.

A természeti és tarsadalmi folyamatok néhany
kkapcsolatanak feltarasa.

Testnevelés és sport

Atadasok talajrol és felugrasbol, felugrasos kapura
16vés. Induldcsel, atadocsel, 16vocsel.

Roplabda:

Kosarérintés

Fvfolyam I. félév I1. félév
kovetelményei kovetelményei

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-  |A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvOtdmasz.
fekvotamasz. Atlétika: Magasugras atlép6 technikaval. Talajtorna:
Atlétika: térdelOrajt szabalyos végrehajtasa a rtovid  lemkapcsolatok

Dobbanté sprintszamokban. Kézilabdazas: Kapura lovések: kilépéssel; 3 1épés
Kézilabdazas: utan; felugrasbol; kiilonbozo lendiiletszerzés utan;

félaktiv és aktiv védovel szemben, beddléssel.
Ro6plabda:

Az also egyenes nyitds végrehajtasa a halotol
(zsinoOrtdl) novekvo tavolsagra €s kiillonbozo nagysaga
célteriiletre, az alapvonal kiilonb6z6 pontjairol.
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El6 idegen nyelv (Francia)

3. lecke: Aliments de base
e a reggelizd asztal” alapszavai
e gyiimdlcsok nevei
e 7z0ldségek nevei

- L. félév I1. félév
Evfolyam . s . A
kovetelményei kovetelményei
1. lecke: Moi et ma vie 4. lecke: Mon horaire du jour, hobbies
e személyes adatok megadésa e cgyszerl hétkoznapi tevékenységek
e bemutatkozas e napszakok
e név betlizése e sajat napirend elmondésa réviden
e iidvozlési formak e hobbik, kedvenc sportok megnevezése
o ¢rdeklddés a hogylét feldl 5. lecke: ,,Ma petite gastronomie”
e szabadidds tevékenységek e alapvetd ¢lelmiszerek megnevezése
2. lecke: Ma famille o af0 étkezések kifejezése
Dobbanto e csaladtagok megnevezése e az étlap f6 részeinek megnevezése
évfolyam e szamok 31-ig e ¢hség és szomjusag kifejezése
e ahétnapjai e amagyar konyha jellegzetes ételeinek
e honapok felsorolasa
e személyes datumok, tinnepek kifejezése e a francia gasztrondmia specialitasainak
e nemzeti iinnepek datumai felsorolasa

e ¢ttermi rendelés alapkifejezései
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Informatika

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

Dobbanté 9. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:

https://www.nkp.hu/tankonyv/digita
lis kultura 9 szakiskola 2 evfolya
mos/

Az informatikai eszk6zok hasznalata
e A szamitdgépes perifériak, mikodésiik
fizikai alapjai
e egészséges géphasznalat
Grafika, képszerkesztés
o Egyszeri rajzok készitése - Paint

Prezentaciokészités
e Prezentacio készitési alapok (dia, hattér,
szoveg, kép, diavetités)
e Animadciok és attlinések
Szovegszerkesztés
o Gépelési szabalyok, a helyesiras ellendrzése
o Karakter- és bekezdésformazasok
o Oldalbeallitasok
o Képek és grafikdk a szovegben
o Felsorolas és szamozas
o Rovid szoveges iranyitott feladat
o Egyszerl tablazatok készitése és formazasa
szOvegszerkesztovel
o Eléfej, é161ab, oldalszamozas
o Tobboldalas dokumentum készitése
e A hivatalos levél
e Online onéletrajz készitése

Tablazatkezelés
o Egyszerl tablazatok létrehozasa, formazasa
o Képletek, egyszert fliggvények
o Diagramok

Problémamegoldas informatikai eszkozokkel és
modszerekkel
e A probléma meghatarozasa, megoldasanak
1épései
o Tantargyi és egyéb problémak informatikai
eszk6zok segitségével torténd megoldasa

Infokommunikacio

e Az internet veszélyei

o Informacio keresés az interneten,
bongészéprogramok

o Az Osszegyljtott informaciok szilirése,
mentése, felhasznalasuk szabalyai

e kommunikécios programok, e-mail

o Netikett

Az informacios tarsadalom
e Az adatvédelmi alapfogalmakkal és az
informéciohitelesség megdrzési technikaival
valo megismerkedés
e Szerz6i jogi alapfogalmak
e e-szolgaltatdsok
o Kozosségi oldalak
Konyvtari informatika

o Konyvtartipusok, informacids intézmények



https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
https://www.nkp.hu/tankonyv/digitalis_kultura_9_szakiskola_2_evfolyamos/
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L. félév I1. félév

Evfolyam
ey kovetelményei kovetelményei

o Konyvtari szolgaltatasok
o Informéciokeresés
e Dokumentumtipusok, kézikényvek




